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MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DOS VALES DO JEQUITINHONHA E MUCURI

PROCESSO ADMINISTRATIVO N.2 23086.001444/2021-06
(CESSAO DE ESPACO E PRESTACAO DE SERVICOS CONTINUADO SEM DEDICAGAO EXCLUSIVA DE MAO DE OBRA)

FUNDAMENTAGAO: LEI 8.666/93, LEI 10.520/2022, DECRETO 10.024/2019

1. DO OBJETO

1.1. O objeto dessa contratacio é a CESSAO ADMINISTRATIVA ONEROSA de uso, a titulo precério, de imével da UFVIM, com de area de

1.851,3 m?, localizado no Campus Mucuri (Tedfilo Otoni), para exploragdo de servicos de restaurante, incluindo o atendimento a comunidade
académica da UFVIM e o FORNECIMENTO DE REFEICOES SUBSIDIADAS pela UFVIM, conforme condicdes, quantidade e exigéncias estabelecidas neste
instrumento e seus anexos.

1.2. O imével é denominado Restaurante Universitirio (RU)_da Universidade Federal dos Vales do Jequitinhonha e Mucuri (UFVIM),
Campus do Mucuri, Teéfilo Otoni (MG), adstrito ao objetivo de prestagdo de servigos continuados de exploragdo de servicos de restaurante,
para_producdo e distribuicdo de refei¢des, em lote unico, para cessdo, mediante pagamento de aluguel, a empresa especializada no ramo de

servicos de alimentagdo,_por meio da operacionalizagdo e desenvolvimento de todas as atividades envolvidas na comercializacao, venda,

e socioambientais adequadas, conforme condigdes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento.
Tabela 01 - QUANTIDADES ESTIMADAS E VALORE ESTIMADOS DAS REFEICOES.
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LOTE Cadigo do Descri¢dao do *Quantidades Anual Estimada Unidade de Valor Valor Total
Item Item Refeigbes Subsidiadas Medida Unitario alor fota
Item 1 00001521-0 Café da manha | 30.000 refeigdes (Seg.Sex) Refeicdo R$ 5,60 R$ 168.000,00
Item 2 00001521-0 Almogo 40.000 refeigdes (Seg.Sex) Refeigdo R$ 13,62 R$ 544.800,00
Item 3 00001521-0 Jantar 40.000 refeigdes (Seg.Sex) Refeicdo R$ 13,62 R$ 544.800,00
2 T " - -
Valor anual ( 90 dias - considerando o minimo de dias RS 1.257.600,00
letivos)

* Café da Manha: 150 refei¢bes didrias, * Almogo: 200 refei¢des diarias, * Jantar: 200 refeigSes didrias. Foram considerados 20 dias letivos no més e 200 dias letivos no ano.

1.3. As quantidades acima é estimativa e somente sera efetuado o pagamento das refei¢Ges efetivamente consumidas.

1.4. As refeicées ndo subsidiadas ndo estdo computadas nas quantidades acima, considerando que para estas refeicGes o pagamento sera
efetuado diretamente pelo usuario, ndo demandando pagamento por parte da UFVIM.

1.5. Para as refei¢cbes ndo subsidiadas ndo é possivel mensurar a quantidade diaria uma vez que trata-se da primeira cessdo de espaco

1.6. A Contratada se comprometera a efetuar o pagamento do valor mensal de RS 2.160,00 (dois mil cento e sessenta reais)_a titulo de
cessdo de espaco da estrutura fisica.

1.7. O objeto da licitagdo tem a natureza de servigo comum_de fornecimento de refeicdo com cardter continuado sem fornecimento de
mao de obra em regime de dedicagdo exclusiva, a ser contratado mediante licitagdo, ha modalidade Pregdo Eletronico.

1.7.1. Trata-se de contrata¢io, mediante cessdo de uso e exploragido comercial de drea prépria e dependéncia ja existente de 1.851,3m?,
na Universidade Federal dos Vales do Jequitinhonha e Mucuri, Campus Mucuri localizado na Rua do Cruzeiro n.2 01, Bairro: Jardim Sdo Paulo,

limpeza); de limpeza e higieniza¢do de dreas, instalagdes e mobilidrios dos espacos utilizados; de pessoal técnico, operacional e administrativo em
numero suficiente para desenvolver as atividades previstas, observadas as normas vigentes da Vigilancia Sanitaria e normas institucionais.

1.7.2. A area util destinada a cess3o, de instalagdes préprias, é de 1.851,30 m? e circunscreve os seguintes setores: 18,77 m2 de setor de
pré-preparo de hortalicas; 119,95 m2 para o setor de coc¢do; 17,11 m2 de setor de pré-preparo de carnes; 821 m? de refeitério; 31,12 m? para o

de Depdsito de Materiais de Limpeza; 35,18 m? de vestidrio e de banheiros masculino/feminino para funcionarios operacionais; 37,57 m? de sala
administrativa; e demais dreas complementares a unidade de alimentacdo. No espaco fisico concedido estdo incluidos também equipamentos e
maquinarios conforme Relatdrio de Itens Patrimoniais Anexo lIl.

1.8. Os quantitativos e respectivos codigos dos itens sdo os discriminados na tabela tabela 01 na qual constam os itens 1,2,3.

1.9. Sera objeto de disputa do menor preco do lote, sagrando-se vencedor o licitante que ofertar o menor valor do lote.

1.9.0.1. As licitantes serdo classificadas pela ordem decrescente em razdo do menor preco ofertado para o lote cujos itens sdo os constantes
na Tabela 01.

1.9.0.2. Os pregos dos itens que compdem o lote ndo poderao ser superior aos valores estimados na licitacao.

1.9.0.3. Os itens serdo agrupados em lote Unico, dada a impossibilidade de fornecimento por fornecedores diferentes no tinico ambiente.
1.10. A competicdo dinamica entre os licitantes sera pelo oferecimento do menor preco unitario por refei¢do servida, materializado com o

lance aceito deverd ser menor ou igual ao valor estimado pela administragio.
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Assisténcia Estudantil - Proace/UFVJM. Estima-se que serdo servidas: 150 cafés da manh3, 200 almogos e 200 jantares de segunda a sexta-feira, de
acordo com o calendario académico da instituigdo.

1.10.1. Para a estimativa da quantidade de refei¢cGes subsidiadas no restaurante, utilizou-se o nimero informado pela Pré- Reitoria de

1.10.2. Os quantitativos apresentados sdo uma média do numero de refeicGes a serem servidas durante o periodo de 12 meses, podendo,
assim, variar para mais ou para menos, de acordo com o padrédo de consumo e as dindmicas de funcionamento da Contratante.

1.10.3. A Contratante ndo tem compromisso com a remuneragdo de uma quantidade minima didria, mensal ou anual de refei¢cdes, cabendo
a Contratada considerar possiveis variagdes (decorrentes de férias, feriados, recessos e greves, assim como comportamento do publico usuario)
quando da composic¢do de seus custos.

1.10.4. A exequibilidade do pre¢o unitario devera ser demonstrada com apresenta¢do de Planilha de Custos e Formagdo do Prego, que
agrega a apropria¢do de Custos Diretos (Despesas e Custos Varidveis + Despesas e Custos Fixos) + Custos Indiretos + Tributos e Lucro,
correlacionados integralmente com a Composi¢ao Minima dos Cardapios- Anexo V.

1.10.4.1. N3ao sera aceita a inclusdo, no quadro dos tributos da planilha da contratada, de tributos de carater personalistico, como Imposto de
Renda Pessoa Juridica - IRPJ e a Contribuicdo Social Sobre o Lucro Liquido — CSLL.

1.10.5. N&o havera disputa para o Valor Mensal da Cessdo Administrativa Onerosa de Uso. Devera ser adotado o valor fixo de RS 2.160,00
(dois mil cento e sessenta reais), devendo a empresa em sua propostas comprometer ao pagamento do valor da cessdo e do consumo de agua e
energia elétrica.

1.11. A presente contrata¢do adotard como regime de execugao indireta a Empreitada por Preg¢o Unitario.

1.11.1. O regime de empreitada por preco unitdrio foi escolhido em razdo da natureza do objeto a ser licitado, que ndo permite a precisa

indicagdo dos quantitativos, mas possibilita a administragdo universitdria levar para o certame a estimativa do prego unitdrio dos servi¢os a serem
executados

1.12. O prazo de vigéncia do contrato é de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado por interesse das partes até o limite de 60 (sessenta)
meses, com base no artigo 57, Il, da Lei 8.666, de 1993.

1.13. Na execucdo do contrato a Cessiondria devera obedecer ao estabelecido na Lei n? 9.636, de 15 de maio de 1998 e no Decreto n?
3.725, de 10 de janeiro de 2001.

1.13.1. Quando da assinatura do Contrato a Contratada devera apresentar:

1.13.1.1. Declara¢ao formal de que providenciara, as suas custas, a disponibilidade de todos os equipamentos e utensilios necessdrios a

1.13.1.2. Declarac¢do formal de manutencao das edificagdes, das instala¢es, dos equipamentos, dos mdveis e dos utensilios livres de vetores e

pragas urbanas, que ateste que manterd um conjunto de acGes eficazes e continuas de controle de vetores e pragas urbanas, com objetivo de
impedir a atracdo, o abrigo, o acesso e/ou proliferacdo dos mesmos, que possa resultar na contaminagdo da refeigdo;

1.13.1.3. Declaragdo de se responsabilizar pelo fiel cumprimento das legislagdes pertinentes ao objeto desta licitagao;

1.13.1.4. Declaragdo de disponibilidade de cozinha industrial, devidamente equipada e que atenda a legislagdo prdpria, principalmente, no
que tange a fiscalizacdo sanitaria, para cumprimento do objeto da licitacdo, dotada de condigdes adequadas para produgdo de refeicoes;

1.13.1.5. Apresentar declara¢do formal de que é capaz de conservar o alimento em refrigeracdo e condi¢cées adequadas de consumo e de que
o transporte, caso necessdrio, serd realizado em veiculo dotado de compartimento hermeticamente fechado, protegidos contra insetos, roedores,
poeira e conservados limpos até sua efetiva entrega.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATACAO

2.1. A Justificativa e objetivo da contratagdo encontram-se pormenorizados em Tépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, Anexo
VIl deste Termo de Referéncia.

3. DESCRICAO DA SOLUGCAO

3.1. A descrigdo da solugdo como um todo, encontra-se pormenorizada em Tépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares - Anexo

VII, abrangendo a descricdo detalhada dos servigcos comerciais do Restaurante no Campus Mucuri/TO e condi¢des especiais da concessio; de forma
segura e com qualidade sanitaria, sensorial, nutricional e ambiental garantidas.

4. DA CLASSIFICACAO DOS SERVICOS E FORMA DE SELECAO DO FORNECEDOR

4.1. Trata-se de servigo comum de carater continuado sem fornecimento de mao de obra em regime de dedicagdo exclusiva, a ser
contratado mediante licitagdo, na modalidade pregdo, em sua forma eletronica.

4.2. Os servigos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n.2 9.507, de 21 de setembro de 2018, ndo se constituindo
em quaisquer das atividades, previstas no art. 32 do aludido decreto, cuja execugdo indireta é vedada.

4.3, A prestacdo dos servigos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada e a Administracdo Contratante, vedando-se
qualquer relagdo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinagdo direta.

5. REQUISITOS DA CONTRATAC[\O

5.1. Conforme Estudos Preliminares, os requisitos da contratagdo abrangem o seguinte:

5.1.1. Servigo continuado, sem fornecimento de mao de obra em regime de dedicagdo exclusiva;

5.1.2. A Contratada deve cumprir todas as obrigagées constantes no Edital, seus anexos e sua proposta, assumindo exclusivamente seus os

riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execuc¢do do objeto;

5.1.3. Devera também observar sempre em seus servigos as normas de higiene sanitaria estabelecidas pela autoridade competente de
Saude Publica e Portaria n. 2 1.428/93, ou equivalente, do Ministério da Saude, que trata do Regulamento Técnico para Inspec¢do Sanitaria de
Alimentos e Padrdo de Qualidade para Produtos na area Alimentar;

5.2. Manter efetivo controle em todos os procedimentos, conforme Resolu¢io RDC n.2 216 de 15/9 /2004 (Regulamento Técnico de Boas

Ministério da Saude;

5.3. Registro ou inscricdo da empresa licitante e de seus Responsdveis Técnicos no Conselho Regional de Nutricionistas — CRN da Regido
em que estiver vinculada, em sua plena validade, comprovando atividade relacionada com o objeto da licitagdo, conforme Resolucdo CFN n2 702 de
2021;
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5.4. Para esta contratagcdo os requisitos contemplam a regularidade do cadastramento no SICAF, além da necessidade de a licitante
comprovar por meio de atestados de capacidade técnica a ser emitido por pessoa juridica de direito publico ou privado, que tenha executado
contratos de servigos continuados em quantitativos compativeis com o pleiteado nessa licitagdo, bem como obedecera ao estabelecido na Lei n®

8.987, de 13 de fevereiro de 1995;

5.5. A prestacdo do servi¢o ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada e a Administra¢do, vedando-se qualquer
relacdo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinagdo direta.

5.6. A Contratada devera:

5.6.1. Apresentar regularidade do cadastramento no SICAF, possuindo todas as declaragées validas durante toda vigéncia do contrato;
5.6.2. Iniciar a prestagcao do servigo objeto do Termo de Referéncia apés a assinatura do contrato e na data indicada por este instrumento
juridico;

5.6.3. A empresa deve ser especializada no ramo e possuir experiéncia comprovada na execug¢ao do servico;

5.6.4. Nao estar impedida de licitar junto aos érgaos publicos;

5.6.5. Responsabilizar-se por todas as despesas decorrentes da contratacdo de pessoal, saldrios de empregados, transporte dos mesmos e

e trabalhistas lhes assegurem e, ainda, por quaisquer danos ou prejuizos porventura causados a terceiros;

5.6.6. Atender com presteza as reclamagdes, principalmente as que se referem a qualidade dos servigos executados, providenciando sua
imediata corre¢do, sem 6nus para a contratante;

5.6.7. N&o divulgar, nem fornecer dados ou informag¢Ges obtidas em razdo do contrato e ndo utilizar o nome da contratante para fins
comerciais ou em campanhas e material de publicidade, salvo com autorizagdo prévia e formal da contratante;

5.6.8. Manter, durante toda a execu¢ao do futuro contrato, as condicdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na contratacao;

5.6.9. Prestar o servico de acordo com as especificagées solicitadas;

5.6.10. Responder por danos causados diretamente a Administracdo ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo, durante a prestacdo
do servico;

5.6.11. Nao transferir a outrem, no todo ou em parte, a prestacio ou entrega do servico sem prévia anuéncia da UFVIM;

5.6.12. Fornecer o objeto contratado de forma plena e ininterrupta durante a duragao do futuro contrato;

5.6.13. Responder pela manutengdo das instala¢des do restaurante, inclusive efetuando diariamente a higieniza¢ao, limpeza e conservagao
de pisos, paredes, mesas, equipamentos, utensilios, sanitarios e todas as dependéncias, por sua inteira responsabilidade;

5.6.14. Reparar ou indenizar todas e quaisquer avarias ou danos causados aos bens da Contratante pelo pessoal encarregado da execugdo
dos servigos;

5.6.15. Arcar com todos os 6nus resultantes da exploracao da atividade, inclusive os custos com telefone, internet, gas, material de limpeza,
impostos e taxas, bem como a manutenc¢do dos equipamentos permanentes;

5.6.16. Realizar dedetizacdo nas dependéncias- objeto da concessdo a cada 6 (seis) meses, ou em menor tempo, caso necessdrio; e

5.6.17. Adotar medidas de controle preconizados pelo protocolo de biosseguranga, adequagdo de espago fisico e monitoramento da Covid-

19 proposto pelo Comité de Acompanhamento da Pandemia do Novo Coronavirus (Covid-19)_composto por membros servidores da UFVIM por
meio da Portaria n? 629, de 19 de mar¢o de 2020, com o acolhimento de medidas que visem o enfrentamento da doenca e conscientiza¢do da
comunidade académica sobre a¢Ges de preven¢ao individual e coletivas.

5.6.18. Além dos pontos acima, o adjudicatdrio devera apresentar declaragdo de que tem pleno conhecimento das condigdes necessarias para
a prestagdo do servico como requisito para celebragdo do contrato.

6. CRITERIOS E PRATICAS DE SUSTENTABILIDADE

6.1. Os critérios de sustentabilidade sdo aqueles previstos nas especificagdes do objeto e/ou obrigagdes da contratada e/ou no edital como

requisito previsto em lei especial e ainda:

6.2. Considerando a natureza do servigo a ser prestado, a empresa contratada devera fazer separacdo de lixos e sobras de alimentos em
recipientes prdprios, observando as normas internas da Instituicdo.

6.3. A manipula¢do de qualquer produto ou equipamento necessario a execucdo de quaisquer dos servicos s6 serd admitida com a
observancia de todas as normas de seguranca e utilizacdo vigentes, incluindo o uso de EPIs (Equipamentos de Protecdo Individual), minimizando
possivel impacto ambiental subsididrio.

Energia — ENCE, nas classes mais eficientes, nos termos da Portaria INMETRO vigente, que aprova os Requisitos de Avaliacdo da Conformidade —
RAC do produto e trata da etiquetagem compulséria;

6.4. Os servicos somente poderdo ser prestados com a utilizagdo de aparelhos elétricos com a Etiqueta Nacional de Conservagdo de

6.5. Os servicos somente poderdo ser prestados com a utilizacdo de aparelhos eletrodomésticos (liquidificadores,_aspiradores de pé,
etc...) com Selo Ruido, indicativo do nivel "mais silencioso" de poténcia sonora, nos termos da Resolu¢io CONAMA n.2 20, de 07/12/94, Portaria
n.2 430, de 16 de agosto de 2012. - INMETRO, e legislacdo correlata.

6.6. Deverdo ser adotadas boas praticas de sustentabilidade baseadas na economia de recursos e na reducdao da poluicdo ambiental,
conforme previsto na IN 06/2013/SLTI/MPOG, tais como:

6.6.1. o uso de produtos de limpeza e conservagdo que obedecam as classificacGes e especificagdes determinadas pela Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria/ANVISA;

6.6.2. a racionaliza¢do do consumo de energia elétrica e de dgua;

6.6.3. a destinagdo adequada dos residuos gerados nas atividades de limpeza, asseio e conservagao;

6.6.4. o treinamento periddico das equipes de trabalho sobre boas praticas de sustentabilidade, em especial, sobre redu¢do de consumo de
energia elétrica, de consumo de agua e destinagdo de residuos sélidos, observadas as normas ambientais vigentes;

6.6.5. o0 incentivo aos usuarios, por meio de campanhas educativas, ao uso racional de recursos e descarte adequado dos residuos.

6.7. A Contratada fica obrigada a orientar os colaboradores no inicio do contrato sobre maneiras eficientes de reduzir o consumo de

energia elétrica e de agua e reducdo de producdo de residuos sélidos, observadas as normas ambientais vigentes, em especial os seguintes critérios
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6.7.1. Baixo impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e agua;

6.7.2. Preferéncia para materiais, tecnologias e matérias-primas de origem local;

6.7.3. Maior eficiéncia na utiliza¢do de recursos naturais como dgua e energia;

6.7.4. Maior geracdo de empregos, preferencialmente com mao de obra local;

6.7.5. Maior vida util e menor custo de manuten¢do do bem e da obra;

6.7.6. Uso de inovagdes que reduzam a pressdo sobre recursos naturais; e

6.7.7. Origem sustentavel dos recursos naturais utilizados nos bens, nos servigos e nas obras.

6.8. Quanto a limpeza e conservac¢do: uso produtos de limpeza e conservagao de superficies e objetos inanimados que obedegam as

n2 20, de 7/12/94;

6.9. Quanto aos equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu funcionamento; forneca aos empregados os equipamentos de
seguranca que se fizerem necessarios, para a execu¢do de servigos, realize um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés
primeiros meses de execug¢do contratual, para reducdo de consumo de energia elétrica, de consumo de dgua e reducdo de producdo de residuos
sdlidos, observadas as normas ambientais vigentes;_

6.10. Separagao dos residuos recicldveis descartados pelos 6rgdos e entidades da Administra¢do Publica Federal direta, autarquica e

coleta seletiva do papel para reciclagem, quando couber, nos termos da IN MARE n?2 6, de 3 de novembro de 1995 e do Decreto n? 5.940, de 25 de
outubro de 2006; respeite as Normas Brasileiras - NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de Normas Técnicas sobre residuos sélidos;_preveja a
destinacdo ambiental adequada das pilhas e baterias usadas ou inserviveis, segundo disposto na Resolucdo do CONAMA vigente;

6.11. A Contratada deve responsabilizar-se pelo correto acondicionamento dos residuos gerados pelo estabelecimento e fazer a destinagdo

6.12. Deve ser realizado o controle das sobras (descarte dos pratos)_diariamente por meio de planilha, e este devera ser considerado

importante subsidio ndo apenas para informagdes ao setor de compostagem, como também para alavancar e respaldar campanhas educativas
contra desperdicio de alimentos envolvendo toda a comunidade académica.

6.13. Ficam destacados os seguintes impactos ambientais e medidas de tratamento:
POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS MEDIDAS DE TRATAMENTO
Residuos organicos Compostagem
Oleo de cozinha Reciclagem e/ou destinagdo correta

Utilizar fontes renovaveis de energia

Consumo de Energia Elétrica X« . -
g Fazer uso de lampadas de baixo consumo de eletricidade

Ter preferéncia pela compra de produtos da estagdo, produzidos preferencialmente no local onde o
Residuos orgdnicos no armazenamento e transporte estabelecimento estd instalado. Além do frescor dos alimentos, essa atitude gera menor custo financeiro e traz
menor impacto ambiental, pois ndo ha gastos (inclusive energéticos) com o transporte;

Residuos inorganicos (embalagens) Promover a reciclagem dos residuos inorganicos, com a reutilizagdo ou reciclagem de embalagens
Consumo de Agua Controle no desperdicio de dgua, indisponibilidade da 4gua e manutengdo adequada da rede hidrica
Produtos de Limpeza Controle na utilizagdo de produtos de limpeza

Consumo de Gas Controle na utilizagdo do gas na produgdo de alimentos

Proliferagdo de vetores bioldgicos;
Proliferagdo de doengas;
Problemas sanitarios;

Poluigdo visual pela disposi¢do em locais inadequados; Controle na destinagdo dos residuos organicos
Poluigdo do ar pela liberagdo de gases;

Poluigdo do solo e das aguas superficiais e subterraneas,
pela percolagdo de chorume.

7. VISTORIA PARA A LICITACAO

7.1. Para o correto dimensionamento e elaboragdo de sua proposta, o licitante podera realizar vistoria nas instalagdes do local de execugdo
dos servigos, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 09:00 as 11:00 e das 14:00 as 16:00, mediante
agendamento prévio, a ser realizado através do e-mail: dir.to@ufvjm.edu.br ou telefone (33) 3529 2700 ramal 2710.

7.1.1. A visita técnica permite ao licitante obter todas as informagdes do local de prestacdo dos servigos e de eventuais ocorréncias que

possam ter influéncia na formulacdo da proposta, a fim de que futuramente ndo venha alegar desconhecimento das condicGes disponiveis para a
execuc¢do do objeto licitado.

7.2. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia Util seguinte ao da publicacdo do Edital, estendendo-se até o dia util anterior a data prevista
para a abertura da sessdo publica.

7.2.1. Para a vistoria o licitante, ou o seu representante legal, devera estar devidamente identificado, apresentando documento de identidade
civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitagdo para a realizagdo da vistoria.

7.2.2. A ndo realizagdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alega¢des de desconhecimento das instalagdes, duvidas ou esquecimentos
de quaisquer detalhes dos locais da prestagdo dos servigos, devendo a licitante vencedora assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

7.3. A licitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informagdes e das condi¢Ges locais para o cumprimento das
obrigagdes objeto da licitagdo.

7.4. O Atestado de Vistoria ou Declaracdo de Vistoria sdo obrigatérios.

7.4.1. A Vistoria podera ser comprovada através de:

a) Atestado de Vistoria, modelo Anexo VI-A, assinado pelo servidor responsavel; ou

b) Declara¢ao, modelo Anexo VI-B, emitida pelo licitante de que tem conhecimento de todas as informacgées e das condi¢ées
locais para cumprimento das obriga¢oes Objeto da licitacdo, caso opte por ndo realizé-la, e de que tem pleno conhecimento
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utilizard deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejam avengas técnicas ou financeiras com a Contratante.
8. MODELO DE EXECUCZ\O DO OBJETO

8.1. A execugdo do objeto seguira a seguinte dinamica:

8.2. A execucdo dos servigos sera iniciada no prazo maximo de 30 (trinta) dias apds recebimento da Ordem de Servico a ser emitida pela
Administragao;

8.2.0.1. A UFVIM disponibilizara a titulo de cessdo onerosa a cessiondria além do espago fisico, os bens constantes no Anexo lli;

8.3. A cessionaria recebera as instalagdes apés emissao de laudo, apds vistoria com a presenca de Cedente e Cessionaria, onde constara a

relacdo de equipamentos que serdo disponibilizado, em perfeito estado de funcionamento, declarando esta condi¢do, em termo préprio;

8.4. A cessiondria responsavel pelo Restaurante devera pagar mensalmente o valor da cessio da drea. O valor da cessdo sera de RS
2.160,00 (dois mil, cento e sessenta reais), pago até o 52 (quinto) dia util do més subsequente ao més vencido, por meio de Guia de Recolhimento
da Unido (GRU);

8.4.0.1. As atividades do estabelecimento deverdo ficar sob a supervisdo de um profissional Nutricionista (formacdo de nivel superior na area

legalmente habilitado no Conselho Regional de Nutricionista para o exercicio da profissdo;

8.4.0.2. O objeto da licitagdo inclui a prestac¢do dos servigos obedecendo o listados no Anexo | - (Especificagdes do Cardapio e dos Servigos);

8.4.0.3. Os espagos concedidos destinam-se uUnica e exclusivamente a prestacdo dos servicos objeto desta licitagdo, e esta proibida a
comercializagdo de quaisquer outros produtos, tais como os de artigos de papelaria e xerografia, cigarros e bebidas alcoélicas;

8.4.0.4. A Contratada devera fornecer refei¢oes em condigdes higiénico-sanitarias adequadas e nutricionalmente balanceada a comunidade
universitaria e visitantes da UFVJM e serd a responsavel pelos servigos de cozinha no restaurante;

8.4.0.5. No caso das refei¢des subsidiadas a Contratada devera oferecer, no minimo 03 (trés)_refei¢Ges diarias de segunda a sexta feira (café
da manh3, almogo e jantar).

8.4.0.6. As refeig6es deverdo ser preparadas com insumos de primeira qualidade, sempre seguindo o carddpio previamente aprovado pelo

8.4.0.7. Caso sejam constatadas, apdés a assinatura do contrato, deficiéncias que possam dar causa a rescisdao contratual, por parte da

Contratada, fica a Administragdo autorizada a negociar da forma mais conveniente e que melhor atender aos interesses da comunidade académica,
administrativa e docente, dentro dos ditames legais;

8.4.0.8. A Cessiondria poderd, a qualquer momento, as suas custas, solicitar a instalagdo de medidores individuais de dgua e energia elétrica
as concessionarias locais em substituicio aos de sua propriedade, caso em que o pagamento das despesas correspondentes devera ser efetuado
diretamente pela Cessiondria aos 6rgaos correspondentes.

8.4.1. Do funcionamento do restaurante:
8.4.2. Preparagao e distribuicdo das refeigoes
8.4.3. Todos os procedimentos envolvidos no pré-preparo, preparo e distribuicdo das refeicdes deverdo ser realizados no espaco, que faz

Cruzeiro, n2 01- Bairro: Jardim Sado Paulo, na cidade de Tedfilo Otoni- CEP: 39803-371.
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8.4.4. As refeicGes deverdo ser distribuidas no refeitério do Restaurante do Campus Mucuri respeitando os seguintes dias e horarios de
funcionamento:
Local . . Hordrio de inicio da distribuicao das Hordrio de encerramento da .
Tipo de Refeicdo . . .~ - Dias da semana
refeicoes distribuicdo das refeicées
De 22 3 62 Feira
Campus Mucuri Café da manha 06h30 min 08h00 (Segunda a Sexta-
Feira)
De 22 a 62 Feira
Campus Mucuri Almoco 11h00 14h00 (Segunda a Sexta-
Feira)
De 22 3 62 Feira
Campus Mucuri Jantar 18h00 20h00 (Segunda a Sexta-
Feira)
8.4.4.1. Aos sabados e domingos a critério da UFVIM, mediante prévia comunicag¢do e acordo com a Contratada;
8.4.4.2. Serdo servidas no espaco cedido refei¢des subsidiadas e ndo subsidiadas;
8.4.4.3. Os servigos serdao prestados de forma continua, ndo sendo admitida sua interrup¢do por motivo de qualquer natureza, sem justa
causa e prévia comunicagdo.
8.4.4.4. As refei¢oes subsidiadas serdo fornecidas durante os periodos letivos estabelecidos no Calendério académico anual aprovado pelo
Conselho de Ensino, Pesquisa e Extensdo (CONSEPE) da UFVIM;
8.4.4.5. O hordrio de funcionamento do Restaurante podera ser alterado, por determinacdo da Contratante, a critério da Administracao

Superior, em atendimento a demanda dos comensais,_cabendo a contratada se adequar a mudanca em até 48 (quarenta e oito) horas apés a
comunicacao;

8.4.4.6. N3o ha funcionamento nos feriados nacionais. Em feriados estaduais e/ou municipais em que houver expediente, de acordo com o

pagamento de qualquer honorario ou taxa extra gerada;

8.4.4.7. O funcionamento em recessos previstos no calendario académico/administrativo deverd ser acordado com a PROACE e
Administragdo do Campus Mucuri da UFVIM;

8.4.4.8. Em periodos de paralisa¢bes, greves e/ou interrupgcdo do calendario académico, caberd a PROACE, a definicdo de quais refei¢des
subsidiadas continuardo a ser servidas, bem como os horarios reduzidos de funcionamento de cada uma delas. A comunicacdo sera feita por
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restaurante de segunda-feira a sexta-feira para o almoco. As refei¢des, neste periodo, pode ser somente almoco, podendo outras refeigdes serem
ofertadas desde que haja prévio acordo entre Contratante e Contratada.

8.4.4.9. Em periodos de férias académicas, paralisa¢ées, greves e/ou interrupcdo do calendario académico fica mantido o funcionamento do

8.4.4.10. Durante o periodo de férias académicas o hordrio das refei¢oes podera ser reduzido, respeitando-se a demanda dos usuarios,
devendo ser acordado com antecedéncia com a PROACE;

8.4.4.11. No local de prestacdo do servico (Restaurante Universitario)_é terminantemente proibida a comercializacdo de bebidas alcoélicas,

8.4.4.12. Fica proibida a exposicdo e distribuicio de propaganda dentro do RU por parte da Contratante e da Contratada sem prévia
autorizagdo da Administragdo/UFVIM;

8.4.4.13. E proibida a entrada no refeitério de bebidas alcoélicas e uso de cigarros;

8.4.4.14. Somente poderdo ser vinculados anuncios de quaisquer tipos, institucionais ou ndo, avisos, propagandas diversas, convocagoes, ou

outros aqui ndo especificados, ap6s a aprovagdo da Administragdo/UFVIM;

8.4.4.15. A Contratada devera manter os servicos em funcionamento durante 12 (doze) meses do ano. Nos periodos de paralisa¢des, greves
e/ou interrupcdo do calendério académico e mediante comprovagdo de reducdo significativa em relagdo a média didria de refeicées podera a

nestes periodos, com alternativas para o fornecimento de refei¢do nutricionalmente balanceada em moldes distintos dos ja

acordados;
8.4.5. A alimentacdo fornecida devera ser adequada do ponto de vista nutricional e estar em condi¢do higiénico-sanitaria adequada
conforme as legislagdes aplicaveis.
8.4.6. DA PRESTACAO DOS SERVICOS
8.4.7. A prestacdo dos servigos de utilidade publica devem seguir os seguintes preceitos:
8.4.7.1. Deve ocorrer de acordo com o estabelecido pela IN SLTI/ MPOG no 01/2010 que prevé praticas de sustentabilidade na execug¢io dos
servigos;
8.4.7.2. Deve seguir o que estabelece a IN SEGES 005, de 26 de maio de 2017 que dispSe sobre as regras e diretrizes do procedimento de

8.4.7.4. A Contratada responsabilizar-se-a pelo controle do valor calérico didrio dos alimentos incluidos no carddpio, que deverda conter um

valor energético de:

a) As refei¢oes menores (café da manha)_deverdo conter de trezentas a quatrocentas calorias, admitindo-se um acréscimo de
vinte por cento (considerando quatrocentas calorias) em relagdo ao Valor Energético Total de duas mil calorias por dia e
deverdo corresponder a faixa de 15- 20% (quinze a vinte por cento) do Valor Energético Total (VET);

b) As refei¢Ges principais (almogo e jantar) deverdo conter de seiscentas a oitocentas calorias, admitindo-se um acréscimo de

deverdo corresponder a faixa de 30-40% (trinta a quarenta por cento) do VET didrio;

8.4.7.5. A composi¢dao das refeicoes fard parte integrante do Termo de Referéncia através de informag¢des constantes no documento
intitulado: Qualidade e Especificacdo do Cardapio e dos Servigos, Padrdo de Identidade e Qualidade;

8.4.7.6. A alimentacdo fornecida devera ser equilibrada do ponto de vista nutricional, estar em condig¢ées higiénico-sanitarias adequadas
conforme legisla¢do vigente, e apresentar qualidade sensorial;

8.4.7.7. A Contratada devera oferecer 03 (trés) refeicdes didrias de segunda a sexta-feira subsidiadas, observado o calendario letivo e as
determinac6es da Administracdo e estas deverdo ser preparadas com insumos de primeira qualidade, dentro do periodo de validade e das

8.4.7.8. A Contratada devera seguir sempre carddpio mensalmente previamente aprovado pelo corpo técnico gestor do contrato;
8.4.7.9. No processo de aquisicio de géneros, a Contratada devera zelar pelo Padrdo de Identidade e Qualidade (PIQ)_embasado pelas

Instrugoes Normativas do Ministério da Agricultura, Pecuaria e abastecimento e pelas Normas Legislativas do Ministério da Satude, estabelecido no
Anexo ll;

8.4.7.10. A Contratada devera adquirir o percentual correspondente a 30% do valor dos géneros alimenticios que compdem as refeicées
subsidiadas, da agricultura familiar e suas organizacoes, empreendedores familiares rurais e demais beneficiarios que se enquadrem na Lei n2
11.326, de 2006, e que tenham a Declaracdo de Aptiddo ao Pronaf - DAP, visando contribuir para a promog¢ao do desenvolvimento nacional
sustentdvel e em atendimento a IN 05 de 2017, artigo 12, como uma pratica de sustentabilidade.

8.4.7.11. O ndo atendimento ao percentual previsto no item 8.4.7.10 se justifica nos seguintes casos, devidamente comprovado pela
Contratada:

| - ndo recebimento do objeto, em virtude de desconformidade do produto ou de sua qualidade com as especificagées demandadas;

Il - insuficiéncia de oferta na regido, por parte agricultores familiares e suas organizagoes, empreendedores familiares rurais e demais
beneficiarios que se enquadrem na Lei n2 11.326, de 2006 , para fornecimento dos géneros alimenticios demandados.

8.4.7.12. Os géneros alimenticios provenientes da agricultura familiar devem ser adquiridos considerando também o valor de referéncia para
fins de composicdo de pregos de mercado.

8.4.7.13. A comprovac¢do da aquisi¢do se dara através de copias de todas as notas fiscais e/ou documentos outros legais de aquisi¢do de
géneros alimenticios, acompanhadas da Declaracdo de Aptiddo ao Pronaf - DAP, as quais deverdo ser entregues a comissdo de gestdo e fiscalizacdo

8.4.7.14. No caso de impossibilidade de aquisicdo de alimentos provenientes da agricultura familiar e suas organizagées, empreendedores

familiares rurais e demais beneficidrios que se enquadrem na Lei n? 11.326, de 2006, e que tenham a Declaragdo de Aptiddo ao Pronaf - DAP, a
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8.4.7.15. A Contratada deve coletar diariamente de 100 a 300 gramas de amostras de todas as prepara¢des e manté-las armazenadas
adequadamente por até 72 horas;

8.4.7.16. A Contratada devera realizar controle de sobras (descarte dos pratos) diariamente por meio de planilha e apresentar relatério
mensal a equipe de gestdo e fiscalizagdo do contrato;

8.4.7.17. As refeices deverdo ser preparadas nas dependéncias do Restaurante do Campus Mucuri e todos os meios de pagamento devem ser
aceitos (débito e crédito) entre outros amplamente difundidos no mercado, independente do valor consumido, emitindo nota/cupom fiscal para o
publico atendido de acordo com a legislagao aplicavel;_

8.4.7.18. A Contratada deverda manter ferramentas de opinido didria para os usudrios manifestarem suas reclamagées ou sugestdes, como
caderno ou caixa de sugestdes ou outra que possa colaborar na manutencdo do bom atendimento.

8.4.8. DOS CARDAPIOS

8.4.8.1. Os cardapios elaborados para cada refeicao deverdo atender ao especificado no Anexo | - Especificagbes do cardadpio e dos servigos.
8.4.8.2. CAFE DA MANHA - Sistema de Autosservigo

8.4.8.3. Servicos de fornecimento de alimentacdo com preparo e distribuicdo de refeicdo (café da manh3&), por meio da operacionalizacdo e
desenvolvimento de todas as atividades envolvidas na comercializagdo, venda, planejamento de cardapios, producdo, e distribui¢cdo de refei¢cdes.
8.4.8.4. ALMOGCO/JANTAR - Sistema de Autosservico com porcionamento do prato principal e da sobremesa.

8.4.8.5. Servigos de fornecimento de alimentacdo com preparo e distribuiciao de refei¢do (almogo e jantar), por meio da operacionaliza¢do e

8.4.8.6. Composi¢do Almogo/Jantar: Devera ser composto de: 3 opgdes de entrada: 1 opgdo Salada de folhosos + 1 opgdo de Salada de
legumes (Cozido ou Cru) + 1 opg¢do de Salada Composta (minimo de dois ingredientes); Prato Principal — a base de carne animal; Op¢do do prato

8.4.8.7. Por¢do minima de carne de 120 g (por¢do referente a preparacdo ja pronta para o consumo). Deve ser feito a ressalva que
preparagdes que contenham legumes, que sdo empanadas ou que apresentam outros ingredientes, devem apresentar de 120 g de carne e nao da
preparacao inteira. A por¢do minima de costelinha devera ser de 180 g e a de bisteca 150 g. Outra ressalva é com relagdo a sobrecoxa de frango que

deve ser servida num total de 220 g pronta para consumo visto que, 0 0sso e a pele representam cerca de 30% do peso.

8.4.8.8. Nao sera permitido servir como prato principal: asa, pescogo, cabeca, moela, pés de frango, salsicha e empanados industrializados,

8.4.8.10. Em relacdo as saladas, frutas, alimentos in natura que compde as guarni¢cdes, a Contratada devera sempre priorizar fornecer estas
preparagoes utilizando géneros alimenticios oriundos da agricultura familiar, sendo que a origem dos mesmos devera ser comprovada através de
copias de todas as notas fiscais de aquisi¢do de géneros alimenticios, as quais deverdo ser entregues a comissdo de gestdo e fiscalizagdo do

contrato.

8.5. EQUIPE DE TRABALHO DO RESTAURANTE UNIVERSITARIO
8.5.1. Os seguintes requisitos devem ser cumpridos em relagdo a equipe de trabalho do restaurante:
8.5.1.1. 0O quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo devera ser qualificado e em nimero suficiente para o bom desempenho

das atividades objeto do Contrato;

8.5.1.2. A Contratada devera aumentar o quantitativo de funcionarios, sem 6nus para a Contratante, no caso de eventuais deficiéncias na

8.5.1.3. O pessoal necessario a execucdo do servico objeto serad de exclusiva responsabilidade da Contratada, observando obrigacdes fiscais,

previdencidrias e sociais de seus funcionarios, cuidando de manté-las rigorosamente em dia com o que determina a legisla¢do do pais;

8.5.1.4. A Contratada fica obrigada a exigir de seus empregados, as suas expensas, exame médico de admissdo, bem como periédicos, de
acordo com a legislacdo vigente;

8.5.1.5. Todos colaboradores deverdo estar identificados com cracha da empresa (contendo nome e func¢do). Devem estar com vestudrio
limpo e adequado a natureza do servico, sendo expressamente vedado o uso de chinelos, sandalias, bermudas, camisas sem manga, entre outras
proibicdes das normas sanitarias;

8.5.1.6. Deverdo ser mantidos, nos locais de trabalho, somente empregados que tenham a idade permitida por lei para o exercicio da
atividade e que gozem de boa saude fisica e mental;

8.5.1.7. Devera ser indicado o responsavel técnico definido através da condigdes estabelecidas no item 23.12 e 23.13 que serd o preposto
técnico junto a Contratante;

8.5.1.8. A Contratada deve cumprir os postulados legais vigentes de ambito federal,_estadual ou municipal, bem como as Normas
Regulamentadoras na area de Medicina e Seguranca do Trabalho, apresentando, quando do inicio das atividades, Carteira de Saude dos
empregados designados para servigos nas dependéncias da Contratante, cuja validade sera de 01 (um) ano;

8.5.1.9. A Contratada devera responsabilizar-se pela boa apresentac¢do de seus empregados, os quais deverdo estar permanentemente:

a)_com uniformes completos e padronizados, sendo: rede protetora de cabelos, calca comprida, camisa ou blusa e devidamente
identificados;

8.5.1.10. A Contratada ficara obrigada a disponibilizar funciondrios exclusivos durante o hordrio de distribuicdo das refei¢des, para as

atividades de recebimento de dinheiro, cartdes e outros meios utilizados para o pagamento de despesas.
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restaurante, que sera o responsdvel pela execu¢do dos servicos e preposto do contrato, visando garantir a boa execucdo do objeto da
licitagdo, seguindo os parametros numéricos minimos de referéncia para atuagdo do nutricionista , conforme Resolugdo CFN n2 702 de 2021 e
Resolug¢do CFN n2 600 de 2018;

8.5.1.11. A Contratada deverd manter obrigatoriamente profissional técnico (Nutricionista)_em todo o periodo de funcionamento do

8.5.1.12. Em caso de substitui¢do do profissional (nutricionista), a Contratada devera apresentar outro de forma imediata e de mesmo nivel
profissional conforme previsto na Lei n2 8.666/1993;

8.5.1.13. A Contratada deve fornecer os uniformes e manter seu pessoal uniformizado, considerando o clima da regido,_identificando-os

Dissidio Coletivo de Trabalho;

8.5.1.14. A Contratada devera realizar treinamentos periddicos de todos os funciondrios objetivando manter a qualidade do servico prestado,
bem como a atualizagdo dos seus funciondrios quanto a legislacdo e normas de seguranca vigentes, e as melhores praticas de atendimento ao
publico;

8.5.1.15. A Contratada devera proporcionar estagio (ndo remunerado) aos académicos do Curso de Nutri¢do da UFVIJM quando solicitado; e

8.5.1.16. A Contratada devera elaborar e implementar o Manual de Boas Praticas de Fabricacdo e os Procedimentos Operacionais
Padronizados (POP's), de acordo com a Resolugdo RDC 216/04, de 15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA do
Ministério da Saude. Esses documentos devem estar disponiveis para as auditorias e autoridades sanitarias e serem mantidos em local de facil
acesso e consulta para os funciondrios.

8.5.2. DO PUBLICO ATENDIDO ATRAVES DO SUBSIDIO DE REFEICOES

8.5.2.1. O publico a ser atendido pelo Restaurante Universitario compreende:

8.5.2.2. Comunidade académica do Campus do Mucuri, incluindo servidores, estudantes de gradua¢do e pés-graduagdo regularmente
matriculados na UFVIM, prestadores de servicos e visitantes.

8.5.2.3. Estudantes de graduacdo que se encontram em situa¢do de vulnerabilidade socioeconémica, segundo critérios previstos no
Programa Nacional de Assisténcia Estudantil (PNAES)_que serdo beneficiados com as refei¢ées subsidiadas;

8.5.2.4. Parte das refeigoes serdo subsidiadas pela UFVIM observados os seguintes critérios:

8.5.2.5. Refei¢do gratuita aos estudantes de graduacdo em situagdo de vulnerabilidade socioeconémica, que sdo beneficiarios do Auxilio Nao

Financeiro a Alimentacgdo (Bolsa Alimentag¢do) concedido pela PROACE. A gratuidade da refeicio deve-se ao fato da UFVIM pagar integralmente o
valor da refei¢do contratada. Este auxilio é pessoal e intransferivel;

8.5.2.6. Os estudantes de graduacdo nio contemplados com o Auxilio Ndo Financeiros a Alimentacdo (Bolsa Alimentacdo), estudantes de
pds-graduagao, servidores, visitantes e prestadores de servico a UFVIM, deverdo arcar com o valor integral das refeicGes;

8.5.2.7. Ao final do més serd emitido um relatério mensal, para a emissdo de nota fiscal com o numero total de refei¢des servidas e enviada
para pagamento apoés atesto do gestor do contrato;

8.5.2.8. O relatério mensal serd o documento necessario para o pagamento das refeicées pela UFVIM, que devera ser entregue ao Gestor do
contrato, no ultimo dia (til de cada més, como comprovagso da Nota Fiscal/Fatura mensal;

8.5.2.9. Um funcionario da Contratada, sera o responsdvel pelo controle de acesso, recolhendo os tiquetes e fazendo a identificagdo dos
usudrios através da carteirinha.

8.5.3. DESCRICAO DA FORMA DE ACESSO DO ESTUDANTE BENEFICIARIO DO SUBSIDIO AO RESTAURANTE

8.5.3.1. Controle por meio de tiquete impresso.

8.5.3.2. Para ter acesso as refeic6es no RU, os estudantes beneficiarios do subsidio, devem adquirir sua cartela de tiquetes na Proace do

Campus do Mucuri, situada & Rua do Cruzeiro, n® 01 - Bairro Jardim S50 Paulo, Teéfilo Otoni/MG - CEP 39803-371. Portanto, fica definido como
local de entrega e controle dos tiquetes: Proace do Campus do Mucuri.

8.5.3.3. Para o devido recebimento da refeicdo custeada por meio do PAE, o estudante deverd apresentar o tiquete para a refeicdo e um
documento original com foto que comprove seu vinculo com a UFVIM.

8.5.3.4. E de responsabilidade da UFVIM o fornecimento do tiquete.

8.5.3.5. E de responsabilidade da Contratada, o controle do acesso as refei¢cdes no refeitério.

8.5.3.6. E facultado a Contratada a instalagdo de sistema informatizado para o acesso no RU.

8.5.3.7. Se for do interesse da Contratada, a instalagdo de sistema informatizado para o acesso aos refeitérios do RU, esta devera obter

autoriza¢do, mediante o encaminhamento de solicitagdo prévia, por escrito a Instituicdo, garantindo a identificagdo apenas do publico alvo do
Restaurante e identificagdo correta dos estudantes, e sem 6nus para a UFVIM,_bem como possibilitar o acesso dos servidores da UFVJM, gestores e

8.5.3.8. Podera ocorrer implantagao de sistema informatizado de acesso com fornecimento de créditos aos estudantes, caso seja decidido e
implementado pela Administra¢do Superior da Universidade.

8.5.4. DA RELACAO DE EQUIPAMENTOS DISPONIVEIS NO PREDIO DO RESTAURANTE DO CAMPUS MUCURI - Teéfilo Otoni — UFVIM

8.5.4.1. A relagdo de equipamentos que fazem parte do espago, objeto da cessdo sera disponibilizado para apreciacdo conforme documento

Anexo |l - Planilha Inventario Restaurante Mucuri - Bens da UFVIM.

8.5.4.2. O licitante vencedor recebera as instalagdes e equipamentos, relacionados no Anexo lll deste Termo de Referéncia mediante contrato
de Cessdo de uso, no estado em que se encontram, apds serem 0s mesmos vistoriados pelas partes interessadas.

8.5.4.3. O licitante vencedor devera complementar os locais com mobilidrio, equipamentos e utensilios necessarios e adequados a atividade
objeto da cessao.

8.5.4.4. A instalacdo dos equipamentos adquiridos pela Contratada e daqueles disponibilizados pela Cedente sera de responsabilidade da

8.5.4.6. Antes da assinatura do contrato, o licitante vencedor, acompanhado dos fiscais do contrato, deverdo vistoriar o local da cessdo com

vistas a elaboragdo de um laudo de condig¢des do estabelecimento, além de assinar o termo de responsabilidade pelos equipamentos constantes
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do Anexo lll deste Termo de Referéncia.

8.5.4.7. A Cessiondria assinara um Termo de Corresponsabilidade, na ocasido da assinatura do Contrato, dos bens inventariados
responsabilizando-se na ocorréncia de danos.

8.5.4.8. Os equipamentos cedidos pela Contratante deverdo ser restituidos apds o término do contrato no estado em que se encontravam
quando da assinatura deste instrumento juridico, ressalvado o desgaste natural de uso ou, em caso de deterioragdo irreparavel, a
Contratada devera efetuar a substituicdo dos equipamentos até a data do encerramento do contrato.

8.5.4.9. E de responsabilidade tnica e exclusiva da Contratada prover os méveis, equipamentos, maquinas, vasilhames e utensilios
inexistentes e necessarios para a prestacdo dos servicos, bem como aparelhos de refrigeracio e/ou resfriamento para o armazenamento dos

proporcionar um atendimento adequado aos usudrios.

8.5.4.10. A Contratada ira se responsabilizar, durante a vigéncia do contrato, pela substituicdo, no prazo maximo de 20 (vinte) dias uteis, de
todo movel e equipamento danificado, extraviado ou furtado, por outro do mesmo tipo e modelo, mantendo a qualidade e o quantitativo do
material inicialmente disponibilizado pela contratante, devendo manter-se as caracteristicas e especificagdes da peca original e ndo havendo 6nus
para a Contratante.

8.5.4.11. Sdo de inteira responsabilidade da Contratada a caso haja necessidade de adaptagcao dos espacos e instalagdo dos equipamentos,

as normas sanitdrias em vigor da ANVISA.

8.5.4.12. Quaisquer benfeitorias necessarias a serem realizadas no espago cedido, deverdo ser previamente autorizadas pela Cedente e estas
se reverterdo automaticamente ao patrimdnio da Cedente, sem que caiba a Cessionaria qualquer indenizagao.

8.5.4.13. Sera responsabilidade da Cessionaria a instalagdo, de todos os equipamentos e utensilios, inclusive os disponibilizados pela Cedente,
destinados a operacionalizacdo das atividades, além de manter em perfeitas condi¢des de uso, higiene e limpeza, de acordo com as legislacoes

8.5.4.14. A Contratada devera:

a) Elaborar e programar controles para assegurar a execucdo do servico em condi¢des higiénico-sanitarias satisfatérias, cujos

b) Implantar no Restaurante da Universidade o APPCC — Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle, de acordo com a Portaria
1.428/MS, de 26/11/1993;

c) Observar, semestralmente, a aceitagdo das preparagdes servidas e no caso de aceita¢do inferior a 70% (setenta por cento) por
parte dos usuarios, avaliar a exclusdo em cardapios futuros;

d) Realizar a distribuigdo das refeicGes obedecendo rigorosamente o horario estabelecido pela Contratante;

e) Disponibilizar, até o ultimo minuto do horario previsto para o atendimento, todos os itens programados nos carddpios, para as
refeigcdes, fazendo as reposicGes necessarias, de modo a ndo alterar a composigao inicial do cardapio;

f) Manter qualidade e uniformidade no padrdo de alimentagdo e do servigo, independentemente das escalas de servico adotadas;

g) Reparar ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as refei¢oes fornecidas, em que se verificarem vicios, defeitos ou
incorrecdes resultantes da execugio dos servigos ou de géneros/produtos alimenticios empregados;

h) Manter utensilios, equipamentos e locais de preparagdo dos alimentos, rigorosamente higienizados, antes, durante e apds sua

l- Deve ser realizado, diariamente, o registro em planilhas da temperatura de todas as etapas de producdo; e

Il - Os equipamentos devem ser ajustados nas temperaturas exigidas na legislagdo para refrigeracdo, congelamento,
descongelamento e distribuicdo dos alimentos.

8.5.4.15. Apresentar e manter no local a Licenga de Funcionamento da Prefeitura, bem como o Cadastro Municipal de Vigildncia em Saude
(CMVS) - Alvara Sanitdrio e manter no local todos os certificados a eles relacionados:

a) Auto de Vistoria do Corpo de Bombeiros (AVCB);

b) Programa de Controle Médico e Satide Ocupacional (PCMSO)_e Programa de Prevengdo de Riscos Ambientais (PPRA), que
sdo exigidos pela CLT e pela ANVISA para a avaliagdo da saude dos colaboradores e para a prevencdo a doencas transmitidas
por alimentos (DTAs);

restaurante, como: métodos de higienizacao, cuidados com os alimentos e controle de pragas. Os procedimentos devem ser
escritos de acordo com a atividade exercida e assinados néo sé pelo proprietario, mas também pelo responsavel técnico;

d1 - POP de Controle de Pragas;

d 2 -POP de Higiene do Ambiente;
d 3 - POP de Higiene Pessoal;

d 4 - POP de Potabilidade de Agua;

d- 5 POP de Higienizacdo de Frutas, Verduras e Legumes;

d- 6 POP de Controle de Recebimento de Mercadorias;

e) Manual de Boas Praticas de Fabricagdo, que descreve o trabalho e a forma correta de fazé-lo no restaurante. Comumente
estabelecem regras gerais de limpeza e higiene, controle de pragas, uso da agua, etc...;
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um_responsdvel técnico legalmente habilitado quando a empresa em questdo desenvolve atividades na area de
alimentagdo, sendo que o responsavel legal ou pessoa designada devera apresentar certificado de curso de boas praticas por
instituicao de ensino reconhecida pelo MEC;

g) Certificado de limpeza e desinfec¢do dos reservatdrios de agua, que é o comprovante da qualidade da agua do
estabelecimento. Para sua manutencdo, é necessdrio que a caixa d’agua seja higienizada semestralmente, seguida de andlise
laboratorial de seu conteudo;

h) _Lista de Presenca de Treinamentos a fim de garantir que os colaboradores executem as tarefas de forma a manter a
qualidade e seguranca dos produtos;

i) Controle Integrado de Pragas Urbanas executado por empresa devidamente cadastrada e que apresente Alvara Sanitdrio; e

j) Certificado de Limpeza do Sistema de Exaustdo que ateste a execugdo e a periodicidade.

8.6. OBRIGACOES FINANCEIRAS DA CONTRATADA

8.6.1. Efetuar o ressarcimento mensal de despesas de consumo de energia elétrica, dgua e o valor referente a cessdo onerosa de uso. A
Contratada devera providenciar, no primeiro més de contrato, a instalagdo de medidor de energia e agua independente, para apurar o consumo;
8.6.1.1. Nao havendo a instalagdo do medidor, no primeiro més do contrato, a Contratada sera penalizada por descumprimento de obrigagdo
contratual e pagara o valor correspondente a 30% do valor da cessdo para ressarcimento das despesas com energia e dgua;

8.6.1.2. Emitir mensalmente a Guia de Recolhimento da Unido (GRU), corretamente preenchida, com seu respectivo recibo de quita¢do do
valor da concessao a ser entregue a Fiscalizacao da Contratante, respeitando-se o prazo e valor definido em contrato; e

8.6.1.3. Apresentar, no ato da comprovagao de quitacdo do valor da concessdo, também, o comprovante de ressarcimento das despesas de
energia elétrica e dgua, através da apresentag¢dao da GRU correspondente.

8.7. SERVICOS DE RESPONSABILIDADE DA CONTRATADA

8.8. Serd de responsabilidade da Contratada a instalacdo de todos os equipamentos do restaurante universitario, os cedidos pela UFVIM

8.9. Fica responsdvel por despesas relacionadas a realizacdo de servico de controle de pragas e vetores, higienizagdo do reservatério de

agua,_limpeza das caixas de gordura, limpeza dos dutos do sistema de exaustdo, substituicio dos elementos filtrantes dos filtros de agua potavel
dentro da periodicidade estabelecida em legislagdo sanitaria vigente;

8.10. Proceder diariamente a higienizagdo dos refeitérios (mesas, cadeiras e piso), inclusive com o recolhimento de restos alimentares e de
descartdveis, se houver, acondicionando-os de forma adequada e encaminhando-os ao local apropriado atendendo a coleta seletiva;

8.11. Fica responsavel pela execucdo dos servicos de troca dos elementos filtrantes dos filtros de entrada de agua geral do RU, calibracdo
das balancas, coleta seletiva do lixo orgénico e inorganico (na parte interna e retirada do Campus), coleta do éleo de cozinha, combustiveis e

cedida para uso durante a vigéncia do contrato, assim como a recarga para os extintores de incéndio e disponibilizacdo de utensilios, mobiliarios
(para o escritério e refeitérios) e demais equipamentos que se fizerem necessarios a boa execugao do contrato;

8.12. Devera apresentar a Comissdo de Fiscalizagdo da UFVIM, laudo de comprovagio de calibragdo dos termémetros préprios;

8.13. Devera fornecer géneros alimenticios, materiais de consumo em geral incluindo material de limpeza, higiene e conservagao,
aquisi¢cdo de gas GLP, mobilidrio de escritério e refeitdrios (se necessario), utensilios de cozinha em nimero suficiente, mado de obra especializada

as normas vigentes de vigildncia sanitdria e as normas da UFVIM;

8.14. Soma-se as responsabilidades da empresa o controle de qualidade e bacterioldgico da refei¢do através de recolhimento didrio de
amostras de todas as preparagdes, mantendo-as armazenadas por 72 horas de forma adequada;

8.15. Devera ainda realizar testes laboratoriais de controle de qualidade microbiolégica sempre que a Comissao de Fiscalizagdo considerar
necessario, diante de suspeita de surtos, deteriora¢do do alimento, contaminagdo ou outros. Nestes casos, o fornecimento do alimento suspeito,
devera ser suspenso e amostras serem recolhidas e enviadas para a analise em laboratdrios especializados, as custas da Contratada. O alimento

8.16. CONDIGOES ESPECIAIS DA CESSAO

8.16.0.1. O espago destinado ao funcionamento do Restaurante Universitario, localizado no Campus Mucuri da UFVIM, corresponde

Restaurante, podera ser explorado o servigo abaixo listado:

8.16.0.2. CNAE- 5620-1 - fornecimento de alimentos preponderantemente para empresas;

8.16.0.3. A Contratada poderd comercializar produtos ndo contemplados pelos Itens Basicos de Produtos (Tabela 01 Itens: 1,2,3), tais como:
bomboniere (balas, chicletes, chocolates, etc), agua, refrigerantes, sucos e outras bebidas ndo alcoélicas.

8.16.0.4. E obrigatério que os itens objeto do requerimento estejam diretamente relacionados com a exploracio de atividade econdmica
autorizada pela Administragcdo universitaria;

8.16.0.5. E vedada a comercializagio de qualquer bebida alcoélica ou fumifero;

8.16.0.6. A Contratante realizara mensalmente uma pesquisa de satisfacdo junto aos usuarios dos servicos. Tal pesquisa contempla avaliagdo

conjunto com a avalia¢do da qualidade e o controle da execugdo realizado mensalmente pelos fiscais da area técnica de alimentacdo do contrato,
designados pela Contratante;

8.16.0.7. A comercializagdo de itens sem atendimento das exigéncias estabelecidas, podera caracterizar desvirtuacao da finalidade da cessdo e
ensejar rescisdo unilateral do contrato pela Administracdao a qualquer tempo, sem que a Contratada tenha direito a qualquer indenizagao.

9. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO E CRITERIOS DE MEDICAO

9.1. Os responsaveis envolvidos na gestdo e fiscalizagdo contratual estdo elencados abaixo:

9.1.1. Gestdo da Execucdo do Contrato: é a coordenagdo das atividades relacionadas aos atos preparatdrios a instrucdo processual e ao
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por meio de normativo préprio emitido pela PROAD;

9.1.2. Fiscalizagdo Técnica: é o acompanhamento com o objetivo de avaliar a execugdo do objeto nos moldes contratados e, _se for o caso,
aferir se a quantidade, qualidade, tempo e modo da prestagdo dos servigos estdo compativeis com o estabelecido neste Instrumento, podendo ser
auxiliado pela fiscalizagdo pelo publico usuario. A Fiscalizagdo Técnica sera designada, formalmente, por meio de normativo préprio emitido pela
UFVIM;

9.1.2.1. Haverda no minimo dois fiscais responsaveis pela fiscalizagdo técnica dos servicos prestados, sendo pelo menos um deles

necessidades e demandas que surgirem, bem como a disponibilidade dos fiscais;

9.1.3. Fiscaliza¢ao pelo Publico Usudrio: é o acompanhamento da execug¢do contratual por pesquisa de satisfagdo junto ao usudrio, com o
objetivo de aferir os resultados da prestacao dos servicos, os recursos materiais e os procedimentos utilizados pela Contratada, quando for o caso,

Contratada devera adotar, tempestivamente, o tratamento adequado as solicitacGes em todas as formas de comunicagao elencadas, necessarias ao
bom andamento dos servigos, conforme disposto nos §§ 12 e 22 do art. 67 da Lei n2. 8.666, de 21/06/1993;

9.1.6. A contratacdo se dara por meio de Cessdao Remunerada de Uso, o direito de utilizar area da Cedente onde serd instalado o
restaurante;

9.1.7. As despesas e investimentos referentes a implementacdo da infraestrutura, composicdo de estoque e de capital de giro necessarios,
bem como relativas a contratacdo de pessoal para a prestacdo dos servigos no Restaurante serdo providos pela Contratada;

9.1.8. As refeigoes e qualquer outro tipo de produtos comercializados no restaurante que ndo sejam subsidiados pela UFVIM serdo pagas
pelos consumidores diretamente a Contratada;

9.1.9. Os servicos serdo avaliados por meio de: Instrumento de Medicdo Resultados- IMR, Inspegdes Técnicas, Pesquisa de Satisfa¢do,
informacdes de usuarios, dentre outros, conforme previsto no item 17 (Dos Critérios de Afericdo e Medicdo para Faturamento);

9.1.10. Desconformidades na prestagdo dos servigos, descumprimento contratual,_motivacdo a aplicagdo das san¢des administrativas
estdo previstas no item 22 (Das San¢ées Administrativas);

9.1.11. As garantias de execucdo contratual estdo estabelecidas no item 21 (Da garantia de Execugdo).

10. MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

10.1. Para a perfeita execugdo dos servigos, a Contratada deverd disponibilizar os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios
necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades necessarias, promovendo sua substituicdo quando necessario.

10.1.1. A Contratada devera instalar e manter os méveis, equipamentos e utensilios em perfeito estado de conservagao e funcionamento.
10.1.1.1. Instalar e manter equipamentos e maquinas que visam a racionalizagio/economia no consumo de energia.

10.1.2. Equipamentos, méveis ou utensilios em mau estado de conservagdo, defeituosos ou que causam danos as instalagdes deverdo ser
substituidos e ndo poderao permanecer no estabelecimento.

10.1.3. Serd facultado a Fiscalizagdo a possibilidade de solicitar, a qualquer momento, a substituicao do bem que julgar inadequado.

10.1.4. Os equipamentos moéveis e utensilios que entram em contato com alimentos devem ser de materiais que ndo transmitam

10.1.4.1. N3ao serd permitido o uso de equipamentos ou utensilios de madeira (inclusive partes) no estabelecimento.

10.1.5. A Contratada devera adquirir e manter no restaurante, caixa de sugestoes, confeccionada em acrilico com suporte para papel e

caneta, com possibilidade de afixacdo em parede ou sobre mesa e com dispositivo para fechar com cadeado. O cadeado sera providenciado e
controlado pela Fiscalizagdo, que sera a tinica que podera abrir para retirada do contetdo.

10.1.6. A Contratada devera adquirir e manter, em todas as dreas do restaurante, recipientes para residuos (em numero e capacidade
suficientes) com tampas mdveis acionadas por pedal, especificas para cada tipo de residuo, devidamente identificadas e integras.

10.1.7. A Cessiondria devera proceder a retirada, por sua conta, dos géneros, mobilidrio, equipamentos e utensilios de sua propriedade,

melhor lhe convier, debitando a Cessionaria as despesas decorrentes.

10.2. A relacdo de materiais disponibilizados pela Cedente encontra-se no Anexo lll deste Termo de Referéncia.

10.2.1. O licitante vencedor recebera as instala¢cdes, mediante contrato de Cessdo de uso, apés serem as mesmas vistoriadas pelas partes
interessadas.

10.2.2. O licitante vencedor se responsabilizard pela manutengdo e conservacdo de todo o mobilidrio da Cedente que estiver no local, apés
conferéncia de sua listagem, no momento da assinatura do contrato.

11. INFORMAGOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA

11.1. A demanda do érgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

11.2. O fornecimento das refeicdes devera ser efetuado de segunda a sexta-feira, inclusive em periodos de férias escolares,_e,

opcionalmente, ou mediante solicitagdo da Contratante em casos de eventos ou atividades aos sabados/domingos, conforme horario descrito
abaixo:

11.2.1. Segunda a Sexta-feira

11.2.2. Café da manha: de 06h30min as 08h00;
11.2.2.1. Almoco: de 11h00 as 14h00;

11.2.2.2. Jantar: de 18h00 as 20h00.
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restaurante de segunda-feira a sexta-feira para o almoco. As refei¢des, neste periodo, pode ser somente almoco, podendo outras refeigoes serem
ofertadas desde que haja prévio acordo entre Contratante e Contratada.

11.2.2.3. Em periodos de férias académicas, paralisa¢ées, greves e/ou interrupcdo do calendario académico fica mantido o funcionamento do

11.2.2.4. A critério da Contratante, o hordrio de atendimento podera ser alterado a fim de atender a casos excepcionais.

11.3. Os carddpios, poderao sofrer alteragGes levando-se em conta o comportamento dos usuarios frente a alimentagao servida; mediante
avaliacdo e autorizagao da fiscalizagdo da UFVIM.

11.3.1. Os alimentos oferecidos no restaurante deverdo ser servidos imediatamente apés o seu preparo;

11.4. E vedada 3 contratada a distribuigdo, fabrica¢io ou o0 armazenamento de qualquer item que n3o faca parte do futuro contrato, sob

pena de rescisdo imediata e automatica do contrato;

11.5. Os precos e quantidade estimada das refei¢Ges e dos itens considerados basicos pela Contratante ndo poderdo ultrapassar os valores

12. DAS OBRIGAGCOES DA CONTRATANTE

12.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigagcdes assumidas pela Contratada, de acordo com as cldusulas contratuais e os termos de sua
proposta.
12.2. Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servigos, por servidor especialmente designado, anotando em registro préprio as falhas

detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade
competente para as providéncias cabiveis.

12.3. Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfei¢Ges, falhas ou irregularidades constatadas no curso da execugdo
dos servigos, fixando prazo para a sua corregdo, certificando-se que as solugdes por ela propostas sejam as mais adequadas.

12.4. Pagar a Contratada o valor resultante da prestagdo do servigo, no prazo e condigdes estabelecidas neste Termo de Referéncia;

12.5. Efetuar as retenc¢des tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura da contratada, no que couber, em conformidade com o item
6 do Anexo XI da IN SEGES/MP n. 5/2017.

12.6. N3do praticar atos de ingeréncia na administracdo da Contratada, tais como:

12.6.1. exercer o poder de mando sobre os empregados da Contratada, devendo reportar-se somente aos prepostos ou responsaveis por ela
indicados, exceto quando o objeto da contratagdo previr o atendimento direto, tais como nos servigos de recepgdo e apoio ao usuario;

12.6.2. direcionar a contratacdo de pessoas para trabalhar na Contratada;

12.7. Fornecer por escrito as informagdes necessdrias para o desenvolvimento dos servigos objeto do contrato;

12.8. Realizar avaliagdes periddicas da qualidade dos servigos, apds seu recebimento;

12.9. Cientificar o drgdo de representagdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adog¢do das medidas cabiveis quando do
descumprimento das obrigagdes pela Contratada;

12.10. Arquivar, entre outros documentos, projetos, "as built", especificacGes técnicas, orgamentos, termos de recebimento, contratos e
aditamentos, relatdrios de inspeg¢des técnicas apds o recebimento do servigo e notificagdes expedidas;

12.11. Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a Contratada houver se beneficiado da preferéncia estabelecida pelo art. 39, §
59, da Lei n2 8.666, de 1993.

13. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

13.1. Executar os servigos conforme especificagdes deste Termo de Referéncia e de sua proposta, com a alocagdo dos empregados

necessarios ao perfeito cumprimento das cldusulas contratuais, além de fornecer e utilizar os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios
necessarios, na qualidade e quantidade minimas especificadas neste Termo de Referéncia, seus anexos e em sua proposta.

13.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servigos
efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da execugdo ou dos materiais empregados.

13.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdo do objeto, bem como por todo e qualquer dano causado a Unido ou a
entidade federal, devendo ressarcir imediatamente a Administragdo em sua integralidade, de acordo com os artigos 14 e 17 a 25 da Lei n2 8.078, de
11/09/1990 (Cédigo de Defesa do Consumidor), ficando a Contratante autorizada a descontar da garantia, caso exigida no edital, o valor
correspondente aos danos sofridos.

13.4. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servigos a serem executados, em conformidade com as normas e
determinagdes em vigor.

13.5. Vedar a utilizagdo, na execugdo dos servicos, de empregado que seja familiar de agente publico ocupante de cargo em comissdo ou
fungdo de confianga no 6rgdo Contratante, nos termos do artigo 7° do Decreto n.2 7.203, de 2010.

13.6. Quando ndo for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores — SICAF, a empresa contratada deverd
entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestagdo dos servigos, os seguintes documentos: 1)
prova de regularidade relativa a Seguridade Social; 2) certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certidGes que
comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do contratado; 4) Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e
5) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, conforme alinea "c" do item 10.2 do Anexo VIII-B da IN SEGES/MP n. 5/2017.

13.7. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagdes previstas em Acordo, Convengdo, Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes
das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigagdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais previstas em legislacdo
especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade a Contratante.

13.8. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no
local dos servigos.

13.9. Prestar todo esclarecimento ou informagdo solicitada pela Contratante ou por seus prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer
tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a execugdo do empreendimento.

13.10. Paralisar, por determinagdo da Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de acordo com a boa técnica ou que
ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens de terceiros.

13.11. Promover a guarda, manutengdo e vigilancia de materiais, equipamentos, e tudo o que for necessario a execugdo dos servigos, durante
a vigéncia do contrato, ficando a Contratante isenta de qualquer responsabilidade em caso de sinistros.
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13.12. Promover a organizagdo técnica e administrativa dos servigos, de modo a conduzi-los eficaz e eficientemente, de acordo com os
documentos e especificagdes que integram este Termo de Referéncia, no prazo determinado.

13.13. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente, cumprindo as determinagdes dos Poderes Publicos,
mantendo sempre limpo o local dos servigos e nas melhores condigdes de seguranga, higiene, disciplina e Legislagdo Sanitaria vigente.

13.14. Submeter previamente, por escrito, a Contratante, para analise e aprovagdo, quaisquer mudangas nos métodos executivos que fujam as
especificagbes do memorial descritivo.

13.15. Ndo permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condicdo de aprendiz para os maiores de
quatorze anos; nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre.

13.16. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obriga¢gdes assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e
qualificagdo exigidas na licitagao.

13.17. Cumprir, durante todo o periodo de execugdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para
reabilitado da Previdéncia Social, bem como as regras de acessibilidade previstas na legislagdo, quando a contratada houver se beneficiado da
preferéncia estabelecida pela Lei n2 13.146, de 2015.

13.18. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato.

13.19. Cumprir, rigorosamente, o horario de funcionamento do Restaurante estabelecido no Contrato.

13.20. Entregar relatério com a quantidade de refeigGes servidas, caso a Contratante o solicite.

13.21. O preposto devera permanecer no local da prestagdo dos servigos, durante todo o horério de funcionamento do estabelecimento.
13.22. Cumprir orientagées, procedimentos, normas e rotinas pertinentes, ndo previstas neste Instrumento, mas que forem necessarias ser

adotadas em situagoes de surtos, epidemias, agentes emergentes ou catastrofes.

13.23. Em caso de alteragoes na forma de prestacdo de servicos, estabelecida neste Instrumento, sem a prévia autoriza¢do da Fiscalizagdo
da UFVIM, serdo apurados os eventuais prejuizos causados a Administrag¢do, pois estes sdo inadmissiveis e caso ocorram sdo passiveis de punigdo,

causa.

13.24. Operar com maquinas registradoras aprovadas pelo érgdao competente do Estado.

13.25. Fornecer, independentemente da modalidade utilizada para pagamento, cupom fiscal a todos os usudrios.

13.26. Disponibilizar na caixa registradora numerdrio suficiente para troco, nos casos de pagamento em espécie, para atender aos usudrios.
13.27. Instalar maquina(s)_prépria(s)_para recebimento de cartdes de crédito e débito.

13.28. N3ao sera permitida a venda ou exposi¢do de bebidas alcoélicas, cigarros ou qualquer outro produto fumifero, sob pena de rescisdo

imediata e automatica do contrato.

13.29. A contratada observars a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como legislagdo e/ou normas de
orgdos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos normativos aplicaveis.

13.30. Os aparelhos elétricos a serem utilizados na execug¢do dos servigos deverao possuir a Etiqueta Nacional de Conservagado de Energia —
ENCE, nas classes mais eficientes, nos termos da Portaria INMETRO vigente, que aprova os Requisitos de Avaliagdo da Conformidade — RAC do
produto e trata da etiquetagem compulsdria.

13.31. Os aparelhos eletrodomésticos (liquidificadores, aspiradores de pg, etc...) utilizados na prestagdo dos servicos deverdo possuir Selo

agosto de 2012. - INMETRO, e legisla¢do correlata.

13.32. Nos termos da Instru¢do Normativa SLTI/MPOG n2 1, de 19/01/2010, a contratada devera adotar as seguintes providéncias:

13.33. a)_realizar o adequado acondicionamento dos residuos reciclaveis descartados pela Administra¢do.” a.1l) os residuos sélidos
reutilizaveis e reciclaveis devem ser acondicionados adequadamente e de forma diferenciada, para fins de disponibilizagdo a coleta seletiva;

13.34. b)_otimizar a utilizacdo de recursos e a reducdo de desperdicios e de polui¢do, através das seguintes medidas, dentre outras:b.1)
racionalizar o uso de substancias potencialmente téxicas ou poluentes; b.2) substituir as substancias toxicas por outras atéxicas ou de menor

tratada; b.5) realizar um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros meses de execucao contratual, para redugdo de
consumo de energia elétrica, de consumo de agua e reducdo de produgdo de residuos sélidos, observadas as normas ambientais vigentes; b.6)
treinar e capacitar periodicamente os empregados em boas praticas de reducdo de desperdicios e polui¢do;_

13.35. c)_utilizar lavagem com agua de reuso ou outras fontes, sempre que possivel (dguas de chuva, pocos cuja agua seja certificada de ndo
contaminag¢io por metais pesados ou agentes bacterioldgicos, minas e outros);

13.36. d)_observar a Resolucio CONAMA n2 20, de 7/12/94, e legislacdo correlata, quanto aos equipamentos de limpeza que gerem ruido

13.37. e)_fornecer aos empregados os equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios, para a execucdo de servicos; respeitar as

Normas Brasileiras - NBR publicadas pela Associagao Brasileira de Normas Técnicas sobre residuos sélidos;

13.38. f)_desenvolver ou adotar manuais de procedimentos de descarte de materiais potencialmente poluidores, dentre os quais: f.1) pilhas
e baterias que contenham em suas composi¢cées chumbo, cadmio, mercuirio e seus compostos devem ser recolhidas e encaminhadas aos
estabelecimentos que as comercializam ou a rede de assisténcia técnica autorizada pelas respectivas industrias, para repasse aos fabricantes ou

conforme disciplina normativa vigente.”

13.39. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos
variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como os valores providos com o quantitativo de vale-transporte, devendo complementa-los,
caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o atendimento do objeto da licitagdo, exceto quando ocorrer algum dos
eventos arrolados nos incisos do § 12 do art. 57 da Lei n? 8.666, de 1993.

13.40. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de seguranc¢a da Contratante.
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13.41. Prestar os servigos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, de acordo com este Termo de Referéncia e seus anexos, fornecendo
todos os materiais, equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as recomendagdes aceitas pela
boa técnica, normas e legislagdo.

13.42. Assegurar a Contratante, em conformidade com o previsto no subitem 6.1, “a” e “b”, do Anexo VII- F da Instru¢do Normativa SEGES/MP
n2 5, de 25/05/2017:

13.42.1. O direito de propriedade intelectual dos produtos desenvolvidos, inclusive sobre as eventuais adequagdes e atualizagbes que vierem a
ser realizadas, logo apds o recebimento de cada parcela, de forma permanente, permitindo a Contratante distribuir, alterar e utilizar os mesmos sem
limitagdes;

13.42.2. Os direitos autorais da solugdo, do projeto, de suas especificagdes técnicas, da documentagdo produzida e congéneres, e de todos os

demais produtos gerados na execugdo do contrato, inclusive aqueles produzidos por terceiros subcontratados, ficando proibida a sua utilizagdo sem
que exista autorizagdo expressa da Contratante, sob pena de multa, sem prejuizo das sangGes civis e penais cabiveis.

14. DA SUBCONTRATACAO

14.1. N&o sera admitida a subcontratagdo do objeto licitatdrio.

15. ALTERAGCAO SUBJETIVA

15.1. E admissivel a fusao, cisdo ou incorporagdo da Contratada com/em outra pessoa juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa

juridica todos os requisitos de habilitagdo exigidos na licitagdo original; sejam mantidas as demais cldusulas e condi¢des do contrato; ndo haja prejuizo
a execucdo do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da Administragdo a continuidade do contrato.

16. CONTROLE E FISCALIZAGAO DA EXECUGAO

16.1. A fiscalizacdo do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da produtividade pactuada, sem perda da qualidade na
execucdo do servigo, deverd comunicar a autoridade responsdvel para que esta promova a adequagdo contratual a produtividade efetivamente
realizada, respeitando-se os limites de alteragdo dos valores contratuais previstos no § 12 do artigo 65 da Lei n2 8.666, de 1993.

16.2. O representante da Contratante devera promover o registro das ocorréncias verificadas, adotando as providéncias necessarias ao fiel
cumprimento das clausulas contratuais, conforme o disposto nos §§ 12 e 22 do art. 67 da Lei n2 8.666, de 1993.

16.3. O descumprimento total ou parcial das obrigagdes e responsabilidades assumidas pela Contratada ensejara a aplicagdo de san¢des
administrativas, previstas neste Termo de Referéncia e na legislagdo vigente, podendo culminar em rescisdo contratual, conforme disposto nos artigos
77 e 87 da Lei n2 8.666, de 1993.

16.4. 0O acompanhamento e a fiscalizagdo da execu¢do do contrato consistem na verificagdo da conformidade da prestagdo dos servigos, dos
materiais, técnicas e equipamentos empregados, de forma a assegurar o perfeito cumprimento do ajuste, que serdo exercidos por um ou mais
representantes da Contratante, especialmente designados, na forma dos artigos 67 e 73 da Lei n? 8.666, de 1993.

16.5. O representante da Contratante devera promover o registro das ocorréncias verificadas, adotando as providéncias necessarias ao fiel
cumprimento das clausulas contratuais, conforme o disposto nos §§ 12 e 22 do art. 67 da Lei n2 8.666, de 1993.

16.6. O representante da Contratante devera ter a qualificagdo necessaria para o acompanhamento e controle da execugdo dos servigos e do
contrato.

16.7. A verificagdo da adequacdo da prestacdo do servico devera ser realizada com base nos critérios previstos neste Termo de Referéncia.
16.8. O descumprimento total ou parcial das obrigagdes e responsabilidades assumidas pela Contratada ensejara a aplicagdo de sang¢des

administrativas, previstas neste Termo de Referéncia e na legislagdo vigente, podendo culminar em rescisdo contratual, conforme disposto nos artigos
77 e 87 da Lei n? 8.666, de 1993.

16.9. As atividades de gestdo e fiscalizagdo da execugdo contratual devem ser realizadas de forma preventiva, rotineira e sistematica,
podendo ser exercidas por servidores, equipe de fiscalizagdo ou Unico servidor, desde que, no exercicio dessas atribuigdes, fique assegurada a
distingdo dessas atividades e, em razdo do volume de trabalho, ndo comprometa o desempenho de todas as a¢Ges relacionadas a Gestdao do Contrato.

16.10. A fiscalizagdo técnica dos contratos avaliarad constantemente a execugdo do objeto e devera sinalizar sempre que a Contratada:

a) nao produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

b) os recursos humanos empregados em fung¢do da quantidade, funcdo e da formagao profissional exigidas;

c) aqualidade e a quantidade dos recursos materiais utilizados;

d) a adequacdo dos servigos prestados a rotina de execucdo estabelecida;

e) o cumprimento das demais obriga¢des decorrentes do Contrato; e

f) asatisfagdo do publico usuario.

16.11. Durante a execugdo do objeto, o fiscal técnico devera monitorar constantemente o nivel de qualidade dos servigos para evitar a sua
degeneragdo, devendo intervir para requerer a Contratada a corregdo das faltas, falhas e irregularidades constatadas.

16.12. O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da Contratada a avaliagdo da execugdo do objeto ou, se for o caso, a avaliagdo de
desempenho e qualidade da prestag¢do dos servigos realizada.

16.13. Em hipotese alguma, sera admitido que a prépria Contratada materialize a avaliagdo de desempenho e qualidade da prestagdo dos
servigos realizada.

16.14. A Contratada poderd apresentar justificativa para a presta¢do do servico com menor nivel de conformidade, que podera ser aceita pelo
fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do
prestador.

16.15. Na hipdtese de comportamento continuo de desconformidade da prestagdo do servico em relagdo a qualidade exigida, bem como
quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis previstos nos indicadores, além dos fatores redutores, devem ser aplicadas as sangbes a
Contratada de acordo com as regras previstas no ato convocatério.

16.16. O fiscal técnico podera realizar avaliagdo didria, semanal ou mensal, desde que o periodo escolhido seja suficiente para avaliar ou, se for
o caso, aferir o desempenho e qualidade da prestagdo dos servigos.

16.17. As disposicdes previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instru¢cdo Normativa SLTI/MP n2 05, de 2017, aplicével
no que for pertinente a contratagdo.
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16.18. A conformidade dos materiais a serem utilizados na execugao dos servicos devera ser verificada de acordo com o estabelecido neste
Termo de Referéncia.

16.19. A fiscalizagdo da execugdo dos servigos abrange, ainda, as seguintes rotinas:

16.19.1. A fiscalizacdo patrimonial (fisica e de bens): sera feita por servidor designado pela Diretoria de Patrim6nio e Materiais.

16.19.2. A fiscalizacdo do pagamento dos encargos financeiros sera feito da seguinte forma:

b) energia elétrica, agua e refei¢oes subsidiadas: sera feito pelo fiscal técnico.

16.20. As disposigBes previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instrugdo Normativa SEGES/MP n2 05, de 2017,
aplicavel no que for pertinente a contratagdo.

16.21. A fiscalizagdo de que trata esta cldusula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da Contratada, inclusive perante terceiros, por
qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢des técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade
inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade da Contratante ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade com o art. 70
da Lei n® 8.666, de 1993.

17. DOS CRITERIOS DE AFERICAO E MEDICAO PARA FATURAMENTO
17.1. Os servigos serdo executados nos termos estabelecidos neste Instrumento.
17.2. A avaliacdo da execu¢do do objeto utilizard Instrumento de Medicao de Resultado, Inspeces Técnicas, Pesquisa de Satisfacdo,

informagdes de usudrios, dentre outros, devendo haver o redimensionamento no pagamento com base nos indicadores estabelecidos, sempre que a
Contratada:

a) ndo produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

b) deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execu¢do do servico, ou utilizad-los com qualidade ou
quantidade inferior a demandada.

17.2.1. A utilizagdo do IMR ndo impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a avaliagdo da prestacdo dos servigos.
17.3. A aferigdo da execugdo contratual para fins de pagamento considerara os seguintes critérios:

a) unidade de medida para faturamento e mensuragdo do resultado;

b) critérios de qualidade para a execugdo contratual;

¢) indicadores minimos de desempenho para aceitagdo do servigo ou eventual glosa.

17.4. Serdo avaliadas todas as obriga¢des constantes neste Instrumento, observando os parametros definidos no Anexo IV.

17.5. Nos termos do item 1, do Anexo VIII-A da Instru¢do Normativa SEGES/MP n2 05, de 2017, sera indicada a retengdo ou glosa no
pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das sangdes cabiveis, caso se constate que a Contratada:

17.5.1. ndo produziu os resultados acordados;

17.5.2. deixou de executar as atividades contratadas, ou ndo as executou com a qualidade minima exigida;

17.5.3. deixou de utilizar os materiais e recursos humanos exigidos para a execugdo do servigo, ou utilizou-os com qualidade ou quantidade
inferior a demandada.

18. DO RECEBIMENTO E ACEITACAO DO OBJETO

18.1. A emissdo da Nota Fiscal/Fatura deve ser precedida do recebimento definitivo do objeto contratual, nos termos abaixo.

18.2. No prazo de até 5 dias corridos do adimplemento da parcela, a Contratada devera entregar toda a documentagdo comprobatéria do

cumprimento da obriga¢do contratual;

18.3. O recebimento provisério sera realizado pelo fiscal técnico e setorial ou pela equipe de fiscalizagdo apds a entrega da documentagdo
acima, da seguinte forma:

18.3.1. A Contratante realizard inspe¢do minuciosa de todos os servicos executados, por meio de profissionais técnicos competentes,
acompanhados dos profissionais encarregados pelo servigo, com a finalidade de verificar a adequagdo dos servigos e revisGes finais que se fizerem
necessarios.

18.3.1.1. Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal técnico do contrato ird apurar o resultado das
avaliagOes da execucdo do objeto e a andlise do desempenho e qualidade da prestagdo dos servigos realizados em consonancia com os indicadores
previstos, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor
do contrato

18.3.1.2. A Contratada fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, o objeto em
que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execugdo ou materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo ndo atestar a dltima e/ou
Unica medicdo de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisério.

18.3.2. No prazo de até 10 dias corridos a partir do recebimento dos documentos da Contratada pela equipe de fiscalizagdo, devera elaborar
Relatdrio Circunstanciado em consonancia com suas atribui¢cdes, e encaminha-lo ao gestor do contrato.

18.3.2.1. quando a fiscalizagdo for exercida por um Unico servidor, o relatério circunstanciado devera conter o registro, a andlise e a conclusdo
acerca das ocorréncias na execugdo do contrato, em relagdo a fiscalizagdo técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios,
devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

18.3.2.2. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do relatério circunstanciado ou, em havendo mais de um a ser
feito, com a entrega do ultimo.

18.3.2.3. Na hipdtese de a verificagdo a que se refere o paragrafo anterior ndo ser procedida tempestivamente, reputar-se-a como realizada,
consumando-se o recebimento provisério no dia do esgotamento do prazo.

18.4. No prazo de até 10 (dez) dias corridos a partir do recebimento provisério dos servigos, o Gestor do Contrato devera providenciar o
recebimento definitivo, ato que concretiza o ateste da execugdo dos servigos, obedecendo as seguintes diretrizes:

18.4.1. Realizar a andlise dos relatdrios e de toda a documentagdo apresentada pela fiscalizagdo e, caso haja irregularidades que impe¢am a
liquidagdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais pertinentes, solicitando a Contratada, por escrito, as respectivas corregdes;
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18.4.2. Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com base nos relatérios e documentagdes
apresentadas; e

18.4.3. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela fiscalizagdo, com base no
Instrumento de Medigdo de Resultado (IMR).

18.5. O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da Contratada pelos prejuizos resultantes da incorreta
execugdo do contrato, ou, em qualquer época, das garantias concedidas e das responsabilidades assumidas em contrato e por forga das disposigdes
legais em vigor (Lei n° 10.406, de 2002).

18.6. Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes neste Termo de
Referéncia e na proposta, devendo ser corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado pelo fiscal do contrato, as custas da Contratada, sem prejuizo
da aplicagdo de penalidades.

19. DO PAGAMENTO

19.1. A emissdo da Nota Fiscal/Fatura sera precedida do recebimento definitivo do servigo, conforme este Termo de Referéncia.

19.2. Quando houver glosa parcial dos servigos, a contratante devera comunicar a empresa para que emita a nota fiscal ou fatura com o valor
exato dimensionado.

19.3. O pagamento sera efetuado pela Contratante no prazo de até 30 (trinta) dias, contados do recebimento da Nota Fiscal/Fatura.

19.3.1. Os pagamentos decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso |l do art. 24 da Lei 8.666, de 1993,

deverdo ser efetuados no prazo de até 5 (cinco) dias Uteis, contados da data da apresenta¢do da Nota Fiscal/Fatura, nos termos do art. 52, § 39, da Lei
n2 8.666, de 1993.

19.4. A Nota Fiscal ou Fatura deverd ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagdo da regularidade fiscal, constatada por meio de
consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou a documentagao
mencionada no art. 29 da Lei n? 8.666, de 1993.

19.4.1. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade do fornecedor contratado, deverdo ser tomadas as providéncias previstas
no do art. 31 da Instrugdo Normativa n? 3, de 26 de abril de 2018.

19.5. O setor competente para proceder o pagamento deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada expressa os elementos
necessarios e essenciais do documento, tais como:

19.5.1. o0 prazo de validade;

19.5.2. a data da emissao;

19.5.3. os dados do contrato e do drgdo contratante;

19.5.4. o periodo de prestagdo dos servigos;

19.5.5. o valor a pagar; e

19.5.6. eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

19.6. Havendo erro na apresentagdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impec¢a a liquidagdo da despesa, o pagamento ficara

sobrestado até que a Contratada providencie as medidas saneadoras. Nesta hipdtese, o prazo para pagamento iniciar-se-a apds a comprovagdo da
regularizacdo da situagdo, ndo acarretando qualquer 6nus para a Contratante;

19.7. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancdria para pagamento.

19.8. Antes de cada pagamento a contratada, sera realizada consulta ao SICAF para verificar a manutengdo das condi¢Ges de habilitagdo
exigidas no edital.

19.9. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade da contratada, sera providenciada sua notificagdo, por escrito, para que, no
prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual
periodo, a critério da contratante.

19.10. N&o havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a contratante devera comunicar aos érgdos responsaveis pela
fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia da contratada, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam
acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

19.11. Persistindo a irregularidade, a contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos autos do processo
administrativo correspondente, assegurada a contratada a ampla defesa.

19.12. Havendo a efetiva execugdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato, caso
a contratada ndo regularize sua situagdo junto ao SICAF.

19.12.1. Sera rescindido o contrato em execugdo com a contratada inadimplente no SICAF, salvo por motivo de economicidade, seguranga
nacional ou outro de interesse publico de alta relevancia, devidamente justificado, em qualquer caso, pela maxima autoridade da contratante.

19.13. Previamente a emissdo de nota de empenho e a cada pagamento, a Administracdo devera realizar consulta ao SICAF para identificar
possivel suspensdo tempordria de participagdo em licitagdo, no ambito do érgdo ou entidade, proibi¢do de contratar com o Poder Publico, bem como
ocorréncias impeditivas indiretas, observado o disposto no art. 29, da Instrugdo Normativa n? 3, de 26 de abril de 2018.

19.14. Quando do pagamento, sera efetuada a retencgdo tributdria prevista na legislagdo aplicavel, em especial a prevista no artigo 31 da Lei
8.212, de 1993, nos termos do item 6 do Anexo XI da IN SEGES/MP n. 5/2017, quando couber.

19.15. E vedado o pagamento, a qualquer titulo, por servicos prestados, & empresa privada que tenha em seu quadro societario servidor
publico da ativa do drgdo contratante, com fundamento na Lei de Diretrizes Or¢gamentarias vigente.

19.16. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada ndo tenha concorrido, de alguma forma, para tanto, o valor
devido devera ser acrescido de atualizagdo financeira, e sua apuragdo se fara desde a data de seu vencimento até a data do efetivo pagamento, em
que os juros de mora serdo calculados a taxa de 0,5% (meio por cento) ao més, ou 6% (seis por cento) ao ano, mediante aplicagdo das seguintes
férmulas:

EM=1x N x VP, sendo:
EM = Encargos moratérios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
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VP = Valor da parcela a ser paga.

| = indice de compensacdo financeira = 0,00016438, assim apurado:

1=0,00016438
I=(TX)|1=(6/100)/365|TX = Percentual da taxa anual = 6%
19.17. A empresa se comprometera a efetuar o pagamento do valor mensal de RS 2.160,00 (dois mil cento e sessenta reais)_a titulo de
cessdo de espaco da estrutura fisica.
19.18. E dever da Contratada emitir mensalmente a guia de recolhimento da unido (GRU), corretamente preenchida com seu respectivo

recibo de quitacdo da taxa mensal de utilizacdo a ser entregue a Fiscalizagdo da Contratante, respeitando-se o prazo e o valor definidos em
contrato.

19.18.1. O valor da cessdo devera ser pago até o 52 (quinto) dia util do més subsequente ao més vencido, por meio de Guia de Recolhimento

19.18.2. No periodo de férias escolares e paralisagdes superiores a 15 (quinze)_dias, a taxa de cessdo de uso mensal sera reduzida em 50%

(cinquenta por cento)_do valor acordado. O termo que respaldard a cessdao deste beneficio a Contratada serd documento oficial emitido pela
Autoridade Superior da UFVIM, devendo a Contratada , provocar junto a fiscalizagdo a emissdo deste termo.

19.18.3. O pagamento da da taxa mensal de utilizagdo fora dos prazos acarretara ao estabelecimento o recolhimento de multa de 2% (dois
por cento), e juros de mora de 1% (um ponto percentual)_ao dia, limitado a 10% do valor mensal da cessdo, além da aplicacdo das penalidades
previstas por inadimplemento do contrato.

19.19. A empresa se comprometera a efetuar também o ressarcimento mensal de despesas de consumo de energia elétrica e dgua
conforme medi¢do em contador individual do restaurante, a ser instalado pela Cessionaria.

19.20. O valor do ressarcimento do consumo mensal de energia e agua sera apurado da seguinte forma:

a) Consumo mensal de energia em kWh, multiplicado pela tarifa disponibilizada no sitio da concessionaria de energia do
estado de Minas Gerais no enderego http://www.cemig.com.br/pt-
br/atendimento/Paginas/valores_de_tarifa_e_servicos.aspx, para o consumidor B3 — DEMAIS CLASSES, ou outro indice que
vier a substitui-lo;

b) Sera utilizada a bandeira tarifaria vigente no periodo de consumo;

c) Consumo mensal de agua, multiplicado pela tarifa disponibilizada no sitio da concessionaria de agua do estado de Minas
Gerais no endereco http://www.arsae.mg.gov.br/copasa/#idoc, para a categoria PUBLICA - ou outro indice que vier a
substitui-lo;

d) O valor apurado devera ser recolhido por meio de GRU aos cofres da Contratante;

o comprovante de pagamento a fiscalizagdo da Contratante até o 202 dia do més em curso, sob pena de notificagao;

g) A consulta ao site da concessiondria de energia e agua do estado de Minas Gerais, que comprova a tarifa vigente no
periodo de uso, bem como comprovante fotografico do registro de consumo no contador de energia individual deverdo ser
impressos e anexados ao boleto da fatura e entregues a um dos fiscais do contrato até o 20° dia do més em curso;

h) O ressarcimento fora dos prazos acarretara ao estabelecimento o recolhimento de multa de 2% (dois por cento), e juros de

entre a leitura anterior do medidor e leitura atual, atualizada pelo custo da dgua e/ou energia na data da leitura, acrescido
dos juros e mora devidos;

19.21. A fiscalizacdo da UFVIM, podera a qualquer tempo solicitar documentagdo que ateste as leituras, documentagdo que julgar
necessaria e verificar leitura do medidor para a execucdo de sua fungao fiscalizadora.

19.22. Os comprovantes de pagamento da cessdo, do consumo de dgua e energia elétrica, devem ser entregues ao gestor do contrato e

cobrados judicialmente.

20. DO REAJUSTE E REVISAO DOS PREGCOS DAS REFEICOES E DA CESSAO DO ESPACO

20.1. Os seguintes parametros deverao ser atendidos para a efetivagdo de qualquer reajuste na contratacao:

20.2. Refei¢bes:

20.3. Os pregos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data limite para a apresentagdo das
propostas.

20.4. Apds o interregno de um ano, e independentemente de pedido da CONTRATADA, os pregos iniciais serdo reajustados, mediante a

aplicagdo, pela CONTRATANTE, do indice IPCA, considerando o peso do grupo de alimentagao e bebidas acumulado no periodo, exclusivamente para
as obrigacdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade, com base na seguinte formula (art. 52 do Decreto n.2 1.054, de 1994):

R=V (I-12) /12, onde:

R = Valor do reajuste procurado;

V = Valor contratual a ser reajustado;

12 = indice inicial - refere-se ao indice de custos ou de pregos correspondente a data fixada para entrega da proposta na licitagdo;

| = indice relativo ao més do reajustamento;
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20.5. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano serd contado a partir dos efeitos financeiros do ultimo
reajuste.

20.6. No caso de atraso ou ndo divulgacdo do indice de reajustamento, o Contratante pagara a Contratada a importancia calculada pela
ultima variagdo conhecida, liquidando a diferenga correspondente tdo logo seja divulgado o indice definitivo.

20.7. Nas aferi¢Ges finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.

20.8. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma ndo possa mais ser utilizado, serd adotado, em
substituigdo, o que vier a ser determinado pela legislagdo entdo em vigor.

20.9. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para reajustamento do prego do valor
remanescente, por meio de termo aditivo.

20.10. O reajuste serd realizado por apostilamento.

20.11. CESSAO DO ESPAGO:

20.12. A taxa cessdo onerosa do espaco fisico do Restaurante Universitario serd reajustada, apds o interregno de 12 (doze) meses, contados a
partir da data de assinatura do contrato;

20.13. Os pregos somente poderdo ser reajustados apds deliberagdo e autorizagdo da Contratante, que culminard com a assinatura de novo
Termo Aditivo;

20.14. Sera aplicado o IPCA para o reajuste anual da concessdo do espaco locado (Valor de Utiliza¢do), conforme determinam os artigos: 40,
inciso X e 55, 111, da Lei 8666/93.

21. GARANTIA DA EXECUCAO

21.1. A Contratada apresentard, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogdveis por igual periodo, a critério do Contratante, contado da

assinatura do contrato, comprovante de prestagdo de garantia, podendo optar por caugdo em dinheiro ou titulos da divida publica, seguro-garantia ou
fianga bancaria, em valor correspondente a 5 % (cinco por cento) do valor total do contrato, com validade durante a execugdo do contrato e 90
(noventa) dias apds término da vigéncia contratual, devendo ser renovada a cada prorrogacdo

21.1.1. A inobservancia do prazo fixado para apresentagdo da garantia acarretard a aplicagdo de multa de 0,07%(sete centésimos por cento) do
valor total do contrato por dia de atraso, até o maximo de 2% (dois por cento).

21.1.2. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administragdo a promover a rescisdo do contrato por descumprimento ou
cumprimento irregular de suas cldusulas, conforme dispdem os incisos | e Il do art. 78 da Lei n. 8.666 de 1993.

21.2. A garantia assegurard, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

21.2.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais obriga¢Ges nele previstas;

21.2.2. prejuizos diretos causados a Administragdo decorrentes de culpa ou dolo durante a execugdo do contrato;

21.2.3. multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administragdo a Contratada; e

21.2.4. obrigagdes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, ndo adimplidas pela Contratada, quando couber;
21.3. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados no item anterior, observada a legislagdo

que rege a matéria;

21.4. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da Contratante, em conta especifica na Caixa Econémica Federal, com corregdo
monetaria;

21.5. Caso a opgdo seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma escritural, mediante registro em
sistema centralizado de liquidagdo e de custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econémicos, conforme
definido pelo Ministério da Fazenda;

21.6. No caso de garantia na modalidade de fianga bancaria, deverd constar expressa rentncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do
Cadigo Civil;

21.7. No caso de alteragdo do valor do contrato, ou prorrogagdo de sua vigéncia, a garantia devera ser ajustada a nova situagdo ou renovada,
seguindo os mesmos parametros utilizados quando da contratagdo;

21.8. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigacdo, a Contratada obriga-se a fazer a
respectiva reposigdo no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, contados da data em que for notificada;

21.9. A Contratante executara a garantia na forma prevista na legislagdo que rege a matéria;

21.10. Serd considerada extinta a garantia:

21.10.1. com a devolugdo da apdlice, carta fianga ou autorizagdo para o levantamento de importdncias depositadas em dinheiro a titulo de

garantia, acompanhada de declara¢do da Contratante, mediante termo circunstanciado, de que a Contratada cumpriu todas as cldusulas do contrato;

21.10.2. no prazo de 90 (noventa) dias apds o término da vigéncia do contrato, caso a Administragdo ndo comunique a ocorréncia de sinistros,
quando o prazo serd ampliado, nos termos da comunicagdo, conforme estabelecido na alinea "h 2"do item 3.1 do Anexo VII-F da IN SEGES/MP n.
05/2017;

21.11. O garantidor n3o é parte para figurar em processo administrativo instaurado pela Contratante com o objetivo de apurar prejuizos e/ou
aplicar sangdes a Contratada;

21.12. A Contratada autoriza a Contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista no neste Edital e no Contrato.

22. DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS

22.1. Comete infragdo administrativa nos termos da Lei n2 10.520, de 2002, a Contratada que:

22.1.1. falhar na execugdo do contrato, pela inexecugdo, total ou parcial, de quaisquer das obrigagdes assumidas na contratagdo;

22.1.2. ensejar o retardamento da execugdo do objeto;

22.1.3. fraudar na execugdo do contrato;

22.1.4. comportar-se de modo inidéneo; ou

22.1.5. cometer fraude fiscal.
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22.2. Pela inexecugdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administragdo pode aplicar a Contratada as seguintes sang¢des:

22.2.1. Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigagdes contratuais consideradas faltas leves, assim
entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos significativos para o servigo contratado;

22.2.2. Multa de:

22.2.2.1. 0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por dia sobre o valor adjudicado em caso de atraso na execugdo dos

servigos, limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias. Apds o décimo quinto dia e a critério da Administragdo, no caso de execug¢do com atraso, podera
ocorrer a ndo-aceitacdo do objeto, de forma a configurar, nessa hipotese, inexecugdo total da obrigagdo assumida, sem prejuizo da rescisdo unilateral
da avenga;

22.2.2.2. 0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de atraso na execugdo do objeto, por periodo
superior ao previsto no subitem acima, ou de inexecugdo parcial da obriga¢do assumida;

22.2.2.3. 0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de inexecugdo total da obrigagdo assumida;
22.2.2.4. 0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato, conforme detalhamento constante das tabelas 1 e 2, abaixo; e

22.2.2.5. 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso na apresentagdo da garantia (seja para refor¢o ou por ocasido

de prorrogacgdo), observado o maximo de 2% (dois por cento). O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizard a Administragdo Contratante a
promover a rescisdo do contrato;

22.2.2.6. as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas independentes entre si;

22.2.3. Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o drgdo, entidade ou unidade administrativa pela qual a Administragdo Publica
opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

22.2.4. Sang¢do de impedimento de licitar e contratar com érgdos e entidades da Unido, com o consequente descredenciamento no SICAF pelo
prazo de até cinco anos;

22.2.4.1. Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragao Publica, enquanto perduraremos motivos determinantes da
punicdo ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida sempre que a
Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados;

22.3. A Sangdo de impedimento de licitar e contratar prevista no subitem 22.2.4 também é aplicavel em quaisquer das hipdteses previstas
como infragdo administrativa neste Termo de Referéncia.
22.4. As sangbes previstas nos subitens 22.2.1, 22.2.2, 22.2.4 e 22.2.4.1 poderdo ser aplicadas a Contratada juntamente com as de multa,
descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.
22.5. Para efeito de aplicagdo de multas, as infragGes sdo atribuidos graus, de acordo com as tabelas 2 e 3:
TABELA 02
GRAU CORRESPONDENCIA
1 0,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
2 0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato
3 0,8% ao dia sobre o valor mensal do contrato
4 1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato
5 3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
6 5% sobre o valor mensal do contrato
TABELA 03
ITEM INFRAGAO GRAU
1 Permitir situagdo que crie a possibilidade de causar dano fisico, lesdo corporal ou consequéncias letais, por ocorréncia; 5
5 Suspender ou interromper, salvo motivo de forga maior ou caso fortuito, sem anuéncia da contratante, os servi¢os contratuais 5
por dia.
3 Cobrar precos maiores do que os fixados nas listas aprovadas, ou servir por¢cdes em quantidade/peso inferiores aos normais, 3
por vez que a infragdo for cometida.
4 Utilizar as dependéncias da UFVIM para fins diversos do objeto Contrato de Cessao, por vez que a infragao for cometida. 4
5 Servir bebida alcodlica ou fumiferos de qualquer espécie, na UFVIM por vez que a infracao for cometida. 4
6 Servir alimento contaminado, deteriorado ou com prazo de validade vencida, por vez que a infracdo for cometida. 6
7 Manter funcionario sem qualificagdo para a execugdo dos servigos, por empregado e por dia. 2
8 Recusar-se a executar servigo determinado pela fiscalizagdo, por servigo e por dia; 2
9 Atrasar, sem justificativa, os inicios dos servigos objeto do Contrato de Cessdo, por ocorréncia 4
10 Reutilizar géneros alimenticios preparados e nio servidos em carddpio do dia anterior, por vez que a infragdo for cometida. 3
11 Cobrar ou permitir que seja cobrada gorjeta pelos servigos prestados no restaurante, por vez que a infragao for cometida 2
12 Servir alimentos em quantidade/peso/tamanho/qualidade inferior ao exigido, por vez que a infracio for cometida. 5
13 Permitir a presenca de empregado ndo uniformizado, mal apresentado ou descalco, por empregado, por empregado e por dia. 1
14 Permitir a presen¢a de empregado com carteira de saude desatualizada, por empregado e por dia. 1
PARA OS ITENS ABAIXO, DEIXAR DE:
15 Providenciar a limpeza, higienizag¢do, desinfec¢do e imunizagdo das areas e instalagdes utilizadas, apds a notificagdo do érgao 3
fiscalizador e no prazo que foi fixado, por vez que a infragdo for cometida.
16 Manter empregado qualificado para responder perante a UFVIM, por vez que a infragdo for cometida. 1
17 Coletar amostra das preparacées ou deixar de identifica-las e conserva-las, por vez que a infragdo for cometida. 3
18 Substituir empregado que se conduza de modo inconveniente ou incompativel com as atribui¢des, por empregado e por dia. 1
19 Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados impréprios para o consumo, por vez que a infracao for 3
cometida.
20 Remover do local de preparag¢do e das camaras frigorificas os atl-::entos preparados e nao servidos, por vez que a infracao for )
cometida.
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21 Manter lista de precos em lugar visivel, por vez que a infragdo for cometida. 1
Prestar a manutencio aos equipamentos no prazo de até 48 (quarenta e oito) horas, contado da deteccdo do defeito, ou
22 | comunicar ao setor fiscalizador do contrato as razées de impossibilitaram a realiza¢gdo do reparo no prazo estipulado, por item e 1
por dia.

23 Manter documentacgao legal, por vez que a infragdo for cometida. 1

24 Remover o lixo conforme consta no item de descarte de materiais, por vez que a infragcdo for cometida. 4

25 Cumprir horario de funcionamento das unidades, determinado pelo érgao fiscalizador, por vez. 4

26 Cumprir determinagdo formal ou instrugdo complementar do drgdo fiscalizador, por ocorréncia. 2

27 Substituir empregado que se conduza de modo inconveniente ou ndo atenda as necessidades do servigo, por funcionario e por 1

dia;
)8 Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos ndo previstos nesta tabela de multas, apds reincidéncia formalmente 3
notificada pelo érgédo fiscalizador, por item e por ocorréncia;

29 Indicar e manter durante a execu¢do do contrato os prepostos previstos no edital/contrato, por dia; 1

30 Providenciar treinamento para seus funcionarios conforme previsto na relagdo de obrigagbes da Contratada, por ocorréncia. 1

31 Cumprir o cardapio aprovado, sem prévia autorizagdo do 6rgao fiscalizador, por vez. 2

32 Responder, no prazo fixado, a solicitacdo ou requisi¢do do setor de fiscalizagdo, por vez. 2

33 Manter o Emissor de Cupom Fiscal e emitir o cupom fiscal para toda e qualquer venda realizada, independentemente de 5

solicitagdo do usuario, por dia.

22.5.1. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, Ill e IV da Lei n2 8.666, de 1993, as empresas ou profissionais que:
22.5.2. tenham sofrido condenagdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;
22.5.3. tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagdo;
22.5.4. demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em virtude de atos ilicitos praticados.
22.6. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo que assegurara o contraditério e a ampla
defesa a Contratada, observando-se o procedimento previsto na Lei n2 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n2 9.784, de 1999;
22.7. Cada uma das multas se submete as seguintes disposicées:
22.7.1. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores a serem pagos, ou recolhidos em favor da Unido,
ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o caso, serdo inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados judicialmente.
22.7.2. Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 10 (dez) dias, a contar da data do recebimento da
comunicagdo enviada pela autoridade competente.
22.7.3. Quando aplicada no ultimo més de vigéncia do Contrato, serd descontada da garantia, se prestada mediante cau¢do em dinheiro, ou
ainda, quando for o caso, serdo inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados judicialmente;
22.7.3.1. se a garantia ndo abranger o valor da multa, a diferenca da multa devera ser depositada, pela Contratada, no prazo maximo de 24
(vinte e quatro) horas, na conta da Contratante, mediante Guia de Recolhimento para a Unido - GRU a ser fornecida pela Contratante;
22.7.3.2. se a garantia for efetivada em outras modalidades, o valor da multa devera ser depositado, na conta da Contratante, por meio da
Guia de Recolhimento para a Unido - GRU, a ser fornecida pela Contratante;
22.8. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar
o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Cédigo Civil;
22.9. A autoridade competente, na aplicagdo das sang0es, levara em consideragdo a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da
pena, bem como o dano causado a Administragdo, observado o principio da proporcionalidade;
22.10. Se, durante o processo de aplicagdo de penalidade, se houver indicios de pratica de infragdo administrativa tipificada pela Lei n2 12.846,

de 12 de agosto de 2013, como ato lesivo a administragdo publica nacional ou estrangeira, cépias do processo administrativo necessarias a apuragao
da responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a
eventual instauragdo de investigagdo preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagdo - PAR;

22.11. A apuragédo e o julgamento das demais infragdes administrativas ndo consideradas como ato lesivo a Administragdo Publica nacional ou
estrangeira nos termos da Lei n2 12.846, de 12 de agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa;

22.12. O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos administrativos especificos para apuragdo da ocorréncia de
danos e prejuizos a Administragdo Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participacdo de agente
publico;

22.13. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

23. CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

23.1. As exigéncias de habilitagdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais para a generalidade dos objetos, conforme
disciplinado no edital.

23.2. Os critérios de qualificagdo econémica a serem atendidos pelo fornecedor estdo previstos no edital, observado:

23.2.1. Apresentar indice de Solvéncia Geral (SG) igual ou superior a 1,0;

23.2.2. Apresentar indice de Liquidez Geral (LG) igual ou superior a 1,0;

23.2.3. Apresentar indice de Liquidez Corrente (LC), igual ou superior a 1,0;

23.3. Os critérios de qualificagdo técnica a serem atendidos pelo fornecedor serdo:

23.4. Apresentar Atestado(s)_de capacidade técnica operacional, em nome da licitante, que deverdo conter nomes legiveis dos seus

emitentes e numero de telefone/fax ou endereco eletrénico, para contato e ser(em)_fornecido(s)_por pessoa(s)_juridica(s) de direito publico ou
privado, que comprove a licitante executa ou executou servicos da mesma natureza dos constantes neste Instrumento, compativeis em

caracteristicas (atividade de preparo, fornecimento e distribuicio de refeicdes a coletividade), prazo e quantidades com o objeto da

23.5. Serd (ao)_considerado(s)_ compativel(is)_em caracteristicas com o Objeto o(s)_atestado(s) que comprovar(em)_que a licitante executa

ou executou servi¢os de fornecimento refei¢cées coletivas, com atendimento direto ao publico, utilizando na execucdo dos servicos mao de obra

https://sei.ufvjm.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=1061322&infra_s... 20/22



24/02/2023, 15:22 SEI/UFVJM - 0995293 - Termo
especializada e treinada;

23.6. Quanto ao tempo, pelo menos 01 (um) dos atestados apresentados deverdo comprovar o prazo minimo de 12 (doze)

meses ininterruptos de atuacdo em servicos com caracteristicas semelhantes ao escopo deste Instrumento (servicos de fornecimento de refei¢ées
coletivas, com atendimento direto ao publico, utilizando na execucdo dos servicos mao de obra especializada e treinada);

23.7. N3o serdo aceitos atestados que fazem referéncia a eventos esporadicos e de curta duragdo, menos de 12 (doze) meses, uma vez que
nao garantem a capacidade técnica e operacional da empresa em manter a perenidade no atendimento, conforme previsto no subitem abaixo:

23.8. No que diz respeito as quantidades, serd(d0)_admitido(s) o(s)_atestado(s)_que demonstrar(em)_que a licitante executa ou executou
servicos de fornecimento de refei¢cdes coletivas, com atendimento direto ao publico em local com circulagdo didria de, no minimo, a quantidade

23.9. Os atestados deverdo referir-se a servigos prestados no ambito de sua atividade econdmica principal ou secunddria especificadas no
contrato social vigente.

23.10. Podera ser admitida, para fins de comprovagdo de quantitativo minimo do servigo, a apresentacdo de diferentes atestados de servigos
executados de forma concomitante, pois essa situagdo se equivale, para fins de comprovacdo de capacidade técnico-operacional, a uma Unica
contratagdo, nos termos do item 10.9 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017.

23.11. O licitante disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovagdo da legitimidade dos atestados apresentados, apresentando,
dentre outros documentos, cépia do contrato que deu suporte a contratagdo, enderego atual da contratante e local em que foram prestados os
servigos, consoante o disposto no item 10.10 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017.

23.12. Apresentar prova do registro de um Nutricionista junto ao Conselho Regional de Nutricionistas-CRN, contendo nome, nimero do
registro vélido junto ao CRN, que necessariamente perteng¢a ao quadro permanente da empresa e que devera ser o Responsavel Técnico pelos
servigos durante a execugao contratual;

23.13. O Responsavel Técnico acima elencado devera pertencer ao quadro permanente da licitante, na data prevista para entrega da
proposta, entendendo-se como tal, para fins deste Instrumento, o s6cio que comprove seu vinculo por intermédio de Contrato/Estatuto Social; o
administrador ou o diretor;_o empregado devidamente registrado em Carteira de Trabalho e Previdéncia Social ou,_ ainda, declara¢io de

23.14. As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo apresentar atestado de vistoria assinado pelo servidor responsavel.

23.14.1. O atestado de vistoria podera ser substituido por declaragdo emitida pelo licitante em que conste, alternativamente, ou que conhece as
condigOes locais para execugdo do objeto; ou que tem pleno conhecimento das condigdes e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, assume
total responsabilidade por este fato e ndo utilizard deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejem desavengas técnicas ou financeiras
com a Contratante.

23.14.2. Indicagdes do aparelhamento e do pessoal técnico em numero adequado para a realizagdo do objeto da licitagdo, através de
declaragao;

23.14.3. Declarac¢do formal de disponibilidade de materiais e equipamentos para atender ao cumprimento do objeto da licitagdo;

23.14.4. Comprovar mediante apresentacao do documento de constitui¢do e as respectivas alteragdes que explora atividade compativel com
o objeto da cessao;

23.15. Os critérios de aceitabilidade de precos serdo:

23.15.1. O objeto sera formado pelos itens basicos de produtos a serem ofertados obrigatoriamente pela Contratada, conforme a tabela

01, itens 1,2,3 - Itens Basicos de Produtos deste Instrumento, devendo o licitante oferecer proposta para todos os itens que compde o referido
Quadro do Restaurante, no maximo, aos respectivos pre¢os médios unitarios indicados.

23.16. O critério de julgamento da proposta é o menor prego global;

23.17. As regras de desempate entre propostas sdo as discriminadas no edital.

24. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS

24.1. Para os itens basicos de produtos: O custo estimado da contratacio é de RS 1.257.600,00 para o periodo de 12 (doze)_meses.

Os pregos maximos a serem praticados no restaurante sio os estabelecidos na Tabela 01, itens: 1,2,3.

24.1.1. Os precos maximos foram obtidos a partir de ampla pesquisa de mercado, obtidas através de "Painel de Precos do Governo Federal",
conforme determina IN 73/2020.

24.2. Para a cessdo remunerada de uso: o preco mensal é de RS 2.160,00 (dois mil cento e sessenta reais) conforme estabelecido no

municipal de Teéfilo Otoni.
25. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

25.1. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no Orgamento Geral da Unido
deste exercicio, na dotagdo abaixo discriminada:

Gestdo/Unidade: 15243/153036

Programa Trabalho Resumido (PTRES): 214824
Fonte do recurso: 1000000000

Plano Interno (Pl): M4002Q2314R

Elemento da despesa: 39
Subitem da despesa: 41
CatServ: 00001521-0

26. DOS PRECOS PRATICADOS

26.1. Para os itens dos Itens Basicos de Produtos (Tabela 01, Itens: 1,2,3),_deverdo ser praticados no restaurante os pregos
estabelecidos para os fornecimentos constantes da Tabela 01, os quais serdo informados pela licitante no momento da proposta comercial.

26.2. Os produtos ndo contemplados pelos Itens Basicos de Produtos (Tabela 01 Itens: 1,2,3) tais como: bomboniere (balas,_chicletes,
chocolates, etc), agua, refrigerantes, sucos e outras bebidas ndo alcodlicas, poderdo ser oferecidos pela Contratada aos pre¢os de mercado, desde
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que:
26.3. Solicitados previamente pela Contratada, por meio de Tabela distinta dos Itens Basicos de Produtos (Tabela 01, Itens: 1,2,3) e apds

autorizagdo expressa da Fiscalizagdo da UFVIM, apds verificagdo dos precos praticados no mercado, considerando o disposto na IN 073/2020. Tal
solicitagdo devera ser encaminhada a Fiscalizagdo Técnica, acompanhada dos precos estimados para venda;

26.3.1. Os pregcos dos produtos ndo contemplados pela Tabela dos Itens Basicos de Produtos (Tabela 01, Itens: 1,2,3) poderdo ser
modificados mediante solicitagdo da Contratada e apds autorizacdo expressa da Fiscalizacdo da UFVIM, apés verificagdo dos pregos praticados no
mercado, . Tal solicitagdo devera ser encaminhada a Fiscaliza¢do Técnica, acompanhada dos pregos estimados para venda;

26.4. A Contratada deve manter afixada em local visivel as Tabelas,_distintas,_contendo os pregos dos produtos dos Itens Basicos de
Produtos e a Tabela de pregos com os produtos diversos.

26.5. A Contratada ndo podera onerar os pregos dos alimentos quando estes forem acondicionados em marmitex ou "para viagem";

26.6. O material descartavel (palitos, guardanapos e etc.), molhos (inglés, pimenta, maionese, ketchup, mostarda),_sal,_azeite e vinagre
também nédo poderao ser cobrados dos usuarios;

26.7. E vedada a inclusdo de valores extras nos precos das tabelas pré-fixadas ou sua cobranga a parte, tampouco alteragio nos pregos
preestabelecidos neste Instrumento sendo por meio de aditivo contratual.

27. ANEXOS

27.1. Anexo | — Qualidade e Especificagdes do Cardépio e dos Servigos (SEI! 0874478)

27.2. Anexo Il — Padrdo de Identidade e Qualidade - PIQ (SEI! 0816703 )

27.3. Anexo Il - Relagdo de Equipamentos Disponiveis pela Cedente (SEI! 0620824)

27.4. Anexo IV - Instrumento de Medigdo Resultados (SEI! 0800479)

27.5. Anexo V - Modelo de Proposta de Pregos (SEI! 0920022)

27.6. Anexo VI - Modelos: A - Atestado de Vistoria e B - Declaragao de Efetivo Conhecimento (SEI! 0824881 )

27.7. Anexo VII - Estudo Técnico Preliminar - IN 40/2020 (SEI! 0875553)
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Camara Nacional de Modelos de Licitagbes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido

Termo de Referéncia - Modelo para Pregdo Eletronico: Servigos Continuos sem dedicagdo exclusiva de mao de obra
Atualizagdo: jul/2021

Acesso em 05 out. 2022

—— -
.
.)El! li’ Documento assinado eletronicamente por Jussara de Fatima Barbosa Fonseca, Pro-Reitor(a), em 24/02/2023, as 14:56, conforme horario oficial de

assinatura Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.
B

—— -
.
JEI! lj Documento assinado eletronicamente por Paulo Roberto Marques, Diretor (a), em 24/02/2023, as 14:56, conforme horario oficial de Brasilia, com
assinatwra = | fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.

eletrénica

Referéncia: Processo n? 23086.001444/2021-06 SEI n2 0995293

https://sei.ufvjm.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=1061322&infra_s... 22/22


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
https://sei.ufvjm.edu.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0

