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MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DOS VALES DO JEQUITINHONHA E MUCURI

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR — IN 40/2020

1. INFORMAGOES BASICAS DO DOCUMENTO
Processo administrativo n? 23086.001444/2021-06
2. OBIJETO

O objeto dessa contratagdo é a CESSAO ADMINISTRATIVA ONEROSA de uso, a titulo precério, de imével da UFVIM, com de area de 1.851,3 m?, localizado no
Campus Mucuri (Tedfilo Otoni), para exploracdo de servigos de restaurante, incluindo o atendimento a comunidade académica da UFVJM e o FORNECIMENTO DE
REFEICOES SUBSIDIADAS pela UFVIM.

O imdvel é denominado Restaurante Universitdrio (RU) da Universidade Federal dos Vales do Jequitinhonha e Mucuri (UFVJM), Campus do Mucuri, Teéfilo Otoni
(MG), adstrito ao objetivo de prestagdo de servigos continuados de exploragcdo de servigos de restaurante, para produgdo e distribuigdo de refei¢des, em lote Unico,
para cessdo, mediante pagamento de aluguel, a empresa especializada no ramo de servigos de alimentagdo, por meio da operacionalizacdo e desenvolvimento de
todas as atividades envolvidas na comercializagdo, venda, planejamento de cardapios, produgdo, transporte e distribuicdo de refei¢des (padrdo e vegetariana) a
serem distribuidas entre os turnos café da manh3, almogo e jantar, a comunidade académica da UFVJM, assegurando uma alimentac¢do balanceada e em condigdes
higiénico - sanitarias e socioambientais adequadas.

3. SUPORTE LEGAL

As contratagdes de servigos, mediante execugdo indireta, devem ser precedidas de Estudos Preliminares para analise de sua viabilidade e o levantamento dos
elementos essenciais a futura contratagdo de forma que melhor atenda as necessidades da Administragdo.

A Instrucdo Normativa 05/2017 dispds sobre as regras e diretrizes do procedimento de contratacdo de servicos sob o regime de execucio indireta no &mbito da
Administragdo Publica federal direta, autarquica e fundacional.

A IN n2. 40, de 22 de maio de 2020, alterou as disposi¢des contidas na IN 05/2017, que ¢ aplicada obrigatoriamente pelos érgdos e entidades integrantes do
Sistema de Servigos Gerais (SISG).

O SISG foi instituido pelo Decreto 1.094 de 1994, sendo integrado pelos 6rgdos e unidades da Administragdo Federal direta, autarquica e fundacional:

Art. 12 Ficam organizadas sob a forma de sistema, com a designacdo de Sistema de Servigos Gerais (SISG), as atividades de administragdo de edificios publicos e
imoveis residenciais, material, transporte, comunicages administrativas e documentagdo.

§ 12 Integram o SISG os 6rgdos e unidades da Administragdo Federal direta, autarquica e fundacional, incumbidos especificamente da execugdo das atividades de que
trata este artigo.

[...]

Art. 22 O SISG compreende:

| - 0 6rgdo central, responsavel pela formulagdo de diretrizes, orientagdo, planejamento e coordenagdo, supervisdo e controle dos assuntos relativos a Servigos Gerais;
11 - os 6rgdos setoriais, unidades incumbidas especificamente de atividades concernentes ao SISG, nos Ministérios e drgdos integrantes da Presidéncia da Republica;

11l - os 6rgdos seccionais, unidades incumbidas da execugdo das atividades do SISG, nas autarquias e fundagdes publicas.

Nesse sentido, aplica-se o disposto na Instrugdo Normativa 05/2017 que dispde sobre as regras e diretrizes do procedimento de contrata¢do de servigos sob o
regime de execugdo indireta no ambito da Administragdo Publica federal direta, autarquica e fundacional, e suas alteragdes, sendo que as contratagdes publicas
devem ser realizadas observando as seguintes fases:

Art. 19. As contratagGes de servigos de que tratam esta Instrugdo Normativa serdo realizadas observando-se as seguintes fases:

| - Planejamento da Contratagao;

11 - Selegdo do Fornecedor; e

Il - Gestdo do Contrato.

Paragrafo Unico. O nivel de detalhamento de informagGes necessarias para instruir cada fase da contratagdo deverd considerar a anélise de risco do objeto contratado.

No que diz respeito a fase do Planejamento da Contratagdo a IN 05/2017 determina que:

Art. 20. O Planejamento da Contratagdo, para cada servigo a ser contratado, consisti ra nas seguintes etapas:
|-

Estudos Preliminares;

Il - Gerenciamento de Riscos; e

11l - Termo de Referéncia ou Projeto Bésico.

[...]

Em relagdo aos Estudos Preliminares, a Instrugdo Normativa n2 40/2020, da Secretaria Especial de Desburocratizagdo, Gestdo e Governo Digital da Secretaria de
Gest3o, alterou o artigo 24 da Instrucdo Normativa n2 05/2017 passando assim a vigorar:

[.]

"Art. 24. Com base no documento que formaliza a demanda, a equipe de Planejamento da Contratagdo deve realizar os Estudos Preliminares, conforme estabelecido
em ato do Secretario de Gestdo da Secretaria Especial de Desburocratizagdo, Gestdo e Governo Digital do Ministério da Economia." (NR)

(]

Com a publicagdo da Instrucdo Normativa (IN) n2 40 /2020, os 6rgios e entidades da Administracdo Publica Federal direta, autdrquica e fundacional terdo de
elaborar, em um novo sistema, um Estudo Técnico Preliminar (ETP) para a aquisicdo de bens e a contratagdo de servigos e obras, demonstrando a viabilidade
técnica, socioeconémica e ambiental do futuro processo licitatério.

Art. 12 Esta Instrugdo Normativa dispde sobre a elaboragdo dos Estudos Técnicos Preliminares - ETP - para a aquisi¢do de bens e a contratagdo de servigos e obras, no
ambito da Administragdo Publica federal direta, autérquica e fundacional, e sobre o Sistema ETP digital.

Paragrafo Unico. Para os efeitos desta Instrugdo Normativa, considera-se ETP o documento constitutivo da primeira etapa do planejamento de uma contratagdo que
caracteriza determinada necessidade, descreve as andlises realizadas em termos de requisitos, alternativas, escolhas, resultados pretendidos e demais caracteristicas,
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dando base ao anteprojeto, ao termo de referéncia ou ao projeto basico, caso se conclua pela viabilidade da contratagdo.
[...]

§ 42 Os orgdos e entidades poderdo simplificar, no que couber, a etapa de Estudos Preliminares, quando adotados os modelos de contratagdo estabelecidos nos
Cadernos de Logistica divulgados pela Secretaria de Gestdo do Ministério do Planejamento, Desenvolvimento e Gestdo.

§ 52 Podem ser elaborados Estudos Preliminares e Gerenciamento de Riscos comuns para servigos de mesma natureza, semelhanga ou afinidade.

O termo de referéncia ou projeto basico sera elaborado pelo setor requisitante, conforme dispde o art. 29 da IN 05/2017, a quem cabera avaliar a pertinéncia de
modificar ou ndo os Estudos Preliminares e o Gerenciamento de Risco, a depender da temporalidade da contratagdo. Deverdo ser utilizadas as minutas
padronizadas da AGU.

Art. 29. Devem ser utilizados os modelos de minutas padronizados de Termos de Referéncia e Projetos Basicos da Advocacia-Geral Unido, observadas as diretrizes
dispostas no Anexo V, bem como os Cadernos de Logistica expedidos pela Secretaria de Gestdo do Ministério do Planejamento, Desenvolvimento e Gestdo, no que
couber.

§ 12 Quando o 6rgdo ou entidade ndo utilizar os modelos de que trata o caput, ou utilizd-los com alteragdes, devera apresentar as devidas justificativas, anexando-as
a0s autos.

§ 22 Cumpre ao setor requisitante a elaboragdo do Termo de Referéncia ou Projeto Basico, a quem cabera avaliar a pertinéncia de modificar ou ndo os Estudos
Preliminares e o Gerenciamento de Risco, a depender da temporalidade da contratagdo, observado o disposto no art. 23.

Ainda segundo o Art. 72 da IN n2 40/2020 os Estudos Preliminares devem conter, quando couber, as seguintes informagdes:

Art. 72 Com base no documento de formalizagdo da demanda, as seguintes informagdes deverdo ser produzidas e registradas no Sistema ETP digital:

| - descrigdo da necessidade da contratagdo, considerado o problema a ser resolvido sob a perspectiva do interesse publico;

11 - descrigdo dos requisitos necessérios e suficientes a escolha da solugado, prevendo critérios e praticas de sustentabilidade;

11 - levantamento de mercado, que consiste na prospecgao e analise das alternativas possiveis de solugdes, podendo, entre outras opgdes:

a) ser consideradas contratagdes similares feitas por outros 6rgdos e entidades, com objetivo de identificar a existéncia de novas metodologias, tecnologias ou
inovagdes que melhor atendam as necessidades da administragdo; e

b) ser realizada consulta, audiéncia publica ou didlogo transparente com potenciais contratadas, para coleta de contribuigdes.

IV - descrigdo da solugdo como um todo, inclusive das exigéncias relacionadas a manutengdo e a assisténcia técnica, quando for o caso, acompanhada das justificativas
técnica e econdmica da escolha do tipo de solugdo;

V - estimativa das quantidades a serem contratadas, acompanhada das memérias de célculo e dos documentos que lhe ddo suporte, considerando a interdependéncia
com outras contratagdes, de modo a possibilitar economia de escala;

VI - estimativa do valor da contratagdo, acompanhada dos pregos unitarios referenciais, das memdrias de calculo e dos documentos que lhe ddo suporte, que poderdo
constar de anexo classificado, se a administragdo optar por preservar o seu sigilo até a conclusdo da licitagdo;

VII - justificativas para o parcelamento ou ndo da solugdo, se aplicavel;

VIII - contratagdes correlatas e/ou interdependentes;

IX - demonstragdo do alinhamento entre a contratagdo e o planejamento do érgdo ou entidade, identificando a previsdo no Plano Anual de Contratagdes ou, se for o
caso, justificando a auséncia de previsdo;

X - resultados pretendidos, em termos de efetividade e de desenvolvimento nacional sustentavel;

XI - providéncias a serem adotadas pela administragdo previamente a celebragdo do contrato, inclusive quanto a capacitagdo de servidores ou de empregados para
fiscalizagdo e gestdo contratual ou adequagdo do ambiente da organizagdo;

XII - possiveis impactos ambientais e respectivas medidas de tratamento; e

XIIl - posicionamento conclusivo sobre a viabilidade e razoabilidade da contratagdo.

§ 12 Caso, ap6s o levantamento do mercado de que trata o inciso Ill, a quantidade de fornecedores for considerada restrita, deve-se verificar se os requisitos que
limitam a participagdo sdo realmente indispenséveis, flexibilizando-os sempre que possivel.

§ 22 Os ETP devem obrigatoriamente conter os elementos dispostos nos incisos I, IV, V, VI, VII, IX e Xl do caput deste artigo e, quando ndo contemplar os demais
elementos do caput, apresentar as devidas justificativas no préprio documento que materializa os ETP.

§ 32 Nas contratagdes que utilizam especificagdes padronizadas estabelecidos nos Cadernos de Logistica divulgados pela Secretaria de Gestdo, poderdo ser produzidos
somente os elementos dispostos no caput que ndo forem estabelecidos como padrao.

§ 42 Ao final da elaboragdo dos ETP, deve-se avaliar a necessidade de classifica-los nos termos da Lei n2 12.527, de 18 de novembro de 2011.

[..]
Constituirdo ainda o referencial normativo da presente contratagdo os seguintes normativos legais:

- Lei n2 8.666, de 21 de junho de 1993: Regulamenta o art. 37, inciso XXI, da Constituicdo Federal, institui normas para licitagdes e contratos da Administragdo
Publica e da outras providéncias.

- Lei 10.520, de 17 de julho de 2002: Institui, no ambito da Unido, Estados, Distrito Federal e Municipios, nos termos do art. 37, inciso XXI, da Constituigdo Federal,
modalidade de licitagdo denominada pregdo, para aquisi¢do de bens e servicos comuns, e da outras providéncias.

- Lei n2 12.846, de 12 de agosto de 2013: Dispde sobre a responsabilizagdo administrativa e civil de pessoas juridicas pela pratica de atos contra a administragdo
publica, nacional ou estrangeira, e da outras providéncias.

- Lei Complementar 123, de 14 de dezembro de 2006: Institui o Estatuto Nacional da Microempresa e da Empresa de Pequeno Porte.

- Lei 9.636, de 15 de maio de 1998: DispGe sobre a regularizagdo, administragdo, aforamento e alienagdo de bens iméveis de dominio da Unido, altera dispositivos

dos Decretos-Leis 25 9.760, de 5 de setembro de 1946, e 2.398, de 21 de dezembro de 1987, regulamenta o § 22 do art. 49 do Ato das Disposi¢des Constitucionais
Transitorias, e da outras providéncias.

- Lei n2 11.326, de 24 de julho de 2006: Estabelece as diretrizes para a formulagdo da Politica Nacional da Agricultura Familiar e Empreendimentos Familiares
Rurais.

- Decreto 3.725, de 10 de janeiro de 2001: Regulamenta a Lei n2 9.636, de 15 de maio de 1998, que dispde sobre a regularizagdo, administragdo, aforamento e
alienagdo de bens imdveis de dominio da Unido, e da outras providéncias.

- Decreto 10.024, de 20 de setembro de 2019: Regulamenta a licitagdo, na modalidade pregdo, na forma eletrénica, para a aquisigdo de bens e a contratagdo de
servigos comuns, incluidos os servigos comuns de engenharia, e dispde sobre o uso da dispensa eletronica, no ambito da administragao publica federal.

- Decreto n2 7.746, de 5 de junho de 2012: Regulamenta o art. 32 da Lei n2 8.666, de 21 de junho de 1993, para estabelecer critérios e praticas para a promogdo do
desenvolvimento nacional sustentavel nas contratagBes realizadas pela administragdo publica federal direta, autarquica e fundacional e pelas empresas estatais
dependentes, e institui a Comissdo Interministerial de Sustentabilidade na Administragdo Publica - CISAP.

- Decreto n2 1.094, de 23 de margo de 1994: Dispde sobre o Sistema de Servigos Gerais (SISG) dos 6rgdos civis da Administracdo Federal direta, das autarquias
federais e fundagdes publicas, e dd outras providéncias.

- Decreto 8.538, de 06 de outubro de 2015: Regulamenta o tratamento favorecido, diferenciado e simplificado para as microempresas, empresas de pequeno
porte, agricultores familiares, produtores rurais pessoa fisica, microempreendedores individuais e sociedades cooperativas de consumo nas contratagdes publicas
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de bens, servigos e obras no ambito da administragcdo publica federal.

- Decreto 9.507, de 21 de setembro de 2018: Dispde sobre a execugdo indireta, mediante contratagdo, de servigos da administragdo publica federal direta,
autarquica e fundacional e das empresas publicas e das sociedades de economia mista controladas pela Unido.

- Decreto 8.473, de 22 de junho de 2015: Estabelece, no ambito da Administragcdo Publica federal, o percentual minimo destinado a aquisigdo de géneros
alimenticios de agricultores familiares e suas organizagdes, empreendedores familiares rurais e demais beneficiarios da Lei n2 11.326, de 24 de julho de 2006, e da
outras providéncias.

- Instrugdo Normativa 05, de 29 de maio de 2017: DispGe sobre as regras e diretrizes do procedimento de contratacdo de servigos.

- Instrugdo Normativa 40, de 22 de maio de 2020: DispGe sobre a elaboragdo dos Estudos Técnicos Preliminares - ETP - para a aquisicdo de bens e a contratacdo de
servigos e obras, no ambito da Administragdo Publica federal direta, autdrquica e fundacional, e sobre o Sistema ETP digital.

- Instrugdo Normativa 01, de 19 de janeiro de 2010: Dispde sobre os critérios de sustentabilidade ambiental na aquisi¢do de bens, contratagdo de servigos ou
obras.

- Instru¢do Normativa Seges/ME 01, de 10 de janeiro de 2019: Dispde sobre o Plano Anual de Contratagdes de bens, servigos, obras e solugdes de tecnologia da
informagdo e comunicagdes no ambito da Administragdo Publica federal direta, autdrquica e fundacional e sobre o Sistema de Planejamento e Gerenciamento de
Contratagoes.

- Instrug¢do Normativa n2 73, de 05 de agosto de 2020: Dispde sobre o procedimento administrativo para a realizacdo de pesquisa de pregos para a aquisi¢do de
bens e contratagdo de servigos em geral, no ambito da administragdo publica federal direta, autarquica e fundacional.

A contratagdo se sujeita ainda aos demais requisitos legais e normativos que regem a matéria.
Importante destacar a necessidade da contratagdo estar alinhada com o Planejamento Estratégico da institui¢do conforme art. 12 da IN 05/2017:

As contratacGes de servigos para a realizagdo de tarefas executivas sob o regime de execugdo indireta, por 6rgdos ou entidades da Administragdo Publica federal
direta, autarquica e fundacional, observardo, no que couber:

L]

11l - o alinhamento com o Planejamento Estratégico do 6rgdo ou entidade, quando houver.

A licitagdo é principio que visa, além da isonomia e busca de vantajosidade para a administragdo publica, transparéncia, efetividade e promogdo do
desenvolvimento econémico nacional sustentavel.

A obrigatoriedade de licitar é principio constitucional estampado no art. 37, XXI, da Constitui¢do Federal, aplicavel, ressalvados casos especificos, a todo ente da
administragdo publica direta ou indireta. Todo contrato de obra, servico, compras e alienagdes, bem como concessdo e permissdo de servigos publicos, deve ser
precedido de um procedimento licitatério.

Art. 37. A administragdo publica direta e indireta de qualquer dos Poderes da Unido, dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios obedecera aos principios de
legalidade, impessoalidade, moralidade, publicidade e eficiéncia e, também, ao seguinte:

[...]

XXI - ressalvados os casos especificados na legislagdo, as obras, servigos, compras e alienagdes serdo contratados mediante processo de licitagdo publica que
assegure igualdade de condigdes a todos os concorrentes, com cldusulas que estabelecam obrigagdes de pagamento, mantidas as condigdes efetivas da proposta, nos
termos da lei, o qual somente permitird as exigéncias de qualificagdo técnica e econdmica indispensaveis a garantia do cumprimento das obrigagdes. (Art. 37, Inc. XXI
da Constitui¢do Federal de 1988).

A licitagdo além de visar a isonomia e a sele¢do da proposta mais vantajosa para a Administragdo, busca garantir diversos principios conforme art. 32 da Lei
8.666/93:

Art. 32 A licitagdo destina-se a garantir a observdncia do principio constitucional da isonomia, a sele¢do da proposta mais vantajosa para a administragdo e a
promogdo do desenvolvimento nacional sustentavel e sera processada e julgada em estrita conformidade com os principios bésicos da legalidade, da impessoalidade,
da moralidade, da igualdade, da publicidade, da probidade administrativa, da vinculagdo ao instrumento convocatdrio, do julgamento objetivo e dos que lhes sdo
correlatos.

A Lei 8.666/93 estabeleceu as normas gerais sobre licitagbes e contratos administrativos pertinentes a obras, servigos, inclusive de publicidade, compras,
alienagdes e locagdes no ambito dos Poderes da Unido, dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios.

O Artigo 22, da lei n2 8.666, de 21 de junho de 1993, da chamada Lei de Licitagdes, esclarece todas as modalidades de Licitagdo, in verbis, e para decidir sobre a
modalidade de licitagdo a ser adotada é preciso considerar o valor estimado da futura contratagdo:

Art. 22. Sdo modalidades de licitagdo:
| - concorréncia;

Il - tomada de pregos;

11l - convite;

IV - concurso;

V - leildo.

A referida lei ratificou o comando constitucional para a obrigatoriedade de licitagdo e trouxe as hipdteses em que o processo licitatério pode nao ser realizado, na
forma de dispensa ou inexigibilidade de licitagdo. A contratagdo em apreco ndo se enquadra nas hipdteses de dispensa e inexigibilidade elencadas pela Lei
8.666/93, devendo ser precedida de processo licitatério.

Ampliando as modalidades de licitagdo, estabelecidas pela Lei 8.666/93, surgiu em 2005 o Pregdo Eletrdnico, através da edi¢do da Lei 10.520/2002, atualmente,
regulamentada pelo Decreto 10.024/2019.

O pregdo é a modalidade de licitagdo que se destina a aquisigdo de bens e servigos comuns, inclusive servigos comuns de engenharia.
O conceito de bens e servigos comuns é aquele estabelecido pelo paragrafo unico, art. 12 da Lei 10.520/02:

Art. 12 Para aquisi¢do de bens e servigos comuns, podera ser adotada a licitagdo na modalidade de pregdo, que sera regida por esta Lei.

Paragrafo Unico. Consideram-se bens e servigos comuns, para os fins e efeitos deste artigo, aqueles cujos padrdes de desempenho e qualidade possam ser
objetivamente definidos pelo edital, por meio de especificagdes usuais no mercado.

https://sei.ufvjm.edu.br/sei/controlador.php?acaoc=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=935030&infra_sist... 3/21



24/02/2023, 15:23 SEI/UFVJM - 0875553 - Documento

Os servigos de fornecimento de alimentagdo e concessdo de espago sdo servigos que, notadamente, possuem padrées de desempenho e de qualidade que podem
ser objetivamente definidos pelo edital, com base em especificagdes usuais no mercado.

Da mesma forma sera atendido o disposto no caput do artigo 1 e no § 12 do mesmo artigo do decreto 10.024, de 20 de setembro de 2019, como segue:

Art. 12 Este Decreto regulamenta a licitagdo, na modalidade de pregdo, na forma eletronica, para a aquisi¢do de bens e a contratagdo de servigos comuns, incluidos os
servigos comuns de engenharia, e dispde sobre o uso da dispensa eletrénica, no dmbito da administragdo publica federal.

§ 12 A utilizagdo da modalidade de pregdo, na forma eletrénica, pelos érgdos da administragdo publica federal direta, pelas autarquias, pelas fundagGes e pelos
fundos especiais é obrigatdria.

Como condigdo preliminar verificou-se que o objeto a ser contratado ndo fere o art. 32 do Decreto 9.507/2018 que estabelece:

Art. 32 Ndo serdo objeto de execugdo indireta na administragdo publica federal direta, autarquica e fundacional, os servigos:
| - que envolvam a tomada de decisdo ou posicionamento institucional nas areas de planejamento, coordenagao, supervisdo e controle;

Il - que sejam considerados estratégicos para o 6rgdo ou a entidade, cuja terceirizagdo possa colocar em risco o controle de processos e de conhecimentos e
tecnologias;

11l - que estejam relacionados ao poder de policia, de regulagdo, de outorga de servigos publicos e de aplicagdo de sangdo; e

IV - que sejam inerentes as categorias funcionais abrangidas pelo plano de cargos do 6rgdo ou da entidade, exceto disposi¢do legal em contrario ou quando se tratar
de cargo extinto, total ou parcialmente, no ambito do quadro geral de pessoal.

§ 12 Os servigos auxiliares, instrumentais ou acessdrios de que tratam os incisos do caput poderdo ser executados de forma indireta, vedada a transferéncia de
responsabilidade para a realizagdo de atos administrativos ou a tomada de decisdo para o contratado.

Para a contratagdo ndo ha envolvimento de fornecimento de mdo de obra, através de dedicagdo exclusiva.

Os servigos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos da Portaria n2 443, de 27 de dezembro de 2018 que estabeleceu os servicos que serdo
preferencialmente objeto de execugdo indireta, em atendimento ao disposto no art. 22 do Decreto n? 9.507, de 21 de setembro de 2018.

Art. 12 No ambito da administragdo publica federal direta, autarquica e fundacional, serdo preferencialmente objeto de execugdo indireta, dentre outros, os seguintes
servigos:

| - alimentagdo;

Para definir a forma administrativa de utilizagdo do espago publico por parte de terceiros faz-se necessario promover a andlise das diversas formas administrativas
de outorga de uso. Para tal utilizaremos partes do artigo intitulado: Ocupagdo por terceiros de espago fisico em bens imdveis de drgdos publicos: analise da
juridicidade, de autoria de Marcelo Neves e Denise Hollanda C. Lima, publicado na Revista do TCU 108.

Sobre a utilizagdo de espagos fisicos de bem publico de uso especial, que serd a questdo examinada, é bdsico que essas areas tém como destinagdo primordial o
atendimento do interesse imediato da administragdo publica, ou seja, visam a comportar a estrutura operativa com vistas ao seu pleno funcionamento.

Uma vez comportada a mencionada estrutura, ndo ha impedimento legal na outorga de uso desses bens a terceiros, sendo que os instrumentos possiveis sdo a
autorizagdo de uso, a permissdo de uso, a concessdo de uso, a cessdo de uso e a concessdo de direito real de uso, todos institutos sujeitos ao regime juridico de direito
publico.

Autorizagdo de uso, como preleciona uniformemente a doutrina, é ato administrativo unilateral e discricionario, pelo qual a administragdo consente, a titulo precario,

que o particular se utilize de bem publico com exclusividade de forma gratuita ou onerosa. A utilizagdo ndo é conferida com vistas a utilidade publica, mas no interesse
do particular, sendo essa uma das caracteristicas que distingue esta modalidade das demais.

Permissdo de uso é ato administrativo unilateral, discricionario e precario, gratuito ou oneroso, pelo qual a administragdo publica, faculta a utilizagdo privativa de bem
publico para fins de interesse publico, sendo esse o trago distintivo da autorizagdo. O fato de tratar-se de bem destinado, por sua natureza ou destinagdo legal, ao uso
coletivo (ex.: bancas de jornais, exposigdo de arte, etc.) impede que o uso privativo seja permitido ou autorizado para fins de interesse exclusivo do particular.

A concessdo de uso consiste em contrato administrativo pelo qual a administragdo publica faculta ao particular a utilizagdo privativa de bem publico, para que o
exer¢a conforme a sua destinagdo. Sua natureza é a de contrato de direito publico, sinalagmatico, oneroso ou gratuito, comutativo e realizado intuitu personae.

A concessdo de direito real de uso é o contrato administrativo pelo qual o Poder Publico confere ao particular o direito real resoluvel de uso de terreno publico,
estando regulado pelo Decreto-lei n2 271/67. Este instrumento é bastante parecido com a concess&o de uso.

A cessdo de uso, na ligdo de Hely Lopes Meirelles, é a transferéncia gratuita da posse de um bem publico de uma entidade ou 6rgdo para outro, a fim de que o
cessionario o utilize nas condigbes estabelecidas no respectivo termo, sendo ato de colaboragdo entre repartigdes publicas, em que aquela que tem bens
desnecessarios aos seus servigos cede o uso a outras que deles estd precisando.

Neste ponto, é importante frisar que o art. 20 da Lei n? 9.636/98, indo além do que a doutrina mais heterodoxa previa para esse instrumento juridico, acabou por
albergar a possibilidade de que a cessdo de uso de bens publicos venha a alcangar terceiros com fins lucrativos, dispondo o Decreto n2 3.725/2001 sobre as
situagbes concretas especificas que ndo configuram desvirtuamento da destinagdo de bem publico cedido a terceiro, bem como estabelecendo as condiges
necessarias a formalizagdo de termo de cess3o de uso desses bens, a saber:

“Art. 12. N3o serd considerada utilizagdo em fim diferente do previsto no termo de entrega, a que se refere o § 20 do art. 79 do Decreto-Lei no 9.760/1946, a cessdo
de uso a terceiros, a titulo gratuito ou oneroso, de dreas para exercicio das seguintes atividades de apoio necessarias ao desempenho da atividade do 6rgdo a que o
imovel foi entregue:

[...] Il - restaurante e lanchonete;
[...]. Paragrafo Unico. As atividades previstas neste artigo destinar-se-do ao atendimento das necessidades do drgdo cedente.

Art. 13. A cessdo de que trata o artigo anterior serd formalizada pelo chefe da reparti¢do, estabelecimento ou servigo publico federal a que tenha sido entregue o
imovel, [...], conforme for o caso, observados os procedimentos licitatdrios previstos em lei e as seguintes condi¢des:

| - disponibilidade de espago fisico, de forma que ndo venha a prejudicar a atividade-fim da reparti¢do;

11 - inexisténcia de qualquer 6nus para a Unido, sobretudo no que diz respeito aos empregados da cessionaria;

11l - compatibilidade de horario de funcionamento da cessionaria com o horario de funcionamento do 6rgdo cedente;

IV - obediéncia as normas relacionadas com o funcionamento da atividade e as normas de utilizagdo do imével;

V - aprovagdo prévia do drgdo cedente para realizagdo de qualquer obra de adequagdo do espaco fisico a ser utilizado pela cessionaria;

VI - precariedade da cessdo, que podera ser revogada a qualquer tempo, havendo interesse do servigo publico, independentemente de indenizagdo;
VIl - participagdo proporcional da cessiondria no rateio das despesas com manutengdo, conservagdo e vigilancia do prédio;

VIII - quando destinada a empreendimento de fins lucrativos, a cessdo devera ser sempre onerosa e sempre que houver condi¢des de competitividade deverdo ser
observados os procedimentos licitatérios previstos em lei; e [...].

Diante das formas administrativas de uso do espago publico e considerando que a AGU disponibiliza para fins de utilizagdo por todos os érgdos que integram o
Ministério da Economia, a minuta de Cessdo de Uso de Imoével, disponivel em https://www.gov.br/pgfn/pt-br/assuntos/consultoria-administrativa/minutas-padrao,
esta a forma administrativa de utilizagdo do espaco.

Prosseguindo com a observagdo do artigo intitulado: Ocupagdo por terceiros de espago fisico em bens imdveis de érgdos publicos: andlise da juridicidade, de
autoria de Marcelo Neves e Denise Hollanda C. Lima, publicado na Revista do TCU 108, consideramos:

Estabelecidos os contornos legais e doutrinarios dos institutos aplicaveis a utilizagdo de bens publicos de uso especial por terceiros, resta ainda colacionar a este
parecer os entendimentos sobre a matéria do Colendo Tribunal de Contas da Unido - TCU.
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Regra geral, na cessdo de uso, sempre que houver condi¢des de competitividade, deverdo ser observados os procedimentos licitatérios previstos em lei, ideal
enfeixado no principio da isonomia fixado no inciso XXI do art. 37 da CRFB/88.

De fato, o artigo 18 da Lei n2 9.636/98 é claro ao dispor, em seu §52, que a cessdo sera sempre precedida de licitagdo quando houver condi¢des de competitividade e
o empreendimento correlato tiver fim lucrativo, o que é reforgado no art. 13, VIII, do Decreto n? 3.725/01.

Art. 18: [...] “§ 52 A cessdo, quando destinada a execugdo de empreendimento de fim lucrativo, serd onerosa e, sempre que houver condi¢Ses de competitividade,
deverdo ser observados os procedimentos licitatérios previstos em lei.”

Art. 20. N3o seré considerada utilizagio em fim diferente do previsto no termo de entrega, a que se refere o § 22 do art. 79 do Decreto-Lei n2 9.760, de 1946, a cessdo de uso a terceiros, a titulo

gratuito ou oneroso, de dreas para exercicio de atividade de apoio, definidas em regulamento, necessarias ao desempenho da atividade do drgdo a que o imével foi entregue.

Paragrafo Unico. A cessdo de que trata este artigo sera formalizada pelo chefe da reparti¢do, estabelecimento ou servigo publico federal a que tenha sido entregue o
imovel, desde que aprovada sua realizagdo pelo Secretario-Geral da Presidéncia da Republica, respectivos Ministros de Estado ou autoridades com competéncia
equivalente nos Poderes Legislativo ou Judicidrio, conforme for o caso, e tenham sido observadas as condigBes previstas no regulamento e os procedimentos
licitatdrios previstos em lei.

A conclusdo do artigo intitulado: Ocupagdo por terceiros de espaco fisico em bens imdveis de érgdos publicos: anélise da juridicidade, de autoria de Marcelo Neves
e Denise Hollanda C. Lima, publicado na Revista do TCU 108, nos orienta:

Na maioria dos casos a cessdo de uso é o titulo mais apropriado a ocupagdo por terceiros dos espagos fisicos dos 6rgdos publicos, devendo o gestor, de todo modo, a
vista da situagdo concreta, escolher a forma de utilizagdo rimada com a legislagdo pertinente ao uso especial de bem publico, bem como se calcar na melhor doutrina
sobre a matéria.

A observancia dos procedimentos licitatérios € como regra necessaria, ressalvada a hipétese de inviabilidade de competigdo, tal como nas situagdes que envolvem as
instituigdes financeiras oficiais.

Em cumprimento dessas diretivas, procurou-se conciliar as disposi¢cdes de normativos (Leis n2s 8.987/1995 e 9.636/1998 e Decreto n? 3.725/2001) e
determinagBes do TCU na construgcdo dos parametros de pregos dos critérios objetivos de julgamento para o objeto.

Os parametros de prego para licitar a Cessdo do Espaco sera o seguinte: menor prego unitdrio para refeicdo servida e pagamento do valor do aluguel pela cessdo
do espaco.

A construgdo dos critérios objetivos de julgamento, vinculados no Edital, foram adotados por analogia ao disposto no art. 15 da Lei n2 8.987/1995:

"(...) Art. 15. No julgamento da licitagdo sera considerado um dos seguintes critérios:
| - o menor valor da tarifa do servigo publico a ser prestado;
11 - a maior oferta, nos casos de pagamento ao poder concedente pela outorga da concessio;

11l - a combinag&o, dois a dois, dos critérios referidos nos incisos |, Il e VII;

[...]
VIl - melhor oferta de pagamento pela outorga ap6s qualificagdo de propostas técnicas.

“§ 12 A aplicagdo do critério previsto no inciso Ill s6 serd admitida quando previamente estabelecida no edital de licitagdo, inclusive com regras e férmulas precisas
para avaliagdo econémico-financeira”.

A jurisprudéncia do TCU, excertos de votos do: 3.2.1.5.1 Acérddo TCU n2 2844/2010-Plendrio:

i) a “adogdo do critério de julgamento pela maior oferta, em lances sucessivos, nada mais é que a adequada aplicagdo da lei ao caso concreto, ajustando-a a natureza
do objeto do certame, restando assegurada a escolha da proposta mais vantajosa que, conjuntamente com a isonomia de todos os interessados, constituem as
finalidades primeiras de todo procedimento licitatorio”.

O posicionamento do Tribunal, anunciado no sumario do citado acérdao, firmara-se no sentido de ser “plenamente legal a utilizagdo da modalidade pregdo para
licitagdo destinada a outorga de concessdes de uso de areas comerciais em aeroportos”:

i) “A legislagdo sobre contratagdes publicas volta-se essencialmente para os contratos que geram dispéndios, ou seja, contratos de aquisigdo de bens e servigos,
havendo pouca disciplina sobre os ajustes que geram receitas para a Administragdo Publica. Dai por que, em se tratando de contratos de geragdo de receita, a
utilizagdo da legislagdo em vigor ndo prescinde da analogia. (...). E desnecessario repetir aqui, novamente, as iniimeras vantagens comparativas da modalidade pregdo
para a Administragdo Publica em termos de proporcionar maior eficiéncia, transparéncia e competitividade”.

Acérddo TCU n2? 2050/2014-Plenério:

“(...) pregdo, presencial ou eletrénico, ndo permite a conjugagdo de fatores para sele¢do da proposta vencedora. Nessa modalidade licitatéria, o prego é o Unico
critério a ser utilizado para aferir o vencedor do certame”.

A adogdo de modalidade Pregdo Eletronico visa estimular maior competigdo e transparéncia para obtengdo de prego unitario que gera menor despesa e traz
economicidade.

“A economicidade é a minimizagdo dos custos dos recursos utilizados na consecugdo de uma atividade, sem comprometimento dos padrdes de qualidade (...) Refere-
se a capacidade de uma instituigdo gerir adequadamente os recursos financeiros colocados a sua disposi¢do”. Manual de auditoria operacional / Tribunal de Contas da
Unido. P4g. 11 - 3.ed. Brasilia.

O Tribunal de Contas da Unido (TCU) tem inovado e determinou seja adotada a modalidade de licitagdo denominada Pregdo Eletronico quando o objeto for
Concessdo Administrativa Onerosa de Uso de Espago Publico, conforme excertos de voto dos Acdrddos n2 2844/2010-Plenario e n2 2050/2014-Plendrio, Relator
Walton Alencar Rodrigues, onde o referido ministro escreveu:

“E recomendavel a utilizagdo de pregdo para a concessdo remunerada de uso de bens publicos”.

Considerando que o objeto, pelas suas caracteristicas, classifica-se como servigos comum a modalidade licitatdria aplicavel é o Pregdo Eletronico, que visa a
ampliagdo da competitividade e a agilidade da contragdo, baseada no Decreto 10.024/2019 que regulamenta a licitagdo, na modalidade pregdo, na forma
eletrdnica, para a aquisi¢do de bens e a contratagdo de servigos comuns, incluidos os servigos comuns de engenharia, e dispde sobre o uso da dispensa eletronica,
no ambito da administragdo publica federal e assim estabelece em seu art. 12:

Art. 12 Este Decreto regulamenta a licitagdo, na modalidade de pregdo, na forma eletrénica, para a aquisicdo de bens e a contratagdo de servigos comuns, incluidos os
servigos comuns de engenharia, e dispde sobre o uso da dispensa eletrénica, no dmbito da administragdo publica federal.

Conforme ja mencionado neste tdpico, a contratacdo de empresa serd realizada de forma indireta, conforme Instru¢do Normativa SEGES/MPDG 05/2017 que
normatiza as contratagdes de servigos pela Administragdo Publica.

A concessdo de uso em aprego se enquadra como servigo de natureza continuada, tais servigos, conforme art. 15 da IN 05/2017 s3o aqueles que visam atender a
necessidade publica de forma permanente e continua, por mais de um exercicio financeiro, assegurando a integridade do patrimdnio publico ou o funcionamento
das atividades finalisticas do 6rgdo ou entidade, de modo que sua interrupgdo possa comprometer a prestagdo de um servigo publico ou o cumprimento da missdo
institucional.
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Este enquadramento é corroborado ainda pela Portaria n2 1.4787, de 27 de novembro de 2014 do Ministério da Educagdo, que considera em seu item “X -
concessdo administrativa de uso onerosa” como servigo continuado no ambito do MEC.

Ainda como consequéncia da prestagdo continuada do servigo em tela, tem-se a aplicabilidade do inciso Il do artigo 57 da Lei n2 8.666/1993:

Art. 57. A duragdo dos contratos regidos por esta Lei ficard adstrita a vigéncia dos respectivos créditos orgamentarios, exceto quanto aos relativos:

Il - a prestagdo de servigos a serem executados de forma continua, que poderdo ter a sua duragdo prorrogada por iguais e sucessivos periodos com vistas a obtengdo
de pregos e condigdes mais vantajosas para a administragdo, limitada a sessenta meses.

O Decreto n2 3.725/2001 abriu a possibilidade da cessdo de uso de imdvel publico a terceiros para o exercicio de atividades de apoio necessérias ao desempenho
da atividade do drgdo, entre os quais elenca os servigos de restaurante e lanchonete.

4. NECESSIDADE DA CONTRATACAO

As contratacOes devem ser precedidas de Estudos Preliminares para analise da sua viabilidade e o levantamento dos elementos essenciais que servirdo para
compor Termo de Referéncia ou Projeto Basico, de forma que melhor atenda as necessidades da Administragdo.

A responsabilidade pelo estudo preliminar é da equipe nomeada pela Pré-Reitora de Planejamento e Orgamento(PROPLAN) através da PORTARIA/PROPLAN N¢ 15,
DE 14 DE MARGO DE 2022 doc. Sei (0642798) e formada por integrantes da area requisitante, logistica e dreas técnicas, conforme a demanda exige.

A justificativa, apresentada pelo requisitante, através do DFD (SEI'0356164) é a seguinte:

O Restaurante universitario, objetiva a insergdo da alimentagdo como uma das agBes de assisténcia estudantil do PNAES visando garantir a seguranga alimentar dos
discentes proporcionando melhores condi¢des de salide e desempenho académico, sendo instrumento também de contribuigdo para a permanéncia, conclusdo de
curso e redugdo da evasdo escolar; além de ser um importante espago de convivéncia de toda comunidade académica.

A presenga do restaurante dentro do campus permite que os consumidores ndo precisem se deslocar nos horarios das refei¢des. Ressalta-se que ndo hd préximo ao
campus Mucuri restaurante aberto ao publico, o que torna mais imperativa a contratagdo deste servigo, visando atender as necessidades de alimentagdo da
comunidade da UFVIM.

Pretende-se implantar o Restaurante Universitario, tendo em vista que a partir do ano de 2021 a UFVJM passara a subsidiar a refei¢do dos discentes de graduagdo que
se encontram em situagdo de vulnerabilidade socioecondmica. Desta forma, a UFVIM pretende contratar uma empresa especializada para prestagdo de servigos de
fornecimento de refeigées para atender ao devido funcionamento das atividades administrativas e académicas atingindo assim a missdo de ensino, pesquisa e
extensdo, além de propiciar a comunidade universitdria, em especial aos estudantes participantes dos programas de assisténcia estudantil, alimentagdo balanceada e
em condigdes higiénico-sanitarias adequadas.

Sera necessaria a terceirizagdo do servigo, pois as atividades desenvolvidas no Restaurante Universitdrio, englobam cargos extintos e em extingdo constante do Plano
de Carreira dos Cargos Técnico-Administrativos em Educagdo (PCCTAE).

Ademais a terceirizagdo oferece aos usudrios profissionalizagdo dos servigos, associada a redugdo de custos, ganhando-se maior eficiéncia e melhor qualidade,
proporcionando a Universidade foco em seu principal objetivo, o ensino.

Se aplica indiretamente ao Plano de Desenvolvimento Institucional na medida que possibilita @ comunidade académica uma maior satisfagdo quanto aos servigos
prestados nos locais de trabalho e estudo. Atendimento as agdes de assisténcia estudantil do PNAES.

No tépico 1.6 do Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI 2017/2021) da UFVJM esta previsto a Atuagdo em Aspectos Socioecondmicos da instituigdo, como
segue:

1.6 Dentre as dimensdes consignadas no cumprimento da missdo da UFVIM, destacamos aquela que diz respeito ao estudo e busca de solugdo para os problemas
regionais, ao ajustamento as demandas regionais e seu empenho em facilitar a populagdo das regides de sua drea de abrangéncia, a saber: Vales do Jequitinhonha e
Mucuri, Norte e Noroeste de Minas Gerais, 0 acesso ao nivel superior de escolarizagdo. Desta forma, a instituicdo é, entdo, um importante instrumento de apoio ao
desenvolvimento de uma vasta regido na medida em que, ao longo de um curto espago de tempo, ampliou seu raio regional de agdo, aumentou consideravelmente a
oferta de oportunidades educacionais com novos cursos de graduagdo, propiciando uma educagdo integral e de qualidade, capaz de formar agentes multiplicadores
das a¢des de transformacdo da realidade social, econdmica e ambiental dos Vales do Jequitinhonha e Mucuri, Norte e Noroeste de Minas Gerais.

Vale destacar que a implantagdo da UFVIM nos Vales, representou a interiorizagdo do ensino publico superior no estado de Minas Gerais, possibilitando a
realizagdo do sonho dos jovens aqui inseridos de prosseguir sua formagdo académica. Além disso, a instituicdo destaca-se por sua importdncia para o
desenvolvimento econdmico e sociocultural da regido, por meio da geragdo de emprego e renda e da redugdo da desigualdade social existente no pais.

Nesse sentido, o restaurante no ambiente da IFES deve oferecer um servigo basico de qualidade para os alunos, bem como aos servidores e visitantes, constituindo
um importante espago de convivéncia para os membros da comunidade universitdria, assegurando ao publico usuario uma alimentagdo nutricional adequada e
segura em relagdo as condigGes higiénico-sanitarias.

Inteira-se, que o restaurante tem papel importante na formagdo profissional, haja vista que podera vir a receber estagiarios dos Cursos de Nutricdo da UFVIM,
fortalecendo agdes de educagdo, saude, alimentagdo e lazer.

Ademais, a presenga de um restaurante na universidade, oferecendo refeicdes de qualidade a baixo custo, vai ao encontro das diretrizes do Plano Nacional de
Assisténcia Estudantil — PNAES.

O Decreto n? 7.234/2010 prevé em seu artigo 32,§12, inciso Il a alimenta¢do como uma das a¢des de assisténcia estudantil, visando ao atendimento de estudantes
de baixa condigdo socioeconémica, regularmente matriculados em cursos de graduagdo presencial das Institui¢des Federais de Ensino Superior.

Nesse sentido, a contratagcdo de empresa especializada em prestar o servigo de fornecimento de refeicGes no Restaurante Universitario do Campus Mucuri, tem
por objetivo oferecer ao aluno, e demais integrantes da comunidade académica, por meio de uma agdo efetiva, um importante instrumento de satisfagdo de uma
necessidade basica e de real fungdo académico social, a qual vem de forma completa contribuir para seu melhor desempenho e formagdo integral, bem como
reduzir a evasdo escolar.

Acrescenta-se que ndo existem nas proximidades do Campus Mucuri, restaurantes abertos ao publico, o que torna mais imperativa a contratagdo destes
servigos visando atender as necessidades de alimentagdo da comunidade da UFVIM.

Nesse contexto, faz-se necessdria a contratagdo de empresa especializada em prestar o servigo de fornecimento de refei¢ées.

Ha necessidade da terceirizagdo do servigo haja vista que as atividades desenvolvidas no Restaurante Universitario, englobam cargos extintos e em extingdo
constante do Plano de Carreira dos Cargos Técnico-Administrativos em Educagdo (PCCTAE).

Outrossim, a terceirizagdo oferece aos usuarios profissionalizacdo dos servigos, associada a redugdo de custos, ganhando-se maior eficiéncia e melhor qualidade,
proporcionando a Universidade a possibilidade de focar na sua atividade fim, ou seja, o ensino, a pesquisa e a extensdo.

5. AREA REQUISITANTE E RESPONSAVEL

Area Requisitante Responsavel
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Diretoria de Administragdo e

. A Fabio Silva de Souza
Planejamento do Campus do Mucuri

Pré Reitoria de Assuntos

- . Jussara de Fatima Barbosa Fonseca
Comunitarios e Estudantis

6. DESCRIGAO DOS REQUISITOS NECESSARIOS E SUFICIENTES A ESCOLHA DA SOLUGCAO, PREVENDO CRITERIOS E PRATICAS DE SUSTENTABILIDADE
Os seguintes requisitos devem ser atendidos para que esta contrata¢do seja efetivada:

A prestagdo de servigos continuados de produgdo e distribuicdo de refeicdes, compreende os servigos: de preparagdes e de fornecimento dos alimentos
preparados; de fornecimento de materiais de consumo em geral (utensilios e materiais de higiene e limpeza); de limpeza e higienizagdo de areas, instalagcdes e
mobilidrios dos espagos utilizados; de pessoal técnico, operacional e administrativo em nimero suficiente para desenvolver as atividades previstas, observadas as
normas vigentes da Vigilancia Sanitaria e normas institucionais.

A drea Util destinada a concessdo, de instalagbes proprias, € de 1.851,30 m? e circunscreve os seguintes setores: 18,77 m2 de setor de pré-preparo de hortalicas;
119,95 m2 para o setor de coc¢do; 17,11 m2 de setor de pré-preparo de carnes; 821 m? de refeitério; 31,12 m? para o setor de estoque seco; 18,72 m? para o setor
de higienizag¢do de utensilios; 15,62 m? para o setor de higienizacdo de bandejas; 6,45 m? para o setor de Depdsito de Materiais de Limpeza; 35,18 m? de vestidrio e
de banheiros masculino/feminino para funciondrios operacionais; 37,57 m? de sala administrativa; e demais areas complementares a unidade de alimentacdo. No
espaco fisico concedido estdo incluidos também equipamentos e maquinarios conforme Relatério de Itens Patrimoniais anexo a este documento (Doc. Sei!
n2 0620824).

Os seguintes requisitos devem ser atendidos para que esta contratagdo seja efetivada:

Apresentar Registro ou inscrigdo da empresa licitante e de seus Responsaveis Técnicos no Conselho Regional de Nutricionistas — CRN da Regido em que estiver
vinculada, em sua plena validade, comprovando atividade relacionada com o objeto da licitagdo, conforme Resolugdo CFN n2 702 de 2021.

Apresentar Atestado(s) de capacidade técnica operacional, em nome da licitante, que deverdo conter nomes legiveis dos seus emitentes e nimero de telefone/fax
ou enderego eletronico, para contato e ser(em) fornecido(s) por pessoa(s) juridica(s) de direito publico ou privado, que comprove a licitante executa ou executou
servigos da mesma natureza dos constantes neste Instrumento, compativeis em caracteristicas (atividade de preparo, fornecimento e distribuigdo de refeigdes a
coletividade), prazo e quantidades com o Objeto da licitagdo, cabendo frisar que o atestado apresentado podera ser objeto de diligéncia por parte da Comissdo de
Licitagdo.

Serd (ao) considerado(s) compativel(is) em caracteristicas com o Objeto o(s) atestado(s) que comprovar(em) que a licitante executa ou executou servigos de
fornecimento refei¢des coletivas, com atendimento direto ao publico, utilizando na execugdo dos servigos mao de obra especializada e treinada;

Quanto ao tempo, pelo menos 01 (um) dos atestados apresentados deverdo comprovar o prazo minimo de 12 (doze) meses ininterruptos de atuagdo em
servigos com caracteristicas semelhantes ao escopo deste Instrumento (servigos de fornecimento de refei¢des coletivas, com atendimento direto ao publico,
utilizando na execugdo dos servicos mdo de obra especializada e treinada)

N&o serdo aceitos atestados que fazem referéncia a eventos esporadicos e de curta duragdo, menos de 12 (doze) meses, uma vez que ndo garantem a capacidade
técnica e operacional da empresa em manter a perenidade no atendimento, conforme previsto no subitem abaixo:

No que diz respeito as quantidades, serd(do) admitido(s) o(s) atestado(s) que demonstrar(em) que a licitante executa ou executou servigos de fornecimento de
refei¢des coletivas, com atendimento direto ao publico em local com circulagdo didria de, no minimo, a quantidade estimada diaria de 50% das refei¢cGes que
integram o objeto da contratacdo.

Apresentar prova do registro de um Nutricionista junto ao Conselho Regional de Nutricionistas-CRN, contendo nome, nimero do registro vélido junto ao CRN, que
necessariamente pertenga ao quadro permanente da empresa e que deverd ser o Responsavel Técnico pelos servigos durante a execugdo contratual.

O Responsavel Técnico acima elencado devera pertencer ao quadro permanente da licitante, na data prevista para entrega da proposta, entendendo-se como tal,
para fins deste Instrumento, o sdcio que comprove seu vinculo por intermédio de Contrato/Estatuto Social; o administrador ou o diretor; o empregado
devidamente registrado em Carteira de Trabalho e Previdéncia Social ou, ainda, declaragdo de contratacdo futura do profissional detentor do atestado
apresentado, desde que acompanhada de declaragdo de anuéncia do profissional.

A Cessionaria deve cumprir todas as obrigagdes constantes no Edital, seus anexos e sua proposta, assumindo como exclusivamente seus 0s riscos e as despesas
decorrentes da boa e perfeita execugdo do objeto;

Devera também observar sempre em seus servigos as normas de higiene sanitdria estabelecidas pela autoridade competente de Saude Publica e Portaria
n.2 1.428/93, ou equivalente, do Ministério da Saude, que trata do Regulamento Técnico para Inspeg¢do Sanitdria de Alimentos e Padrdo de Qualidade para
Produtos na area Alimentar.

Manter efetivo controle em todos os procedimentos, conforme Resolu¢do RDC n.2 216 de 15/9 /2004 (Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de
Alimentagdo) e Portaria n.2 1.428, de 26/11/1993 (Manual de Boas Praticas para Servigos de Alimentag&o), ambas do Ministério da Saude.

A prestacdo do servico ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Cessiondria e a Administracdo, vedando-se qualquer relagdo entre estes que
caracterize pessoalidade e subordinagdo direta.

A Cessiondria devera:

Apresentar regularidade do cadastramento no SICAF, possuindo todas as declaragdes validas durante toda vigéncia do contrato;

Iniciar a prestagdo do servigo objeto do Termo de Referéncia apds a assinatura do contrato e na data indicada por este instrumento juridico;
Ser especializada no ramo e possuir experiéncia comprovada na execugdo do servico;

Ndo estar impedida de licitar junto aos érgdos publicos;

Apresentar indice de Solvéncia Geral (SG) igual ou superior a 1,0;

Apresentar indice de Liquidez Geral (LG) igual ou superior a 1,0;

Apresentar indice de Liquidez Corrente (LC), igual ou superior a 1,0;

Apresentar indicagSes do aparelhamento e do pessoal técnico em niumero adequado para a realizagdo do objeto da licitagdo;
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Responsabilizar-se por todas as despesas decorrentes da contratagdo de pessoal, salarios de empregados, transporte dos mesmos e quaisquer outros encargos,
inclusive acidentes de que possam vir a ser vitimas, quando em servico, e por tudo quanto as leis da Previdéncia Social, Acordos Sindicais e trabalhistas lhes
assegurem e, ainda, por quaisquer danos ou prejuizos porventura causados a terceiros;

Apresentar declaragdo de disponibilidade de cozinha industrial, devidamente equipada e que atenda a legislagdo prdpria, principalmente, no que tange a
fiscalizagdo sanitdria, para cumprimento do objeto da licitagdo, dotada de condi¢des adequadas para producgdo de refei¢des;

Apresentar e manter no local a Licenga de Funcionamento da Prefeitura, bem como o Cadastro Municipal de Vigilancia em Saude (CMVS) - Alvara Sanitério e
manter no local todos os certificados a eles relacionados:

a) Auto de Vistoria do Corpo de Bombeiros (AVCB);

b) Programa de Controle Médico e Saude Ocupacional (PCMSO) e Programa de Prevengdo de Riscos Ambientais (PPRA), que sdo exigidos pela CLT e pela
ANVISA para a avaliagdo da saude dos colaboradores e para a prevengdo a doengas transmitidas por alimentos (DTAs);

c) Atestados de Saude Ocupacionais, que sdo exames periddicos realizados pelos funciondrios para a prevengdo de doengas transmitidas por alimentos (DTAs);

d) Procedimentos Operacionais Padronizados, que formalizam padr&es de procedimentos rotineiros de um restaurante, como: métodos de higienizacdo, cuidados
com os alimentos e controle de pragas. Os procedimentos devem ser escritos de acordo com a atividade exercida e assinados ndo s6 pelo proprietario, mas
também pelo responsével técnico;

d.1) POP de Controle de Pragas;

d.2) POP de Higiene do Ambiente;

d.3) POP de Higiene Pessoal;

d.4) POP de Potabilidade de Agua;

d.5) POP de Higienizagdo de Frutas, Verduras e Legumes;
d.6). POP de Controle de Recebimento de Mercadorias;

e) Manual de Boas Praticas de Fabricagdo, que descreve o trabalho e a forma correta de fazé-lo no restaurante. Comumente estabelecem regras gerais de limpeza
e higiene, controle de pragas, uso da 4gua, etc;

f) Certificado de Responsabilidade Técnica de acordo com a Legislagdo Sanitaria, o estabelecimento deve possuir um responsavel técnico legalmente habilitado
quando a empresa em questdo desenvolve atividades na drea de alimentagdo, sendo que o responsavel legal ou pessoa designada deverd apresentar certificado de
curso de boas praticas por instituicdo de ensino reconhecida pelo MEC;

g) Certificado de limpeza e desinfec¢do dos reservatdrios de agua, que é o comprovante da qualidade da dgua do estabelecimento. Para sua manutencdo, é
necessario que a caixa d’agua seja higienizada semestralmente, seguida de analise laboratorial de seu conteudo;

h) Lista de Presenga de Treinamentos a fim de garantir que os colaboradores executem as tarefas de forma a manter a qualidade e seguranga dos produtos;
i) Controle Integrado de Pragas Urbanas executado por empresa devidamente cadastrada e que apresente Alvard Sanitario; e
j) Certificado de Limpeza do Sistema de Exaustdo que ateste a execugdo e a periodicidade.

Apresentar declaragdo formal de que é capaz de conservar o alimento em refrigeragdo e condigdes adequadas de consumo e de que o transporte, caso necessario,
serd realizado em veiculo dotado de compartimento hermeticamente fechado, protegidos contra insetos, roedores, poeira e conservados limpos até sua efetiva
entrega;

Apresentar declaragdo formal de que providenciara as suas custas todos os equipamentos e utensilios necessarios a execugdo do fornecimento das refeicdes em
até 15 (quinze) dias corridos apds a assinatura do contrato;

Apresentar declaragdo formal de manutengdo das edificagles, das instalagGes, dos equipamentos, dos méveis e dos utensilios livres de vetores e pragas urbanas,
que ateste que estda mantendo um conjunto de agGes eficazes e continuas de controle de vetores e pragas urbanas, com objetivo de impedir a atragdo, o abrigo, o
acesso e/ou proliferagdo dos mesmos, que possa resultar na contaminagdo da refeigdo;

Atender com presteza as reclamagdes, principalmente as que se referem a qualidade dos servigos executados, providenciando sua imediata corre¢do, sem énus
para a contratante;

Néo divulgar, nem fornecer dados ou informag&es obtidas em razdo do contrato e ndo utilizar o nome da cedente para fins comerciais ou em campanhas e material
de publicidade, salvo com autorizacdo prévia e formal da contratante;

Manter, durante toda a execugdo do futuro contrato, as condigdes de habilitacdo e qualificagdo exigidas na contratagao;

Prestar o servigo de acordo com as especificagBes solicitadas;

Responder por danos causados diretamente a Administragdo ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo, durante a prestagdo do servigo;
N3o transferir a outrem, no todo ou em parte, a prestagdo ou entrega do servigo sem prévia anuéncia da UFVIM;

Fornecer o objeto contratado de forma plena e ininterrupta durante a duragdo do futuro contrato;

Responder pela manutengdo das instalagdes do Restaurante Universitario, inclusive efetuando diariamente a higienizagdo, limpeza e conservagdo de pisos,
paredes, mesas, equipamentos e todas as dependéncias, por sua inteira responsabilidade;

Reparar ou indenizar todas e quaisquer avarias ou danos causados aos bens da Universidade pelo pessoal encarregado da execugdo dos servigos;

Arcar com todos os Onus resultantes da exploragdo da atividade, inclusive os custos com telefone, gds, servico de internet, material de limpeza, impostos e taxas,
bem como a manutengdo dos equipamentos permanentes;

Realizar dedetizagdo nas dependéncias - objeto da concessdo a cada 6 meses, ou em menor tempo, caso necessario; e
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Adotar medidas de controle preconizados pelo protocolo de biosseguranga, adequacgdo de espago fisico e monitoramento da Covid-19 proposto pelo Comité de
Acompanhamento da Pandemia do Novo Coronavirus (Covid-19) composto por membros servidores da UFVIM por meio da Portaria n® 629, de 19 de margo de

2020, com o acolhimento de medidas que visem o enfrentamento da doenga e conscientizagdo da comunidade académica sobre agdes de prevengdo individual e
coletivas.
OBRIGACOES FINANCEIRAS DA CESSIONARIA

A Cessionaria esta obrigada a:

Efetuar o ressarcimento mensal de despesas de consumo de energia elétrica, dgua e o valor referente a cessdo onerosa de uso. A cessiondria deverd providenciar,
no primeiro més de contrato, a instalacdo de medidor de energia, d4gua independente para apurar o consumo.

N&o havendo a instalagdo do medidor, no primeiro més do contrato, a cessiondria serd penalizada por descumprimento de obrigacdo contratual e pagara o valor
correspondente a 30% do valor da cessdo para ressarcimento das despesas com energia e agua.

Emitir mensalmente a guia de recolhimento da unido (GRU), corretamente preenchida, com seu respectivo recibo de quitagdo do valor da concessdo a ser
entregue a fiscalizagdo da UFVJM, respeitando-se o prazo e valor definido em contrato; e

Apresentar, no ato da comprovagdo de quitagdo do valor da cessdo, também, o comprovante de ressarcimento das despesas de energia elétrica e agua, através da
apresentagdo da GRU correspondente.

DO PAGAMENTO PELA CESSAO DE USO
A UFVIM disponibilizara a titulo de cessdo onerosa a cessiondria além do espaco fisico, os bens no documento (Doc. Sei! 0620824).

A cessionaria receberd as instalagdes ap6s emissdo de laudo, apds vistoria com a presenga de cedente e cessiondrio, onde constara a relagdo de equipamentos que
serdo disponibilizado, em perfeito estado de funcionamento, declarando esta condigdo, em termo préprio.

A cessionaria responsavel pelo Restaurante devera pagar mensalmente o valor da cessdo da area.

O valor da cessdo sera de RS 2.160,00 (dois mil cento e sessenta reais), pago até o 52 (quinto) dia util do més subsequente ao més vencido, por meio de Guia de
Recolhimento da Unido (GRU).

O pagamento da da taxa mensal de utilizagdo fora dos prazos acarretara ao estabelecimento o recolhimento de multa de 2% (dois por cento), e juros de mora de
1% (um ponto percentual) ao dia, limitado a 10% do valor mensal da concess3o.

No periodo de férias escolares e paralisagdes superiores a 15 (quinze) dias, a taxa de cessdo de uso mensal sera reduzida em 50% (cinquenta por cento) do valor
acordado.

DO RESSARCIMENTO DO CONSUMO MENSAL DE ENERGIA E AGUA

Consumo mensal de energia em kWh, multiplicado pela tarifa disponibilizada no sitio da concessionaria de energia do estado de Minas Gerais no enderego
https://www.cemig.com.br/atendimento/valores-de-tarifas-e-servicos/, para o consumidor B3 — DEMAIS CLASSES - Bandeira Tarifaria Vigente no periodo do
consumo, ou outro indice que vier a substitui-lo;

Consumo mensal de agua, multiplicado pela tarifa disponibilizada no sitio da concessiondria de agua do estado de Minas Gerais no enderego
http://www.arsae.mg.gov.br/copasa/#doc, para a categoria PUBLICA - ou outro indice que vier a substitui-lo;

O valor apurado devera ser recolhido por meio de GRU aos cofres da Cedente;
A cessionaria deverd efetuar a leitura do contador individual até o 52 (quinto) dia util do més em curso;

O estabelecimento devera efetuar o recolhimento da GRU até o 152 (décimo quinto) dia uUtil do més em curso e apresentar o comprovante de pagamento
a fiscalizagdo da Cedente até o 202 dia do més em curso, sob pena de notificagdo;

A consulta ao site da cessiondria de energia e agua do estado de Minas Gerais, que comprova a tarifa vigente no periodo de uso, bem como comprovante
fotogréfico do registro de consumo no contador de energia individual deverdo ser impressos e anexados ao boleto da fatura e entregues a um dos fiscais do
contrato até o 20° dia do més em curso;

O ressarcimento fora dos prazos acarretara ao estabelecimento o recolhimento de multa de 2% (dois por cento), e juros de mora de 1% (um ponto percentual) ao
dia, limitado a 10% do valor do ressarcimento;

O n3o ressarcimento e a ndo apresentagdo da documentagdo nos prazos acarretard a cessionaria a aplicagdo das penalidades previstas por inadimplemento do
contrato, bem como o ressarcimento pela utilizagdo, calculado pela diferenga entre a leitura anterior do medidor e leitura atual, atualizada pelo custo da energia
na data da leitura;

A fiscalizagdo da UFVIM, podera a qualquer tempo solicitar documentagdo que ateste as leituras, documentagdo que julgar necessaria, e verificar leitura do
medidor para a execugdo de sua fungdo fiscalizadora;

Os comprovantes de pagamento da cessdo, do consumo de agua e energia elétrica, devem ser entregues ao gestor do contrato e anexados ao processo de
pagamento das notas fiscais referentes as refei¢des servidas.

SERVICOS DE RESPONSABILIDADE DA CESSIONARIA:
A empresa Cessiondria:

Serd de responsabilidade da Cessiondria a instalagdo de todos os equipamentos do restaurante universitario, os cedidos pela UFVIM e os adquiridos pela
cessionaria, bem como a manutengdo preventiva e corretiva dos equipamentos.

Fica responsavel por despesas relacionadas a realizagdo de servigo de controle de pragas e vetores, higienizagdo do reservatdrio de agua, limpeza das caixas de
gordura, limpeza dos dutos do sistema de exaustdo, substituicdo dos elementos filtrantes dos filtros de dgua potavel dentro da periodicidade estabelecida em

legislagdo sanitdria vigente.

Proceder diariamente a higienizagdo dos refeitdrios (mesas, cadeiras e piso), inclusive com o recolhimento de restos alimentares e de descartaveis, se houver,
acondicionando-os de forma adequada e encaminhando-os ao local apropriado atendendo a coleta seletiva.
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Fica responsavel pela execugdo dos servicos de troca dos elementos filtrantes dos filtros de entrada de dgua geral do RU, calibragdo das balangas, coleta seletiva do
lixo organico e inorgadnico (na parte interna e retirada do Campus), coleta do dleo de cozinha, combustiveis e lubrificantes para os equipamentos utilizados,
manutengdo corretiva e preventiva dos equipamentos, manutengdo elétrica, hidrdulica e predial concedida pela CONTRATANTE para uso durante a vigéncia do
contrato, assim como a recarga para os extintores de incéndio e disponibilizagdo de utensilios, mobiliarios (para o escritdrio e refeitérios) e demais equipamentos
que se fizerem necessdrios a boa execugdo do contrato.

Devera apresentar a Comissdo de Fiscalizagdo da UFVIM, laudo de comprovagdo de calibragdo dos termdmetros préprios.

Devera fornecer géneros alimenticios, materiais de consumo em geral incluindo material de limpeza, higiene e conservag¢do, aquisi¢do de gas GLP, mobiliario de
escritdrio e refeitdrios (se necessario), utensilios de cozinha em nimero suficiente, mdo de obra especializada técnico, operacional e administrativo em nimero
suficiente para desenvolver as atividades previstas, além da cobertura de despesas, observadas as normas vigentes de vigilancia sanitaria e as normas da UFVIM.

Soma-se as responsabilidades da empresa o controle de qualidade e bacteriolégico da refeicdo através de recolhimento didrio de amostras de todas as
preparagdes, mantendo-as armazenadas por 72 horas de forma adequada.

Deverd ainda realizar testes laboratoriais de controle de qualidade microbioldgica trimestralmente, ou sempre que a Comissdo de Fiscalizagdo considerar
necessario, diante de suspeita de surtos, deterioragdo do alimento, contaminagdo ou outros. Nestes casos, o fornecimento do alimento suspeito, deverd ser
suspenso e amostras serem recolhidas e enviadas para a analise em laboratdrios especializados, as custas da CONTRATADA. O alimento suspenso devera ser
substituido nas mesmas quantidades, por alimentos igualmente balanceados nutricionalmente.

DO REAJUSTE E REVISAO DOS PRECOS DAS REFEICGES E DA CESSAO DO ESPACO
Os seguintes parametros deverdo ser atendidos para a efetivagdo de qualquer reajuste na contratagdo:
REFEICOES:

Os pregos das refeicbes poderdo ser reajustados visando a adequagdo aos novos precos de mercado, observando o interregno minimo de um ano da data de
apresentagdo da proposta e mediante solicitagdo de reajustamento dos pregos por parte da Cessiondria, apreciada pelos setores competentes e autorizada pelo
Reitor da UFVIM.

O reajuste dependera de requerimento da Cessionaria quando visar reajustar o preco dos itens comercializados, utilizando como referéncia o IPCA e a Cessiondria
deverd apresentar a UFVIM planilha de custos, documentos e/ou notas fiscais que indiguem o aumento dos custos como forma de comprovar a necessidade de
aumento nos pregos.

A revisdo dos pregos podera ocorrer a qualquer tempo durante a prestagdo dos servigos, objetivando manter o equilibrio econémico-financeiro inicial do contrato,
na hipdtese de sobrevirem fatos imprevisiveis ou previsiveis, porém de consequéncias incalculaveis, retardadores ou impeditivos da execugdo do ajustado, ou,
ainda, em caso de forga maior, caso fortuito ou fato do principe, configurando 4lea econémica extraordinaria e extracontratual.

A revisdo dos pregos podera significar o aumento ou a diminuigdo dos pregos praticados na futura cessdo, e dependerad de requerimento da Cessionaria, acordo
entre as partes ou determinagdo da Cedente, sendo obrigatério em qualquer das hipdteses a apresentagdo de justificativa sélida, acompanhada das respectivas
planilhas que demonstrem o impacto positivo ou negativo nos custos da Cessiondria, tais como ganhos de eficiéncia operacional ou compressdo nas margens por
conta do aumento nos custos dos servigos prestados a comunidade universitaria.

O objetivo do reajustamento e revisdo dos pregos descritos acima, é incentivar a futura Cessiondria a reduzir custos e ser mais eficiente na prestagdo dos servigos.
Ganham os usuarios com o compartilhamento dessa eficiéncia maior por meio de eventuais redugdes nos pregos praticados no restaurante e acesso a um servigo
de qualidade, e ganha também a Cessionaria, que podera se apropriar de parte dos ganhos oriundos do aumento de produtividade.

Os precos somente poderdo ser reajustados ap6s deliberagdo e autorizagdo da Cedente, que culminard com a assinatura de Termo Aditivo.
CESSAO DO ESPACO:

A taxa cessdo onerosa do espaco fisico do Restaurante Universitario sera reajustada, apds o interregno de 12 (doze) meses, contados a partir da data de assinatura
do contrato.

Historicamente, o principal indice utilizado no reajuste de aluguéis é o IGP-M, mas a sua volatilidade esta fazendo com que cada vez mais o mercado olhe para o
IPCA, que ¢é a inflagdo oficial do pais. O IPCA é um indice menos impactado pelos pregos internacionais, ficando restrito a mensuragdo do custo de vida no pais.
Além disso, a utilizagdo do IPCA estd fundamentado no art. 11 da Instrugdo Normativa n2 87, de 12 de setembro de 2020 da SPU, que estabelece:

Art. 11, VI - os valores pactuados nos contratos de cess3o de uso onerosa, sofrera a corregdo anual utilizando-se o indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo -
IPCA, divulgado pela Fundagdo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE, ou o que vier a substitui-lo.

EQUIPE DE TRABALHO DO RESTAURANTE UNIVERSITARIO
Os seguintes requisitos devem ser cumpridos em relagdo a equipe de trabalho do restaurante:

O quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo deverd ser qualificado e em nuimero suficiente para o bom desempenho das atividades objeto do
Contrato;

Todos(as) colaboradores deverdo estar identificado(as) com cracha da empresa (contendo nome e fungdo). Devem estar com vestuario limpo e adequado a
natureza do servigo, sendo expressamente vedado o uso de chinelos, sandalias, bermudas, camisas sem manga, entre outras proibigdes das normas sanitarias.

A Cessiondria deverd aumentar o quantitativo de funcionarios, sem énus para a Cedente, no caso de eventuais deficiéncias na prestagdo dos servigos ou aumento
na demanda de usudrios e para adequada execugdo dos servigos.

Cessionaria devera manter obrigatoriamente profissional técnico (Nutricionista) em todo o periodo de funcionamento do restaurante, que serd o responsavel pela
execugdo dos servigos e preposto do contrato, visando garantir a boa execugdo do objeto da licitagdo, seguindo os pardmetros numéricos minimos de referéncia
para atuagdo do nutricionista , conforme Resolugdo CFN n° 702 de 2021 e Resolugdo CFN n.2 600 de 2018.

A Cessionaria deve cumprir os postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, bem como as Normas Regulamentadoras na area de Medicina e
Seguranca do Trabalho, apresentando, quando do inicio das atividades, Carteira de Saude dos empregados designados para servigos nas dependéncias da UFVIM,
cuja validade serd de 01 ano;

A Cessionaria fica obrigada a exigir de seus empregados, as suas expensas, exame médico de admissdo, bem como periddicos, de acordo com a legislagdo vigente;

A Cessiondria deve fornecer os uniformes e manter seu pessoal uniformizado, considerando o clima da regido, identificando-os através de crachas, provendo-os de
EPI's e EPC’s, conforme descri¢do constante em sua proposta e o disposto no respectivo Acordo, Convengdo ou Dissidio Coletivo de Trabalho;
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A Cessiondria devera realizar treinamentos periddicos de todos os funcionarios objetivando manter a qualidade do servigo prestado, bem como a atualizagdo dos
seus funciondrios quanto a legislagdo e normas de seguranca vigentes, e as melhores praticas de atendimento ao publico;

A Cessionaria devera proporcionar estagio (ndo remunerado) aos académicos do Curso de Nutrigdo da UFVIM quando solicitado.

A Cessionaria devera elaborar e implementar o Manual de Boas Préticas de Fabricagdo e os Procedimentos Operacionais Padronizados (POP's), de acordo com a
Resolucdo RDC 216/04, de 15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA do Ministério da Satude. Esses documentos devem estar
disponiveis para as auditorias e autoridades sanitarias e serem mantidos em local de facil acesso e consulta para os funcionarios.

CRITERIOS E PRATICAS DE SUSTENTABILIDADE

Considerando a natureza do servigo a ser prestado, a empresa contratada deverd fazer separagdo de lixos e sobras de alimentos em recipientes proprios da
contratante, observando as normas internas da Instituigdo.

A manipulagdo de qualquer produto ou equipamento necessario a execugdo de quaisquer dos servigos s6 sera admitida com a observancia de todas as normas de
seguranga e utilizagdo vigentes, incluindo o uso de EPIs (Equipamentos de Protegdo Individual), minimizando possivel impacto ambiental subsidiario.

Os servigos somente poderdo ser prestados com a utilizagdo de aparelhos eletrodomésticos (liquidificadores, aspiradores de pd, etc...) com Selo Ruido, indicativo
do nivel "mais silencioso" de poténcia sonora, nos termos da Resolugdo CONAMA n2 20, de 07/12/94, Portaria n.2 430, de 16 de agosto de 2012. - INMETRO, e
legislagdo correlata.

Deverdo ser adotadas boas praticas de sustentabilidade baseadas na economia de recursos e na redugdo da poluigdo ambiental, conforme previsto na IN
06/2013/SLTI/MPOG, tais como:

a) o uso de produtos de limpeza e conservagdo que obedecam as classificagdes e especificagdes determinadas pela Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria/ANVISA;

b) a racionalizagdo do consumo de energia elétrica e de agua;
c) a destinagdo adequada dos residuos gerados nas atividades de limpeza, asseio e conservagao;

A cessiondria fica obrigada a orientar os colaboradores no inicio do contrato e a cada nova admissdo sobre maneiras eficientes de reduzir o consumo de energia
elétrica e de dgua e redugdo de produgdo de residuos sélidos, observadas as normas ambientais vigentes, em especial os seguintes critérios e praticas sustentaveis,
conforme Decreto n2 7.746, de 05 de junho de 2012:

Baixo impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e agua;

Preferéncia para materiais, tecnologias e matérias-primas de origem local;

Maior eficiéncia na utilizagdo de recursos naturais como agua e energia;

Maior geragdo de empregos, preferencialmente com mao de obra local;

Maior vida util e menor custo de manutengdo do bem e da obra;

Uso de inovagdes que reduzam a pressdo sobre recursos naturais; e

Origem sustentavel dos recursos naturais utilizados nos bens, nos servigos e nas obras.

Ademais, deve responsabilizar-se pelo correto acondicionamento dos residuos gerados pelo estabelecimento e fazer a destinagdo para os locais adequados que
serdo recolhidos pelo servigo de coleta de lixo da prefeitura de Tedfilo Otoni.

Deve ser realizado o controle das sobras (descarte dos pratos) diariamente por meio de planilha, e este devera ser considerado importante subsidio para alavancar
e respaldar campanhas educativas contra desperdicio de alimentos envolvendo toda a comunidade académica.

7. LEVANTAMENTO DE MERCADO

O artigo "Modos de gestdo em Restaurantes Universitdrios - Adriana Hocayen de Paula e Amélia Carla Sobrinho Bifano - Braz. J. of Develop., Curitiba, v. 5, n. 12,
p.32478-32493 dec 2019 . ISSN 2525-8761", demonstra os modelos e traz as andlises de cada modo de gestdo, possivel para o objeto pretendido pela UFVIM:

- . " L N . Neste modelo todos os insumos, pessoal, produgdo sdo de responsabilidade da Institui¢do.
N&o terceirizado ou gestdo propria - gestdo do servigo . . «
) - ) ;o ) X Alguns problemas a serem enfrentados neste modelo: impossibilidade de alocagdo de
de alimentagéo feita pela propria universidade, que X . . X . .
R R . servidores considerando que os cargos envolvidos neste tipo de objeto foram extintos
supre toda a necessidade de servidores publicos para o X . . L X o
N . S L (agougueiro, armazenista, cozinheiro, auxiliar de cozinha, manutengdo, limpeza, dentre
Opgdo 01 desempenho das atividades principais e acessorias e . . . o x =
. N L. . R outros) o que levaria a necessidade de contratar através da terceirizagdo toda a mio de
adquire, diretamente, as matérias primas alimentares, . ~ . . .
. ) . N - obra operacional e de gestdo da atividade empresarial de restaurante. Necessidade de
géneros de limpeza e descartdveis relativos a produgdo - . . . ~ L
. ~ adquirir todos os insumos, materiais, responsabilizar pela manutengdo e outras atividades
da alimentagdo. L. -
tipicas do negdcio.
*Parcialmente terceirizado ou gestdo mista — existéncia
de compartilhamento de obrigagdes entre a Neste modelo, apesar do compartilhamento de responsabilidades com uma empresa
Opco 02 universidade e uma empresa subcontratada, percebido | contratada, toda a area de gestdo, mantem-se sob a responsabilidade da Instituigdo, que
do N ) s o . « K .
P& em relagdo as compras de insumos e/ou em relagdo a sofre atualmente com a déficit de sua forga de trabalho, além de ndo possuir expertise
contratagio das pessoas envolvidas no servico e/ou em necessaria a gestdo deste tipo de negdcio.
relagdo as atividades acessdrias.
*Totalmente terceirizado ou concess&o de uso de area
fisica - gestdo das pessoas e aquisigdo de insumos feita L «
. Neste modelo uma empresa assume o espago e todas as atividade de produgdo e
N sob a responsabilidade de uma empresa contratada que L R i . L L
Opgdo 03 . . - . ~ comercializagdo dos alimentos, proporcionando a UFVIM o atingimento de seu objetivo
gerencia o servigo utilizando as instalagdes da § ) N R . L. .
. . AP fim, qual seja, oferecer alimento ao discente em vulnerabilidade sécio econdmica.
universidade, sujeita a fiscalizagdo por parte desta
ultima.

*Modos de gestdo em Restaurantes Universitarios - Adriana Hocayen de Paula e Amelia Carla Sobrinho Bifano
O artigo citado no item 7.1 em sua pesquisa demonstra a predominancia da Opgdo 3 entre as IFES na gestdo de seus RUs:
"Resultados que confirmam a predomindncia da terceirizagdo total nas universidades federais, foram encontrados em um estudo relativo a regido sudeste brasileira.

Do total de 19 IFES instaladas, 52,63% adotam a modalidade de gest&o terceirizada por concessdo do espago fisico, sendo que a modalidade de gestdo mista, com o
compartilhamento das responsabilidades entre universidade e empresa privada, é adotada em 28,95% dos RUs (CARAN, 2018). No estudo supracitado, entre os
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motivos para as subcontratagdes efetuadas nestes ambientes, em adigdo a supressdo dos postos publicos inerentes ao trabalho nos servigos de alimentagdo, foram
apontadas questdes como o aumento do numero de estudantes, as dificuldades de manutengdo preventiva e corretiva dos prédios e dos equipamentos, assim como o
insuficiente aporte financeiro para despesas assessdrias, como limpeza de reservatdrios de agua e caixas de passagem (CARAN, 2018)."

Considerando as opgBes acima, e as andlises efetuadas a opgdo escolhida é a 03. A alternativa é a predominante entre 6rgdos ou entidades da administragdo
publica.

Foram identificadas as seguintes contratagdes similares a Opg¢do 3 em outros érgdos ou entidades da administragdo publica:

PREGAO ELETRONICO N2 15/2020 da UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DO RIO DE JANEIRO - UASG: 153166 - Objeto: Concessdo Administrativa Onerosa de Uso de
Espaco Fisico da Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro, adstrita ao OBJETIVO de prestagdo de servigos continuados de produgdo e distribuicdo de refei¢des,
por empresa especializada, conforme condigbes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos. Acesso
em: https://institucional.ufrrj.br/dmsa/files/2020/02/Edital-Preg%c3%a30-15-RU-Concess%c3%a30-com-Presta%c3%a7%c3%a30-de-Serv-2.pdf.

PREGAO ELETRONICO N2 00005/2021 da FUNDAGAO UNIVERSIDADE FEDERAL DE MATO G. SUL UASG: 154054 - Objeto: Contratacdo de pessoa juridica para
prestacdo de Servicos de Alimentagdo, preparo e distribuigdo de refeicdo (almogo e jantar) por meio da operacionalizagdo e desenvolvimento de todas as
atividades envolvidas na comercializagdo, venda de créditos, planejamento de cardapios, produgdo, transporte e distribui¢do de refeicdes (padrio e vegetariana). A
empresa devera disponibilizar m3do-de-obra especializada, equipamentos e utensilios em nimero suficiente e condi¢gbes adequadas para a produgdo e distribuigdo
de refei¢des nutricionalmente balanceadas e em adequadas condigSes higiénico-sanitdrias e socioambientais, para atender a comunidade universitdria e visitantes,
no Campus Cidade Universitaria, da Fundagdo Universidade Federal de Mato Grosso do Sul com concessdo onerosa do espago publico, situado na Avenida Costa e
Silva S/N, Bairro Pioneiros , Campo Grande Mato Grosso do Sul, CEP: 79070-900, com finalidade especifica de explora¢do de Restaurante Universitério. O objeto
também inclui: o fornecimento de géneros alimenticios, preparagdes e materiais de consumo em geral. Acesso em: https://proadi.ufms.br/pregao-eletronico-no-
05-2021-contratacao-de-pessoa-juridica-para-prestacao-de-servicos-de-alimentacao-preparo-e-distribuicao-de-refeicao-almoco-e-jantar-por-meio-da-
operacionalizacao-e-des/

PREGAO ELETRONICO N2 00061/2020 da UNIVERSIDADE FEDERAL DE GOIAS- Pré-Reitoria de Administragdo e Finangas UASG: 153052 - Objeto: Pregdo Eletrdnico -
Contratacdo de empresa para a prestacdo de servicos de alimentagdo e nutrigdo por meio da operacionalizagdo e desenvolvimento de todas as atividades
envolvidas na produgdo e distribuicdo de refeigbes para as Unidades de Alimentacdo e Nutricdo (UAN), Restaurantes Universitarios (RU) e Executivo (RE) da
Universidade Federal de Goids, conforme condigdes, quantidades e exigéncias estabelecidas no Edital e anexos da Licitagdo. Acesso
em: http://www.comprasnet.gov.br/acesso.asp?url=/edital-153052-5-00061-2020.

PREGAO ELETRONICO N2 00010/2021 INST.FED.DE EDUC.\,CIENC.E TEC.DO SUL DE MG UASG: 158137 - Objeto: contratacio de empresa especializada em
prestacdo de alimentagdo coletiva utilizando de equipamentos préprios em todas as etapas de produgdo e distribuicdo das refeigdes bem como na prestagdo de
servigos referentes ao armazenamento, higienizagdo e distribuicdo dos itens alimenticios adquiridos com recursos do PNAE, para fornecimento de refei¢Ges,
associada a concessdo onerosa administrativa de uso de area em espaco fisico, nas dependéncias do Campus Pouso Alegre do Instituto Federal de Educagdo
Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas Gerais [...]. Acesso em: https://portal.ifsuldeminas.edu.br/index.php/pro-reitoria-administracao/compras-e-licitacoes/150-
pregao-eletronico/4090-pregoes-eletronicos-2021-reitoria-uasg-158138.

Os certames mencionados nos fornecem uma boa analise de mercado, de tecnologias empregadas e da legislagdo vigente acerca do pleito, servindo como uma
base referencial sdlida e atualizada para esta contratagdo.

8. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

O objeto é a cessdo administrativa onerosa de uso, a titulo precério, de imével da UFVIM, com de area de 1.851,30 m?, localizado no Campus Mucuri (Teéfilo
Otoni), para exploragdo de servigos de restaurante, incluindo o atendimento a comunidade académica da UFVIM e o fornecimento de refei¢des subsidiadas pela
UFVIM.

A prestagdo de servigos continuados de produgdo e distribuigdo de refei¢des, compreende os servigos: de preparagdes e de fornecimento dos alimentos
preparados; de fornecimento de materiais de consumo em geral (utensilios e materiais de higiene e limpeza); de limpeza e higienizagdo de areas, instalagdes e
mobilidrios dos espagos utilizados; de pessoal técnico, operacional e administrativo em nimero suficiente para desenvolver as atividades previstas, observadas as
normas vigentes da Vigilancia Sanitaria e normas institucionais.

DA COMPETICAO

A competigdo dinamica entre os licitantes serd pelo oferecimento do menor prego unitario por refeicdo servida, materializado com o registro do melhor lance,
aquele de menor valor, para fornecimento do quantitativo total estimado de 550 (quinhentas e cinquenta) refei¢des, sendo 400 (quatrocentas) refei¢bes divididas
entre almogo e jantar, e 150 de cafés da manhg, no prazo de 12 meses. O melhor lance aceito devera ser menor ou igual ao valor estimado pela administragdo.

O quantitativo de 400 refei¢des serd dividido entre o almogo e o jantar, devendo a empresa a ser contratada servi-los em periodos distintos, de modo a atender os
alunos dos cursos diurno e noturno da UFVIM - Campus do Mucuri, em Teéfilo Otoni.

A exequibilidade do prego unitario deverd ser demonstrada com apresentagdo de Planilha de Custos e Formagdo do Prego, que agrega a apropriagdo de Custos
Diretos (Despesas e Custos Varidveis + Despesas e Custos Fixos) + Custos Indiretos + Tributos e Lucro, correlacionados integralmente com a Composi¢do Minima
dos Cardapios.

N&o sera aceita a inclusdo, no quadro dos tributos da planilha da contratada, de tributos de carater personalistico, como Imposto de Renda Pessoa Juridica - IRPJ e
a Contribuicdo Social Sobre o Lucro Liquido — CSLL.

N&o haverd disputa para o Valor Mensal da Cessdo Administrativa Onerosa de Uso. Deverd ser adotado o valor fixo de R$ 2.160,00 (dois mil cento e sessenta reais),
conforme laudo (Doc. Sei! 0847528), haja vista que ndo deve prosperar a obtengdo de ganho suplementar de receita, devendo a empresa em sua propostas
comprometer ao pagamento do valor da cessdo e do consumo de agua e energia elétrica.

DO PREPARO DAS REFEICOES

Todos os procedimentos envolvidos no pré-preparo, preparo e distribuicdo das refeicdes deverdo ser realizados no espago, que faz parte da cessdo administrativa
onerosa, destinado para este fim no Restaurante Universitario localizado no Campus do Mucuri, situado a Rua do Cruzeiro, n? 01- Bairro: Jardim Sdo Paulo, na
cidade de Tedfilo Otoni- CEP: 39803-371.

O funcionamento em recessos previstos no calendario académico/administrativo devera ser acordado com a PROACE e Administragdo da UFVIM.

Em periodos de paralisa¢des, greves e/ou interrupgdo do calenddrio académico, caberd a PROACE a defini¢do de quais refeicbes subsidiadas continuardo a ser
servidas, bem como os horarios reduzidos de funcionamento de cada uma delas. A comunicagdo sera feita por escrito pela Cedente, no prazo de até 72 horas de
antecedéncia.

Em periodos de férias académicas, paralisacdes, greves e/ou interrupgdo do calendario académico fica mantido o funcionamento do restaurante de segunda-feira a
sexta-feira para o almocgo. As refei¢Ges, neste periodo, pode ser somente almogo, podendo outras refei¢cdes serem ofertadas desde que haja prévio acordo entre
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Contratante e Contratada.

Durante o periodo de férias académicas o horario das refeicbes podera ser reduzido, respeitando-se a demanda dos usuarios, devendo ser acordado com
antecedéncia com a PROACE.

No local de prestagdo do servigo (Restaurante Universitdrio) é terminantemente proibida a comercializagdo de bebidas alcodlicas, artigos de tabacaria, remédio,
bilhetes lotéricos, caga niquel, jogos de azar, substdncias que causem dependéncia fisica e ou psiquica (Lei n? 6.368, de 21 de outubro de 1970 e suas possiveis
alteracdes) e, também, de outros produtos que ndo sejam refeigdes.

Fica proibida a exposi¢ao e distribui¢do de propaganda dentro do RU por parte da Cedente e da Cessionaria sem prévia autorizagdo da Administragdo/UFVIM.

Somente poderdo ser vinculados antincios de quaisquer tipos, institucionais ou ndo, avisos, propagandas diversas, convocagdes, ou outros aqui ndo especificados,
apos a aprovagdo da Administragdo/UFVIM.

E proibida a entrada no refeitdrio de bebidas alcodlicas e uso de cigarros.
Serdo servidas no espago cedido refeigdes subsidiadas e ndo subsidiadas.

Os servigos prestados deverao ser ofertados ao publico de segunda-feira a sexta-feira, nos horarios abaixo descritos:

N HORARIO DE DISTRIBUICAO
REFEICOES DIAS DA SEMANA
AOS ESTUDANES
Café da manha 06h:30min as 08h00 De segunda a sexta-feira
Almogo 11h00 as 14h00 De segunda a sexta-feira
Jantar 18h00 as 20h00 De segunda a sexta-feira

Aos sabados e domingos a critério da UFVJM, mediante prévia comunicagdo e acordo com a Cessionaria.

As refei¢Oes subsidiadas serdo fornecidas durante os periodos letivos estabelecidos no Calendério académico anual aprovado pelo Conselho de Ensino, Pesquisa e
Extensdo (CONSEPE) da UFVIM.

O horério de funcionamento do Restaurante podera ser alterado, por determinagdo da Cedente, a critério da Administragdo Superior, em atendimento a demanda
dos comensais, cabendo a contratada se adequar a mudanga em até 48 (quarenta e oito) horas apds a comunicagdo.

Os servigos serdo prestados de forma continua, ndo sendo admitida sua interrupg¢do por motivo de qualquer natureza, sem justa causa e prévia comunicagao.

N3do ha funcionamento nos feriados nacionais. Em feriados estaduais e/ou municipais em que houver expediente, de acordo com o calendario
académico/administrativo da Instituigdo, o servico deve ser executado normalmente, sendo responsabilidade da CONTRATADA o pagamento de qualquer honorario
ou taxa extra gerada.

O funcionamento em recessos previstos no calendério académico/administrativo deverd ser acordado com a PROACE e Administragdo do Campus Mucuri da
UFVIM.

DA PRESTAGAO DOS SERVICOS
A prestacdo dos servigos de utilidade publica devem seguir os seguintes preceitos:
Deve ocorrer de acordo com o estabelecido pela IN SLTI/ MPOG no 01/2010 que prevé praticas de sustentabilidade na execugdo dos servigos;

Deve seguir o que estabelece a IN SEGES 005, de 26 de maio de 2017 que dispde sobre as regras e diretrizes do procedimento de contratagdo de servigos sob o
regime de execugdo indireta no ambito da Administragdo Publica federal direta, autarquica e fundacional;

As refeicdes serdo preparadas sob a supervisdo dos Nutricionistas da CESSIONARIA sujeita a fiscalizagdo de Nutricionista pertencente ao corpo técnico fiscal/gestor
do Contrato, indicado pela UFVJM, utilizando as dependéncias do Restaurante Universitario;

A Cessionaria responsabilizar-se-a pelo controle do valor calérico didrio dos alimentos incluidos no cardapio, que devera conter um valor energético de:

a) As refeigdes menores (café da manh3) deverdo conter de trezentas a quatrocentas calorias, admitindo-se um acréscimo de vinte por cento (considerando
quatrocentas calorias) em relagdo ao Valor Energético Total de duas mil calorias por dia e deverdo corresponder a faixa de 15- 20% (quinze a vinte por cento) do
Valor Energético Total (VET).

b) As refeigBes principais (almogo e jantar) deverdo conter de seiscentas a oitocentas calorias, admitindo-se um acréscimo de vinte por cento (considerando
oitocentas calorias) em relagdo ao Valor Energético Total (VET) de duas mil calorias por dia e deverdo corresponder a faixa de 30-40% (trinta a quarenta por cento)
do VET didrio.

A composigdo das refeigdes fara parte integrante do Termo de Referéncia através de informagdes constantes no documento intitulado: Qualidade e Especificagdo
do Carddpio e dos Servigos, Padrdo de Identidade e Qualidade.

A alimentagdo fornecida devera ser equilibrada do ponto de vista nutricional, estar em condigdes higiénico-sanitdrias adequadas, conforme legislagdo vigente, e
apresentar qualidade sensorial.

A Cessionaria devera oferecer 03 (trés) refeigdes diarias de segunda a sexta-feira subsidiadas, observado o calendario letivo e as determinagGes da Administragdo e
estas deverdo ser preparadas com insumos de primeira qualidade, dentro do periodo de validade e das condig¢des de higiene e técnicas culinarias, sendo vedado o
reaproveitamento de qualquer género alimenticio;

A Cessionaria devera seguir sempre cardapio mensalmente previamente aprovado pelo corpo técnico gestor do contrato;

No processo de aquisigdo de géneros, a Cessionaria devera zelar pelo Padrdo de Identidade e Qualidade (P1Q) embasado pelas Instrugdes Normativas do Ministério
da Agricultura, Pecudria e abastecimento e pelas Normas Legislativas do Ministério da Saude que sera estabelecido no Termo de Referéncia;

Em obediéncia ao Decreto n? 8.473, de 22 de junho de 2015, a UFVIM observara o estipulado em seu art. 12, § 12:

Art. 12 Este Decreto estabelece o percentual minimo a ser observado pelos 6rgaos e entidades da Administragdo Publica Federal direta, autarquica e fundacional para
aquisicdo de géneros alimenticios de agricultores familiares e suas organizagdes, empreendedores familiares rurais e demais beneficiarios que se enquadrem na Lei n2
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11.326, de 24 de julho de 2006 .

§ 12 Do total de recursos destinados no exercicio financeiro a aquisicdo de géneros alimenticios pelos drgdos e entidades de que trata o caput, pelo menos 30% (trinta
por cento) deverdo ser destinados a aquisi¢do de produtos de agricultores familiares e suas organizagées, empreendedores familiares rurais e demais beneficidrios que
se enquadrem na Lei n® 11.326, de 2006, e que tenham a Declaragdo de Aptidéo ao Pronaf - DAP.

A Cessionaria devera adquirir, preferencialmente, o percentual correspondente a 30% do valor dos géneros alimenticios que compdem as refei¢des subsidiadas, da
agricultura familiar e suas organizagdes, empreendedores familiares rurais e demais beneficidrios que se enquadrem na Lei n2 11.326, de 2006, e que tenham a
Declaragdo de Aptiddo ao Pronaf - DAP, visando contribuir para a promogdo do desenvolvimento nacional sustentavel e em atendimento a IN 05 de 2017, artigo 19,
como uma pratica de sustentabilidade.

Os géneros alimenticios provenientes da agricultura familiar devem ser adquiridos considerando também o valor de referéncia para fins de composigdo de pregos
de mercado.

A comprovagdo da aquisigdo se dara através de copias de todas as notas fiscais de aquisicdo de géneros alimenticios, acompanhadas da Declaragdo de Aptiddo ao
Pronaf - DAP, as quais deverdo ser entregues a comissdo de gestdo e fiscalizagdo do contrato mensalmente para efeito de pagamento das notas fiscais de
fornecimento das refei¢Ges subsidiadas.

No caso de impossibilidade de aquisicdo de alimentos provenientes da agricultura familiar e suas organizacSes, empreendedores familiares rurais e demais
beneficidrios que se enquadrem na Lei n? 11.326, de 2006, e que tenham a Declaragdo de Aptiddo ao Pronaf - DAP, a empresa deverd apresentar justificativa
devidamente comprovada a Administragdo.

A Cessionaria deve coletar diariamente de 100 a 300 gramas de amostras de todas as preparagdes e manté-las armazenadas adequadamente por até 72 horas;

A Cessiondria deverd realizar controle de sobras (descarte dos pratos) diariamente por meio de planilha e apresentar relatério mensal a equipe de gestdo e
fiscalizagdo do contrato;

As refeigdes deverdo ser preparadas nas dependéncias do Restaurante do Campus Mucuri e todos os meios de pagamento devem ser aceitos (débito e crédito)
entre outros amplamente difundidos no mercado, independente do valor consumido, emitindo nota/cupom fiscal para o publico atendido de acordo com a
legislagdo aplicével;

A Cessionaria deverd manter ferramentas de opinido diaria para os usuarios manifestarem suas reclamagdes ou sugestdes, como caderno ou caixa de sugestdes ou
outra que possa colaborar na manutenc¢do do bom atendimento.
DOS CARDAPIOS

8.1. O sistema de fornecimento e as informagdes nutricionais foram definidas com base no Anexo | - Especificagdes do Cardapio e dos Servigos - 32
Retificagdo (Doc. Sei! 0874478), de responsabilidade da Nutricionista - Campus do Mucuri. Os carddpios elaborados para cada refei¢do deverdo atender as
frequéncias e porg¢des descritas abaixo,

CAFE DA MANHA - Sistema de Autosservigo

Servigos de fornecimento de alimentagdo com preparo e distribuigdo de refeigdo (café da manha), por meio da operacionalizagdo e desenvolvimento de todas as
atividades envolvidas na comercializagdo, venda, planejamento de cardapios, produgdo, e distribui¢do de refei¢des.

CAFE DA MANHA

Preparagdo Especificacdo Composicio/ per capita/ Porgdo Frequéncia
Café com e sem || Café Preto Coado. Cor castanho escuro, aroma forte e agradavel, caracteristico. . .

. . 1 porgdo de 150ml Diaria
agucar Possuir selo ABIC.
Leite UHT Integral. Aspecto liquido e homogéneo; coloragdo branca; sabor e odor suaves. 1 porgdo de 200ml Didria

1 unidade de 50g pdo Branco ou 2 fatias de 25g do pdo de forma

= N Pdo Branco(Francés, Batata, doce) ou L x L . 4x na
Paes/Biscoito . ( - ! ) o . . tradicional ou porgdo 80g Biscoito de goma ou 80g rosquinha
P3o de forma tradicional fatiado ou Biscoito de goma ou rosquinha caseira caseira semana
. . . . Ixna
Bolo Simples, chocolate, cenoura, mesclado, formigueiro 1 fatia de 100g semana
Extra ou de Primeira Qualidade.
) Consisténcia sdlida, pastosa a temperatura de 202C, de textura lisa, uniforme, untuosa, N L
Manteiga e . . ~ Porgdo de 5g Diaria
com distribui¢do uniforme de agua; coloragdo branca amarelada; sem manchas ou
pontos com outras coloragdes; sabor suave e aroma delicado.
. . L . L 1 unidade (minimo de 150,
Fruta fresca de primeira qualidade, sem injuria e deformagdes, dando preferéncia as ( g). « ~ . ~
| Frutas como manga, melancia, meldo, mamao, abacaxi, deverdo
frutas da estagdo; . N . -
Fruta ser servidas a francesa, em fatias ou outra forma acordada com a Diaria

Mexerica, banana, laranja, goiaba, mag3, pera, etc.

. « « . CONTRATANTE, na porgdo de 150 g);
Manga, melancia, meldo, mamao, abacaxi, etc.

A melancia com casca devera ter uma porgdo de 200g

O cardapio semanal deve alternar a utilizagdo de frutas a fim de evitar a monotonia na composicdo das prepara¢Ges conforme as opgBes descritas. Ndo podera ser
utilizado a mesma opgdo de fruta do café da manha nas demais refeigdes (almogo e jantar) no mesmo dia.

Todos os componentes do café da manhd deverdo ser oferecidos, impreterivelmente, do inicio até o término do horério de distribui¢do, de acordo com a porg¢do
definida nesse Termo de Referéncia. Poderd ser servido mandioca ou inhame ou batata doce na por¢do de 100 g como opgdo de pdes, Quitandas caseiras e Bolo,
sendo acordado previamente com a Contratante.

O carddpio semanal deve alternar a variedade dos pdes a fim de evitar a monotonia na composigdo do café da manha conforme as opgdes descritas ou conforme
aprovagao da Equipe de Fiscalizagdo do Contrato.

O adogante devera ser oferecido para usuarios que necessitam de dietas especiais como é o caso dos diabéticos.
ALMOGO/JANTAR - Sistema de autosservigo com porcionamento do prato principal e da sobremesa.

Servigos de fornecimento de alimentagdo com preparo e distribuicdo de refei¢do (almogo e jantar), por meio da operacionalizagdo e desenvolvimento de todas as
atividades envolvidas na comercializagdo, venda planejamento de cardépios, produgdo, transporte e distribuigdo de refeigdes (padrdo e vegetariana).

Composi¢do Almogo/Jantar: Devera ser composto de: 3 opgBes de entrada: 1 opgdo Salada de folhosos + 1 opgdo de Salada de legumes (Cozido ou Cru) + 1 opgdo
de Salada Composta (minimo de dois ingredientes); Prato Proteico — a base de carne animal; Opgdo do prato Proteico (Preparagdes a base de ovos); opgdo Prato
Vegetariano (a base de vegetais, grdos, ovos, soja e outros, para usudrios devidamente cadastrados); 1 op¢do de Guarnig¢do; 2 acompanhamentos (Feijdo + Arroz
Branco + 1 opgdo de Arroz Integral),1 (uma) Sobremesa, suco.
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ALMOCO/JANTAR
Composigao Frequéncia per capita/ Por¢do
1 opgdo Salada de folhosos Diaria Livre
1 opgdo de Salada de legumes (Cozido ou Cru) Diaria Livre

Salada

1 opgdo de Salada Composta (minimo de dois

ingredientes) Diaria Livre

Porgdo de 120g da preparagdo

Prato Principal — a base de carne animal Diaria *
pronta para consumo

Opgdo do prato principal (Preparag8es a base de Porgdo de 120g da preparagdo

Prato Principal Diaria
ovos) pronta para consumo*
Opgdo Prato Vegetariano (a base de vegetais, graos, Didria Porgdo de 120g da preparagdo
ovos, soja e outros) art pronta para consumo*
Guarnicdo Guarnigao Diaria Livre
2 acompanhamentos (Feijdo + Arroz Branco + 1 opgdo L .
Acompanhamento Diaria Livre
de Arroz Integral)
Fruta Diaria Unidade/por¢do de 150g
Sobremesa Sobremesas cremosas 1x na semana Unidade/porgdo 80g
Doces em Barra 1x na semana 1 unidade

Concentrado de frutas, sabores: limao, laranja,
Suco acerola, caju, goiaba, manga, maracuja, péssego, uva, || Didria 200 ml
abacaxi; Sabores diversos

*Porgdo minima de carne de 120g (porgdo referente a preparagdo ja pronta para o consumo). Deve ser feito a ressalva que preparagdes que contenham legumes,
que sdo empanadas ou que apresentam outros ingredientes, devem apresentar 120 g de carne e ndo da preparagdo inteira. A por¢gdo minima de costelinha deverd
ser de 180g e a de bisteca 150g. Outra ressalva é com relagdo a sobrecoxa de frango que deve ser servida num total de 220g pronta para consumo visto que, o
0ss0 € a pele representam cerca de 30% do peso.

N3o serd permitido servir como prato principal: asa, pescoco, cabega, moela, pés de frango, salsinha, bem como embutidos e correlatos. E vedado o uso de
qualquer tipo de salsicha nas preparagGes oferecidas.

As frutas serdo oferecidas diariamente como sobremesa. A porgdo minima sera de 150g. No dia que for oferecida doce como sobremesa, também devera ser
oferecida a fruta como opg¢do, devendo o usudrio escolher apenas UMA das duas opgdes.

Porgdo minima de 80g para sobremesas cremosas preparadas no RU (ex: flan, pudim, pavé, gelatina, curau, etc). Para os doces industrializados ja prontos (Doces
em barra, cristalizado, bombom, pagoquinha, goiabada, pé-de-moleque, doce de leite), deve-se ofertar UMA unidade por usudrio, caso o mesmo opte pelo doce.

Em relagdo as saladas, frutas, alimentos in natura que compde as guarnigdes, a cessiondria deverd sempre priorizar fornecer estas preparagdes utilizando géneros
alimenticios oriundos da agricultura familiar, sendo que a origem dos mesmos deverd ser comprovada através de cépias de todas as notas fiscais de aquisigdo de
géneros alimenticios, as quais deverdo ser entregues a comissdo de gestdo e fiscalizagdo do contrato.

DO PUBLICO ATENDIDO ATRAVES DO SUBSIDIO DE REFEIGOES
O publico a ser atendido pelo Restaurante Universitario compreende:

Comunidade académica do Campus do Mucuri, incluindo os servidores, estudantes de graduagdo e pds-graduagdo regularmente matriculados na UFVIM,
prestadores de servigos e visitantes.

Estudantes de graduagdo que se encontram em situagdo de vulnerabilidade socioeconémica, segundo critérios previstos no Programa Nacional de Assisténcia
Estudantil (PNAES) que serdo beneficiados com as refeigdes subsidiadas.

Parte das refeigBes serdo subsidiadas pela UFVJM observados os seguintes critérios:

Refei¢do gratuita aos estudantes de graduagdo em situagdo de vulnerabilidade socioeconémica, que sdo beneficidrios do Auxilio Ndo Financeiro a Alimentagdo
(Bolsa Alimentagdo) concedido pela PROACE. A gratuidade da refeicdo deve-se ao fato da UFVIM pagar integralmente o valor da refeigdo contratada. Este auxilio é
pessoal e intransferivel.

Os estudantes de graduagdo ndo contemplados com o Auxilio Ndo Financeiros a Alimentagdo (Bolsa Alimentacdo), estudantes de pds-graduagdo, servidores,
visitantes e prestadores de servigo a UFVIM, deverdo arcar com o valor integral das refei¢des.

Ao final do més serd emitido um relatério mensal, para a emissdo de nota fiscal com o nimero total de refeigbes servidas e enviada para pagamento apds atesto
do gestor do contrato.

O relatdrio mensal sera o documento necessario para o pagamento das refei¢des pela UFVIM, que devera ser entregue ao Gestor do contrato, no ultimo dia util de
cada més, como comprovacdo da Nota Fiscal/Fatura mensal.

Um funcionario da Cessionaria, sera o responsavel pelo controle de acesso, recolhendo os tiquetes e fazendo a identificagdo dos usudrios através da carteirinha.
DESCRICAO DA FORMA DE ACESSO DO ESTUDANTE BENEFICIARIO DO SUBSIDIO AO RESTAURANTE
- Controle por meio de tiquete impresso.

Considerando os recursos envolvidos na contratagdo, a necessidade do efetivo controle da utilizagdo dos recursos publicos, a forma ideal é que o controle de
acesso ao restaurante se dé de forma eletrdnica objetivando um efetivo controle da utilizagdo do subsidio aos estudantes.

Inicialmente a Instituicdo ndo dispde de sistema informatizado para este tipo de controle, no entanto, considerando a importancia do inicio dos fornecimentos, em
virtude de tratar-se de seguranga alimentar e considerando a quantidade inicial de refei¢des que serdo subsidiadas inicialmente, o controle se dara através de
tiquete impresso, devendo ser providenciado o controle de acesso de forma eletrénica com o objetivo de ganhos de eficiéncia no controle das refeigcBes
subsidiadas.

Para ter acesso as refei¢des no RU, os estudantes beneficiarios do subsidio, devem adquirir sua cartela de tiquetes na PROACE do Campus do Mucuri, situada a Rua
do Cruzeiro, n2 01 - Bairro Jardim S3o Paulo, Teéfilo Otoni/MG - CEP 39803-371. Portanto, fica definido como local de entrega e controle dos tiquetes: PROACE do
Campus do Mucuri.

https://sei.ufvjm.edu.br/sei/controlador.php?acaoc=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=935030&infra_si...  15/21



24/02/2023, 15:23 SEI/UFVJM - 0875553 - Documento

No RU para o devido recebimento da refei¢cdo custeada por meio do PAE, o estudante deverd apresentar o tiquete para a refei¢do e um documento original com
foto que comprove seu vinculo com a UFVIM.

O estudante de curso diurno beneficidrio com a alimentagdo custeada pelo PAE/UFVIM no RU tera direito a uma refeigdo no café da manh3 e outra no almogo,
perfazendo duas refeigdes no dia, considerando que permanecem no Campus por um periodo maior de tempo (matutino e vespertino)

O estudante de curso noturno beneficiario com a alimentagdo custeada pelo PAE/UFVIM no RU terad direito a uma refeicdo, qual seja, o jantar, ndo sendo
disponibilizado para tal discente o café da manh3, considerando que permanecem na Universidade por um Unico periodo (noturno).

E de responsabilidade da UFVIM o fornecimento do tiquete.
E de responsabilidade da Cessionaria, o controle do acesso as refei¢des no refeitério.
E facultado a Cessionaria a instalagdo de sistema informatizado para o acesso no RU.

Se for do interesse da Cessiondria, a instalagdo de sistema informatizado para o acesso aos refeitérios do RU, esta deverd obter autorizagdo, mediante o
encaminhamento de solicitagdo prévia, por escrito a Instituigdo, garantindo a identificagdo apenas do publico alvo do Restaurante e identificagdo correta dos
estudantes, e sem énus para a UFVIM, bem como possibilitar o acesso dos servidores da UFVJM, gestores e fiscais do contrato, ao referido sistema para a devida
fiscalizagdo e controle do objeto do contrato.

Podera ocorrer implantagdo de sistema informatizado de acesso com fornecimento de créditos aos estudantes, caso seja decidido e implementado pela
Administragdo Superior da Universidade.

DA RELACAO DE EQUIPAMENTOS DISPONIVEIS NO PREDIO DO RESTAURANTE DO CAMPUS MUCURI - Teéfilo Otoni — UFVIM

A relagdo de equipamentos que fazem parte do espago, objeto da cessdo serd disponibilizado para apreciagdo conforme documento (Sei! 0620824) Planilha
Inventdrio Restaurante Mucuri - Bens da UFVJM, informado pela Diretoria de Patriménio.

E de responsabilidade Unica e exclusiva da Cessionaria prover os mdveis, equipamentos, maquinas, vasilhames e utensilios inexistentes e necessarios para a
prestacdo dos servigos, bem como aparelhos de refrigeragdo e/ou resfriamento para o armazenamento dos produtos alimenticios pereciveis ou alteraveis, a serem
fornecidos em quantidade suficiente, em bom estado de conservagdo e apresentagdo, para proporcionar um atendimento adequado aos usuarios.

S&o de inteira responsabilidade da Cessionaria a caso haja necessidade de adaptagdo dos espagos e instalagdo dos equipamentos, da elaboragdo e execugdo do
projeto de instalagdo dos equipamentos, que deverdo estar de acordo com as normas pertinentes, como por exemplo, as normas sanitarias em vigor da ANVISA.

Quaisquer benfeitorias necessdrias a serem realizadas no espago cedido, deverdo ser previamente autorizadas pela Cedente e estas se reverterdo
automaticamente ao patriménio da Cedente, sem que caiba a Cessionaria qualquer indenizagdo.

A Cessionaria ird se responsabilizar, durante a vigéncia do contrato, pela substituigdo, no prazo maximo de 20 (vinte) dias uUteis, de todo mdvel e equipamento
danificado, extraviado ou furtado, por outro do mesmo tipo e modelo, mantendo a qualidade e o quantitativo do material inicialmente disponibilizado pela
contratante, devendo manter-se as caracteristicas e especificagdes da pega original e ndo havendo 6nus para a Contratante.

A Cessionaria se responsabilizard pela manutengdo Preventiva e corretiva (inclusive com a reposi¢do de pegas), conservagdo e substituigdo, de acordo com a
necessidade, de todo os equipamentos da universidade que estiver no local, apds conferéncia de sua listagem.

Os equipamentos cedidos pela cedente deverdo ser restituidos apds seu término no estado em que se encontravam quando da assinatura do contrato, ressalvado
o desgaste natural de uso ou, em caso de deterioracdo irreparavel, a Cessiondria devera efetuar a substituigdo dos equipamentos.

A Cessionaria assinara um Termo de Corresponsabilidade, na ocasido da assinatura do Contrato, dos bens inventariados responsabilizando-se na ocorréncia de
danos.

CONDIGOES ESPECIAIS DA CESSAO

O espago destinado ao funcionamento do Restaurante Universitario, localizado no Campus Mucuri da UFVJM, corresponde a 1.851,3 m? (Um mil, oitocentos e
cinquenta e um metros e trinta centimetros quadrados), no qual, além da exploragdo do servigo de Restaurante, podera ser explorado o servigo abaixo listado:

CNAE- 5620-1 - fornecimento de alimentos preponderantemente para empresas;

A Contratada podera comercializar produtos ndo contemplados pelos Itens Bésicos de Produtos (Tabela 01 Itens: 1,2,3), tais como: bomboniere (balas, chicletes,
chocolates, etc), dgua, refrigerantes, sucos e outras bebidas ndo alcodlicas.

E obrigatério que os itens objeto do requerimento estejam diretamente relacionados com a exploracdo de atividade econdmica autorizada pela Administragdo
universitaria;

E vedada a comercializacdo de qualquer bebida alcodlica ou fumifero;
A UFVIM realizard pesquisas periddicas junto a comunidade universitaria para verificar, dentre outros quesitos, a qualidade do servigo prestado.

A Cedente realizara mensalmente uma pesquisa de satisfagdo junto aos usudrios dos servigos. Tal pesquisa contempla avaliagdo quanto a qualidade da refeicao
produzida e aceitagdo do cardapio ofertado, tempo de espera na fila, pontualidade nos horarios de atendimento, dentre outros aspectos que julgar importantes
junto a Gestdo do Contrato. Sendo que os resultados da referida pesquisa sdo analisados em conjunto com a avaliagdo da qualidade e o controle da execugdo
realizado mensalmente pelos fiscais da area técnica de alimentag&o do contrato, designados pela Cedente.

DO CONTRATO

O art. 57, caput e |l da Lei 8666/93, que regulamenta o art. 37, inciso XXI, da Constituicdo Federal, institui normas para licitacdes e contratos da administracdo
publica e da outras providéncias estabelece

Art. 57. a duragdo dos contratos regidos por esta lei ficara adstrita a vigéncia dos respectivos créditos orgamentdrios, exceto quanto aos relativos:

(...)

Il - a prestagdo de servigos a serem executados de forma continua, que poderdo ter a sua duracdo prorrogada por iguais e sucessivos periodos com vistas a obtengdo
de pregos e condigdes mais vantajosas para a administragdo, limitada a sessenta meses; (redagdo dada pela lei n2 9.648, de 1998).

Diante destas ponderagdes, considerando a natureza da contratagdo, o contrato tera duragdo de 12 (doze) meses, prorrogado até o limite de 60 (sessenta) meses,
nos termos do artigo 57, inciso Il, da Lei n2 8.666/93.
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Na execugdo do contrato a Cessiondria devera obedecer ao estabelecido na Lei n2 9.636, de 15 de maio de 1998 e no Decreto n2 3.725, de 10 de janeiro de 2001.
9. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS

A PROACE indicou uma quantidade de 400 alunos a serem beneficiados com refei¢des a serem servidas no Restaurante Universitario. Estes alunos beneficiados
pela PROACE terdo suas refeicdes totalmente subsidiadas, e serdo servidas diariamente (segunda-feira a sexta-feira), apenas nos dias letivos, conforme o
calendario académico.

Alunos matriculados nos cursos diurnos: café da manha e almogo;
Alunos matriculados no curso noturno: Jantar
Serdo servidas também refeigdes ndo subsidiadas, neste caso somente almogo, aos frequentadores do Campus do Mucuri.

Durante o periodo de recesso escolar, que sera informado a Cessiondria pela Administragdo da UFVIM, os servicos de fornecimento de refeigbes serdo
estabelecidos, de acordo com a programacao dos cursos de verdo, capacitagdes, projetos pedagdgicos, encontros académicos, disciplinas especiais, do quantitativo
de estudantes residentes na moradia estudantil , estudantes participantes dos programas de bolsas da PROEXC, que permanecerem na UFVJM durante o periodo
de recesso.

O quantitativo estimado serdo de 550 (quinhentas e cinquenta ) refei¢des diarias, para o servigo de refeigdes subsidiadas, sendo distribuidas da seguinte maneira:
Café da manha: 150 (cento e cinquenta ) refei¢Ges;

Almogo/Jantar: 400 (quatrocentas) refei¢des, divididas entre o almogo e o jantar, devendo a empresa a ser contratada servi-los em periodos distintos, de modo a
atender os alunos dos cursos diurno e noturno da UFVIM - Campus do Mucuri, em Tedfilo Otoni.

Quantidade Estimada para Contratagdo - Periodo 12 (doze) meses

*Quantidades Anual Estimada

Descrigdo do Item Refei¢es Subsidiadas

Café da manh3 || 30.000 refei¢des (Seg.-Sex)

Almogo 40.000 refeigbes (Seg.-Sex)

Jantar 40.000 refeigbes (Seg.-Sex)

(200 dias - considerando o minimo de dias letivos)

*Café da Manha: 150 refeigdes didrias, * Almogo: 200 refeigdes didrias, * Jantar: 200 refeigdes diarias. Foram considerados 20 dias letivos no més e 200 dias letivos no ano.
O numero informado é estimativo e ndo gera direito a contratagdo. Serdo pagas apenas as refeicdes consumidas.

Para as refei¢gdes ndo subsidiadas ndo é possivel mensurar esta quantidade uma vez que trata-se da primeira cessdo de espago para exploragdo de
restaurante. Além dos alunos contemplados no programa, circulam diariamente no Campus Mucuri: Servidores, Visitantes, Prestadores de Servigos
compreendendo aproximadamente 2006 (duas mil e seis pessoas).

A quantidade de refei¢cGes a serem servidas no Restaurante Universitdrio podera variar para cima ou para baixo da média informada, em fungdo das caracteristicas
do calendario académico de uma universidade, por ocasido de paralisagdes, greves, programacgdes dos cursos e outras varidveis envolvidas

A Cessiondria deverd se adequar aos quantitativos dos servigos objetivando evitar desperdicios, informando a Cedente as modificagSes, sendo que o risco do
negacio é de responsabilidade da Cessiondria.

O publico acima podera sofrer variages (aumento ou redugdo) em decorréncia da movimentagdo dos servidores, estudantes, estagidrios, visitantes etc..., sendo a
Cessionaria integralmente responsavel pelo atendimento do publico que frequenta o Campus Mucuri. Assim, em nenhuma hipétese serdo aceitas reclamagdes
quanto ao efetivo comparecimento de publico ao restaurante.

10. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

Como método para estimar o valor da refei¢cdo, a Administracdo realizou pesquisa de precos obedecendo as disposi¢des da IN/73, de 5 de agosto de 2020, que
dispGe sobre o procedimento administrativo para a realizagdo de pesquisa de precos para a aquisi¢do de bens e contratacdo de servigos em geral, no ambito da
administragdo publica federal direta, autdrquica e fundacional, e disciplina o seguinte:

Art. 52 A pesquisa de pregos para fins de determinagdo do prego estimado em processo licitatdrio para a aquisi¢do e contratagdo de servigos em geral sera realizada
mediante a utilizagdo dos seguintes parametros, empregados de forma combinada ou ndo:

| - Painel de Pregos, disponivel no endereco eletrénico gov.br/painel de pregos, desde que as cotacdes refiram-se a aquisi¢des ou contratacdes firmadas no periodo de
até 1 (um) ano anterior a data de divulgagdo do instrumento convocatdrio;

Il - aquisigBes e contratagdes similares de outros entes publicos, firmadas no periodo de até 1 (um) ano anterior a data de divulgagdo do instrumento convocatério;

11l - dados de pesquisa publicada em midia especializada, de sitios eletrénicos especializados ou de dominio amplo, desde que atualizados no momento da pesquisa e
compreendidos no intervalo de até 6 (seis) meses de antecedéncia da data de divulgagdo do instrumento convocatério, contendo a data e hora de acesso; ou

IV - pesquisa direta com fornecedores, mediante solicitagdo formal de cotagdo, desde que os orgamentos considerados estejam compreendidos no intervalo de até 6
(seis) meses de antecedéncia da data de divulgagdo do instrumento convocatério.

§12 Deverdo ser priorizados os parametros estabelecidos nos incisos | e II.

§29 Quando a pesquisa de pregos for realizada com os fornecedores, nos termos do inciso 1V, devera ser observado:

| - prazo de resposta conferido ao fornecedor compativel com a complexidade do objeto a ser licitado;

Il - obtengdo de propostas formais, contendo, no minimo:

a) descrigdo do objeto, valor unitario e total;

b) nimero do Cadastro de Pessoa Fisica - CPF ou do Cadastro Nacional de Pessoa Juridica - CNPJ do proponente;

c) endereco e telefone de contato; e

d) data de emissdo.

11l - registro, nos autos da contratagdo correspondente, da relagdo de fornecedores que foram consultados e ndo enviaram propostas como resposta a solicitagdo de
que trata o inciso IV do caput.

A pesquisa de pregos foi realizada com base na IN 73/2020. Foram realizadas pesquisas junto ao Compras.gov e foram coletados orgamentos diretamente com
fornecedores.

A pesquisa junto aos fornecedores teve como objetivo analisar os pregos obtidos no site Compras.gov quando comparados com os precos do mercado local, em
virtude das varidveis que devem ser consideradas para obter um prego préoximo da realidade de fornecimento do municipio de Tedfilo Otoni.

Para efeito de comparagdo ao resultado obtido junto ao site Compras.gov, foram consultadas 18 (dezoito) empresas conforme demonstrado no (Doc.
Seil 0797996), tendo sido retornadas 04 cotagdes.
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As cotagdes com fornecedores foram realizadas junto a empresas do ramo do objeto. Ao consultar o CNPJ dos fornecedores que apresentaram orgamentos
verificou-se que a empresa Favorita - 08.468.606/0001-68 tem como atividade econémica principal: servigos de lanchonete, casas de cha, de sucos e similares.
Dessa forma, ndo foi considerado a proposta da Lanchonete Favorita LTDA por ndo fazer parte de empresas do ramo do objeto e pelo valor da cotagdo (Doc.
Sei! 0787009), por apresentar uma discrepancia muita alta quando comparado aos orgamentos apresentados pelas outras empresas.

A empresa APJ - 22.057.335/0001-89 tem descricdo da atividade econdmica principal os Servicos Assistenciais sem alojamento, mas a sua filial APJ
- 22.057.335/0005-02 tem como descri¢do de atividade econdmicas secundarias: Restaurantes e similares(Doc. Sei 0798471).

As consultas realizadas junto ao Compras.gov considerou contratagdes similares as de fornecedores diretos, assim, para a definigdo dos pregos estimados foi
considerada a média dos valores obtidos nas pesquisas realizadas junto ao site Compras.gov, com base no § 12. art. 52 da IN 073/2020.

Uma constatagdo importante foi que os resultados apresentados por fornecedores locais sdo compativeis com os precos pesquisados, considerando que a
realidade do comércio local é uma forte variante a ser considerada na formagdo do prego estimado dos itens a serem contratados.

As consultas ao Compras.gov foram anexadas ao processo (Doc. Sei! 0851113).

As pesquisas realizadas junto aos fornecedores, considerou o valor da cessdo conforme Laudo apresentado pela Diretoria de Administragdo (Doc. Sei! 0581355) -
Valor da Cessdo = RS 3.465,00. Em 16/09/2022 foi apresentado pela Dire¢do do Campus do Mucuri um novo laudo que reduziu o valor cessdo para RS 2.160,00
(Doc. Sei! 0847528). Foi providenciada a atualizagdo das consultas junto ao Compras.gov e apresentada anexada nova Declaragdo de Composicdo de Custos (Doc.
Sei! 0851115). Considerando que os valores das refei¢des obtidos no mercado (considerando o valor da Cessdo em RS 3.465,00) se mostraram compativel com os
valores obtidos junto ao Compras.gov demonstrado no documento (Doc. Sei! 0851113), os valores estimados dos itens a serem comercializados sdo os seguintes:

Pesquisa || Pregdo || Data homologagdo | Instituicdo Valor Café da Manha
01 15/2022 (| 20/05/2022 Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tec. do Mato Grosso do Sul || RS 5,16
02 49/2022 || 12/05/2022 Universidade Federal do Parana RS 6,45
03 22/2021 || 23/02/2022 Fundagdo Universidade Federal de Mato Grosso RS 4,49
04 01/2022 || 15/06/2022 Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Maranhdo RS 3,00
05 08/2022 || 08/07/2022 Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tec. do Para RS 7,00
06 08/2022 || 26/04/2022 Fundagdo Universidade do Maranhdo RS 7,50
MEDIA SIMPLES CAFE DA MANHA R$ 5,60
Pesquisa || Pregdo || Data homologagdo | Instituicdo Valor Almogo/Jantar
01 15/2022 || 20/05/2022 Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tec. do Mato Grosso do Sul || RS 15,27
02 49/2022 || 12/05/2022 Universidade Federal do Parana RS 14,89
03 22/2021 || 23/02/2022 Fundagdo Universidade Federal de Mato Grosso RS 13,60
04 01/2022 || 15/06/2022 Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Maranhdo RS 11,00
05 08/2022 || 08/07/2022 Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tec. do Para RS 15,00
06 08/2022 || 26/04/2022 Fundagdo Universidade do Maranhdo RS 11,98
MEDIA SIMPLES ALMOGO/JANTAR R$ 13,62
Valor Estimado para Contratagdo - Periodo 12 (doze) meses
Descri¢do do Item *Qu;';::::g:: ;L nbus?;ilias:ar:ada Valor Unitario Valor Total
Café damanh3 || 30.000 refei¢des (Seg.-Sex) RS 5,60 RS 168.000,00
Almogo 40.000 refeigbes (Seg.-Sex) RS 13,62 RS 544.800,00
Jantar 40.000 refeigbes (Seg.-Sex) RS 13,62 RS 544.800,00
(200 dias - considerando o minimo de dias letivos) RS 1.257.600,00

* Café da Manha: 150 refeigBes diarias, * Almogo: 200 refei¢Bes diarias, * Jantar: 200 refei¢des diarias. Foram considerados 20 dias letivos no més e 200 dias letivos no ano.

Para formagdo do prego da cessdo a Equipe de planejamento da Contratacdo utilizou Laudo Técnico de Avaliagdo de Imédvel, conforme solicitagdo contida no OFICIO
N2 227/2021/PLAN/DIPLAC/PROPLAN doc. SEI 0529010. O Laudo de Avaliacdo do imdvel atualizado definiu um valor de RS 2.400,00 (dois mil e
quatrocentos reais); Limite superior: R$ 2.400,00 + 10% = RS 2.640,00; Limite inferior: R$ 2.640,00 - 10% = R$ 2.160,00 para o espaco a ser concedido, conforme
(Doc. Sei! 0847528), assinado por servidores da Prefeitura Municipal de Tedfilo Otoni - Secretaria Municipal de Fazenda.

Esta equipe de planejamento considerou o valor disposto no Laudo Técnico de Avaliacdo de Imdvel de RS 2.160,00 (dois mil cento e sessenta reais) utilizando o
menor valor considerando que a Administragdo ndo busca lucro na contratagdo e sim atingir objetivos publicos.

Nesse sentido, entendemos que uma forma de diminuir o pre¢o dos produtos que serdo oferecidos a comunidade académica seria através de uma utilizacdo do
menor valor a ser pago pela cessdo do espaco, e o valor fixo de RS 2.160,00 (dois mil, cento e sessenta reais) contribui para possibilitar esta reduggo.

Ressalta-se que a atividade fim da universidade é o oferecimento de ensino de exceléncia, promovendo desenvolvimento humano e econémico as regides onde
estd inserida, ndo tendo como objetivo auferir lucro por meio da exploragdo comercial da sua estrutura fisica.

No periodo de férias escolares, fatos supervenientes e paralisagdes superiores a 15 (quinze) dias, a taxa de concessdo de uso mensal sera reduzida em 50%
(cinquenta por cento) do valor acordado.

11. JUSTIFICATIVAS PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUCAO, SE APLICAVEL

O parcelamento da solugdo é a regra, devendo a licitagdo ser realizada por item, sempre que o objeto for divisivel, desde que se verifique ndo haver prejuizo para o
conjunto da solugdo ou perda de economia de escala, visando propiciar a ampla participagdo de licitantes, que embora ndo disponham de capacidade para
execucgdo da totalidade do objeto, possam fazé-lo com relagdo a itens ou unidades autdbnomas.

No entanto, trata-se de um servigo que ndo pode ser prestado por mais de uma empresa no espaco a ser concedido, razdo pela qual os itens serdo agrupados em
lote Unico, conforme mencionado no tépico 6 deste estudo, com a seguinte descrigdo do objeto:

CESSAO ADMINISTRATIVA ONEROSA DE USO, A TITULO PRECARIO, DE IMOVEL DA UFVJM, COM DE AREA DE 1.851,3 m?, LOCALIZADO NO CAMPUS MUCURI
(TEOFILO OTONI), PARA EXPLORAGAO DE SERVIGOS DE RESTAURANTE, INCLUINDO O ATENDIMENTO A COMUNIDADE ACADEMICA DA UFVIM E O FORNECIMENTO
DE REFEIGOES SUBSIDIADAS PELA UFVIM.
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12. CONTRATACOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

ContratagBes correlatas sdo aquelas que guardam relagdo com o objeto principal, interligando-se a essa prestacdo do servigo, mas que ndo precisam,
necessariamente, ser adquiridas para a completa prestagdo do objeto principal.

Contratagdes interdependentes sdo aquelas que precisam ser contratadas combinadas ao objeto principal para sua completa prestagdo.

Verifica a necessidade das seguintes contratagbes correlatas, visando a melhoria do controle de acesso ao RU e levantamento das refeicGes
subsidiadas, relacionadas ao objeto desta contratagdo:

- Desenvolvimento de software de controle de acesso ao restaurante universitario;
- Aquisi¢do de catraca, computador, equipamento de leitura de biometria ou outras necessarias a implantagdo do software;
- Instalagdo de rede de internet.

13. DEMONSTRAGCAO DO ALINHAMENTO ENTRE A CONTRATACAO E O PLANEJAMENTO DO ORGAO OU ENTIDADE, IDENTIFICANDO A PREVISAO NO
PLANO ANUAL DE CONTRATACOES OU, SE FOR O CASO, JUSTIFICANDO A AUSENCIA DE PREVISAO

A contratagdo dos servigos em tela esta prevista no Plano Anual de ContratagGes - Ano 2022, registrada sobre o nimero 4853 - para a cessdo de espago e DFD
4062/2022 - para o fornecimento de refei¢des subsidiadas.

O fornecimento de refeigdes ao alunos da UFVIM do Campus Mucuri que serdo beneficiados com o programa da Proace, vem atender a um dos objetivos de ensino
da UFVJM, conforme se verifica:

Objetivos - propiciar condi¢des favoraveis a permanéncia dos discentes na UFVIM, sobretudo daqueles vulnerdveis socioeconomicamente, por meio da
implementagdo de uma politica social que contemple suas necessidades de moradia, alimentagio, salde, transporte, cultura, lazer, dentre outras; - contribuir para a
redugdo das taxas de retengdo e evasdo, principalmente quando determinadas por fatores socioecondmicos, pedagégicos e/ou psicoldgicos. PDI UFVIM 2017/2021-
pg. 125.

14. RESULTADOS PRETENDIDOS, EM TERMOS DE EFETIVIDADE E DE DESENVOLVIMENTO NACIONAL SUSTENTAVEL

A contratagdo de empresa especializada em prestar o servigo de fornecimento de refei¢des dentro do Restaurante pretende oferecer ao aluno, por meio de uma
acao efetiva, um importante instrumento de satisfacdo de uma necessidade basica e de reais fungdes académica e social, a qual vem de forma completa contribuir
para seu melhor desempenho e formagdo integral, bem como reduzir a evasdo escolar.

A presenga de um restaurante na universidade, oferecendo refeicdes de qualidade a baixo custo, vai ao encontro das diretrizes do Plano Nacional de Assisténcia
Estudantil — PNAES.

O Decreto n? 7.234/2010 prevé em seu artigo 32, §19, inciso Il a alimenta¢do como uma das a¢Bes de assisténcia estudantil, visando ao atendimento de estudantes
de baixa condigdo socioeconémica, regularmente matriculados em cursos de graduagdo presencial das Instituigdes Federais de Ensino Superior (IFES).

A terceirizacdo desse tipo de servigo oferece aos usuarios profissionalizacdo dos servigos, associada a redugdo de custos, ganhando-se maior eficiéncia e melhor
qualidade, possibilitando a Universidade a focar na sua atividade fim, ou seja, o ensino, a pesquisa e a extensdo.

Esta concessao visa atender as necessidades por servigos de alimentagdo da Comunidade Universitaria da UFVIM, dispondo aos discentes, servidores, funcionarios
terceirizados e visitantes uma alimentagdo de qualidade.

A alimentagdo é uma das agdes de assisténcia estudantil do PNAES, uma vez que o discente tem acesso a uma alimentagdo adequada, possuira melhores condiges
de saude e desempenho académico, sendo instrumento também de contribui¢do para a permanéncia e conclusdo dos cursos ofertados na institui¢do.

A inser¢do da UFVJM em uma regido amplamente conhecida devido aos seus baixos indicadores sociais representa a interiorizagdo do ensino publico superior no
estado de Minas Gerais, possibilitando que muitos jovens em situagdo de vulnerabilidade social possam prosseguir na sua formag¢do académica. Além disso, a
Instituigdo destaca-se por sua importancia para o desenvolvimento econémico e sociocultural da regido, através da geracdo de emprego e renda e da redugdo da
desigualdade social existente no pais.

O Restaurante Universitario, além de oferecer um servigo bésico de qualidade para os alunos, atenderd também aos servidores e visitantes, constituindo um
importante espago de convivéncia para os membros da comunidade universitdria. Inteiram-se, assim, as a¢Bes de educagdo, formagdo profissional, saude,
alimentacdo e lazer, com vistas ndo s6 ao sucesso escolar em toda a sua complexidade.

Ademais, a presenca do restaurante dentro do campus permite que os consumidores ndo precisem se deslocar do Campus Mucuri nos horarios das refeigdes.
Ressalta-se que ndo existe nas proximidades deste campus, que se localiza a 4 km da cidade, restaurantes abertos ao publico, o que torna mais imperativa a
contratagdo destes servigos - visando atender as necessidades de alimentacdo da comunidade da UFVIM.

E compromisso desta equipe de planejamento e da gestdo universitaria o desenvolvimento nacional sustentavel previsto no artigo 32 da Lei 8666/93 (LEI DE
LICITACOES E CONTRATOS), e no Decreto 10.024/2019, que dentre outros, regulamenta o pregdo na sua forma eletronica e estampa no art. 22 o principio do
desenvolvimento sustentavel, como segue:

Art. 22 O pregdo, na forma eletrénica, é condicionado aos principios da legalidade, da impessoalidade, da moralidade, da igualdade, da publicidade, da eficiéncia,
da probidade administrativa, do desenvolvimento sustentavel, da vinculagdo ao instrumento convocatério, do julgamento objetivo, da razoabilidade, da
competitividade, da proporcionalidade e aos que Ihes sdo correlatos.

Nota-se ao longo deste estudo a atengdo dispensada a sustentabilidade e a obediéncia de critérios que direcionam esta contratagdo para a efetivagdo do
principio do desenvolvimento sustentavel, reafirmando o compromisso desta equipe e da gestdo universitaria mencionado no subitem anterior.

Por fim, pretende-se com esta contratagdo que por meio da oferta de uma alimentagdo nutricionalmente balanceada a pregos razodveis, a comunidade
universitaria tenha condigcdo de aprimorar suas interagdes, possibilitando a universidade entregar profissionais capacitados ao mercado, capazes de se adaptarem a
dindmica organizacional contemporanea, que exige cada vez mais capacidade técnica e inteligéncia emocional dos seus colaboradores.

15. PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS PELA ADMINISTRACAO PREVIAMENTE A CELEBRACAO DO CONTRATO, INCLUSIVE QUANTO A
CAPACITACAO DE SERVIDORES OU DE EMPREGADOS PARA FISCALIZAGCAO E GESTAO CONTRATUAL OU ADEQUACAO DO AMBIENTE DA ORGANIZAGAO

Considerando que o espago a ser concedido tem como finalidade a exploragdo de servico de restaurante é imprescindivel a obtengdo dos Alvaras de
Funcionamento e Sanitdrio do restaurante junto aos setores de Vigilancia Sanitdria (VISA) e Receita Municipal na Prefeitura Municipal de Tedfilo Otoni, para tal é
necessario, dentre outros documentos, o Auto de Vistoria do Corpo de Bombeiros (AVCB), portanto a UFVIJM deve cumprir os postulados legais para que seja
possivel a futura emissdo do AVCB.
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Finalizar as adequag®es contratadas através do processo 23086.008777/2021-58.

Para a fiscalizagdo dos servigos conforme IN 05/2017 e IN 40/2020, devera ser providenciada capacitacdo dos servidores para atuarem na gestdo e fiscalizagdo
administrativa e técnica referente ao objeto da cessdo.

16. POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS E MEDIDAS DE TRATAMENTO

A manipulagdo de qualquer produto ou equipamento necessdrio a execugdo de quaisquer dos servigos sé serd admitida com a observancia de todas as normas de
seguranga e utilizagdo vigentes, incluindo o uso de EPIs (Equipamentos de Protecdo Individual), minimizando possivel impacto ambiental subsidiario.

Ficam destacados os impactos ambientais e medidas de tratamento referentes ao funcionamento do Restaurante Universitario, definidos pela Assessoria de Meio
Ambiente/UFVJM, através do (Doc. Sei! 0625025):

POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS MEDIDAS DE TRATAMENTO
Residuos organicos Compostagem
Oleo de cozinha Reciclagem e/ou destinagdo correta

Utilizar fontes renovéveis de energia

Consumo de Energia Elétrica A X -
g Fazer uso de lampadas de baixo consumo de eletricidade

Ter preferéncia pela compra de produtos da estagdo, produzidos preferencialmente no local onde o estabelecimento esta instalado. Além do

Residuos organicos no armazenamento e . . X . . . S s X . -
frescor dos alimentos, essa atitude gera menor custo financeiro e traz menor impacto ambiental, pois ndo hd gastos (inclusive energéticos)

transporte com o transporte;

Residuos inorganicos (embalagens) Promover a reciclagem dos residuos inorgdnicos, com a reutilizagdo ou reciclagem de embalagens
Consumo de Agua Controle no desperdicio de dgua, indisponibilidade da dgua e manuten¢do adequada da rede hidrica
Produtos de Limpeza Controle na utilizagdo de produtos de limpeza

Consumo de Gés Controle na utilizagdo do gés na produgdo de alimentos

Proliferagdo de vetores bioldgicos;
Proliferagdo de doengas;

Problemas sanitarios;

Poluigdo visual pela disposi¢do em locais
inadequados;

Poluigdo do ar pela liberagdo de gases;
Poluigdo do solo e das aguas superficiais e
subterraneas, pela percolagdo de chorume.

Controle na destinagdo dos residuos orgdnicos

A cessiondria deverd adotar boas praticas de sustentabilidade baseadas na economia de recursos e na redugdo da poluigdo ambiental, conforme previsto na IN
06/2013/SLTI/MPOG, tais como:

a) o uso de produtos de limpeza e conservagdo que obedegam as classificagdes e especificagdes determinadas pela Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria/ANVISA;

b) a racionalizagdo do consumo de energia elétrica e de agua;
c) a destinagdo adequada dos residuos gerados nas atividades de limpeza, asseio e conservagado;

d) o treinamento periddico das equipes de trabalho sobre boas praticas de sustentabilidade, em especial, sobre reducdo de consumo de energia elétrica, de
consumo de 4gua e destinagdo de residuos sélidos, observadas as normas ambientais vigentes.

e) o incentivo aos usuarios, por meio de campanhas educativas, ao uso racional de recursos e descarte adequado dos residuos.
Deverdo ser observadas as regras contidas no Decreto n. 2 7.746 de 2012, no que é cabivel.
17. POSICIONAMENTO CONCLUSIVO SOBRE A VIABILIDADE E RAZOABILIDADE DA CONTRATACAO
Com base nos elementos anteriores do presente documento de estudos preliminares, DECLARAMOS que:
(X) E vidvel a presente contratacdo desde que observadas as justificativas descritas no item 18.
( ) NAO E VIAVEL a presente contratagdo.
18. JUSTIFICATIVA DA VIABILIDADE COM JUSTIFICATIVAS.
A Equipe de Planejamento identificada abaixo chegou a conclusdo acima em razdo do(s) seguinte(s) motivo(s):

Necessidade de conclusdo dos servigos de adequagdes ao prédio contratadas através do processo 23086.008777/2021-58 com o objetivo de viabilizar a
obtencdo dos Alvaras de Funcionamento e Sanitario do restaurante junto aos setores de Vigilancia Sanitaria (VISA) e Receita Municipal na Prefeitura Municipal
de Tedfilo Otoni, para tal é necessario, dentre outros documentos, o Auto de Vistoria do Corpo de Bombeiros (AVCB), portanto a UFVIM deve cumprir os
postulados legais para que seja possivel a futura emissdo do AVCB e obtengdo dos alvaras necessarios ao funcionamento de um estabelecimento destinado a
exploragdo de servigos de restaurante.

O presente planejamento foi elaborado em harmonia com a Instrugdo Normativa n2 005/2017/SEGES/MPDG, bem como em conformidade com os requisitos
técnicos necessarios ao cumprimento das necessidades e objeto da contratagdo. No mais, atende adequadamente as demandas de negdcio formuladas, os
beneficios pretendidos sdo adequados, os custos previstos sdo compativeis e caracteriza a economicidade, os riscos envolvidos sdo administraveis e a area
requisitante priorizard o fornecimento de todos os elementos aqui relacionados necessarios a consecugdo dos beneficios pretendidos, pelo que recomendamos a
contratagdo proposta.

19. EQUIPE RESPONSAVEL PELO ESTUDO TECNICO PRELIMINAR
A Equipe de Planejamento declara que o presente Estudo Técnico Preliminar traz os contetdos previstos no art. 72, §22, da IN ME n2 40/2020.

Valéria da Silva Pereira - SIAPE: 1206843
Francisca Helena da Silva Dutra: SIAPE: 2122815
Amanda de Souza Andrade Ribas - SIAPE: 1644918
Adriana Batista Moreira - SIAPE: 1179593
Denice Pereira Santana - SIAPE: 2121002
Equipe de Planejamento
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PORTARIA/PROPLAN N2 15, DE 14 DE MACO DE 2022

DE ACORDO
Lilian Moreira Fernandes
Diretora de Planejamento das Contratagées
Portaria n2 1642, DE 29 DE JULHO DE 2021

20. APROVAGAO DO ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

20.1. Aprovo o Estudo Técnico Preliminar ficando a responsabilidade pelas informages técnicas adstritas aos seus subscritores. O presente
planejamento esta de acordo com as necessidades técnicas, operacionais e estratégicas do 6rgdo, devendo ser observadas para prosseguimento da contratagdo
as condicionantes apresentadas no item 18. Proceda-se o langamento do ETP Digital e a elaboragdo do mapa de risco e encaminhe-se o processo ao
Requisitante para a elaboragdo do Termo de Referéncia no prazo de 05 (cinco) dias Uteis.

Adriano Caetano Santos
Pré Reitor de Planejamento e Orcamento
Portaria n. 1224, de 12 de maio de 2022

I
-
3@'! Documento assinado eletronicamente por Valeria da Silva Pereira, Servidor (a), em 18/10/2022, as 08:55, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento
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