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Estudo Técnico Preliminar

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23086.005134/2022-33

2. Descricao da necessidade

O presente pregdo trata-se de repeticdo dos itens ndo adquiridos no pregdao 010/2022, conforme Termo de Homologacdo do
referido pregdo (0847439), que de forma resumida, demonstra os itens que ndo foram adquiridos por inexisténcia de proposta
apta na aceitacdo ou por insucesso na negociacao via chat. Sendo assim, a fim de suprir a demanda de materiais permanentes
para atender o curso de Engenharia de alimentos da UFVIJM, realizou-se a atualizagdo da descricdo de alguns itens e
das pesquisas de precos para a repeticdo do pregdo.

O curso de Engenharia de Alimentos é o ramo da engenharia que engloba todos os elementos relacionados a industrializacdo de
alimentos, bebidas e ingredientes industriais, seja no desenvolvimento, fabricacdo, conservacdo, armazenamento, transporte ou
comercializagdo. Na UFVJM o curso de Engenharia de Alimentos desenvolve-se em dois ciclos: o primeiro corresponde a
formagdo bésica, através do Bacharelado Interdisciplinar em Ciéncia e Tecnologia (BC&T), com duragdo de trés anos. O
segundo ciclo dedicado a formagdo especifica da na area de Engenharia de Alimentos, com duragdo de dois anos. Demais temos
o curso de mestrado através do Programa de Pds-Graduacdao em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, uma importante opgao
profissional para os académicos da 4rea no aprimoramento e na continuidade dos estudos.

O Projeto Pedagdgico do curso foi elaborado visando oferecer uma elevada carga horéria de atividades préticas laboratoriais. As
atividades praticas sdo oferecidas em grande parte do Nucleo de Disciplinas Profissionalizantes, como as Tecnologias de Leite e
Derivados, Carnes e Derivados, Cereais e Panificacdo, FermentacOes, Vegetais, entre outras como Quimica, Bioquimica e
Analise de Alimentos, Analise Sensorial, etc.

O curso tem como proposito a formagdo de um profissional multidisciplinar, apto a aperfeicoar a producédo agroindustrial, com
racionalizacdo da producao e valorizacdo da biodiversidade do pais, além da agregacdo de valor e melhoria de propriedades de
alimentos e bebidas.

O engenheiro de alimentos trabalha ainda na minimizacdo de custos de producédo, no desenvolvimento de novos produtos, na
manutencdo da qualidade, garantindo valor nutricional dos alimentos, seu sabor, sua cor e sua textura; desenvolve ainda
tecnologias limpas e processos para aproveitamento de residuos.

O académico do curso tem a possibilidade de adquirir novas experiéncias profissionais, uma vez que participamos de diversos
programas e convénios internacionais, como a Brafitec (Franca), Branetec (Holanda), Erasmus (Europa), Brascol (Colémbia),
essa parceria torna-se essencial, pois proporciona a vivéncia pratica da sua futura profissdo, ganhos de curriculo, e melhor
formacado, comprometimento e responsabilidade com sua formacao profissional.

O mercado de trabalho para o Engenheiro de Alimentos estd em expansdo, em razao da crescente procura por novos alimentos e
bebidas, com tendéncias que vdo desde produtos prontos para o consumo, produtos gourmet, alimentos individualizados,
alimentos que tragam beneficios para a satide, enriquecidos ou isentos de algum componente até os alimentos que sejam
sustentaveis.

Atualmente, o curso dispde de um prédio com novos laboratérios, permitindo atender tanto a realizacdo das atividades praticas
das disciplinas como a participacdo de académicos em projetos de iniciacdo cientifica, de pesquisa, extensdo e, ainda, o
desenvolvimento de Trabalhos de Conclusdo de Curso.

O curso conta com um bloco de laboratérios na area de Ciéncia de Alimentos e, atualmente de acordo com o Plano de
Desenvolvimento Institucional (PDI), visa a estruturagdo da Escola Tecnoldgica da Engenharia de Alimentos (ETEA); este novo
bloco atenderd as areas voltadas a producdo de alimentos, possibilitando o aproveitamento de matérias primas ja produzidas na
Universidade, a partir das Fazendas e unidade produtora de leite.

Objetiva-se a criacdo de uma unidade, denominada Escolas Tecnolégicas da Engenharia de Alimentos - ETEA, que permitird
através da pratica produtiva, extensionista, de pesquisa e capacitagdo pessoal:

1de9



UASG 153036 Estudo Técnico Preliminar

1. Construir, equipar e implementar as Escolas Tecnolégicas da Engenharia de Alimentos, assim como seu sistema de
aproveitamento e tratamento de efluentes.

2. Produgdo didria e comercializacdo dos produtos das seguintes escolas: Laticinio (queijo, leite, iogurte, doce de leite e
manteiga); Padaria (pdes, bolos e produtos de confeitaria); Frigorifico (cortes carneos e linguica); Vegetais (geleias, doces, polpas
congeladas, frutas desidratadas, vegetais minimamente processados).

3. Cursos praticos, possibilidade de estagios referente aos produtos a serem produzidos diariamente.

4. Suporte relativo a planeamento, constru¢do e producdo, andlises e desenvolvimento de produtos para pequenos produtores,
agricultura familiar e industrias regionais.

5. O desenvolvimento de cursos de curta duracdo, entre eles o de boas praticas durante a manipulacdo e higiene no
processamento.

6. Consultorias em projetos de desenvolvimento de produtos regionais voltados para pequenos produtores.

7. Abertura de projetos de extensdo que tenham como publico alvo a comunidade local que trabalhe ou tenha interesse em iniciar
o processamento de alimentos e bebidas.

8. Possibilidade de desenvolvimento de projetos de pesquisas coordenadas por professores e técnicos voltadas ao
desenvolvimento de produtos e processos, assim como aproveitamento de subprodutos e efluentes.

9. Cursos sobre aproveitamento e utilizacdo dos residuos agroindustriais.

10. Cursos de rotulagem e melhorias de embalagens de produtos.

11. Cursos de controle de qualidade na produgdo de alimentos e bebidas.

12. Atendimento a Universidade, com relacdo ao fornecimento de alimentos ao Restaurante Universitario.

13. Criacdo do programa ETEA Junior e Kids, onde os discentes das escolas da regido poderdo visitar as Escolas da Engenharia
de Alimentos e aprender na pratica como os produtos sdo feitos.

O ETEA sera uma estrutura multidisciplinar, que atendera a comunidade local da regido de Diamantina, os Produtores de
alimentos, assim como os discentes (aulas praticas, com possibilidade de estagios, trabalhos de extensdo e projetos de pesquisa)
dos cursos de Engenharia de Alimentos, Engenharia Quimica, BCT, Zootecnia, Veterinaria, Agronomia, Nutricdo e Turismo da

UFVJM.

Baseado nos objetivos propostos, apresentamos a demanda de compra dos equipamentos para o funcionamento das ETEA.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
ENGENHARIA DE ALIMENTOS - ICT KEYLA CARVALHO PEREIRA
ENGENHARIA DE ALIMENTOS - ICT NATHALIA DE ANDRADE NEVES
ENGENHARIA DE ALIMENTOS - ICT LARISSA DE OLIVEIRA FERREIRA ROCHA
ENGENHARIA DE ALIMENTOS - ICT GISELLE PEREIRA CARDOSO

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

Os equipamentos referentes a esta contratacdo deverao ser entregues pelo fornecedor, de acordo com as especificacdes definidas
em edital, sendo que o fornecedor devera assumir a responsabilidade por todas as providéncias e obrigaces estabelecidas na
legislacdo especifica sobre a qualidade e especificacdo dos equipamentos que serdo entregues, bem como devera fornecer
equipamentos novos, de primeiro uso, fabricados de acordo com as normas técnicas em vigor, de boa qualidade e aceitacdo no
mercado.
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Para os critérios de sustentabilidade devem ser considerados os produtos fornecidos em embalagens de materiais reutilizavel,
reciclavel ou biodegradavel, sempre que possivel.

E, para os equipamentos consumidores de energia, devem ser considerados modelos classificados com classe de eficiéncia "A" na
Etiqueta Nacional de Conservacdo de Energia (ENCE), ou classe equivalente.

O cumprimento dos niveis de eficiéncia energética fixados pelo Poder Publico é requisito para a comercializacdo do aparelho no
Brasil. A légica é que tais niveis correspondam a classe de menor eficiéncia da ENCE. Assim, a partir do momento em que se
exige ENCE na(s) classe(s) mais eficientes, ja é pressuposto o cumprimento dos indices minimos de eficiéncia energética
eventualmente incidentes para aquele aparelho.

Conforme previsto no Guia Nacional de Contrata¢des Sustentaveis, edicdo em agosto/2021, o fabricante de aparelhos elétricos
também deve estar registrado no Cadastro Técnico Federal de Atividades Potencialmente Poluidoras ou Utilizadoras de Recursos
Ambientais, de sorte que as disposi¢des especificas deste Guia sobre CTF/APP também devem ser seguidas. Vide (Ficha Técnica
de Enquadramento-FTE-Categoria: Inddstria Mecanica; Coédigo: 4-1; Descricdo: Fabricacdo de mdaquinas, aparelhos, pecas,
utensilios e acessérios com e sem tratamento térmico ou de superficie) e Ficha Técnica de Enquadramento-FTE-Categoria:
Inddstria de Material Elétrico, Eletronico e Comunicagdes; Cddigos 5-2 a 5-4; Descricdao: Fabricagdo de material elétrico,
eletronico e equipamentos para telecomunicagdo e informaética; Fabricagdo de aparelhos elétricos e eletrodomésticos; Lampadas
fluorescentes, de vapor de sddio e mercirio, de luz mista. Fabricacdo de material elétrico, eletrénico e equipamentos para
telecomunicacgdo e informatica — Lei n°® 12.305/2010: art. 33, V) O Decreto n° 10.240, de 2020, que estabeleceu sistema de
logistica reversa para produtos eletronicos de uso doméstico, ndo se aplica a produtos eletronicos de uso governamental (art. 1° ¢
/c art. 3° inciso XVIII)

O Decreto n° 7.746/2012, que estabelece a adocdo de critérios e praticas de sustentabilidade nas contrata¢des realizadas pela
administracdo publica federal, destaca, entre outros, os seguintes critérios e praticas sustentaveis: baixo impacto sobre recursos
naturais como flora, fauna, ar, solo e agua, maior eficiéncia na utilizacdo de recursos naturais como agua e energia e maior vida
util e menor custo de manutencao do bem e da obra (art. 4° I, IIl e V).

O prazo de entrega dos bens é de até 30 dias corridos para produtos nacionais e no maximo 60 dias corridos para produtos
importados, a partir do envio da Nota de Empenho ao Licitante, via e-mail, em remessa unica, no seguinte endereco:

® Divisdo de Almoxarifado/UFVJIM, Campus JK na cidade de Diamantina(MG), situada na Rodovia MGT 367 KM
583 n° 5000 Alto da Jacuba CEP 39100-000.

Os bens serdo recebidos provisoriamente no prazo de 30 (trinta) dias, pelo(a) responséavel pelo acompanhamento e fiscalizagdo do
contrato, para efeito de posterior verificagdo de sua conformidade com as especificagdes constantes no Termo de Referéncia, na
proposta e pelo que segue:

O fornecedor ndo poderd realizar a cobranga de frete;

Os equipamentos devem estar embalados de acordo com a nota fiscal/empenho, ndo enviando materiais/produtos de notas fiscais
/empenhos diferentes numa mesma embalagem;

Os equipamentos ndo devem apresentar avarias ou adulteracdes;

Os equipamentos devem ser entregues em embalagens originais contendo a data e nimero do lote de fabricacdo e prazo de
validade;

Deverdo ser observadas as condi¢Oes especificas de armazenamento e de transporte dos bens adquiridos, objetivando a garantia
da estabilidade destes equipamentos.

Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificacdes constantes neste Termo de
Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 05 (cinco) dias tteis, a contar da notificacdo da contratada, as
suas custas, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades.

Os bens serdo recebidos definitivamente no prazo de 15 (quinze) dias, contados do recebimento provisério, apos a verificacdo da
qualidade e quantidade do equipamento e consequente aceitacdo mediante termo circunstanciado.

Na hipétese de a verificacdo a que se refere o subitem anterior ndo ser procedida dentro do prazo fixado, reputar-se-4 como
realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do esgotamento do prazo.

O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da contratada pelos prejuizos resultantes da
incorreta execugdo do contrato.
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5. Levantamento de Mercado

Os bens a serem adquiridos enquadram-se na classificacdo de bens comuns, nos termos da Lei n° 10.520, de 2002, do Decreto n°
3.555, de 2000, e do Decreto 10.024, de 2019, considerando que, notadamente, possuem padrdes de desempenho e de qualidade
que podem ser objetivamente definidos, com base em especifica¢des usuais no mercado.

Para este tipo de aquisicdo existe um grande ntimero de fornecedores disponiveis no mercado.

As possibilidades para aquisicdo dos equipamentos sdo: pregdo eletrénico em sua forma tradicional, pregdo eletrénico por
sistema de registro de precos, dispensa, inexigibilidade e adesdo.

Pregdo eletronico por sistema de registro de precos ndo se aplica, uma vez que os bens a serem adquiridos nao se enquadram nas
hipéteses previstas no Art. 3° e seus incisos, do Decreto 7892/13.

Dispensa foi descartada uma vez que os itens que se pretende adquirir ndo se aplica aos casos de dispensa de licitagdo previstos
no art. 24 da Lei n° 8666/93.

E inexigivel a licitacdo quando hé inviabilidade de competicdo, conforme art. 25 da Lei n° 8666/93, sendo assim essa opcéo foi
desconsiderada.

Considerando a quantidade de itens que se pretende adquirir a adesdo foi descartada, ndo teriamos tempo hébil e ndo seria
econdmico para a administragdo.

A escolha adequada para realizar a contratagdo dos itens foi o Pregdo Eletronico em sua forma Tradicional, tendo em vista que os
bens a serem adquiridos ndo se enquadram nas hipéteses previstas no Art. 3° e seus incisos, do Decreto n° 7892/13.

6. Descricao da solucao como um todo

As aquisi¢Oes da instituicdo em atendimento ao dispositivo legal, sdo realizadas visando garantir a observancia do principio
constitucional da isonomia, a selecdo da proposta mais vantajosa para a administracdo e a promocdo do desenvolvimento
nacional sustentavel e sera processada e julgada em estrita conformidade com os principios béasicos da legalidade, da
impessoalidade, da moralidade, da igualdade, da publicidade, da probidade administrativa, da vinculacdo ao instrumento
convocatoério, do julgamento objetivo e dos que lhes sdo correlatos.

Portanto, a aquisicdo de equipamentos para utilizacdo nas atividades da instituicdo devera ser realizada respeitando estes
preceitos.

Devido as caracteristicas da contratagdo e por se tratar de materiais permanentes, ha necessidade de manutencgdo e de assisténcia
técnica, que devera ser realizada durante o prazo de garantia legal do equipamento pela futura empresa contratada.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A estimativa das quantidades dos itens a serem adquiridos foi realizada baseada pelos requisitantes na capacidade produtiva
esperada de cada Escola de Tecnologia, baseado na variabilidade de matérias primas que sdo e serdo produzidas pela
Universidade e no seu quantitativo.

No entanto, por se tratar de material permanente, ndo ha série histérica do consumo, as quantidades para a maioria dos itens sdo 1
(uma) unidade, uma vez que os bens estdo sendo licitados pela primeira vez para atender a demanda o curso de Graduacdo de
Engenharia de Alimentos, em outros casos pela necessidade de substituicdo de bens atualmente disponiveis.

Para estimar as quantidades a serem contratadas, os requisitantes consideraram a necessidade de complementar a infraestrutura
dos laboratérios e das instalagdes que atendem as aulas préticas do curso, baseada no nimero de alunos do Curso, bem como o
levantamento dos itens constantes no Plano Anual das Contratagdes 2022.
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Ademais as quantidades estimadas pelos docentes requisitantes, justifica-se em fungdo da provével utilizagdo, visando atender
as aulas préticas, estagios, trabalhos de extenséo e projetos de pesquisa. Além da producdo diaria e comercializacdo dos produtos
das escolas: Laticinio (queijo, leite, iogurte, doce de leite e manteiga); Padaria (p&es, bolos e produtos de confeitaria); Frigorifico
(cortes carneos e linguica) e Vegetais (geleias, doces, polpas congeladas, frutas desidratadas, vegetais minimamente
processados).

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 88.930,79

Como método para estimar os valores para a referida contratagdo, a Administragdo realizard pesquisa de precos obedecendo as
disposicdes da INSTRUCAO NORMATIVA N° 73, DE 5 DE AGOSTO DE 2020, que dispde sobre o procedimento
administrativo para a realiza¢do de pesquisa de pregos para a aquisicao de bens e contratacdo de servigos em geral, no ambito da
administracdo publica federal direta, autarquica e fundacional, conforme transcrito abaixo:

Art. 5° A pesquisa de precos para fins de determinacdo do prego estimado em processo licitatdrio para a aquisicdo e
contratacao de servicos em geral serd realizada mediante a utilizacdo dos seguintes pardmetros, empregados de forma
combinada ou ndo:

I - Painel de Pregos, disponivel no endereco eletrénico gov.br/painel de precos, desde que as cotacdes refiram-se a
aquisicOes ou contratagOes firmadas no periodo de até 1 (um) ano anterior a data de divulgacdo do instrumento
convocatorio;

IT - aquisicdes e contratacdes similares de outros entes publicos, firmadas no periodo de até 1 (um) ano anterior a data de
divulgacdo do instrumento convocatoério;

III - dados de pesquisa publicada em midia especializada, de sitios eletrénicos especializados ou de dominio amplo, desde
que atualizados no momento da pesquisa e compreendidos no intervalo de até 6 (seis) meses de antecedéncia da data de
divulgacdo do instrumento convocatério, contendo a data e hora de acesso; ou

IV - pesquisa direta com fornecedores, mediante solicitacdo formal de cotacdo, desde que os orgamentos considerados
estejam compreendidos no intervalo de até 6 (seis) meses de antecedéncia da data de divulgacdo do instrumento
convocatério.

§1° Deverdo ser priorizados os parametros estabelecidos nos incisos I e II.

§ 2° Quando a pesquisa de precos for realizada com os fornecedores, nos termos do inciso IV, devera ser observado:

I - prazo de resposta conferido ao fornecedor compativel com a complexidade do objeto a ser licitado;

II - obtengdo de propostas formais, contendo, no minimo:

a) descricdo do objeto, valor unitério e total;

b) nimero do Cadastro de Pessoa Fisica - CPF ou do Cadastro Nacional de Pessoa Juridica -CNPJ do proponente;

c) endereco e telefone de contato; e

d) data de emissdo.

III - registro, nos autos da contratacdo correspondente, da relacdo de fornecedores que foram consultados e ndo enviaram
propostas como resposta a solicitagdo de que trata o inciso IV do caput.

Para todos os itens foi realizada a pesquisa preferencialmente no Painel de Precos e Portal de Compras Governamentais, apenas
quando ndo houve sucesso na pesquisa realizada nos portais do governos, foi feita pesquisa em sites e com fornecedores. Em
todos os itens, optou-se como metodologia para estimar o preco de referéncia a média dos orcamentos, conforme prevé art. 6° da
INSTRUCAO NORMATIVA N° 73, DE 5 DE AGOSTO DE 2020.

O valor estimado para esta contratagdo é de R$ 88.930,79 (oitenta e oito mil novecentos e trinta reais e setenta e nove centavos).

Ao final desse ETP, consta a planilha de pregos unitarios referenciais, bem como as memérias de calculo.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

No processo licitatério, a adjudicagdo se dara por item, nos termos do art. 23, § 1°, da Lei 8.666/1993 e da Stimula/TCU 247, a
saber:

Art. 23:[...]
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§ 1° As obras, servicos e compras efetuadas pela Administracdo serdo divididas em tantas parcelas quantas se
comprovarem técnica e economicamente viaveis, procedendo-se a licitagdo com vistas ao melhor aproveitamento dos
recursos disponiveis no mercado e a ampliacao da competitividade sem perda da economia de escala. [...]

Stimula n° 247 TCU - E obrigatéria a admissdo da adjudicagdo por item e ndo por preco global, nos editais das licitagdes
para a contratagdo de obras, servigos, compras e alienagdes, cujo objeto seja divisivel, desde que nédo haja prejuizo para o
conjunto ou complexo ou perda de economia de escala, tendo em vista o objetivo de propiciar a ampla participacdo de
licitantes que, embora ndo dispondo de capacidade para a execuc¢do, fornecimento ou aquisicdo da totalidade do objeto,
possam fazé-lo com relagdo a itens ou unidades auténomas, devendo as exigéncias de habilitacdo adequar-se a essa
divisibilidade.

Dessa forma, sera realizada licitacdo para aquisi¢do dos equipamentos acima mencionados, em conformidade com o § 5° do art.
7° da Lei 8.666/93. No entanto, a adjudicacdo se dard por itens, ndo havendo ofensa a Sumula 247 do TCU.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Nao se aplica a esta contratacdo.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

No ambito da UFVJIM, o Plano de Desenvolvimento Institucional PDI 2017-2021 esta vigente, conforme consta no processo
SEI 23086.000217/2022-36, Parecer n. 00015/2022/PF/UFVIM/PFUFVIM/PGF/AGU (0586328) e Nota Juridica n. 00008/2022
/PF/UFVIM/PGF/AGU (0635501).

Neste PDI as metas para promover acoes de valorizacdo e melhoria do trabalho docente nos cursos de graduagdo e engendrar
esforgos para a diversificacdao e melhoria de recursos tecnolégicos e infraestrutura para a atuacdo pedagégica docente é uma
necessidade institucional para alcangar os objetivos.

Tabela 11 — Objetivos e metas pedagogicas institucionais da UFVIM

Meta 2. Reestruturar os cursos da UFVIM e atualizar os projetos pedagégicos em consondncia com as Diretrizes Curriculares
Nacionais;

Meta 6. Promover a expansdo de recursos tecnolégicos no ensino e o estimulo a utilizacdo de tecnologias educacionais;
Meta 7. Consolidar os Campi e cursos de graduagdo recém-criados na UFVIM;
Meta 9. Promover acoes de valorizacdo e melhoria do trabalho docente nos cursos de graduacao;

Acdes 9.2 Engendrar esfor¢os para a diversificacdo e melhoria de recursos tecnolégicos e infraestrutura para a atuagao
pedagbgica docente.

Também no item 2.4.2.5 Praticas Académico-Profissionais consta:

Préticas Académico-Profissionais: As praticas académico-profissionais sdo extremamente importantes para a busca da exceléncia
do ensino e para a formacdo de um profissional consoante a realidade do seu tempo e do mundo do trabalho. Nesse sentido, a
UFVIM propoe, em conformidade com a legislacdo e diretrizes curriculares nacionais para cada curso, praticas formativas e
mantém espagos especificos para tais atividades.

Observa-se que a presente aquisicdo busca atingir a missdo e visdo institucional, de forma que os objetivos e metas da
Universidade continuam os mesmos.

2.4.2.5.2 Formagdo Académica em Unidades e Centros Especiais:
Entre os centros de formagdo académica e também de apoio a comunidade, a UFVJM conta com: A) Fazendas Experimentais; K)
Cervejaria Escola; L) Padaria escola; M)Laticinio Escola; O)Outros centros de formagdo académica e também de apoio a

comunidade.

Especificamente, quanto a politica de pesquisas, que guarda relagdo direta com os itens a serem adquiridos, consta no PDI:
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2.6. Politica de Pesquisa:

A pesquisa académica é o processo pelo qual a universidade potencializa seu papel de vanguarda no desenvolvimento do
pensamento e das condi¢cdes para melhoria da qualidade da vida. Sua producdo deve se dar em consondncia com a
sustentabilidade social, ambiental e econémica, resguardada sua funcao publica.

Na medida em que se articula com a extensdo, a pesquisa contribui para o desenvolvimento humano, aproximando aqueles que
produzem daqueles a quem o conhecimento produzido deve atender direta ou indiretamente. Na medida em que se articula com o
ensino, a pesquisa contribui para seu aprimoramento constante.

Nesse processo dialégico, sdo formados profissionais contemporaneos e atualizados nas diversas areas do conhecimento. E,
portanto, na articulagdo indissociavel entre ensino, pesquisa e extensdo que a universidade consolida sua funcéo ptiblica motriz
do desenvolvimento social, ambiental, cultural e econdmico. Para além de seus produtos, a pesquisa é caminho fundamental na
trajetéria formativa da comunidade estudantil, sendo por meio dela aprimorado o senso critico, a criatividade e a autonomia do
pensamento, entre outros valores fundamentais a formagao integral do estudante universitario.

Os itens foram incluidos no PCA/2022, de acordo com o disposto no decreto n° 10.947, de 25 de Janeiro de 2022, que dispde
sobre o Plano de Contrata¢gdes Anual, no ambito da Administracdo Publica federal direta, autarquica e fundacional, de acordo
com doc. SEI! 0768730.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

O atendimento ao protocolo de compromisso do curso de Engenharia de Alimentos, através das Escolas de Tecnologia (ETEA) a,
viabilizarad a manutengdo e suporte as aulas praticas e laboratoriais, com o consequente desenvolvimento dos académicos nessas
atividades, sendo este o principal beneficio direto que a aquisicdo desses equipamentos proporcionara a comunidade académica.
Além disso, existe a necessidade dos estudantes realizarem o treinamento técnico a nivel de campo, com metodologias
atualizadas, de maneira eficiente e segura, permitindo assim a aplicacdo do conhecimento tedrico na pratica.

Ademais, a vivéncia prética dos conhecimentos adquiridos proporciona aos estudantes maiores chances de inser¢do no mercado
de trabalho do agronegécio. Um dos objetivos de uma instituicdo de ensino superior é o de oferecer aos cursos ofertados
condicdes de possibilitar aos estudantes a constru¢do de uma sélida base de conhecimentos e o desenvolvimento de competéncias
cognitivas necessarias ao enfrentamento dos novos desafios do mundo atual, formando profissionais capazes de contribuir no
desenvolvimento municipal, regional e nacional.

Como beneficios indiretos é possivel mencionar, dentre outros, impactos positivos que esta aquisi¢do sera capaz de produzir,
como o incentivo implicito dado aos estudantes, ja que terdo condi¢des estruturais para exercitar o raciocinio, testar
experimentos, solucionar problemas e desenvolverem suas atividades, através de ferramentas pedagdgicas
laboratoriais atualizadas para o cendrio atual, além de oferecer aos docentes e técnicos um ambiente favoravel de trabalho para
que as futuras pesquisas e as que estdo em andamento gerem resultados e possam ser avaliados com precisdo.

Ainda, torna-se de interesse regional acdes que envolvam e auxiliem os produtores e populacdo, na estruturacdo de suas
producdes de alimentos, como suporte na producédo e também a introdugéo de técnicas para produgdo de outros produtos. Assim,
a instalacdo das Escolas de Tecnologia na UFVJM permitira desenvolver, apoiar, incentivar e capacitar os empreendedores locais

na produgdo de diversos produtos alimenticios e bebidas, fortalecendo a economia local, gerando renda, emprego e novos
investimentos.

13. Providencias a serem Adotadas

Devido as caracteristicas da contratacdo e com base no caput do Art. 62 da Lei 8.666/93 o instrumento a ser utilizado para
formalizacdo desta aquisicdo sera a nota de empenho de despesa, por ndo resultar em obrigacdes futuras, inclusive assisténcia
técnica.

Ressaltamos que a assisténcia técnica devera ser realizada durante o prazo de garantia legal do equipamento.

Nao se aplica capacitacdo dos servidores.
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14. Possiveis Impactos Ambientais

Ndo havera impactos ambientais para os itens que se pretende adquirir, pois os mesmos sdo bens permanentes com durabilidade
longa e sem danos ao meio ambiente. Todos os itens podem apresentar necessidade de manutencdes ao longo dos anos e tais
acdes ndo trardo impacto ao meio ambiente.

Para os equipamentos consumidores de energia, devem ser considerados modelos classificados com classe de eficiéncia "A" na
Etiqueta Nacional de Conservacdo de Energia (ENCE) ou classe equivalente.

O cumprimento dos niveis de eficiéncia energética fixados pelo Poder Ptuiblico é requisito para a comercializacdo do aparelho no
Brasil. A légica é que tais niveis correspondam a classe de menor eficiéncia da ENCE. Assim, a partir do momento em que se
exige ENCE na(s) classe(s) mais eficientes, ja é pressuposto o cumprimento dos indices minimos de eficiéncia energética

eventualmente incidentes para aquele aparelho.

Os residuos que poderdo ser gerados serdo ser aproveitados ou destinados a consumo animal, producdo de adubos e
compostagem.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Em razdo do estudo realizado, esta contratacdao demonstra-se viavel e imprescindivel ao atendimento das demandas do 6rgao.

16. Responsaveis

KEYLA CARVALHO PEREIRA

Técnico Administrativo

NATHALIA DE ANDRADE NEVES

Técnico Administrativo

LARISSA DE OLIVEIRA FERREIRA ROCHA

Docente

GISELLE PEREIRA CARDOSO

Docente
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Lista de Anexos

Atencdo: Apenas arquivos nos formatos ".pdf", ".txt", ".jpg", ".jpeg", ".gif" e ".png" enumerados abaixo sdo anexados
diretamente a este documento.

® Anexo | - Mapa de precos.xlIsx (14.42 KB)



