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Ministério da Educagao
UNIVERSIDADE FEDERAL DOS VALES DO JEQUITINHONHA E MUCURI

TERMO DE REFERENCIA - LICITACAO

MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DOS VALES DO JEQUITINHONHA E MUCURI

Processo Administrativo n.°23086.000201/2021-42

1. DO OBJETO

1.1. CESSAO DE USO A TiTULO PRECARIO, MEDIANTE PAGAMENTO PELO USO DE DEPENDENCIA PROPRIA, PARA EXPLORAGAO
COMERCIAL DE LANCHONETE EM FRENTE AO PAVILHAO DE AULAS | DO CAMPUS JK DA UFVIM, EM DIAMANTINA/MG.

1.2. Esta contratacdo ndo comprometera recursos orcamentarios da Administracdo Cedente, pois ndo implicara em despesas ou

investimentos a serem custeados pela UFVJM.

1.3. Vencera a disputa o licitante que ofertar o menor pre¢o dos itens relacionados na tabela abaixo e se comprometer a realizar o
pagamento da Cessdo, no valor de R$ 910,00 (novecentos e dez reais), bem como as despesas relativas & energia elétrica. O valor pago pela cessdo
do espaco contempla também o ressarcimento das despesas de consumo de dgua e tratamento de esgoto no local, cujo fornecimento e gestdo é
realizado pela UFVIM através de pogos de captagdo e Estagdo de Tratamento de Esgoto préprios.

ITEM [DESCRICAO DO ITEM ESPECIFICACAQ PRECO
1 Coxinha de frango simples unidade (minimo 100 gr) 4,30
2 Coxinha de frango ¢/ requeijio tipo catupiry unidade (minimo 110 gr) 4,80
3 Pio de Queijo unidade (minimo 80 gr) 3,50
4  |Empada de Frango unidade (minimo 95 gr) 4,30
5 Esfiha sabores- (Carne ou Frango) unidade (minimo 100 gr) 4,00
6 Pastel assado unidade (minimo 100 gr) 4,00
7 Enrolado de presunto e queijo unidade (minimo 100 gr) 4,30

Pastel frito sabores-
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8 (Queijo ou Carne ou Frango ou Napolitano) unidade ( minime 70 gr) 3,50
9 Bolo simples fatia (minimo 80 gr) 2,50
10 Misto quente g;;iishsﬁo de forma/2 fatias presunto/2 fatias 5,00
11 Café .50 ml 1,00
12 Café com leite 200 ml 2,50
13 Suco Natural de Laranja copo 200 ml 4,50
14 Suco com Polpa de Frutas copo 200 ml 3,50
15 Salada de frutas embalagem 200 ml 5,50
1.4. Além dos servigos de lanchonete poderdo ser explorados os servigos abaixo listados, ficando a inclusdo de demais atividades sujeita

a apreciacdo da Administragdo, que julgara a inclusdo de novas atividades em consonéncia com os critérios de conveniéncia e oportunidade: O

a ser contratado mediante licitacdo, na modalidade Pregao Eletrdnico.

1.4.1. CNAE - 4729-6/02 Loja de conveniéncia; comércio varejista;

1.5. Devido a localiza¢do afastada do centro urbano da cidade de Diamantina, e visando atender a demanda de acesso comuns em lojas

como: biscoitos de pacote, chocolates, salgadinhos de pacotinho, balas, bombons, chicletes etc

1.5.1. CNAE -5611-2/03 Sorveteria.
1.5.2. CNAE- 4721-1/02 Confeitaria e Panificacio
1.6. A cessdao em proposicdo ndo implica a Cessiondria a exclusividade na exploracdo dos servigos no Campus JK, podendo vir a

serem cedidos outros espagos com a mesma finalidade ou de natureza similar.

1.7. Os servicos serdo prestados na drea de 55,56 m2 _da lanchonete em frente ao Pavilhdo de Aulas I,_localizada no Campus JK da
UFVIM. Endereco: Rodovia MGT 367 — KM 583, 5000, Campus JK, Alto da Jacuba na cidade de Diamantina/MG.

1.8. No intuito de atender principalmente ao publico noturno, o qual ndo é beneficiado pelos servicos do restaurante localizado no
Campus JK, fica facultado a Cessiondria a partir de 15 horas em dias Uteis a comercializagdo de alguns pratos quentes em porgdes individuais aqui
listados: sanduiches tipo hamburguer e outros, cachorro quente, espetinhos, macarrdao ao molho e na chapa, feijao tropeiro, sopas, caldos, crepes

e arroz temperado.

1.9. Caso seja de interesse da empresa vencedora desta licitagdo, a mesma podera fornecer em outras dependéncias da universidade o

servico de coffee-break, desde que o evento a que se destina tenha relagio com as atividades académicas ou administrativas da instituicio. E
vedado o fornecimento de bebidas alcéolicas durante estes eventos.
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1.10. O Objeto sera formado pelo comércio dos Produtos Basicos a serem ofertados obrigatoriamente pela Cessiondria, conforme Quadro

1, do Anexo | e do pagamento do valor mensal da cessdo, fixado em R$ 910,00 (novecentos e dez reais)_pelo uso do espago da estrutura fisica
cedida para a prestacdo do servico, bem como as despesas relativas a energia elétrica.

1.11. As despesas dos espacos relativas a vigilancia, limpeza exterior, desinsetiza¢cdo e desratizagdo, automacdo predial,_entre tantas
outras sdo de responsabilidade da cessiondria.

1.12. O objeto da licitagdo tem a natureza de servico comum de exploracao comercial dos servigos de Lanchonete no Campus JK da UFVIM
em Diamantina/MG.

1.13. O prazo de vigéncia do contrato é de 12 (doze) meses, prorrogado automaticamente, até o limite de 60 (sessenta) meses, desde que a

contratada ndo manifeste com 180 (cento e oitenta) dias de antecedéncia a intengdo de ndo prorrogar o contrato, ou que a Administracdo decida pela
n3o prorrogacio, observado o interesse publico e a critério da CEDENTE, nos termos do artigo 57, inciso Il, da Lei n2 8.666/93.

1.14. Ap6s assinatura do contrato a cessionaria devera providenciar o Cadastro Municipal de Vigilancia em Satde (CMVS)-Alvara Sanitario,
num prazo de 60 dias

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATACI\O

2.1. A justificativa da contratagdo encontra-se pormenorizada no Estudo Técnico Preliminar, anexo deste Termo de Referéncia.

3. DESCRICAO DA SOLUGAO

3.1. A descri¢do da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em Topico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, abrangendo

sanitdria, sensorial, nutricional e ambiental garantidas.

4. DA CLASSIFICACAO DOS SERVICOS E FORMA DE SELECAO DO FORNECEDOR

4.1, Trata-se de servigo comum de carater continuado sem fornecimento de mao de obra em regime de dedicacdo exclusiva, a ser
contratado mediante licitacdo, na modalidade pregdo, em sua forma eletronica.

4.2, Os servigos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n® 9.507, de 21 de setembro de 2018, ndo se constituindo
em quaisquer das atividades, previstas no art. 32 do aludido decreto, cuja execugdo indireta é vedada.

4.3. A prestagdo dos servigos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Cessionaria e a Administragdo Cedente, vedando-se
qualquer relagdo entre estes que caracterize essoalidade e subordinagdo direta.

4.4, Trata-se de servigo essencial para a UFVIM, e a sua interrup¢do impacta negativamente o cotidiano da comunidade universitaria,

comprometendo o funcionamento regular das unidades académicas e 6rgaos administrativos. Portanto, torna-se imprescindivel a contratagao de
empresa para a execucdo dos servicos de Lanchonete no Campus JK em Diamantina/MG, conforme especificado neste Termo de Referéncia.

4.5, Sera objeto de disputa a cesta de produtos alimenticios apresentada no item 1.3 deste Termo de Referéncia, sagrando-se vencedora
a licitante que ofertar o menor preco global para o total dos produtos que integram o grupo unico da licitacao.

4.6. O valor da cessdo de RS 910,00 (novecentos e dez reais) mensais é fixo, sendo reduzido para 10% nos periodos de férias académicas
e na ocorréncia de fato superveniente que paralise as atividades académicas por um periodo superior a 15 dias, e ndo sera objeto de disputa nesta
licitagao.

4.7. A licitagdo serd exclusiva para ME/EPP.
5. REQUISITOS DA HABILITAGAO E EXECUCAO DO CONTRATO
5.1. DA HABILITACAQ

5.1.3. Niao estar impedida de licitar junto aos 6rgios publicos;

5.1.4. Apresentar indicacées do aparelhamento e do pessoal técnico em niimero adequado para a realizacio do objeto da licitacio;

5.1.5. Apresentar declaracio formal de que providenciara as suas custas todos os equipamentos e utensilios necessarios a execucio dos servicos
em até 7 dias corridos apés emissdo da ordem de servico pela Pré-reitoria de Administracao (PROAD/UFVJIM);

5.1.6 Apresentar Atestado de Vistoria ou Declaracio, conforme condi¢des estabelecidas no item 06 deste Termo de Referéncia; e

5.1.7. Deverao ser observados os critérios estabelecidos na LEI COMPLEMENTAR N° 123, DE 14 DE DEZEMBRO DE 2006, no que se refere

5.2. DA EXECUCAO

5.2.1 A Contratada deve cumprir todas as obrigacdes constantes no Edital, seus anexos, bem como aqueles aos quais se vincule por meio da sua
proposta, assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execuc¢io do objeto;

5.2.2 Além da exploragiio da lanchonete poderio ser explorados os servicos abaixo listados, ficando a inclusio de demais atividades sujeitas a

5.2.2.1 CNAE-4729-6/02 Loja de conveniéncia,

5.2.2.2 CNAE- 5611-2/3 Sorveteria, e
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entre estes que caracterize pessoalidade e subordinacio direta.

5.2.4. A Cessiondria dever4 iniciar a prestacio do servico objeto do Termo de Referéncia apés a assinatura do contrato e na data indicada por
este instrumento juridico;

5.2.5. A Cessionadria serd responsivel por todas as despesas decorrentes da contratagfio de pessoal, salirios de empregados, transporte dos

5.2.6 A Cessiondria devera atender as Resolucdes n.” 326/97, n.° 216/2004 do Ministério da Satide que dispde sobre Regulamento Técnico de
Boas Priticas para Servicos de Alimentacio que tratam entre outros, dos itens descritos nessa sec¢iio.

5.2.7. A Cessiondria fica obrigada a apresentar em local visivel: a Licenca de Funcionamento da Prefeitura e o Cadastro Municipal de Vigilincia
em Satde (CMVS)- Alvara Sanitairio a fim de garantir disponibilidade para eventual fiscalizacfio da Vigilancia Sanitiria e/ou outros érgiios
fiscalizadores e publico em geral. Outros documentos devem estar disponiveis e com ficil acesso aos 6rgios fiscalizadores tais como:

ANVISA para a avalia¢io da saide dos colaboradores e para a prevenciio a doencas transmitidas por alimentos (DTAs);

b). Procedimentos Operacionais Padronizados (POP), que formalizam padrdes de procedimentos rotineiros de uma lanchonete, como: métodos
de higienizacao, cuidados com os alimentos e controle de pragas. Os procedimentos devem ser escritos de acordo com a atividade exercida
e assinados nfo s6 pelo proprietirio, mas também pelo responsavel técnico;

_b.1) POP de Controle de Pragas;
b.2) POP de Higiene do Ambiente;
b.3) POP de Higiene Pessoal;

b.4) POP de Potabilidade de Agu;

_b.5) POP de Higienizacio de Vegetais;

b.6). POP de Controle de Recebimento de Mercadorias;

gerais de limpeza e higiene, controle de pragas, uso da dgua, etc;

d). Apresentar lista de Presenc¢a de Treinamentos a fim de garantir que os colaboradores executem as tarefas de forma a manter a qualidade e

e). Realizar controle Integrado de Pragas Urbanas executado por empresa devidamente cadastrada e que apresente Alvara Sanitario.

5.2.8. A Cessiondria fica obrigada a apresentar durante a vigéncia do futuro contrato declaraciio formal de manutencio das edificacdes, das
instalacdes, dos equipamentos, dos méveis e dos utensilios livres de vetores e pragas urbanas, que ateste que estd mantendo um conjunto de a¢des

que possa resultar na contaminagio dos alimentos;

5.2.9. A cessiondria devera atender com presteza as reclamacdes, principalmente as que se referem a qualidade dos servicos executados,
providenciando sua imediata correcio, sem dnus para a contratante;

5.2.10. A cessionaria ndo podera divulgar, nem fornecer dados ou informacdes obtidas em razio do contrato e nio utilizar 0 nome da contratante
para fins comerciais ou em campanhas e material de publicidade, salvo com autorizacio prévia e formal da Cedente;

5.2.11. A Cessionaria devera manter durante toda a execuciio do futuro contrato as condicdes de habilitacdo e qualificacio exigidas na
contratacio;

prestacio do servico;

5.2.14. A Cessionaria nio podera transferir a outrem, no todo ou em parte, a prestacio ou entrega do servico sem prévia anuéncia da UFVJM;

5.2.15. A Cessionaria devera prestar o servico objeto desta contratacio de forma plena e ininterrupta durante a duracio do futuro contrato;

5.2.16. A Cessionaria é responsavel pela manutenc¢io das instalacées da Lanchonete, inclusive efetuando diariamente a higienizacio, limpeza e
conservacio de pisos, paredes, mesas, equipamentos e todas as dependéncias, por sua inteira responsabilidade;

5.2.21. A Cessiondria devera entregar alimentos de garantida qualidade e procedéncia, apresentando funcionérios com experiéncia e bom
relacionamento interpessoal, zelando sempre pelo bom atendimento ao piiblico usudrio;
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acolhimento de medidas que visem o enfrentamento da doenca e conscientiza¢io da comunidade académica sobre agdes de prevencio individual
e coletivas; e

5.2.23 A Cessionaria devera obedecer ao estabelecido na Lei 9.636/1988 ¢ no Decreto 3.725/2001.
5.3 DAS OBRIGACOES FINANCEIRAS DA CESSIONARIA

A Cessionaria esta obrigada a:

5.3.1. Efetuar o ressarcimento mensal de despesas de consumo de energia elétrica e do valor referente a cessiio onerosa de uso. O valor pago pela
cessiio do espaco contempla também o ressarcimento das despesas de consumo de dgua e tratamento de esgoto no local, cujo fornecimento e
gestiio é realizada pela UFVJM através de pocos de captacio e Estacio de Tratamento de Esgoto prépria;

5.3.2. Emitir mensalmente a guia de recolhimento da uniio (GRU), corretamente preenchida, com seu respectivo recibo de quitagio do valor da
cessiio a ser entregue a Fiscalizagio da UFVJM, respeitando-se o prazo e valor definido em contrato; e

5.3.3. Apresentar, no ato da comprovacio de quitacio do valor da cessdo, também, o comprovante de ressarcimento das despesas de energia

5.4.1. O quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo devera ser qualificado e em niimero suficiente para o bom desempenho das
atividades objeto do Contrato;

5.4.2. Todos(as) colaboradores deverio estar identificados(as) com crachi da empresa (contendo nome e funcio). Devem estar com vestudrio

proibicdes das normas sanitarias;

5.4.3. A Cessiondria deve cumprir os postulados legais vigentes de Ambito federal, estadual ou municipal, bem como as Normas
Regulamentadoras na drea de Medicina e Seguranca do Trabalho, apresentando no inicio das atividades a Carteira de Satide dos empregados
designados para servicos nas dependéncias da UFVJM, cuja validade serd de 01 ano;

5.4.4. A Cessiondria fica obrigada a exigir de seus empregados as suas expensas o0 exame médico de admissio, bem como os exames médicos
peridodicos de acordo com a legislacio vigente;

5.4.5. A Cessionaria deve fornecer os uniformes e manter seu pessoal uniformizado considerando o clima da regiao, identificando-os através de
crachas, provendo-os de EPI’s e EPC’s conforme descriciio constante em sua proposta e o disposto no respectivo Acordo, Convencio ou Dissidio
Coletivo de Trabalho;

5.4.6. A Cessionaria devera realizar treinamentos periédicos de todos os funcionarios objetivando manter a qualidade do servico prestado, bem

como a atualizacio dos seus funciondrios quanto a legislacfio e normas de seguranca vigentes e as melhores priticas de atendimento ao piblico;

5.4.7. A Cessionaria devera elaborar e implementar o Manual de Boas Praticas de Fabricacio e os Procedimentos Operacionais Padronizados
(POPs), elaborados com a participacio de um responsivel técnico capacitado para o desempenho dessa funcio de acordo com a Resolu¢io RDC
216/04, de 15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional de Vigilincia Sanitiria - ANVISA do Ministério da Saiide. Esses documentos devem
estar disponiveis para as auditorias e autoridades sanitarias e serem mantidos em local de facil acesso e consulta para os funcionarios; e

5.4.8. Em cumprimento ao Decreto 77.052/1976 (que dispde sobre a fiscalizacio sanitaria das condicdes de exercicio de profissdes e ocupacées
técnicas e auxiliares, relacionadas diretamente com a sauide), a partir da assinatura do contrato as atividades do estabelecimento deverio ficar

no local, legalmente habilitada para o exercicio da profisséo.

5.4.8.1 A capacidade legal tem que estar de acordo com a funcio que o profissional esti exercendo, além de cumprir requisitos determinados pela
Portaria 1.428/1993 ANVISA, que possui em suas disposi¢ées gerais um item especifico sobre Responsabilidade Técnica e os requisitos que o
profissional deve cumprir.

5.4.8.2 Para alimentos, a Portaria 1.428/93 determina a necessidade de existir um responsavel técnico a frente das atividades da empresa,
citando que: A Responsabilidade Técnica — RT é aqui entendida como a exercida por agentes definidos nos termos do Decreto n°® 77.052/1976,
observados os itens XIX, XXV e XXVI do art. 10, Lei 6.437/1977.

5.5. CRITERIOS E PRATICAS DE SUSTENTABILIDADE

5.5.1. A Cessionaria fica obrigada a orientar os colaboradores no inicio do contrato sobre maneiras eficientes de reduzir o consumo de energia
elétrica e de dgua e reduciio de producio de residuos sélidos, observadas as normas ambientais vigentes, em especial os seguintes critérios e
praticas sustentaveis conforme Decreto n° 7.746, de 05 de junho de 2012:

5.5.1.2 Preferéncia para materiais, tecnologias e matérias-primas de origem local;
5.5.1.3 Maior eficiéncia na utilizacio de recursos naturais como agua e energia;

5.5.1.4 Maior geracio de empregos, preferencialmente com mio de obra local;

5.5.1.5 Maior vida qtil e menor custo de manutencio do bem e da obra;
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5.5.1.7 Origem sustentivel dos recursos naturais utilizados nos bens, nos servigos e nas obras.

5.5.2 Ademais, deve responsabilizar-se pelo correto acondicionamento dos residuos gerados pelo estabelecimento e fazer a destinaciio para os
locais adequados,_residuos orginicos e nio orginicos acondicionados separadamente e encaminhados ao servico de coleta de lixo da prefeitura
de Diamantina.

5.5.2.1 A Cessionaria se responsabilizara pelo correto acondicionamento dos residuos gerados no estabelecimento objeto desta cessio e fara a
destinaciio destes residuos para os locais adequados, quais sejam:

5.5.2.1.1 Residuos orginicos (sobras de alimentos e papel devidamente acondicionados em potes de até 5 litros com tampa contendo a
identificaciio da Cessionaria, para possibilitar a devolucio do vasilhame apés o descarte do seu conteiido na compostagem);

5.5.2.1.2 Residuos nio organicos (plasticos, latas, papeldo etc) os mesmos deverao ser acondicionados separadamente, em sacos plasticos, para o

6. VISTORIA PARA A LICITACAO

6.1. Para o correto dimensionamento e elaboragdo de sua proposta, o licitante podera realizar vistoria nas instalagées do local de execugdo
dos servigos, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 09:00 as 11:00 e das 14:00 as 16:00, mediante
agendamento prévio, a ser realizado através do e-mail apoio.proad@ufvim.edu.br ou telefone (38) 3532-1200, ramal 8067.

6.1.1. A visita técnica é facultativa e permite ao licitante obter todas as informacdes do local de presta¢do dos servicos e de eventuais
ocorréncias que possam ter influéncia na formulagdo da proposta.

6.2. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicagdo do Edital, estendendo-se até o dia util anterior a data prevista
para a abertura da sessdo publica.

6.2.1. Para a vistoria o licitante, ou o seu representante legal, deverd estar devidamente identificado, apresentando documento de identidade
civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitacdo para a realizagdo da vistoria.

6.3. A licitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informagdes e das condigdes locais para o cumprimento das
obrigagdes objeto da licitagdo.

6.4. O Atestado de Vistoria ou Declaragdo sao obrigatdrios para todos os interessados, caso tenha interesse em participar do certame.
6.4.1. A Vistoria podera ser comprovada através de:

a) Atestado de Vistoria, modelo Anexo ao Termo de Referéncia, assinado pelo servidor responsavel; ou

informacdes e das condigdes locais para cumprimento das obrigacées Objeto da licitacdo, caso opte por ndo realiza-la in loco,
e de que tem pleno conhecimento das condi¢des e peculiaridades inerentes a natureza do servigo, que assume total

técnicas ou financeiras com a Cedente.

6.5. Sera sempre suposto que a especificacdo é de inteiro conhecimento da licitante que, além disso, conhece perfeitamente todas as
instalagoes nas quais serdo prestados os servicos, executando cada levantamento necessario ao desenvolvimento de seu trabalho e da eventual

adequagdo de custos.

7. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

7.1. A execugdo do objeto seguird a seguinte dinamica:

7.1.1. Orientacgdes gerais:

7.1.1.1. A execucdo dos servicos serd iniciada no prazo maximo de 07 (sete) dias da assinatura do contrato;

7.1.2. A Lanchonete tem a finalidade de oferecer alimentos com a qualidade necessaria para a promocio, manutencio ou mesmo

recuperaciio da saide individual e coletiva dos usuarios. Além de fornecer lanches nutricionalmente equilibradoes, com qualidade higiénico-

7.1.3. Os servicos de lanchonete sempre devera visar a melhoria dos servicos prestados, por meio de um planejamento competente, de um
conhecimento aprofundado dos processos executados e da disseminac¢iio do conceito de alimentagio saudavel.

7.2. Quanto ao horario de Funcionamento:

7.2.1 Os servicos prestados neste espaco ao qual destina-se esta cessdo, deverio ser prestadas ao publico de segunda-feira a sabado, inclusive em
periodos de férias académicas, nos horarios abaixo descritos:

a)_de segunda a sexta-feira das 07:00 as 22:00

b)_de segunda a sexta-feira (periodo de férias académicas) das 07:00 as 19:00

¢).no sabado das 07:00 as 12:00

prévia comunicacio.

7.3. PRESTACAQ DE SERVICOS

A prestaciio dos servicos deve seguir os seguintes preceitos:
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servicos;

7.3.2 Deve seguir o que estabelece a IN SEGES/MP n. 05/2017 que disciplina e regula a contratacio de servigos terceirizados no setor publico;

7.3.3 Todos os meios de pagamento devem ser aceitos (PIX, cartio de débito e crédito) entre outros amplamente difundidos no mercado,
independente do valor consumido, emitindo nota/cupom fiscal para o piiblico atendido de acordo com a legislaciio aplicavel; e

7.3.4 Manter ferramentas de opinifio didria para os usudrios manifestarem suas reclamacdes ou sugestdes, como caderno ou caixa de sugestdes ou
outra que possa colaborar na manutencio do bom atendimento.

7.4 DESCRICAO DETALHADA DO SERVICO

O servico a ser contratado contém o seguinte detalhamento:

7.4.1 Os itens serdo agrupados em lote inico, dada a impossibilidade de fornecimento por fornecedores diferentes no \inico ambiente;

7.4.2 Sera objeto de disputa a cesta de produtos alimenticios disponivel no item 1.3 deste Termo de Referéncia, sagrando-se vencedora a licitante
que ofertar o MENOR PRECO GLOBAL para o conjunto de itens. Este critério de julgamento sera utilizado em razio de tratar-se de um
servico que nio pode ser prestado por mais de uma empresa no espago a ser cedido.

7.4.3 Limitacio dos valores méximos a serem cobrados para os itens servidos e consumidos nas dependéncias do espaco objeto desta cessfio, ndo
podendo ser cobrado valor diferenciado para usudrios que optem pelos servicos de “viagem”, devendo a contratada disponibilizar vasilhame

7.4.4 A lanchonete devera ser acompanhada permanentemente por fiscais (no minimo 1) Nutricionista pertencente ao corpo técnico fiscal/gestor
do Contrato, indicado pela UFVIM;_

7.4.5 Os alimentos fornecidos deveriio estar em condicdes higiénico-sanitirias adequadas, conforme legislacio vigente, e apresentar qualidade
sensorial;_

7.4.6 Os alimentos deverfo ser armazenados separadamente respeitando-se as devidas categorias, e em consonincia as normas legais que
regulamentam a atividade objeto desta cessio;

distribui¢io no menor espaco de tempo possivel;

7.4.7.3 Nao permitir o contato entre os alimentos crus e cozidos;

7.4.7.6 Conservar os recipientes de lixo permanentemente tampados com acionamento por pedal. Os funciondrios devem lavar as mios sempre
que destampa-las ou remové-las;

possiveis unidades da Cessiondria.

7.4.9 Os salgados deverio ser adquiridos, necessariamente, de empresas legalmente constituidas, sabidamente seguidoras de praticas corretas de
fabricacio, tecnicamente qualificadas e aprovadas pelos 6rgios piblicos competentes.

7.4.10 As empresas fornecedoras deverio manter efetivo controle em todos os procedimentos abrangendo todas as etapas, a fim de garantir a
qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos em conformidade com as legislacdes citadas quanto as normas da vigilincia sanitaria e demais
legislacdes vigentes.

7.4.11 O transporte de géneros alimenticios (Salgados) e demais materiais necessarios ao funcionamento da Lanchonete devera ser promovido
por conta e risco da Cessionaria, respeitando os seguintes critérios de entrega dos produtos:

a)_data de validade e fabricagdo em consonancia com a legislagdo sanitaria vigente;

b)_apresentar caracteristicas organolépticas (cor, sabor,_odor,_aroma, aparéncia, textura e sinestesia)_tipicas de cada produto
contratado;

c).as embalagens devem estar limpas, integras e seguir as particularidades de cada alimento. Os alimentos ndo devem estar em contato
com papel inadequado (reciclado, jornais, revistas e similares), papel6es ou plastico reciclado;

d)_o entregador deve estar com uniforme completo: avental, sapato fechado, protecdo para os cabelos e maos (rede ou touca e luvas

CNPJ, endereco de fabricante e distribuidor, condi¢cdes de armazenamento e quantidade (peso);

f)_os meios de transporte destinados aos alimentos de consumo humano, refrigerados ou ndo, devem estar em boas condi¢ées de
higiene e conservagao garantindo a integridade e a qualidade do mesmo a fim de impedir a contaminacao e deteriora¢do dos produtos;

consumo, com outros alimentos e substancias ou produtos alheios, tais como produtos ndo alimenticios que possam contamina-los ou corrompé-
los;

alimentar;
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j)_os alimentos pereciveis crus ou prontos para o consumo devem ser transportados em veiculo fechado, dependendo da natureza sob:

j.1).refrigeracao em temperatura préoxima de 4°C, com toleréncia até 7°C;

j-2)_congelamento com tolerdncia até: -12°C;

j.3).A cessionaria deve manter uma tabela com a descri¢do e precos dos produtos listados na tabela do item 1 fixados em local visivel,
no espaco objeto desta cessdo.

7.4.12 Quanto aos empregados

7.4.12.1 A Cessiondria devera responsabilizar-se pela boa apresentacdo de seus empregados, os quais deverdo estar
permanentemente:

identificados;

b)_asseados, barbeados, maos limpas, unhas curtas, sem esmalte (colorido e/ou incolor); sem perfume; sem adornos (anéis, aliangas,
pulseiras, brincos, e/ou joias etc.); sem maquiagem;

7.4.12.2 A cessionaria devera proibir o uso de tamancos, sandalias e chinelos. Cal¢cados de tecido (tipo sapatilhas, molecas etc.) ndo sdo
adequados, pois ndo garantem a integridade fisica do trabalhador.

7.4.12.3 O uso de avental em napa longo sera permitido, desde que néo seja apresentado sujo, rasgado ou remendado.

7.4.12.5 A cessiondria devera exigir que seus empregados zelem pela disciplina e organizagdo no ambiente de trabalho, cumprindo e
fazendo com que sejam cumpridos, irrestritamente, o estabelecido neste Instrumento.

7.4.12.6 Sera obrigatério que a cessiondria forne¢a, anualmente, capacitagio a todos os seus empregados, inclusive

inerentes as atividades da Lanchonete;

7.4.12.6.1 A cessiondria devera apresentar a fiscalizagdo, documento emitido pelo ministrante, contendo: o programa;_o contetdo; a
carga hordria; nome, funcdo, local, data e horario; lista de participantes e indicacdo do estabelecimento);

caixa, cuja distribui¢cdo do quantitativo sera feita pela Cessiondria de acordo com as necessidades do estabelecimento.

7.4.12.7.1 A cessiondria ficarda OBRIGADA a disponibilizar funcionario exclusivo para as atividades de recebimento de dinheiro, cartoes
e outros meios utilizados para o pagamento de despesas.

7.4.12.7.2 O funcionario do caixa:

biscoitos, chocolates, chicletes, etc;

b).n3o podera preparar nem servir alimentos;

c)_.ndo podera transitar nas dependéncias da cozinha.

7.4.13 Quanto as normas de higiene sanitdria:

7.4.13.1 A Cessiondria devera manter o efetivo controle em todos os procedimentos, abrangendo todas as etapas, a fim de garantir a
qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos em conformidade com as legislagdes vigentes, dentre elas:

a)_Portaria MS n2 1.428 de 26/11/1993, do Ministério da Satde - Aprova o Regulamento Técnico para Inspegdo Sanitdria de Alimentos,

o Estabelecimento de Padrio de Identidade e Qualidade (PIQ’s) para Servicos e Produtos na Area de Alimentos;

b)_Portaria SVS/MS n° 326 de 30/07/1997, do Ministério da Saide — Aprova o Regulamento Técnico sobre as Condi¢bes Higiénico-
Sanitdrias e de Boas Praticas de Fabricacio para Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos;

Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos e a Lista de Verificagdo das
Boas Préticas de Fabricacdo em Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos;

d)_Resolu¢io RDC n° 216 de 15/09/2004, da Agéncia Nacional de Vigildncia Sanitdria -ANVISA — Dispde sobre Regulamento Técnico de
Boas Praticas para Servi¢os de Alimentacao;

f)_Portaria Normativa n° 07 de 26/10/2016, do Ministério do Planejamento, Desenvolvimento e Gestdo — Institui as Diretrizes de
promocio da alimentac¢do adequada e saudavel nos ambientes de trabalho, a serem adotadas como referéncia nas agdes de promogdo da saude e
qualidade de vida no trabalho dos drgaos e entidades integrantes do sistema de pessoal civil da administra¢do federal — SIPEC;

g)_Demais normas federais, estaduais e municipais, higiénico-sanitdrias e procedimentos técnicos adequados a aquisi¢cdo, estocagem,
preparos, acondicionamento a fim de garantir as qualidades higiénico-sanitaria, nutritiva e sensorial dos alimentos, bebidas etc.

7.4.13.2 A cessiondria devera manter,_permanentemente, na Lanchonete a Caderneta de Inspe¢do Sanitaria e o Alvara Sanitario,

7.4.14 Quanto a higiene ambiental:

7.4.14.1 Manter em perfeitas condicées de higiene (limpeza e desinfeccdo) todas as instalagées do estabelecimento (internas e
externas), mdveis, equipamentos e utensilios. Para tanto, devera atender as especificagoes estabelecidas nas legislagdes pertinentes de boas
praticas para servigos de alimentacdo.

7.4.14.2 E proibido varrer a seco as dreas de producdo e processamento, assim como o uso de esponja de aco (tipo palha de a¢o), sendo
recomendado o uso de esponjas de fibras. Instalar peneira concava, em ago inox, nos ralos das pias, revestindo todo o ralo, para reten¢do de
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7.4.14.3 A limpeza do espago destinado a lanchonete é de responsabilidade da Cessionaria que devera manter o chdo e mesas sempre
limpos, sendo de responsabilidade da CESSIONARIA realizar o recolhimento constante de pratos, xicaras, talheres e outros utensilios utilizados

nao possui drea para devolugdo de utensilios.

7.4.14.4 Limpeza — faxina geral: quando da data de Inicio das Atividades e semanal:

a) lavagem de paredes, pisos, portas, janelas (inclusive das areas externas).

7.4.15 Quanto a higiene e qualidade dos equipamentos e utensilios:

7.4.15.1 Utilizar no preparo e na distribuicdao alimentar:

c).copos de vidro, no balcao de atendimento;

d) xicaras com pires de louga branca, para servir o café.

e)_pratos para lanches, de porcelana branca ou de qualidade superior; 19 cm de didmetro;_superficie lisa,_integra e resistente a

f)_talheres (garfo e faca) para mesa em ago inoxiddvel, linha especial, tamanho grande;

g) talheres (garfo, faca e colher) para lanches em aco inoxidavel ou descartaveis;

h)_espatulas, descartdveis para misturar aglcares, adocantes, achocolatados etc. aos liquidos;

1).agucar e sal em sachés;

m) ketchup, mostarda, maionese e pimenta, todos em sachés;

n)_demais itens necessarios para preparar e servir os alimentos.

7.4.16 Quanto a higiene pessoal:

maos e bragos,_queimaduras, erup¢des da pele, gastroenterites agudas ou crénicas (diarreia ou disenteria), bem como aqueles que estiverem
acometidos de faringites, infec¢oes pulmonares ou portando algum tipo de patologia transmissivel por contato direto e que possam comprometer
a qualidade higiénico-sanitdria dos alimentos.

7.4.16.3 Disponibilizar, para uso dos comensais alcool 70%, em dosadores apropriados, para desinfec¢cao de maos;

7.4.17 Quanto a higiene e qualidade do alimento:

7.4.17.1 Seguir todos os procedimentos técnicos adequados ao pré-preparo e preparo dos alimentos, garantindo a sanidade, a
qualidade higiénico-sanitaria, nutritiva e organoléptica dos alimentos.

7.4.17.2 Garantir a qualidade e a boa aceita¢do do alimento, conforme especificado abaixo:

a)_adquirir géneros alimenticios e demais produtos, necessariamente, de empresas legalmente constituidas, tecnicamente qualificadas,
sabidamente seguidoras de praticas corretas de fabricacdo, e aprovadas pelos érgaos publicos competentes;

b)_utilizar somente géneros alimenticios de primeira qualidade, em perfeito estado de conservagdo e dentro dos padrées de higiene,
contendo em seu rétulo o nome do fornecedor, origem, data de fabricagdo/producio e prazo de validade;

c)_priorizar a alimentacdo sauddvel, evitando alimentos com excessiva quantidade de gordura, sal, acucar e condimentos
industrializados, dando preferéncia as ervas aromaticas e especiarias naturais;

d)_sempre que possivel, oferecer op¢do de alimentos para pessoas com necessidades alimentares especiais como diabéticos,
hipertensos e intolerantes a lactose;

e).priorizar a utilizagdo de produtos naturais, frescos em substituicdo aos industrializados;

f)_servir somente vitaminas e sucos de frutas naturais e concentrados de polpa de frutas preparados na hora;

g).servir lanches preparados com géneros de 12 qualidade, com 6tima apresentagdo, temperatura adequada, sabor agradavel, recheio e

higiene, sanidade e o estabelecido em Contrato;

h)_adquirir géneros alimenticios selecionados de acordo com o rendimento e aceitacdo final.

7.4.17.3 Somente receber,_ e manter, géneros cuja rotulagem e embalagem, transporte, producdo, armazenamento, dentre outros,
estejam de acordo com as legislagdes sanitdrias.

consumo imediato), devendo ser seguidas as seguintes condutas e critérios:

a).alimentos frios: temperatura adequada de até 102 C;

7.4.17.5 As matérias-primas, os ingredientes e as embalagens ndo devem ser armazenados em contato direto com o piso, devem ser
armazenados sobre paletes, estrados e/ou prateleiras, os quais devem ser de material liso, resistente, impermedvel e lavavel, conservados, limpos,
protegidos de contaminantes e do acesso de vetores e pragas urbanas.

7.4.17.6 Nao sera permitido o armazenamento de géneros,_incluindo os descartaveis, em sua embalagem original, como: caixas de
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7.4.17.7 Quando as matérias-primas e os ingredientes ndao forem utilizados em sua totalidade, devem ser adequadamente
acondicionados e identificados com, no minimo, as seguintes informagdes: designa¢do do produto, data de fracionamento e prazo de validade
apos a abertura ou retirada da embalagem original.

7.4.17.9 Retirar da Lanchonete, no todo ou em parte, alimentos, prepara¢ées e bebidas que forem considerados imprdprios para o
consumo ou em desacordo com este Instrumento, respondendo pelos danos causados aos usudrios, em conformidade com a legislagdo em vigor.

7.4.18 Proibir o transito de pessoas estranhas, inclusive o operador do caixa, nas areas de producdo. Toda pessoa que ndo pertencer ao

7.4.19 Proibir dentro do estabelecimento o uso de objetos ndo pertencentes ao servigo como: radio, jornais, bolsas, celulares, dentre

outros.

7.4.20 Quanto a higienizacdo geral:

encontrarem desgastados.

7.4.20.2 As esponjas ndo podem ser mantidas dentro de recipientes contendo agua, restos de alimentos e residuos de detergentes, pois
podem favorecer a multiplicagdo de micro-organismos causadores de doencas. Como um efetivo processo de descontaminacao deve-se imergir as

7.4.20.3 Adquirir produtos de limpeza de fornecedores idoneos os produtos utilizados na higieniza¢do, constando ficha técnica com
indicagoes de uso, diluicbes, caracteristicas fisico-quimicas, embalagens, responsavel técnico e registro no Ministério da Saude, conforme Portaria

SVS/MS n0 326 de 30/07/1997, RDC n.2 216 de 15/09/04, ambas do Ministério da Satde e IN n2. 01, de 19/01/2010 do MPOG;

7.4.20.3.1 E vedado o uso de produtos de preparo caseiro ou artesanal.

7.4.21 Quanto ao controle de pragas e roedores:

7.4.21.1 Manter programa periédico de desinsetizacdo e desratizagdo,_com frequéncia semestral, ou inferior de acordo com a
necessidade local. Os servigos deverdo ser prestados por empresa especializada, cabendo a Cessiondria informar a Fiscalizacdo sempre que

responsavel.
7.4.22 Quanto a sustentabilidade ambiental:

7.4.22.1 Nos termos da Instru¢do Normativa SLTI/MPOG n0 1, de 19/01/2010, da Instru¢do Normativa SLTI/MPOG n0 5, de 25/05/2017,
a Cessionaria deverd adotar as seguintes providéncias:

a)_usar _produtos de limpeza e conservagdo de superficies e objetos inanimados que obedecam as classificagGes e especificagbes
determinadas pela ANVISA;

b)racionalizar o consumo de energia (especialmente elétrica);

e fard a destinagdo destes residuos para os locais adequados, quais sejam:

7.4.22.3 Residuos organicos (sobras de alimentos e papel devidamente acondicionados em potes de até 5 litros com tampa contendo a
identificacdo da cessionaria, para possibilitar a devolu¢do do vasilhame apés o descarte do seu contetido no Patio de Compostagem no Campus
K);

7.4.22.4 Residuos ndo organicos (plasticos, latas, etc) os mesmos deverdo ser acondicionados separadamente, em sacos pldsticos, para
o recolhimento via coleta seletiva, devendo ser depositada nos locais de coleta realizados pelo municipio de Diamantina;

7.4.22.5 E de responsabilidade da cessionaria a entrega dos residuos organicos no Pitio de Compostagem do Campus JK, devendo

da cidade onde serfo instalados a lanchonete objeto da cessio de uso.

7.5.2.1 Além dos itens obrigatérios do carddpio bésico objeto da licitacio, é facultado & Cessiondria a comercializacdo de géneros de conveniéncia

7.5.3 A UFVJM realizara pesquisas periédicas junto a comunidade universitiria para verificar, dentre outros quesitos, a qualidade do servi¢o
prestado.
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8. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO E CRITERIOS DE MEDICAO
8.1. Os responsdveis envolvidos na gestdo e fiscalizacdo contratual estdo elencados abaixo:
8.1.1. Gestdo da Execucdo do Contrato: é a coordenagdo das atividades relacionadas aos atos preparatérios a instrugdao processual e ao

encaminhamento da documentagao pertinente ao setor de Contratos para formaliza¢cdo dos procedimentos quanto aos aspectos que envolvam a

por meio de normativo préprio emitido pela PROAD.

8.1.2. Fiscaliza¢do Técnica: é o acompanhamento com o objetivo de avaliar a execucdo do Objeto nos moldes contratados e, se for o caso,

auxiliado pela fiscalizagdo pelo publico usuario. A Fiscalizagdo Técnica sera designada, formalmente, por meio de normativo préprio emitido pela
Diretoria de Administracao do Campus JK.

8.1.2.1. Havera no minimo dois fiscais responsaveis pela fiscalizacdo dos servicos prestados, sendo pelo menos um deles nutricionista. A

demandas que surgirem, bem como a disponibilidade dos fiscais.

8.1.3. Fiscalizagdo pelo Publico Usuario: é o acompanhamento da execugdo contratual por pesquisa de satisfagdo junto ao usuario, com o

ou outro fator determinante para a avaliagao dos aspectos qualitativos do Objeto.

8.1.4. Os contatos serdo realizados com a figura do Preposto, representante designado pela Cessiondria para tratar de assuntos
relacionados com a execucdo do Contrato e sanar possiveis inconsisténcias ou incompatibilidade na prestagido dos servigos.

8.1.5. As comunicacdes entre Cedente e Cessiondria serdo realizadas por meio de “Relatério de Inspecdo” ou “Relatdrio de Visita de
Fiscaliza¢do”, de Oficio, por meio eletrénico (inclusive e-mail) ou telefone, dependendo da emergéncia ou necessidade da informagdo, sendo que a
Cessionaria devera adotar, tempestivamente, o tratamento adequado as solicitagdes em todas as formas de comunicacdo elencadas, necessarias

ao bom andamento dos servicos, conforme disposto nos §§ 12 e 22 do art. 67 da Lei n?. 8.666, de 21/06/1993.
8.1.6. Esta contratagdo ndo comprometera recursos or¢amentdrios da Administragdo Cedente, pois ndo implicara em despesas ou

investimentos a serem custeados pela UFVJM.

8.1.7. A contrata¢do se dara por meio de Cessdo Remunerada de Uso, o direito de utilizar area da Cedente onde sera instalado a
lanchonete.
8.1.8. As despesas e investimentos referentes a implementagdo da infraestrutura, composicdo de estoque e de capital de giro necessarios,

bem como relativas a contratagdo de pessoal para a presta¢do dos servigos na Lanchonete em frente ao Pavilhdo de Aulas | serdo providos pela
Cessionaria.

8.1.9. Os servigos prestados e os produtos comercializados na lanchonete serdo pagos pelos consumidores diretamente a Cessiondria.
8.1.10. Os servicos serdo avaliados por meio de: Inspeces Técnicas, Pesquisa de Satisfacdo, informacGes de usudrios, dentre outros,
conforme previsto no item 16 (Da Metodologia de Avaliagdo da Execucdo dos Servicos).

8.1.11. Desconformidades na prestacdo dos servigos, descumprimento contratual, motivacdo a aplicacdo das san¢Ges administrativas
previstas no item 20 (Das San¢des Administrativas).

8.1.12. As garantias de execugdo contratual estdo estabelecidas no item 19 (Da garantia de Execucdo).

9. MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

9.1. Para a perfeita execu¢do dos servigos, a Cessiondria deverd disponibilizar os materiais,_equipamentos, ferramentas e utensilios
necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades necessdrias e promovendo sua substituicdo quando necessario.

9.1.1. A Cessionaria devera instalar e manter os méveis, equipamentos e utensilios em perfeito estado de conservagao e funcionamento;
9.1.1.1. Instalar e manter equipamentos e maquinas que visam a racionaliza¢cdo/economia no consumo de energia;

9.1.2. Equipamentos, méveis ou utensilios em mau estado de conservacdo, defeituosos ou que causam danos as instalagées deverdo ser
substituidos e ndo poderdo permanecer no estabelecimento;

9.1.3. Sera facultado a Fiscaliza¢do a possibilidade de solicitar, a qualquer momento, a substituicdo do bem que julgar inadequado.

9.1.4. Os equipamentos mdveis e utensilios que entram em contato com alimentos devem ser de materiais que ndo transmitam

substancias tdxicas, odores, nem sabores aos mesmos, conforme estabelecido em legislacdo especifica. Devem ser mantidos em adequado estado
de conservacdo e ser resistentes a corrosdo e a repetidas operagoes de limpeza e desinfeccao.

9.1.4.1. Ndo sera permitido o uso de equipamentos ou utensilios de madeira (inclusive partes) no estabelecimento.

9.1.5. A Cessionaria devera adquirir e manter na lanchonete, caixa de sugestdes, com suporte para papel e caneta, com possibilidade de

Unica que podera abrir para retirada do contetdo.

9.1.6. A Cessiondria devera adquirir e manter recipientes para residuos (em numero e capacidade suficientes) com tampas mdveis

9.1.7. A Cessiondria devera proceder a retirada, por sua conta, dos géneros, mobilidrio, equipamentos e utensilios de sua propriedade,

apobs o término do Contrato, de acordo com o prazo que lhe for concedido pela Cedente, findo o qual a UFVIM podera promover a retirada como
melhor lhe convier, debitando a Cessiondria as despesas decorrentes.

9.2. A CEDENTE NAO DISPONIBILIZA NENHUM MATERIAL NA LANCHONETE PARA USO DA CESSIONARIA

9.2.1. O licitante vencedor receberd as instala¢des, mediante contrato de Cessdo de uso, apds serem as mesmas vistoriadas pelas partes
interessadas.

9.2.2. Quaisquer benfeitorias necessarias a serem realizadas no espaco cedido deverdo ser previamente autorizadas pela Cedente e estas
se reverterdo automaticamente ao patrimoénio da Cedente, sem que caiba a Cessiondria qualquer indenizacdo.

9.3. No caso de uso de aparelhos elétricos em geral pela cessiondria, deve-se priorizar os bens eficientes do ponto de vista energético,
considerado o disposto no Decreto n2 7. 746/2012.

10. INFORMAGOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA
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10.1. A demanda do 6rgao tem como base as seguintes caracteristicas:

10.1.1. O presente termo visa a contratacdo de empresa especializada para a exploragdo comercial dos servigos da Lanchonete em frente ao
Pavilhdo de Aulas | no Campus JK na UFVIM, de forma segura e com qualidade sanitaria, sensorial, nutricional e ambiental garantidas, utilizando

Instrumento, nos Anexos | a IV, que o integram.

10.1.2. Ao elaborar sua proposta a licitante devera analisar detalhadamente as especificagbes deste Instrumento e estar atenta aos
investimentos necessdrios para o bom funcionamento do estabelecimento, bem como as variagoes (aumento e reducdo)_de publico ocorridas
durante o ano, considerando as peculiaridades de uma Universidade.

a)_a fim de compreender o funcionamento universitdrio o calendario académico de 2022 podera ser consultado (disponivel no
endereco eletrdnico http://portal.ufvjim.edu.br/estudantes/calendarios-academicos;

académico.

c)_A estimativa do publico didrio que circula no Campus JK esta identificada nos numeros abaixo e corresponde ao periodo de margo

Dados de marco de 2020:

- Técnicos Administrativos- 463 (Fonte: Forca de Trabalho Margo de 2020/ PROGEP/ UFVIM)
- Docentes- 534 (Fonte: Forca de Trabalho Margo de 2020/ PROGEP/ UFVIM)

- Alunos presenciais: 5.424 (Fonte: DMAA/ PROGRAD/ UFVIM)

- Servidores Terceirizados: 251 (Fonte: SIC- UFVIM).

Nutricdo e Fisioterapia desta IFES. O publico acima é meramente informativo, podendo sofrer variagdes (aumento ou redugdo) em decorréncia da
movimentacao dos servidores, estudantes, estagidrios, visitantes etc, sendo a Cessiondria integralmente responsavel pelo atendimento do publico

lanchonete.

11. DAS OBRIGAGOES DA CEDENTE

11.1. 11.1 Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pela Cessionaria, de acordo com as cldusulas contratuais e os termos de
sua proposta, cabendo-lhe, dentre outras a¢ées:

11.1.1. Aprovar a rela¢do de produtos a serem comercializados;

11.1.2. Solicitar a substituicdo de qualquer alimento ou bebida; material de limpeza; equipamento e utensilios que estejam fora das

especificacées contratadas e cujo uso considere prejudicial ou inadequado ao local ou a higiene, que ndo atendam as necessidades e ao subitem

exigéncias do Ministério da Saude e ANVISA.

11.1.3. Solicitar o imediato afastamento ou substituicdo de qualquer empregado da Cessionaria, que ndo esteja apto ou saudavel para o
exercicio de suas fung¢des, que embarace ou dificulte a a¢do da Fiscalizagdo.

11.2. Exercer, conforme item 16 (Do Controle e Fiscalizagdo da Execugdo), o0 acompanhamento e a fiscalizacdo dos servigos, por servidor

especialmente designado, anotando em registro proprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos empregados
eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis;

11.3. Notificar a Cessionaria por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeigdes, falhas ou irregularidades constatadas no curso da execugdo
dos servigos, fixando prazo para a sua corregdo, certificando-se que as solugdes por ela propostas sejam as mais adequadas;

11.4. Ndo praticar atos de ingeréncia na administracdo da Cessionaria, tais como:

11.4.1. exercer o poder de mando sobre os empregados da Cessionaria, devendo reportar-se somente aos prepostos ou responsaveis por ela
indicados;

11.4.2. direcionar a contratagdo de pessoas para trabalhar na empresa Cessiondria;

11.5. Fornecer por escrito as informagdes necessarias para o desenvolvimento dos servigos objeto do contrato;

11.6. Realizar avaliagdes periddicas da qualidade dos servigos prestados.

11.7. Cientificar o 6rgdo de representagdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogdo das medidas cabiveis quando do

descumprimento das obriga¢des pela Cessionaria;

11.8. Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a contratada houver se beneficiado da preferéncia estabelecida pelo art. 32, §
59, da Lei n? 8.666, de 1993.

12. DAS OBRIGAGOES DA CESSIONARIA

12.1. Executar os servigos conforme especificagdes deste Termo de Referéncia e de sua proposta, com a alocagdo dos empregados
necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas contratuais, além de fornecer e utilizar os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios
necessarios, na qualidade e quantidade minimas especificadas neste Termo de Referéncia e em sua proposta;

12.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servigos
efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregGes resultantes da execugdo ou dos materiais empregados;

12.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execu¢do do objeto, bem como por todo e qualquer dano causado a Unido ou a
entidade federal, devendo ressarcir imediatamente a Administragdo em sua integralidade, de acordo com os art’s 14 e 17 a 25 da Lei n2 8.078, de
11/09/1990 (Cédigo de Defesa do Consumidor), ficando a Cedente autorizada a descontar da garantia, caso exigida no edital, o valor
correspondente aos danos sofridos;

12.4. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servigos a serem executados, em conformidade com as normas e
determinagdes em vigor;
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12.5. Vedar a utilizagdo, na execugdo dos servigos, de empregado que seja familiar de agente publico ocupante de cargo em comissdo ou
fungdo de confianga no drgdo Contratante, nos termos do artigo 7° do Decreto n° 7.203, de 2010;

12.6. Quando nao for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores — SICAF, a empresa contratada devera
entregar ao setor responsdvel pela fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestagdo dos servicos, os seguintes documentos:
1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social; 2) certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certidGes que
comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do contratado; 4) Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF;
e 5) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, conforme alinea "c" do item 10.2 do Anexo VIII-B da IN SEGES/MP n. 5/2017;

12.7. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obriga¢des previstas em Acordo, Convengdo, Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes
das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigagGes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais previstas em legislagdo
especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade a Contratante;

12.8. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no
local dos servigos.

12.9. Prestar todo esclarecimento ou informagdo solicitada pela Cedente ou por seus prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo,
ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a execugdo do empreendimento.

12.10. Paralisar, por determinagdo da Cedente, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de acordo com a boa técnica ou que
ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros.

12.11. Promover a guarda, manutengdo e vigilancia de materiais, equipamentos, vasilhames, produtos, insumos, alimentos, e tudo o que for
necessario a execuc¢do dos servigos, durante a vigéncia do contrato, ficando a Cedente isenta de qualquer responsabilidade em caso de sinistros.

12.12. Promover a organizagdo técnica e administrativa dos servigos, de modo a conduzi-los eficaz e eficientemente, de acordo com os
documentos e especificagcbes que integram este Termo de Referéncia, no prazo determinado.

12.13. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente, cumprindo as determinagGes dos Poderes Publicos,
mantendo sempre limpo o local dos servigos e nas melhores condigdes de seguranga, higiene e disciplina.

12.14. Ndo permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condigdo de aprendiz para os maiores de
quatorze anos; nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

12.15. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as condigdes de habilitagdo e
qualificagdo exigidas na licitagdo;

12.16. Cumprir, durante todo o periodo de execugdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para
reabilitado da Previdéncia Social, bem como as regras de acessibilidade previstas na legislagdo, quando a contratada houver se beneficiado da
preferéncia estabelecida pela Lei n2 13.146, de 2015.

12.17. Cumprir, rigorosamente, o horario de funcionamento da Lanchonete estabelecido no Contrato.

12.18. Entregar relatério com a quantidade de lanches servidos, caso a Cedente o solicite.

12.19. O preposto devera estar a disposi¢do da Cedente, durante todo o horario de funcionamento do estabelecimento.

12.20. Em cumprimento ao Decreto 77.052/1976 (que dispGe sobre a fiscalizagdo sanitdria das condig¢des de exercicio de profissdes e

ocupacdes técnicas e auxiliares, relacionadas diretamente com a saude),_a partir da assinatura do contrato as atividades do estabelecimento

12.21. Cumprir orientagdes, procedimentos, hormas e rotinas pertinentes, ndo previstas neste Instrumento, mas que forem necessarias ser
adotadas em situacdes de surtos, epidemias, agentes emergentes ou catastrofes

12.22. Em caso de alteragdes na forma de prestagdo de servigos, estabelecida neste Instrumento, sem a prévia autorizacao da Fiscalizacao

causa.

12.23. Operar com maquinas registradoras aprovadas pelo 6rgdao competente do Estado.

12.24. Fornecer, independentemente da modalidade utilizada para pagamento, cupom fiscal a todos os usuarios.

12.25. Disponibilizar na caixa registradora numerdrio suficiente para troco, nos casos de pagamento em espécie, para atender aos usuarios.
12.26. Instalar maquina(s) prdpria(s)_para recebimento de cartdes de crédito/débito e prover condigdes de recebimento através de PIX.
12.27. Nao sera permitida a venda ou exposi¢do de bebidas alcodlicas, cigarros ou qualquer outro produto fumifero, sob pena de rescisdo

imediata e automatica do contrato;

12.28. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos
custos varidveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como os valores providos com o quantitativo de vale-transporte, devendo
complementd-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o atendimento do objeto da licitagdo, exceto quando
ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do § 12 do art. 57 da Lei n2 8.666, de 1993.

12.29. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de seguranga da Contratante;

12.30. Prestar os servigos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, de acordo com este Termo de Referéncia e seus anexos, fornecendo
todos os materiais, equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as recomendagdes aceitas pela
boa técnica, normas e legislagdo;

12.31. A cessiondria observara a Resolugio RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como legisla¢do e/ou normas de
oOrgaos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos normativos aplicaveis.
12.32. Nos termos da Instrucio Normativa SLTI/MPOG n° 1, de 19/01/2010, a contratada deverd adotar as seguintes providéncias: realizar

o adequado acondicionamento dos residuos recicldveis descartados pela Administragdo.

12.32.1. Os residuos sélidos reutilizaveis e reciclaveis devem ser acondicionados adequadamente e de forma diferenciada, para fins de
disponibilizagdo a coleta seletiva.

12.32.1.1. Otimizar a utilizacdo de recursos e a reducdo de desperdicios e de poluicdo, através das seguintes medidas, dentre outras:

racionalizar o uso de substancias potencialmente téxicas ou poluentes;
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12.32.1.2. Substituir as substancias toxicas por outras atéxicas ou de menor toxicidade;_

12.32.1.3. Usar produtos de limpeza e conservagdo de superficies e objetos inanimados que obedeg¢am as classificagdes e especificagcGes
determinadas pela ANVISA;

12.32.1.4. Racionalizar o consumo de energia (especialmente elétrica) e adotar medidas para evitar o desperdicio de dgua tratada;

12.32.1.5. Realizar um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros meses de execucdo contratual, para redugao
de consumo de energia elétrica, de consumo de dgua e reducdo de producao de residuos sélidos, observadas as normas ambientais vigentes;
12.32.1.6. Treinar e capacitar periodicamente os empregados em boas praticas de redu¢do de desperdicios e polui¢do;

12.32.2. Utilizar lavagem com dgua de reuso ou outras fontes, sempre que possivel (aguas de chuva, pogos cuja agua seja certificada de ndo
contaminacgdo por metais pesados ou agentes bacterioldgicos, minas e outros);

12.32.3. Observar a Resolu¢gdo CONAMA n? 20, de 7/12/94, e legislagdo correlata, quanto aos equipamentos de limpeza que gerem ruido no
seu funcionamento;_e) fornecer aos empregados os equipamentos de seguranga que se fizerem necessarios, para a execucao de servicos;

12.32.4. Respeitar as Normas Brasileiras - NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de Normas Técnicas sobre residuos sélidos;

12.32.5. Desenvolver ou adotar manuais de procedimentos de descarte de materiais potencialmente poluidores, dentre os quais:

12.32.5.1. pilhas e baterias que contenham em suas composi¢cdes chumbo, cddmio, mercirio e seus compostos devem ser recolhidas e

encaminhadas aos estabelecimentos que as comercializam ou a rede de assisténcia técnica autorizada pelas respectivas industrias, para repasse
aos fabricantes ou importadores;

12.32.5.2. lampadas fluorescentes e frascos de aerosséis em geral devem ser separados e acondicionados em recipientes adequados para
destinagdo especifica;

12.32.5.3. pneumadticos inserviveis devem ser encaminhados aos fabricantes para destinagdo final, ambientalmente adequada,_conforme
disciplina normativa vigente.

13. DA SUBCONTRATAGCAO

13.1. Ndo sera admitida a subcontratacdo do objeto licitatério.

14. ALTERACAO SUBJETIVA

14.1. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporagdo da Cessionaria com/em outra pessoa juridica, desde que sejam observados pela nova

pessoa juridica todos os requisitos de habilitagdo exigidos na licitagdo original; sejam mantidas as demais clausulas e condigdes do contrato; ndo haja
prejuizo a execugdo do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da Administracdo a continuidade do contrato.

15. CONTROLE E FISCALIZAGAO DA EXECUCAO

15.1. 0O acompanhamento e a fiscalizagdo da execugdo do contrato consistem na verificagdo da conformidade da prestagdo dos servigos, dos
materiais, técnicas e equipamentos empregados, de forma a assegurar o perfeito cumprimento do ajuste, que serdo exercidos por um ou mais
representantes da Contratante, especialmente designados, na forma dos arts. 67 e 73 da Lei n2 8.666, de 1993.

15.2. O representante da Cedente devera ter a qualificagdo necessaria para o acompanhamento e controle da execugdo dos servigos e do
contrato.

15.3. A lanchonete devera ser acompanhada permanentemente por fiscais (no minimo 1) Nutricionista pertencente ao corpo técnico
fiscal/gestor do Contrato, indicado pela UFVIM.

15.4. A verificacdo da adequacdo da prestagdo do servigo devera ser realizada com base nos critérios previstos neste Termo de Referéncia.
15.5. O representante da Cedente devera promover o registro das ocorréncias verificadas, adotando as providéncias necessarias ao fiel

cumprimento das cldusulas contratuais, conforme o disposto nos §§ 12 e 22 do art. 67 da Lei n2 8.666, de 1993.

15.6. O representante da Cedente devera promover o registro das ocorréncias verificadas, adotando as providéncias necessdrias ao fiel
cumprimento das cldusulas contratuais, conforme o disposto nos §§ 12 e 22 do art. 67 da Lei n2 8.666, de 1993.

15.7. O descumprimento total ou parcial das obrigagdes e responsabilidades assumidas pela Cessiondria ensejara a aplicagdo de san¢des
administrativas, previstas neste Termo de Referéncia e na legislagdo vigente, podendo culminar em rescisdo contratual, conforme disposto nos artigos
77 e 87 da Lei n2 8.666, de 1993.

15.8. As atividades de gestdo e fiscalizagdo da execugdo contratual devem ser realizadas de forma preventiva, rotineira e sistematica,
podendo ser exercidas por servidores, equipe de fiscalizagdo ou Unico servidor, desde que, no exercicio dessas atribuicGes, fique assegurada a
distingdo dessas atividades e, em razdo do volume de trabalho, ndo comprometa o desempenho de todas as agdes relacionadas a Gestdo do Contrato.

15.9. A fiscalizagdo técnica dos contratos avaliara constantemente a execugdo do objeto e devera sinalizar sempre que a Cessionaria:
a) ndo produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou
b) os recursos humanos empregados em funcdo da quantidade, fungdo e da formagdo profissional exigidas;
c) aqualidade e a quantidade dos recursos materiais utilizados;

d) a adequacdo dos servicos prestados a rotina de execucdo estabelecida;

e) o cumprimento das demais obrigacGes decorrentes do Contrato; e

f) asatisfagdo do publico usuario.

15.10. Durante a execugdo do objeto, o fiscal técnico devera monitorar constantemente o nivel de qualidade dos servigos para evitar a sua
degeneragdo, devendo intervir para requerer a Cessiondria a correcdo das faltas, falhas e irregularidades constatadas.

15.11. O fiscal técnico deverd apresentar ao preposto da Cessiondria a avaliagdo da execu¢do do objeto ou, se for o caso, a avaliagdo de
desempenho e qualidade da prestagdo dos servigos realizada.

15.12. Em hipdtese alguma, serd admitido que a propria Cessiondaria materialize a avaliagdo de desempenho e qualidade da prestagdo dos
servigos realizada.

15.13. A Cessiondria podera apresentar justificativa para a prestagdo do servico com menor nivel de conformidade, que podera ser aceita pelo
fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do
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prestador.

15.14. Na hipdtese de comportamento continuo de desconformidade da prestacdo do servico em relagdo a qualidade exigida, bem como
quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis previstos nos indicadores, além dos fatores redutores, devem ser aplicadas as sangGes a
Cessionaria de acordo com as regras previstas no ato convocatério.

15.15. O fiscal técnico podera realizar avaliagdo diaria, semanal ou mensal, desde que o periodo escolhido seja suficiente para avaliar ou, se
for o caso, aferir o desempenho e qualidade da prestagdo dos servigos.

15.16. As disposi¢cdes previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instrugdo Normativa SLTI/MP n2 05, de 2017, aplicavel
no que for pertinente a contratagao.

15.17. A conformidade dos materiais a serem utilizados na execugdo dos servigos devera ser verificada de acordo com o estabelecido neste
Termo de Referéncia.

15.18. A fiscalizagdo da execugdo dos servigos abrange, ainda, as seguintes rotinas:

15.18.1. A fiscalizacdo patrimonial (fisica): sera feita por servidor designado pela Diretoria de Patriménio e Materiais.

15.18.2. A fiscaliza¢do do pagamento dos encargos financeiros sera feito da seguinte forma:

a) aluguel e energia elétrica: sera feito pela fiscalizagdo técnica e administrativa.

15.19. A fiscalizagdo de que trata esta cldusula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da Cessionaria, inclusive perante terceiros, por
qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢des técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade
inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade da Cedente ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade com o art. 70 da
Lei n2 8.666, de 1993.

16. DA METODOLOGIA DE AVALIAGAO DA EXECUCAO DOS SERVICOS

16.1. Os servigos serao executados nos termos estabelecidos neste Instrumento.

16.2. Os servigos serdo avaliados por meio de: Inspec¢des Técnicas, Pesquisa de Satisfacdo, informagoes de usudrios, dentre outros.
16.3. Serdo avaliadas todas as obriga¢des constantes neste Instrumento, observando os pardmetros minimos a seguir:

a) Seguranga, no que se refere as condi¢des higiénico-sanitarias, abrangendo todas as etapas, desde a recepcdo de géneros
até a distribuicdo dos produtos;

ocupacional e clinica);

d) Confiabilidade, que se traduz na habilidade para executar um servi¢o prestado e na capacidade para realizar o servico
prometido sem erros;

empregados, ferramentas e instrumentos de comunicacao;

f) Apresentagdo: como o alimento esta sendo preparado e apresentado aos consumidores;

g) Empatia, que se refere a atencdo individualizada aos clientes que utilizam o servigo, incluindo o esforco em atender as
necessidades especificas desses;

atendimento, eficicia em resolver os problemas e a delicadeza dos colaboradores;

i) Influéncia do ambiente na qualidade dos servicos, dadas as suas condigbes de temperatura,_iluminagdo, ruido, cheiro,

j) Agdes Ambientais (gestdo ambiental)

16.4. Quando a fiscalizagdo for exercida por um Unico servidor, o relatério circunstanciado devera conter o registro, a analise e a conclusdo
acerca das ocorréncias na execugdo do contrato, em relagdo a fiscalizagdo técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios,
devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

16.5. O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da Cessiondria pelos prejuizos resultantes da incorreta
execugdo do contrato, ou, em qualquer época, das garantias concedidas e das responsabilidades assumidas em contrato e por forga das disposi¢oes
legais em vigor.

17. DO PAGAMENTO

17.1. Esta contratagdo ndo comprometerd recursos orcamentdrios da Administragdo Cedente, pois ndo implicarda em despesas ou
investimentos a serem custeados pela UFVIM.

17.2. A empresa se comprometera a efetuar o pagamento do valor minimo mensal de RS 910,00 (novecentos e dez reais)_a titulo de
cessdo de espaco da estrutura fisica.

17.2.1. Este valor foi determinado utilizando com parametro o Laudo Técnico de Avaliacdo de Imdvel e a finalidade a qual se destina o
imovel.

17.2.2. A contrapartida devida pela cessionaria visa remunerar a utilizagdao do imével.

17.3. Nos periodos de férias académicas e na ocorréncia de fato superveniente que paralise as atividades académicas por um periodo

(noventa e um reais)._

17.3.0.1. O termo que respaldara a cessao deste beneficio a Cessionaria sera documento oficial emitido pela Autoridade Superior da UFVIM,
devendo a Cessionaria, provocar junto a fiscalizagdo a emissdo deste termo.

17.4. E dever da cessiondria emitir mensalmente a guia de recolhimento da unisio (GRU), corretamente preenchida com seu respectivo
recibo de quitagdo da taxa mensal de utilizacdo a ser entregue a Fiscalizagdo da Cedente, respeitando-se o prazo e o valor definidos em contrato;
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17.4.1. O pagamento da taxa mensal de utilizagido fora dos prazos acarretara ao estabelecimento o recolhimento de multa de 2% (dois por

cento), e juros de mora de 1% (um ponto percentual) ao dia, limitado a 10% do valor mensal da cessdo.

17.5. A empresa se comprometera a efetuar também o ressarcimento mensal de despesas de consumo de energia elétrica conforme
medi¢do em contador individual da lanchonete;

17.6. No ato da comprovagdo do recolhimento da taxa mensal de utilizacdo, também deverd comprovar o devido ressarcimento das

despesas de energia elétrica, através da apresenta¢do da GRU correspondente.

17.7. O valor do ressarcimento do consumo mensal de energia serd apurado da seguinte forma:

a) Consumo mensal de energia em kWh, multiplicado pela tarifa disponibilizada no sitio da concessionaria de energia do estado

de Minas Gerais no endere¢o http://www.cemig.com.br/pt-br/atendimento/Paginas/valores_de_tarifa_e_servicos.aspx, para o

consumidor B3 — DEMAIS CLASSES, ou outro indice que vier a substitui-lo;

b) Sera utilizada a bandeira tarifaria vigente no periodo de consumo;

c) O valor apurado devera ser recolhido por meio de GRU aos cofres da Cedente;

comprovante de pagamento a fiscaliza¢gdo da Cedente até o 202 dia do més em curso, sob pena de notifica¢do;

f) A consulta ao site da concessiondria de energia do estado de Minas Gerais, que comprova a tarifa vigente no periodo de uso,

ao boleto da fatura e entregues a um dos fiscais do contrato até o 20° dia do més em curso;

g) O ressarcimento fora dos prazos acarretara ao estabelecimento o recolhimento de multa de 2% (dois por cento), e juros de
mora de 1% (um ponto percentual).ao dia, limitado a 10% do valor do ressarcimento;

previstas por inadimplemento do contrato, bem como o ressarcimento pela utilizacdo,_calculado pela diferenga entre a leitura
anterior do medidor e leitura atual, atualizada pelo custo da energia na data da leitura;

17.8. A fiscalizacdo da UFVIM, podera a qualquer tempo solicitar documenta¢do que ateste as leituras, documentagdo que julgar
necessdria, e verificar leitura do medidor para a execucdo de sua fungao fiscalizadora;

17.9. A Cessiondria é responsdvel pela manuten¢do das instalages da Lanchonete, inclusive efetuando diariamente a higienizagao,
limpeza e conservagdo de pisos, paredes, mesas, equipamentos e todas as dependéncias, por sua inteira responsabilidade;

17.10. A Cessionaria devera reparar ou indenizar todas e quaisquer avarias ou danos causados aos bens da Universidade pelo pessoal
encarregado da execugdo dos servigos;

17.11. A Cessiondria devera arcar com todos os 6nus resultantes da exploragao da atividade, inclusive os custos com telefone, gds, material
de limpeza, impostos e taxas, bem como a manutencao de equipamentos;_

17.12. A Cessionaria devera realizar dedetizacdo no espaco - objeto da cessdo a cada 6 meses, ou em menor tempo, caso hecessario;

17.13. As despesas dos espacos relativas a vigilancia, limpeza exterior, desinsetizacdo e desratiza¢do, automacao predial,_entre tantas
outras sdo de responsabilidade da cessiondria.

18. REAJUSTE

Os seguintes parimetros deverio ser atendidos para a efetivacio de qualquer reajuste e revisio dos precos nesta contratagio:

Decreto n.° 1.054, de 1994):

R=V(I-12) /19, onde:

R = Valor do reajuste procurado;

V = Valor contratual a ser reajustado;

12 = indice inicial - refere-se ao indice de custos ou de pregos correspondente a data fixada para entrega da proposta na licitagao;

| = indice relativo ao més do reajustamento;

18.3. A revisao dos precos podera ocorrer a qualquer tempo durante a prestacio dos servicos, objetivando manter o equilibrio econémico-
financeiro inicial do contrato, na hipotese de sobrevirem fatos imprevisiveis ou previsiveis, porém de consequéncias incalculaveis, retardadores
ou impeditivos da execucio do ajustado, ou, ainda, em caso de forca maior, caso fortuito ou fato do principe, configurando dlea econdomica
extraordinaria e extracontratual.

18.4. A revisiio dos precos podera significar 0 aumento ou a diminui¢fio dos precos praticados na futura cessiio, e dependers de requerimento da

18.5 O reajuste do valor da cessio fixado inicialmente em R$910,00 (novecentos e dez reais), sera reajustado pelo (IPCA) observado o interregno
minimo de 12 meses da data da apresentaciio da proposta e a variacio do indice no intervalo de 12 meses da data de apresentacio da proposta.

19. GARANTIA DA EXECUGAO

19.1. O adjudicatario prestara garantia de execugdo do contrato, nos moldes do art. 56 da Lei n? 8.666, de 1993,com validade durante a
execugdo do contrato e por 90 (noventa) dias ap6s o término da vigéncia contratual, em valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor anual
do aluguel.
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19.2. No prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério do contratante, contados da assinatura do contrato, a
cessionaria devera apresentar comprovante de prestagdo de garantia, podendo optar por caugdo em dinheiro ou titulos da divida publica, seguro-
garantia ou fianga bancaria.

19.2.1. A inobservancia do prazo fixado para apresentagdo da garantia acarretara a aplicagdo de multa de 0,07%(sete centésimos por cento) do
valor total do contrato por dia de atraso, até o maximo de 2% (dois por cento).

19.2.2. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administracdo a promover a rescisdo do contrato por descumprimento ou
cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispdem os incisos | e Il do art. 78 da Lei n. 8.666 de 1993.

19.3. 19.3 A validade da garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, deverd abranger um periodo de 90 dias apds o término da
vigéncia contratual, conforme item 3.1 do Anexo VII-F da IN SEGES/MP n2 5/2017.

19.4. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

19.4.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais obrigagdes nele previstas;

19.4.2. prejuizos diretos causados a Administragdo decorrentes de culpa ou dolo durante a execugdo do contrato;

19.4.3. multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administra¢do a cessiondria; e

19.4.4. obrigacgdes trabalhistas e previdencidrias de qualquer natureza e para com o FGTS, ndo adimplidas pela cessiondria, quando couber.
19.5. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados no item anterior, observada a legislagdo
que rege a matéria.

19.6. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da Cedente, em conta especifica na Caixa Econémica Federal, com correcdo
monetdria.

19.7. Caso a opgdo seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma escritural, mediante registro em

sistema centralizado de liquidagdo e de custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econémicos, conforme
definido pelo Ministério da Fazenda.

19.8. No caso de garantia na modalidade de fianga bancaria, devera constar expressa renuncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do
Cadigo Civil.

19.9. No caso de alteragdo do valor do contrato, ou prorrogacdo de sua vigéncia, a garantia devera ser ajustada a nova situagdo ou renovada,
seguindo os mesmos parametros utilizados quando da contratagdo.

19.10. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigagdo, a Cessionaria obriga-se a fazer a
respectiva reposi¢do no prazo maximo de cinco (cinco) dias Uteis, contados da data em que for notificada.

19.11. A Cedente executara a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a matéria.

19.12. Sera considerada extinta a garantia:

19.12.1. com a devolugdo da apdlice, carta fianga ou autorizacdo para o levantamento de importancias depositadas em dinheiro a titulo de

garantia, acompanhada de declaragdo da Cedente, mediante termo circunstanciado, de que a Cessionaria cumpriu todas as clausulas do contrato;

19.12.2. no prazo de 90 (noventa) dias apds o término da vigéncia do contrato, caso a Administragdo ndo comunique a ocorréncia de sinistros,
quando o prazo sera ampliado, nos termos da comunicac¢do, conforme estabelecido na alinea "h 2"do item 3.1 do Anexo VII-F da IN SEGES/MP n.
05/2017.

19.13. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pela cedente com o objetivo de apurar prejuizos e/ou
aplicar sangGes a cessionaria.

19.14. A cessionaria autoriza a cedente a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista no neste Edital e no Contrato.

20. DAS SANCGES ADMINISTRATIVA

20.1. Comete infragdo administrativa nos termos da Lei n2 10.520, de 2002, a CONTRATADA que:

20.1.1. inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigagGes assumidas em decorréncia da contratagdo;

20.1.2. ensejar o retardamento da execugdo do objeto;

20.1.3. falhar ou fraudar na execugdo do contrato;

20.1.4. comportar-se de modo inidéneo; ou

20.1.5. cometer fraude fiscal.

20.2. ela inexecugdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administragdo pode aplicar a CESSIONARIA as seguintes sancdes:

20.2.1. Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigagGes contratuais consideradas faltas leves, assim
entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos significativos para o servigo contratado;

20.2.2. Multa de:

20.2.2.1. 10% (dez por cento) do valor total da cessdo remunerada de uso (valor mensal multiplicado por 12 (doze) meses) em caso de atraso

na execugdo dos servigos, limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias. Apos o décimo quinto dia e a critério da Administragdo, no caso de execugdo com
atraso, podera ocorrer a ndo-aceitagdo do objeto, de forma a configurar, nessa hipdtese, inexecugdo total da obrigacdo assumida, sem prejuizo da
rescisdo unilateral da avenga;

20.2.2.2. 20% (vinte por cento) sobre o valor total do contrato (valor mensal multiplicado por 12 (doze) meses), em caso de inexecugdo total
do Contrato. Sera considerado como inexecugao total do Contrato, com a consequente rescisdo contratual, se em até 30 (trinta) dias as atividades
nao tiverem sido iniciadas. As multas serdo cumulativas;

20.2.2.3. 5% (cinco por cento).a 50% (cinquenta por cento) sobre o valor mensal da Cessdo Remunerada de Uso, no caso de descumprimento

Contratual, conforme detalhamento constante das Tabelas 1 e 2 abaixo (Graus, Correspondéncias e Infra¢des)

20.2.2.4. 0,07% (sete centésimos por cento) sobre o valor total da Cessdo Remunerada de Uso (valor mensal multiplicado por 12 (doze) meses)
por dia de atraso na apresentagdo da garantia prevista no item 19 (Da Garantia de Execugdo), seja para refor¢o ou por ocasido de prorrogagdo,
observado o maximo de 2% (dois por cento). O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizara a Contratante a promover a rescisdo do Contrato;

20.2.2.5. as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas independentes entre si.
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20.3. Para efeito de aplicagdo de multas, as infragdes sdo atribuidos graus, de acordo com as tabelas 1 e 2:
GRAUS, CORRESPONDENCIAS E INFRACOES

Para efeito de aplicagdo de multas previstas no subitem 20.2.2.3, as infragdes sdo atribuidos graus, de acordo com as Tabelas 1 e 2, abaixo:

TABELA 1
GRAU DA lNFRACAO PERCENTUAL DE COMPROMETIMENTO |[CORRESPONDENCIA
1 50, Valor mensal da Cessao
~ =0 Remunerada de Uso.
Valor mensal da Cessiao
0, LI ISl UG L vooay
2 10% Remunerada de Uso.
Valor mensal da Cessio
o, [ elU2 JUNIIoal Ua L vIoay
3 25% Remunerada de Uso.
Valor mensal da Cessiao
o, Y 2I1UL IULIIDAl U4 L VINaY
4 5% Remunerada de Uso.
Valor mensal da Cessido
0, Y 21D ITATIDAl Uiad THAY
3 0% Remunerada de Uso.
TABELA 2
INFRACAO
~ GRAU DA
ITEM DESCRICAO INFRACAO
ASPECTOS GERAIS
1 Recusar-se a executar servi¢co determinado pela Fiscaliza¢io Técnica, por servico. 04
2 Utilizar a drea cedida para fins diversos do objeto do Contrato. ||M
3 Pesquisa de Satisfacdo: obter como resultado da avaliagio indice de aprovacio menor que 69%. 01
Para os itens a seguir, deixar de:
4 Emitir e fornecer o cupom fiscal para toda e qualquer venda realizada, independentemente de 02
solicita¢io do usudrio. _
5 Responder, no prazo fixado, a solicitagdo ou requisi¢do da Fiscalizag@o. 02
6 Cumprir determinacdo formal ou instrugao complementar da Fiscalizagao, por ocorréncia. 02
7 Realizar o pagamento da Cessao Remunerada de Uso no prazo estabelecido. 02
8 Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus anexos, ndo previstos neste quadro de infragdes, por ocorréncia. |03
Quanto ao horario de
funcionamento:
9 Deixar de cumprir ou alterar, sem aprovacio e sem dar ciéncia a Fiscalizaciio Técnica, 0 horario minimo 04
= de funcionamento da Lanchonete. T
Quanto a prestacio dos
servicos:
10 Suspender ou interromper, salvo motivo de for¢a maior ou caso fortuito, os servigos contratuais, por dia. 04
Cobrar, para os itens Bésicos de Produtos, precos maiores do que os fixados no Contrato ou servir
11 ~ . . . . 03
porg¢odes em quantidade/peso inferiores ao estabelecido em Contrato.
Comercializar, sem autorizagio prévia (dos produtos e dos precos estimados para venda) da
12 T . = 05
Fiscaliza¢io, produtos nio contemplados pelos Itens Bésicos de Produtos.
Para os itens a seguir, deixar de:
13 Obedecer a modalidade do sistema de atendimento. 05
14 Afixar a Tabela de Precos, em local visivel e acessivel. ||ﬂ
15 Ofertar produto(s) previsto(s)_na lista de Itens Basicos de Produtos por mais de 5 vezes ao més. 03
Quanto aos empregados: |Deixar de:
16 Indicar e manter durante a execugdo do contrato o preposto previsto no edital/contrato; 04
17 Manter funcionario qualificado para executar os servigos contratados, por funcionario. 03
18 Substituir empregado alocado que se conduza de modo inconveniente ou que ndo atenda as necessidades do 01
servigo, por funcionario.
19 Apresentar o Atestado de Saude Ocupacional/Clinico conforme previsto no Contrato. 03
20 Apresentar comprovacio de realizacio do Curso de Capacitacio do(s) empregado(s)_conforme previsto 02
= no Contrato. T
21 Ter responsavel técnico (nutricionista) em seu quadro funcional 05
Para os itens a seguir, permitir:
A permanéncia de empregado sem utilizar uniforme ou utilizando uniforme incompleto ou utilizando
22 uniforme mal conservado (rasgado, furado etc.) ou utilizando uniforme indevido para a 03
funcio.
23 Balconista ou outra funcio realizando o servi¢o de operador de caixa. 04
Quanto a higiene
pessoal:
24 Permitir que o funcionario do caixa manipule, prepare ou sirva alimentos e/ou que transite na cozinha e |05
na rea interna do balcio de atendimento ao cliente ou que manipule objetos, instrumentos e utensilios
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que entrario em contato com alimentos. —
25 permitir que os funciondrios trabalhem sem estarem devidamente uniformizados ||0_5
26 nio fornecer ou permitir que os funcionarios trabalhem sem os EPIs e EPCs ||0_5
27 permitir que os funciondrios trabalhem utilizando adornos, unhas grandes e/ ou pintadas ou qualquer 04
= outro item que possa servir como foco de contaminagio dos alimentos T
Para os itens a seguir, deixar de:
Providenciar o afastamento das atividades os manipuladores que estiverem acometidos
28 de gastroenterites agudas ou crénicas (diarreia ou disenteria), bem como aqueles que estiverem 04
= acometidos de faringites, infec¢des pulmonares, COVID 19 ou —
portando algum tipo de patologia transmissivel.
Q.ufmto as normas de Deixar de:
higiene sanitaria:
29 Manter no estabelecimento o Alvara de funcionamento e Sanitario 02
Qua{lto a higiene Para os itens a seguir, deixar de:
ambiental:
30 Manter em perfeitas condi¢des de higiene (limpeza e desinfec¢iio) todas as instalacées do 04
= estabelecimento (internas e externas), méveis, equipamentos e utensilios. —
31 Manter, constantemente, limpos: pisos, mesas e cadeiras (sempre antes e apds qualquer atividade em 04
= que sejam utilizados). —
32 Remover e/ou nio realizar o adequado manejo, segregacio e destinacao ambientalmente correta dos 04
= residuos, conforme estabelecido em Contrato T
33 Manter os recipientes de residuos limpos e sanitizados, conforme previsto em Contrato. | 02
34 Disponibilizar dlcool 70% em dosadores apropriados. 04
Quanto a higiene e
qua.lldade dos Para os itens a seguir, deixar de:
equipamentos e
utensilios:
35 Adquirir ou disponibilizar para o usuério, copos de vidro no balcio de atendimento. 01
36 Adquirir ou disponibilizar para o usudrio, xicaras com pires de louca branca e pratos de lanche de louca o1
. branca. .
37 Adquirir ou de disponibilizar para a distribuicio alimentar, utensilios em aco inoxidavel ou o1
— descartaveis. —
38 Adquirir ou disponibilizar guardanapos de papel nio reciclado e nio sedoso. 01
Quanto a higiene e . . .
. . P :
qualidade dos alimentos: ara os itens a seguir, deixar de
39 Adquirir géneros de 1* (primeira) qualidade, conforme estabelecido em Contrato. 03
40 Descartar alimentos, preparagoes e bebidas que estejam com prazo de validade vencido e/ou que sejam 05
— considerados impréprios para o consumo. .
41 Acondicionar ou identificar adequadamente os alimentos fracionados. ||ﬁ
42 Manter protegido o alimento em preparacgio ou pronto. ||0_5
43 Manter a temperatura adequada dos equipamentos. ||ﬁ
44 Realizar adequadamente o processo de descongelamento. ||ﬁ
45 Manter o(s) alimento(s)_sob temperatura adequada. 05
Para os itens a seguir, permitir:
46 Situacdo que crie a possibilidade de causar dano fisico, lesdo corporal ou consequéncias letais, por ocorréncia. |05
47 Que as matérias-primas, os ingredientes e as embalagens sejam armazenadas em contato direto com o 05
— piso. o
48 O armazenamento de géneros, incluindo os descartaveis, em sua embalagem original, como: caixas de 03
— papeliio e madeira, sacos plisticos (fardos)_e de nylon etc.. =
49 O trinsito de pessoas estranhas (fornecedor ou visitante), nas dreas de produgfo, corredores de acesso e 05
— lanchonete, sem utilizar a protecio total para os cabelos. .
50 O uso de objetos no pertencentes ao servico dentro do estabelecimento. 02
|| . . .
Quanto ao controle de Para os itens a seguir, deixar de:
pragas e roedores:
51 Realizar programa periodico de desinsetizaciio e desratizacio conforme previsto em Contrato. 04
52 Apresentar Nota Fiscal/Fatura e o comprovante de execuc¢iio do servico de desinsetizacio e desratizacio 03
= conforme previsto em Contrato. .
Quanto aos moveis,
equipamentos e
utensilios:
53 Utilizar méveis, equipamentos e utensilios em mau estado de conservaciio e funcionamento. 02
54 Utilizar equipamentos e utensilios de madeira (inclusive partes) no estabelecimento. 02
Para os itens a seguir, deixar de:
55 Adquirir recipientes para residuos (em nimero e capacidade suficientes), com tampas méveis acionadas 03
= por pedal. -
20.3.1. Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo, entidade ou unidade administrativa pela qual a Administragdo Publica

opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

20.3.2.
prazo de até cinco anos
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20.3.2.1. Sangdo de impedimento de licitar e contratar prevista neste subitem também é aplicdvel em quaisquer das hipéteses previstas como
infragdo administrativa no subitem 20.1 deste Termo de Referéncia.

20.3.3. 20.2.5 Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto perdurarem os motivos
determinantes da puni¢do ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida
sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados;

20.4. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, Il e IV da Lei n2 8.666, de 1993, as empresas ou profissionais que:

20.4.1. tenham sofrido condenagdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;

20.4.2. tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagdo;

20.4.3. demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administragcdo em virtude de atos ilicitos praticados.

20.5. A aplicagéo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo que assegurara o contraditério e a ampla
defesa a CESSIONARIA, observando-se o procedimento previsto na Lei n2 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n2 9.784, de 1999.

20.6. Cada uma das multas se submete as seguintes disposi¢oes:

20.6.1. Durante a execug¢do contratual, o valor da multa devera ser depositado na conta da Contratante, por meio da Guia de Recolhimento

para a Unido - GRU, a ser fornecida pela Contratante.
a) a multa devera ser recolhida no prazo estabelecido na comunicagdo enviada pela autoridade competente.

20.6.2. Quando aplicada no ultimo més de vigéncia do Contrato, serd descontada da garantia, se prestada mediante caugdo em dinheiro, ou
ainda, quando for o caso, serdo inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados judicialmente.

a) se a garantia ndo abranger o valor da multa, a diferenca da multa devera ser depositada, pela Contratada, no prazo maximo de 24 (vinte
e quatro) horas, na conta da Contratante, mediante Guia de Recolhimento para a Unido - GRU a ser fornecida pela Contratante.

b) se a garantia for efetivada em outras modalidades, o valor da multa deverd ser depositado, na conta da Contratante, por meio da Guia
de Recolhimento para a Unido - GRU, a ser fornecida pela Contratante.

20.7. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do licitante, a Unido ou Entidade poderd
cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Cddigo Civil.

20.8. A autoridade competente, na aplicagdo das sang0es, levara em consideragdo a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da
pena, bem como o dano causado a Administragdo, observado o principio da proporcionalidade.

20.9. Se, durante o processo de aplicagdo de penalidade, se houver indicios de pratica de infragdo administrativa tipificada pela Lei n2 12.846,
de 12 de agosto de 2013, como ato lesivo a administragdo publica nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a apuragao
da responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a
eventual instauragdo de investigagdo preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagdo - PAR.

20.10. A apuragdo e o julgamento das demais infragdes administrativas ndo consideradas como ato lesivo a Administragdo Publica nacional ou
estrangeira nos termos da Lei n2 12.846, de 12 de agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

20.11. O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos administrativos especificos para apuragdo da ocorréncia
de danos e prejuizos a Administragdo Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participacdo de agente
publico.

20.12. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

21. CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

21.1. As exigéncias de habilitagdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais para a generalidade dos objetos, conforme
disciplinado no edital.

21.2. Os critérios de qualificagdo econdmica a serem atendidos pelo fornecedor estdo previstos no edital.

21.3. Os critérios de qualificagdo técnica a serem atendidos pelo fornecedor serdo:

21.3.1. Apresentar Atestado de Vistoria ou Declaracdo, emitida pela licitante, de que conhece as condigdes locais para execugdo do Objeto,
caso opte por ndo realiza-la, nos termos estabelecidos no Tépico 6 (Da Vistoria Para a Licitacdo).

21.3.2. Indicagées do aparelhamento e do pessoal técnico em numero adequado para a realizagdo do objeto da licitacdo, através de
declaragdo;

21.3.3. Declaragdo formal de disponibilidade de materiais e equipamentos para atender ao cumprimento do objeto da licitagao;

21.3.4. Declaracdo formal de que providenciard, as suas custas, a disponibilidade de todos os equipamentos e utensilios necessarios a
execucdo do objeto deste certame, em até 07 dias apés a emissdo da ordem de servico;

21.3.5. Declaragdo formal de manutencdo das edificagoes, das instalagdes, dos equipamentos, dos méveis e dos utensilios livres de vetores
e pragas urbanas.

21.3.6. Declaragao de se responsabilizar pelo fiel cumprimento das legislagbes pertinentes ao objeto desta licitagdo.

21.3.7. Comprovar mediante apresentacao de atestados de capacidade técnica a ser emitido por pessoa juridica de direito publico ou

técnica e valor significativo da contratagdo, a saber:

21.3.8.1. Para o profissional Nutri¢do: servicos de planejamento, organizag¢do, dire¢do, supervisdo e avaliagdo de servigos de alimentacdo e
nutricdo e controle de qualidade de géneros e produtos alimenticios (art. 32, inc. Il e art. 42, inc. IV, da Lei n. 8.234/1991).
21.3.8.2. Entende-se, para fins deste Edital, como pertencente ao quadro permanente do licitante, na data prevista para entrega da proposta,

0 s6cio que comprove seu vinculo por intermédio de contrato/estatuto social; 0 administrador ou o diretor; 0 empregado devidamente registrado
em Carteira de Trabalho e Previdéncia Social;_ e o prestador de servicos com contrato escrito firmado com o licitante, ou com declaragio de
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21.3.8.3. No decorrer da execugdo do servigo, os profissionais de que trata este subitem poderdo ser substituidos, nos termos do artigo 30,
8§10, da Lei n° 8.666, de 1993, por profissionais de experiéncia equivalente ou superior, desde que a substitui¢do seja aprovada pela Administragdo.
21.4. Os critérios de aceitabilidade de pregos serdo:

21.4.1. O Objeto sera formado pelos itens Basicos de Produtos a serem ofertados obrigatoriamente pela Cessionaria, conforme Quadro 1 -

da Lanchonete, no maximo, aos respectivos precos médios unitarios indicados.

a) Valor Global Maximo Aceitdvel: R$ 57,20 (cinquenta e sete reais e vinte centavos)

b)_Valores Unitarios Maximos: conforme Anexo |, Quadro 1

GLOBAL.

21.4.2. Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor com valor superior ao pre¢o médio unitario total fixado no Quadro 1 (Cesta
Basica de Produtos), ou que apresentar preco manifestamente inexequivel.

21.4.3. As licitantes deverédo oferecer proposta para todos os itens que compde o Quadro 1 (ltens Basicos de Produtos) do estabelecimento.
21.5. As regras de desempate entre propostas sdo as discriminadas no edital.

21.6. A licitante vencedora deve apresentar declaragdo de que se compromete com o pagamento do valor de R$ 910,00 (novecentos e dez

reais) a titulo de utilizagdo do espaco.

22. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS

22.1. Para os itens basicos de produtos: pre¢os maximos a serem praticados na Lanchonete sdo os estabelecidos no Quadro 1 do Anexo |
22.1.1. Os pregos maximos foram obtidos a partir de ampla pesquisa de mercado, obtidas através de " Pesquisa no Mercado Regional”,
conforme determina IN 73/2020.

22.2. Para a cessdo remunerada de uso: preco mensal R$ 910,00 (novecentos e dez reais)_a titulo de cessdo de espago da estrutura fisica.
22.3. O valor da cessdo remunerada de uso foi definido por meio de Laudo de Avaliagao de Iméveis.

23. DOS RECURSOS ORGAMENTARIOS

23.1. Esta contratagdo ndo comprometerd recursos orgamentdrios da Administragdo Contratante, pois ndo implicard em despesas ou

investimentos a serem custeados pela UFVIM.

24. DOS PRECOS PRATICADOS
24.1. Para os itens dos Itens Bdsicos de Produtos Quadro 1, deverao ser praticados na Lanchonete os pregos estabelecidos no Quadro 1 do

Anexo Il, os quais foram informados pela licitante no momento da proposta comercial.

24.2. Os produtos ndo contemplados pelos Itens Bdsicos de Produtos — Quadro 1, tais como,_itens de: bomboniere (balas,_chicletes,
chocolates, sorvetes etc.),_confeitaria (croissants simples ou recheados, tortas e bolos recheados, sonho etc.), fast food, poderdo ser oferecidos
pela Cessiondria aos pre¢os de mercado, desde que:

24.2.1. Solicitados previamente pela Cessiondria, por meio de Tabela distinta dos Itens Basicos de Produtos — Quadro 1 e apés autorizagio
expressa da Fiscalizagdo da UFVJM, apés verificagdo dos precos praticados no mercado. Tal solicitagdo devera ser encaminhada a Fiscalizagdo

24.3. A Cessiondria devera manter afixada em local visivel e em suporte apropriado as Tabelas, distintas, contendo os pre¢os dos produtos
dos Itens Basicos de Produtos — Quadro 1 e a Tabela de pre¢os com os produtos diversos.

24.4. A Cessionaria ndo podera onerar os pregos dos alimentos quando estes forem solicitados quentes ou adogados.

24.5. O material descartavel (palitos, guardanapos e etc.), molhos (inglés, pimenta, maionese, ketchup, mostarda), sal, azeite e vinagre
também nao poderao ser cobrados dos usuarios.

24.6. A cessiondria ndo podera cobrar valor diferenciado para usudrios que optem pelos servicos de “viagem”.

24.7. E vedada a inclusdo de valores extras nos pregos das tabelas pré-fixadas ou sua cobranca a parte, tampouco alteragdo nos precos
preestabelecidos neste Instrumento sendo por meio de aditivo contratual.

24.8. ANEXOS

ANEXO | DO TERMO DE REFERENCIA — VALORES DE REFERENCIA- doc. SEI (0681312)

ANEXO Il DO TERMO DE REFERENCIA - MODELO DE PROPOSTA- doc. SEI (0681312)

ANEXO 11l DO TERMO DE REFERENCIA — MODELOS: ATESTADO DE VISTORIA E DECLARAGAO DE EFETIVO CONHECIMENTO- doc. SEI (0681312)
ANEXO IV - PLANTA ARQUITETONICA DO ESPAGO OBJETO DA CESSAO- doc. SEI (0681324)

ANEXO V - ETP DIGITAL- doc. SEI (0658059)

Diamantina, 18 de maio de 2022.

LUCAS ETHIENE DA SILVA MOREIRA
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CHEFE DA DIVISAO DE GESTAO DE ESPACOS

Considerando que a AGU nao disponibiliza modelo de termo de referéncia para cessdo de espaco fisico foi utilizado o modelo abaixo como inspiragdo
para elaboragdo deste documento:

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregdo Eletrénico: Servigos Continuos sem dedicagdo exclusiva de m3o de obra
Atualizagdo: Outubro/2020

Documento assinado eletronicamente por Lucas Ethiene da Silva Moreira, Chefe de Divisdo, em 18/05/2022, as 09:35, conforme hordrio oficial de
Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.

il
Sel o
assinatura L]

eletrbnica

= A autenticidade deste documento pode ser conferida no site https://sei.ufvim.edu.br/sei/controlador_externo.php?
& acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o cédigo verificador 0727674 e o cédigo CRC 8C8A5813.

Referéncia: Processo n2 23086.000201/2021-42 SEI n2 0727674
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