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MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DOS VALES DO JEQUITINHONHA E MUCURI

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR — IN 40/2020

OBJETO: Aquisi¢do Material Permanente para o Curso de Engenharia de Alimentos

1. INFORMAGOES BASICAS: NUMERO PROCESSO:
Numero do processo: 23086.005134/2022-33
2. DESCRIGCAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO:

A UFVIM é constituida de 04 (quatro) Campi que estdo localizados nas cidades de Diamantina, Janauba, Unai e Tedfilo Otoni, possuindo uma quantidade significativa de
laboratdrios e salas de aulas. Nessa estrutura sdo ofertados 49 (quarenta e nove) cursos presenciais, 05 (cinco) cursos na modalidade a distancia, 08 (oito) programas de doutorado,
15 (quinze) programas de mestrado académico e 08 (oito) programas de mestrado profissional.

O curso de Engenharia de Alimentos é o ramo da engenharia que engloba todos os elementos relacionados a industrializagdo de alimentos, bebidas e ingredientes
industriais, seja no desenvolvimento, fabricagdo, conservagdo, armazenamento, transporte ou comercializagdo. Na UFVIM o curso de Engenharia de Alimentos desenvolve-se em dois
ciclos: o primeiro corresponde a formagdo bdsica, através do Bacharelado Interdisciplinar em Ciéncia e Tecnologia (BC&T), com duragdo de trés anos. O segundo ciclo dedicado a
formagdo especifica da na drea de Engenharia de Alimentos, com duragdo de dois anos. Demais temos o curso de mestrado através do Programa de Pds-Graduagdo em Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos, uma importante opgao profissional para os académicos da drea no aprimoramento e na continuidade dos estudos.

O Projeto Pedagodgico do curso foi elaborado visando oferecer uma elevada carga hordria de atividades praticas laboratoriais. As atividades praticas sdo oferecidas em
grande parte do Nucleo de Disciplinas Profissionalizantes, como as Tecnologias de Leite e Derivados, Carnes e Derivados, Cereais e Panificacdo, Fermentagdes, Vegetais, entre outras
como Quimica, Bioquimica e Andlise de Alimentos, Andlise Sensorial, etc.

O curso tem como proposito a formagdo de um profissional multidisciplinar, apto a aperfeigoar a produgdo agroindustrial, com racionalizagdo da produgdo e valorizagdo
da biodiversidade do pais, além da agregacdo de valor e melhoria de propriedades de alimentos e bebidas.

O engenheiro de alimentos trabalha ainda na minimizagdo de custos de produgdo, no desenvolvimento de novos produtos, na manutengdo da qualidade, garantindo valor
nutricional dos alimentos, seu sabor, sua cor e sua textura; desenvolve ainda tecnologias limpas e processos para aproveitamento de residuos.

O académico do curso tem a possibilidade de adquirir novas experiéncias profissionais, uma vez que participamos de diversos programas e convénios internacionais,
como a Brafitec (Franga), Branetec (Holanda), Erasmus (Europa), Brascol (Coldmbia), essa parceria torna-se essencial, pois proporciona a vivéncia pratica da sua futura profissédo,
ganhos de curriculo, e melhor formagdo, comprometimento e responsabilidade com sua formagéo profissional.

O mercado de trabalho para o Engenheiro de Alimentos estd em expansdo, em razdo da crescente procura por novos alimentos e bebidas, com tendéncias que vdo desde
produtos prontos para o consumo, produtos gourmet, alimentos individualizados, alimentos que tragam beneficios para a saude, enriquecidos ou isentos de algum componente até
os alimentos que sejam sustentaveis.

Atualmente, o curso dispde de um prédio com novos laboratdrios, permitindo atender tanto a realizagdo das atividades praticas das disciplinas como a participagdo de
académicos em projetos de iniciagdo cientifica, de pesquisa, extensdo e, ainda, o desenvolvimento de Trabalhos de Conclusdo de Curso.

O curso conta com um bloco de laboratdrios na drea de Ciéncia de Alimentos e, atualmente de acordo com o Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI), visa a
estruturagdo da Escola Tecnoldgica da Engenharia de Alimentos (ETEA); este novo bloco atenderd as areas voltadas a produgdo de alimentos, possibilitando o aproveitamento de
matérias primas ja produzidas na Universidade, a partir das Fazendas e unidade produtora de leite.

Objetiva-se a criagdo de uma unidade, denominada Escolas Tecnoldgicas da Engenharia de Alimentos - ETEA, que permitira através da pratica produtiva, extensionista, de
pesquisa e capacitagdo pessoal:

1. Construir, equipar e implementar as Escolas Tecnoldgicas da Engenharia de Alimentos, assim como seu sistema de aproveitamento e tratamento de efluentes.

2. Produgdo diaria e comercializagdo dos produtos das seguintes escolas: Laticinio (queijo, leite, iogurte, doce de leite e manteiga); Padaria (p&es, bolos e produtos de
confeitaria); Frigorifico (cortes carneos e linguiga); Vegetais (geleias, doces, polpas congeladas, frutas desidratadas, vegetais minimamente processados).

3. Cursos praticos, possibilidade de estagios referente aos produtos a serem produzidos diariamente.

4. Suporte relativo a planeamento, construgdo e produgdo, analises e desenvolvimento de produtos para pequenos produtores, agricultura familiar e industrias regionais.
5. O desenvolvimento de cursos de curta duragdo, entre eles o de boas préticas durante a manipulagdo e higiene no processamento.

6. Consultorias em projetos de desenvolvimento de produtos regionais voltados para pequenos produtores.

7. Abertura de projetos de extensdo que tenham como publico alvo a comunidade local que trabalhe ou tenha interesse em iniciar o processamento de alimentos e
bebidas.

8. Possibilidade de desenvolvimento de projetos de pesquisas coordenadas por professores e técnicos voltadas ao desenvolvimento de produtos e processos, assim como
aproveitamento de subprodutos e efluentes.

9. Cursos sobre aproveitamento e utilizacdo dos residuos agroindustriais.

10. Cursos de rotulagem e melhorias de embalagens de produtos.

11. Cursos de controle de qualidade na produgdo de alimentos e bebidas.

12. Atendimento a Universidade, com relagdo ao fornecimento de alimentos ao Restaurante Universitario.

13. Criagdo do programa ETEA Junior e Kids, onde os discentes das escolas da regido poderdo visitar as Escolas da Engenharia de Alimentos e aprender na pratica como os
produtos sdo feitos.

O ETEA sera uma estrutura multidisciplinar, que atendera a comunidade local da regido de Diamantina, os Produtores de alimentos, assim como os discentes (aulas
praticas, com possibilidade de estagios, trabalhos de extensdo e projetos de pesquisa) dos cursos de Engenharia de Alimentos, Engenharia Quimica, BCT, Zootecnia, Veterinaria,
Agronomia, Nutri¢do e Turismo da UFVIM.

Baseado nos objetivos propostos, apresentamos a demanda de compra dos equipamentos para o funcionamento das ETEA.

3. AREA REQUISITANTE E RESPONSAVEL

Area requisitante Responsaveis

KEYLA CARVALHO PEREIRA

NATHALIA DE ANDRADE NEVES
LARISSA DE OLIVEIRA FERREIRA ROCHA
GISELLE PEREIRA CARDOSO

ENGENHARIA DE ALIMENTOS - ICT

4. DESCRICAO DOS REQUISITOS DA CONTRATAGAO

Os equipamentos referentes a esta contratagdo deverdo ser entregues pelo fornecedor, de acordo com as especificagdes definidas em edital, sendo que o fornecedor
deverd assumir a responsabilidade por todas as providéncias e obrigagGes estabelecidas na legislagdo especifica sobre a qualidade e especificagdo dos equipamentos que serdo
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entregues, bem como deverd fornecer equipamentos novos, de primeiro uso, fabricados de acordo com as normas técnicas em vigor, de boa qualidade e aceitagdo no mercado.

Para os critérios de sustentabilidade devem ser considerados os produtos fornecidos em embalagens de materiais reutilizdvel, reciclavel ou biodegradavel, sempre que
possivel.

E, para os equipamentos consumidores de energia, devem ser considerados modelos classificados com classe de eficiéncia "A" na Etiqueta Nacional de Conservagdo de
Energia (ENCE), ou classe equivalente.

O cumprimento dos niveis de eficiéncia energética fixados pelo Poder Publico é requisito para a comercializagdo do aparelho no Brasil. A légica é que tais niveis
correspondam a classe de menor eficiéncia da ENCE. Assim, a partir do momento em que se exige ENCE na(s) classe(s) mais eficientes, ja é pressuposto o cumprimento dos indices
minimos de eficiéncia energética eventualmente incidentes para aquele aparelho.

Conforme previsto no Guia Nacional de Contrata¢des Sustentéveis, edi¢do em agosto/2021, o fabricante de aparelhos elétricos também deve estar registrado no Cadastro
Técnico Federal de Atividades Potencialmente Poluidoras ou Utilizadoras de Recursos Ambientais, de sorte que as disposiges especificas deste Guia sobre CTF/APP também devem
ser seguidas. Vide (Ficha Técnica de Enquadramento-FTE-Categoria: Industria Mecanica; Cédigo: 4-1; Descrigdo: Fabricagdo de mdquinas, aparelhos, pegas, utensilios e acessorios
com e sem tratamento térmico ou de superficie) e Ficha Técnica de Enquadramento-FTE-Categoria: IndUstria de Material Elétrico, Eletrénico e Comunicagbes; Codigos 5-2 a 5-4;
Descrigdo: Fabricagdo de material elétrico, eletrénico e equipamentos para telecomunicagdo e informatica; Fabricagdo de aparelhos elétricos e eletrodomésticos; Lampadas
fluorescentes, de vapor de sédio e mercurio, de luz mista. Fabricagdo de material elétrico, eletronico e equipamentos para telecomunicagéo e informatica — Lei n2 12.305/2010: art.
33, V) O Decreto n? 10.240, de 2020, que estabeleceu sistema de logistica reversa para produtos eletronicos de uso doméstico, ndo se aplica a produtos eletronicos de uso
governamental (art. 12 ¢/c art. 32, inciso XVIII)

O Decreto n2 7.746/2012, que estabelece a adogdo de critérios e praticas de sustentabilidade nas contratagdes realizadas pela administragdo publica federal, destaca,
entre outros, os seguintes critérios e praticas sustentdveis: baixo impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e dgua, maior eficiéncia na utilizagdo de recursos naturais
como dgua e energia e maior vida Util e menor custo de manutengdo do bem e da obra (art. 42, |, lll e V).

O prazo de entrega dos bens é de até 30 dias corridos para produtos nacionais e no maximo 60 dias corridos para produtos importados, a partir do envio da Nota de
Empenho ao Licitante, via e-mail, em remessa Unica, no seguinte enderego:
. Divisdo de Almoxarifado/UFVJM, Campus JK na cidade de Diamantina(MG), situada na Rodovia MGT 367 KM 583 n2 5000 Alto da Jacuba CEP 39100-000.
Os bens serdo recebidos provisoriamente no prazo de 30 (trinta) dias, pelo(a) responsavel pelo acompanhamento e fiscalizagdo do contrato, para efeito de posterior
verificagdo de sua conformidade com as especificagdes constantes no Termo de Referéncia, na proposta e pelo que segue:
O fornecedor ndo podera realizar a cobranga de frete;

Os equipamentos devem estar embalados de acordo com a nota fiscal/empenho, ndo enviando materiais/produtos de notas fiscais/empenhos diferentes numa mesma
embalagem;

Os equipamentos ndo devem apresentar avarias ou adulteragdes;
Os equipamentos devem ser entregues em embalagens originais contendo a data e numero do lote de fabricagdo e prazo de validade;
Deverdo ser observadas as condigBes especificas de armazenamento e de transporte dos bens adquiridos, objetivando a garantia da estabilidade destes equipamentos.

Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagbes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser
substituidos no prazo de 05 (cinco) dias Uteis, a contar da notificagdo da contratada, as suas custas, sem prejuizo da aplicagdo das penalidades.

Os bens serdo recebidos definitivamente no prazo de 15 (quinze) dias, contados do recebimento provisério, apds a verificagdo da qualidade e quantidade do
equipamento e consequente aceitagdo mediante termo circunstanciado.

Na hipdtese de a verificagdo a que se refere o subitem anterior ndo ser procedida dentro do prazo fixado, reputar-se-a como realizada, consumando-se o recebimento
definitivo no dia do esgotamento do prazo.

O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da contratada pelos prejuizos resultantes da incorreta execugdo do contrato.
5. LEVANTAMENTO DE MERCADO

Os bens a serem adquiridos enquadram-se na classificagdo de bens comuns, nos termos da Lei n° 10.520, de 2002, do Decreto n° 3.555, de 2000, e do Decreto 10.024, de
2019, considerando que, notadamente, possuem padrdes de desempenho e de qualidade que podem ser objetivamente definidos, com base em especificagdes usuais no mercado.

Para este tipo de aquisi¢do existe um grande nimero de fornecedores disponiveis no mercado.

As possibilidades para aquisicdo dos equipamentos sdo: pregdo eletronico em sua forma tradicional, pregdo eletronico por sistema de registro de pregos, dispensa,
inexigibilidade e adesdo.

Pregdo eletronico por sistema de registro de pregos ndo se aplica, uma vez que os bens a serem adquiridos ndo se enquadram nas hipéteses previstas no Art. 32 e seus
incisos, do Decreto 7892/13.

Dispensa foi descartada uma vez que os itens que se pretende adquirir ndo se aplica aos casos de dispensa de licitagdo previstos no art. 24 da Lei n2 8666/93.
E inexigivel a licitacdo quando ha inviabilidade de competicdo, conforme art. 25 da Lei n2 8666/93, sendo assim essa opgao foi desconsiderada.
Considerando a quantidade de itens que se pretende adquirir a ades3do foi descartada, ndo teriamos tempo habil e ndo seria econdmico para a administragdo.

A escolha adequada para realizar a contratagdo dos itens foi o Pregdo Eletronico em sua forma Tradicional, tendo em vista que os bens a serem adquiridos ndo se
enquadram nas hipoteses previstas no Art. 32 e seus incisos, do Decreto n2 7892/13.

6. DESCRICAO DA SOLUGAO COMO UM TODO

As aquisi¢des da instituicdo em atendimento ao dispositivo legal, sdo realizadas visando garantir a observancia do principio constitucional da isonomia, a sele¢do da
proposta mais vantajosa para a administragdo e a promogdo do desenvolvimento nacional sustentdvel e serd processada e julgada em estrita conformidade com os principios bésicos
da legalidade, da impessoalidade, da moralidade, da igualdade, da publicidade, da probidade administrativa, da vinculagdo ao instrumento convocatdrio, do julgamento objetivo e
dos que lhes sdo correlatos.

Portanto, a aquisi¢do de equipamentos para utilizagdo nas atividades da instituicdo devera ser realizada respeitando estes preceitos.

Devido as caracteristicas da contratagdo e por se tratar de materiais permanentes, ha necessidade de manutengdo e de assisténcia técnica, que devera ser realizada
durante o prazo de garantia legal do equipamento pela futura empresa contratada.

7. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS

A estimativa das quantidades dos itens a serem adquiridos foi realizada baseada pelos requisitantes na capacidade produtiva esperada de cada Escola de Tecnologia,
baseado na variabilidade de matérias primas que sdo e serdo produzidas pela Universidade e no seu quantitativo.

No entanto, por se tratar de material permanente, ndo ha série histdrica do consumo, as quantidades para a maioria dos itens sdo 1 (uma) unidade, uma vez que os bens
estdo sendo licitados pela primeira vez para atender a demanda o curso de Graduagdo de Engenharia de Alimentos, em outros casos pela necessidade de substituicdo de bens
atualmente disponiveis.

Para estimar as quantidades a serem contratadas, os requisitantes consideraram a necessidade de complementar a infraestrutura dos laboratérios e das instalagdes que
atendem as aulas praticas do curso, baseada no nimero de alunos do Curso, bem como o levantamento dos itens constantes no Plano Anual das ContratagGes 2022.

Ademais as quantidades estimadas pelos docentes requisitantes, justifica-se em fungdo da provavel utilizagdo, visando atender as aulas préticas, estagios, trabalhos de
extensdo e projetos de pesquisa. Além da produgdo didria e comercializagdo dos produtos das escolas: Laticinio (queijo, leite, iogurte, doce de leite e manteiga); Padaria (p3es, bolos
e produtos de confeitaria); Frigorifico (cortes carneos e linguica) e Vegetais (geleias, doces, polpas congeladas, frutas desidratadas, vegetais minimamente processados).

8. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGAO

Como método para estimar os valores para a referida contratagdo, a Administragdo realizara pesquisa de precos obedecendo as disposicdes da INSTRUCAO NORMATIVA
N2 73, DE 5 DE AGOSTO DE 2020, que dispde sobre o procedimento administrativo para a realizagdo de pesquisa de pregos para a aquisi¢do de bens e contratagdo de servigos em
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geral, no ambito da administragdo publica federal direta, autarquica e fundacional, conforme transcrito abaixo:

Art. 52 A pesquisa de pregos para fins de determinagdo do prego estimado em processo licitatério para a aquisigdo e contratagdo de servigos em geral sera realizada mediante a utilizagdo dos
seguintes parametros, empregados de forma combinada ou ndo:

| - Painel de Pregos, disponivel no enderego eletrdnico gov.br/painel de precos, desde que as cotagdes refiram-se a aquisi¢des ou contratagdes firmadas no periodo de até 1 (um) ano anterior a
data de divulgagdo do instrumento convocatdrio;

Il - aquisigBes e contratagdes similares de outros entes publicos, firmadas no periodo de até 1 (um) ano anterior a data de divulgagdo do instrumento convocatério;

Il - dados de pesquisa publicada em midia especializada, de sitios eletronicos especializados ou de dominio amplo, desde que atualizados no momento da pesquisa e compreendidos no
intervalo de até 6 (seis) meses de antecedéncia da data de divulgagdo do instrumento convocatério, contendo a data e hora de acesso; ou

IV - pesquisa direta com fornecedores, mediante solicitagdo formal de cotacdo, desde que os orgamentos considerados estejam compreendidos no intervalo de até 6 (seis) meses de
antecedéncia da data de divulgagdo do instrumento convocatério.

§12 Deverdo ser priorizados os parametros estabelecidos nos incisos | e II.

§ 22 Quando a pesquisa de pregos for realizada com os fornecedores, nos termos do inciso IV, devera ser observado:

| - prazo de resposta conferido ao fornecedor compativel com a complexidade do objeto a ser licitado;

I - obtengdo de propostas formais, contendo, no minimo:

a) descrigdo do objeto, valor unitario e total;

b) nimero do Cadastro de Pessoa Fisica - CPF ou do Cadastro Nacional de Pessoa Juridica -CNPJ do proponente;

c) enderego e telefone de contato; e

d) data de emissdo.

1l - registro, nos autos da contratagdo correspondente, da relagdo de fornecedores que foram consultados e ndo enviaram propostas como resposta a solicitagdo de que trata o inciso IV do
caput.

Para todos os itens foi realizada a pesquisa preferencialmente no Painel de Pregos e Portal de Compras Governamentais, apenas quando ndo houve sucesso na pesquisa
realizada nos portais do governos, foi feita pesquisa em sites e com fornecedores. Em todos os itens, optou-se como metodologia para estimar o prego de referéncia a média
dos orcamentos, conforme prevé art. 62 da INSTRUCAO NORMATIVA N2 73, DE 5 DE AGOSTO DE 2020.

0 valor estimado da contratacdo é de RS 823.516,39 . Ao final desse ETP, consta a planilha pregos unitarios referenciais, bem como as memérias de calculo.

9. JUSTIFICATIVAS PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUGAO
No processo licitatério, a adjudicagdo se dara por item, nos termos do art. 23, § 12, da Lei 8.666/1993 e da Simula/TCU 247, a saber:
Art. 23: [...]

§ 12 As obras, servigos e compras efetuadas pela Administragdo serdo divididas em tantas parcelas quantas se comprovarem técnica e economicamente vidveis,
procedendo-se a licitagdo com vistas ao melhor aproveitamento dos recursos disponiveis no mercado e a ampliagdo da competitividade sem perda da economia de escala. [...]

Sumula n2 247 TCU - E obrigatéria a admissdo da adjudicagdo por item e n3o por preco global, nos editais das licitagdes para a contratagio de obras, servicos, compras e
alienagdes, cujo objeto seja divisivel, desde que ndo haja prejuizo para o conjunto ou complexo ou perda de economia de escala, tendo em vista o objetivo de propiciar a ampla
participagdo de licitantes que, embora ndo dispondo de capacidade para a execugdo, fornecimento ou aquisi¢cdo da totalidade do objeto, possam fazé-lo com relagdo a itens ou
unidades auténomas, devendo as exigéncias de habilitagdo adequar-se a essa divisibilidade.

Dessa forma, sera realizada licitagdo para aquisigdo dos equipamentos acima mencionados, em conformidade com o § 52 do art. 72 da Lei 8.666/93. No entanto, a
adjudicagdo se dara por itens, ndo havendo ofensa a Simula 247 do TCU.

10. CONTRATACf)ES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES
N&o se aplica a esta contratagdo.
11. ALINHAMENTO ENTRE A CONTRATAGAO E O PLANEJAMENTO

No ambito da UFVIM, o Plano de Desenvolvimento Institucional PDI 2017-2021 estd vigente, conforme consta no processo SEI 23086.000217/2022-36, Parecer n.
00015/2022/PF/UFVIM/PFUFVIM/PGF/AGU (0586328) e Nota Juridica n. 00008/2022/PF/UFVIJM/PGF/AGU (0635501).

Neste PDI as metas para promover ag¢Ges de valorizagdo e melhoria do trabalho docente nos cursos de graduagdo e engendrar esforgos para a diversificagdo e melhoria de
recursos tecnoldgicos e infraestrutura para a atuagdo pedagdgica docente é uma necessidade institucional para alcangar os objetivos.

Tabela 11 — Objetivos e metas pedagdgicas institucionais da UFVIM

Meta 2. Reestruturar os cursos da UFVIM e atualizar os projetos pedagdgicos em consondancia com as Diretrizes Curriculares Nacionais;
Meta 6. Promover a expansdo de recursos tecnoldgicos no ensino e o estimulo a utilizagdo de tecnologias educacionais;

Meta 7. Consolidar os Campi e cursos de graduagdo recém-criados na UFVIM;

Meta 9. Promover agBes de valorizagdo e melhoria do trabalho docente nos cursos de graduagdo;

Acdes 9.2 Engendrar esforgos para a diversificagdo e melhoria de recursos tecnolégicos e infraestrutura para a atuagdo pedagdgica docente.
Também no item 2.4.2.5 Préticas Académico-Profissionais consta:

Praticas Académico-Profissionais: As praticas académico-profissionais sdo extremamente importantes para a busca da exceléncia do ensino e para a formagdo de um
profissional consoante a realidade do seu tempo e do mundo do trabalho. Nesse sentido, a UFVIM propde, em conformidade com a legislagdo e diretrizes curriculares nacionais para
cada curso, praticas formativas e mantém espacos especificos para tais atividades.

Observa-se que a presente aquisigdo busca atingir a missdo e visdo institucional, de forma que os objetivos e metas da Universidade continuam os mesmos.
2.4.2.5.2 Formagdo Académica em Unidades e Centros Especiais:

Entre os centros de formagdo académica e também de apoio a comunidade, a UFVIM conta com: A) Fazendas Experimentais; K) Cervejaria Escola; L) Padaria escola;
M)Laticinio Escola; O)Outros centros de formagdo académica e também de apoio a comunidade.

Especificamente, quanto a politica de pesquisas, que guarda relagdo direta com os itens a serem adquiridos, consta no PDI:
2.6. Politica de Pesquisa:

A pesquisa académica é o processo pelo qual a universidade potencializa seu papel de vanguarda no desenvolvimento do pensamento e das condi¢des para melhoria da
qualidade da vida. Sua produgdo deve se dar em consonancia com a sustentabilidade social, ambiental e econdmica, resguardada sua fungdo publica.

Na medida em que se articula com a extensdo, a pesquisa contribui para o desenvolvimento humano, aproximando aqueles que produzem daqueles a quem o
conhecimento produzido deve atender direta ou indiretamente. Na medida em que se articula com o ensino, a pesquisa contribui para seu aprimoramento constante.

Nesse processo dialdgico, sdo formados profissionais contemporaneos e atualizados nas diversas 4reas do conhecimento. E, portanto, na articulago indissociavel entre
ensino, pesquisa e extensdo que a universidade consolida sua fungdo publica motriz do desenvolvimento social, ambiental, cultural e econdmico. Para além de seus produtos, a
pesquisa é caminho fundamental na trajetéria formativa da comunidade estudantil, sendo por meio dela aprimorado o senso critico, a criatividade e a autonomia do pensamento,
entre outros valores fundamentais a formacao integral do estudante universitario.

Observando as diretrizes da IN n° 1, de 10 de Janeiro de 2019, que dispde sobre o Plano Anual de ContratagGes de bens, servigos, obras e solugdes de tecnologia da
informagdo e comunicagdes no ambito da Administragdo Publica federal direta, autdrquica e fundacional e sobre o Sistema de Planejamento e Gerenciamento de Contratagdes, os
itens e quantidades que se pretende adquirir estdo previstos no PAC/2022, de acordo com o disposto no seu art. 52, alinea | a IX.

Os ndmeros correspondentes ao registro dos itens no PAC/2022 constardo no documento denominado DECLARAGAO DE REGISTRO NO PAC.

12. BENEFICIOS A SEREM ALCANGCADOS COM A CONTRATACAO

O atendimento ao protocolo de compromisso do curso de Engenharia de Alimentos, através das Escolas de Tecnologia (ETEA) a, viabilizara a manutengdo e suporte
as aulas praticas e laboratoriais, com o consequente desenvolvimento dos académicos nessas atividades, sendo este o principal beneficio direto que a aquisicdo
desses equipamentos proporcionara a comunidade académica. Além disso, existe a necessidade dos estudantes realizarem o treinamento técnico a nivel de campo, com
metodologias atualizadas, de maneira eficiente e segura, permitindo assim a aplicagdo do conhecimento tedrico na pratica.
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Ademais, a vivéncia pratica dos conhecimentos adquiridos proporciona aos estudantes maiores chances de inser¢do no mercado de trabalho do agronegdcio. Um dos
objetivos de uma instituicdo de ensino superior é o de oferecer aos cursos ofertados condiges de possibilitar aos estudantes a construgdo de uma sélida base de conhecimentos e o
desenvolvimento de competéncias cognitivas necessarias ao enfrentamento dos novos desafios do mundo atual, formando profissionais capazes de contribuir no desenvolvimento
municipal, regional e nacional.

Como beneficios indiretos é possivel mencionar, dentre outros, impactos positivos que esta aquisicdo sera capaz de produzir, como o incentivo implicito dado aos
estudantes, ja que terdo condigBes estruturais para exercitar o raciocinio, testar experimentos, solucionar problemas e desenvolverem suas atividades, através de ferramentas
pedagdgicas laboratoriais atualizadas para o cenario atual, além de oferecer aos docentes e técnicos um ambiente favoravel de trabalho para que as futuras pesquisas e as que estdo
em andamento gerem resultados e possam ser avaliados com precisdo.

Ainda, torna-se de interesse regional agdes que envolvam e auxiliem os produtores e populagdo, na estruturagdo de suas produgdes de alimentos, como suporte na
produgdo e também a introdugdo de técnicas para produgdo de outros produtos. Assim, a instalagdo das Escolas de Tecnologia na UFVIM permitira desenvolver, apoiar, incentivar e
capacitar os empreendedores locais na produgdo de diversos produtos alimenticios e bebidas, fortalecendo a economia local, gerando renda, emprego e novos investimentos.

13. PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS

Devido as caracteristicas da contratagdo e com base no caput do Art. 62 da Lei 8.666/93 o instrumento a ser utilizado para formalizacdo desta aquisi¢do serd a nota de
empenho de despesa, por ndo resultar em obrigagGes futuras, inclusive assisténcia técnica.

Ressaltamos que a assisténcia técnica devera ser realizada durante o prazo de garantia legal do equipamento.

N3o se aplica capacitagdo dos servidores.

14. POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS

N&o haverd impactos ambientais para os itens que se pretende adquirir, pois os mesmos sdo bens permanentes com durabilidade longa e sem danos ao meio ambiente.
Todos os itens podem apresentar necessidade de manutengdes ao longo dos anos e tais agdes ndo trardo impacto ao meio ambiente.

Para os equipamentos consumidores de energia, devem ser considerados modelos classificados com classe de eficiéncia "A" na Etiqueta Nacional de Conservagdo de
Energia (ENCE) ou classe equivalente.

O cumprimento dos niveis de eficiéncia energética fixados pelo Poder Publico é requisito para a comercializagdo do aparelho no Brasil. A ldgica é que tais niveis
correspondam a classe de menor eficiéncia da ENCE. Assim, a partir do momento em que se exige ENCE na(s) classe(s) mais eficientes, ja é pressuposto o cumprimento dos indices
minimos de eficiéncia energética eventualmente incidentes para aquele aparelho.

Os residuos que poderdo ser gerados serdo ser aproveitados ou destinados a consumo animal, produg¢do de adubos e compostagem.

15. DECLARAGAO DA VIABILIDADE DA CONTRATAGAO
Com base nos elementos anteriores do presente documento de estudos preliminares, DECLARAMOS que:
(X) E VIAVEL a presente contrataggo.
() NAO E VIAVEL a presente contratagdo.

15.1. Justificativa da Viabilidade

Em razdo do estudo realizado, esta contratagdo demonstra-se viavel e imprescindivel ao atendimento das demandas do 6rgdo.

Responsaveis

KEYLA CARVALHO PEREIRA
Técnico Administrativo

NATHALIA DE ANDRADE NEVES
Técnico Administrativo

LARISSA DE OLIVEIRA FERREIRA ROCHA
Docente

GISELLE PEREIRA CARDOSO
Docente

Diamantina, 10 de junho de 2022.

ANEXO I - PLANILHA ESTIMATIVA DE PRECOS E QUANTIDADES

CNPJ VERIFICAR VALOR

ITEM | DESCRICAO UNIDADE | QUANTIDADE | PRECO 1 PRECO 2 PRECO 3 PRECO 4 MEDIA TODOS TOTAL

CAMARA FRIGORIFICA. DIMENSOES EXTERNAS
(CXLXA): 2,52 X 3,48 X 2,50 METROS.
DIMENSOES INTERNAS (CXLXA): 2,32 X 3,28 X
2,40 METROS. FAIXA DE TEMPERATURA: 0°C A
10°C. INDICAGAO: MERCADOS, PADARIAS,
FLORICULTURAS, FRUTEIRAS, ACOUGUES,
COMERCIOS, ENTRE OUTROS. ISOLAMENTO:
100MM EPS (POLIESTIRENO) /ACO. PISO: SEM
ISOLAMENTO DE PISO. PORTA GIRATORIA, RS RS RS RS 18.355.569;0001»35
1 INJETADA POLIUREANO, TAMANHO UNIDADE |1 26.125.891/0001-04 | 35.089,33
0,80X1,80MT. COR BRANCO. UNIDADE COND. 31.750,00 133.518,00 |40.000,00 35.089,33 27.654.577/0001-73
HERMETICA. CAPACIDADE: 2300 KCAL/H.
FLUIDO REFRIGERANTE: R22. VOLTAGEM:
220V/1F. POTENCIA: 1150W. EVAPORADOR
FORGADOR DE 2 MOTO VENTILADORES
250MM. VAZAO DE AR INTERNO: 1829M¥/H. :
DEGELO ELETRICO. CONSUMO MEDIO:
1,29KW/H. ILUMINAGAOQ: LAMPADA LED.
FIXACAO COM REBITES.

2 TANQUE DE ENCOLHIMENTO DE EMBALAGEM, |UNIDADE |1 RS RS RS RS 19.671.783/0001- | 16.640,00
CONSTRUIDOEM AGO INOXIDAVEL. TENSAO: 17.600,00 |14.220,00 |18.100,00 16.640,00 |6315.287.545/0001-
TRIFASICO. TAMANHO DO TANQUE 500X 600X 06
498MM.TEMPERATURA: 90°C. OPERAGCAO: 20.459.099/0001-00
AUTOMATICO/MANUAL. AJUSTE DE TEMPO DO
MODOAUTOMATICO: 0-99 SEGUNDOS.
ACIONAMENTO: POR BOTAO OU
TEMPORIZADOR. TAMANHO DO TANQUE:
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0.14M2. PLATAFORMA MOVEL: 330MM.
CAPACIDADE SUPORTADA PELO TANQUE:
100KG. PESO: 103 KG. CAPACIDADE DE AGUA
DO TANQUE: 100 LITROS. POTENCIA: 4.5 X 2KW

SEI/UFVJM - 0676757 - Estudo Técnico Preliminar - IN 40/2020

CALDEIRA ELETRICA. POTENCIA ELETRICA:
180.000 WATTS. CAPACIDADE TERMICA
NOMINAL: 154.800 KCAL/H. PRODUGCAO DE
VAPOR COM AGUA A 20 °C: 200 KG/H.
PRODUCAO DE VAPOR COM AGUA A 80 C: 220
KG/H. TENSAO DE OPERAGAO: 220 VOLTS -
TRIFASICO. TENSAO DE COMANDO: 24 VCC.
NUMERO DE ESTAGIOS DE POTENCIA: 3.
PRESSAO MAXIMA DE SERVICO: 10 KGF/CM2.
PRESSAO DE TESTE HIDROSTATICO: 15
KGF/CM2. RENDIMENTO TERMICO: 95 %.

UNIDADE

RS
188.000,00

RS
178.000,00

RS
185.000,00

RS
183.666,67

11.103.695/0001-53
88.442.553/0001-45
89.425.185/0001-90

183.666,66

FILTRO DE LINHA PARA LEITE, TOTALMENTE
CONSTRUIDO EM AGO INOX AISI 304.
COMPOSTO POR 02 TELAS, TAMBEM EM AGO
INOX PARA FILTRAGEM. SENDO UMA TELA
COM FUROS MAIORES PARA SERVIR DE
SUPORTE DA OUTRA TELA (REFIL) COM FUROS
MENORES. FORMATO CILINDRICO DIAMETRO
DO FILTRO DE 4” COM ABRACADEIRA TC PARA
FACILITAR A LIMPEZA. ENTRADA E SAIDA DE 2”
ROSCA E NIPLE E PORCA SMS.

UNIDADE

RS
2.800,00

RS
3.550,00

RS
3.100,00

RS
3.150,00

90.932.484/0001-08
03.146.377/0001-41

3.150,00

IOGURTEIRA. PASTEURIZADOR E PROCESSADOR
DE ALTA QUALIDADE E FACILIDADE DE USO,
DESTINADO A PRODUGAO DE QUEIOS
MATURADOS, QUEIIOS FRESCAIS E IOGURTES
ATE 300 LITROS DE LEITE. EQUIPAMENTO
TOTALMENTE EM AGO INOXIDAVEL AISI 304,
CONFECCIONADO EM CHAPA DE 1.5 MM DE
ESPESSURA. O TANQUE MODELO CIRCULAR DE
PASTEURIZACAO LENTA E ESPECIAL PARA
FABRICAGAO DE QUEIJOS E DERIVADOS DE
LEITE, TEM PAREDE DUPLA COM CIRCULAGAO
DE AGUA EM TODA EXTENSAOQ, POSSUI
ENTRADA E SAIDA PARA AGUA, E UMA SAIDA
PARA O PRODUTO. PARA AGITACAO DO
PRODUTO INTERNO O EQUIPAMENTO CONTA
COM MOTOR AGITADOR AUTOMATICO. PARA O
CONTROLE DE TEMPERATURA DISPOE DE UM
PAINEL CONTROLADOR DE TEMPERATURA.
POSSUI SISTEMA ELETRICO E A GAS.

UNIDADE

RS
17.458,10

RS
21.300,00

RS
22.400,00

RS
20.386,03

07.752.137/0001-
4103.241.334/0001-
45
36.288.393/0001-28
18.873.549/0001-56

20.386,03

TANQUE PARA FABRICAGAO DE QUEIIOS.
PASTEURIZADOR E PROCESSADOR DE ALTA
QUALIDADE E FACILIDADE DE USO, DESTINADO
A PRODUGAO DE QUEIJOS MATURADOS,
QUEIJOS FRESCAIS E IOGURTES ATE 200 LITROS
DE LEITE. EQUIPAMENTO TOTALMENTE EM AGO
INOXIDAVEL AlISI 304, CONFECCIONADO EM
CHAPA DE 1.5 MM DE ESPESSURA. O TANQUE
MODELO CIRCULAR DE PASTEURIZAGCAO LENTA
E ESPECIAL PARA FABRICAGAO DE QUEIJOS E
DERIVADOS DE LEITE, TEM PAREDE DUPLA
COM CIRCULACAO DE AGUA EM TODA
EXTENSAO, POSSUI ENTRADA E SAIDA PARA
AGUA, E UMA SAIDA PARA O PRODUTO. NA
PRODUGAO DE QUEIJO A ADIGAO DE COALHO E
FERMENTO LACTEO E FEITA COM O AUXILIO DO
AGITADOR MANUAL DE INOX, O CORTE DA
MASSA E FEITO COM A LIRA, A SEPARACAO DO
SORO E ESTIMULADA POR UM GARFO
ADEQUADO E A RETIRADA DO SORO SE DA
COM AUXILIO DA PLACA DESSORADORA E
FINALMENTE A MASSA DESSORADA E LEVADA
PARA AS FORMAS COM USO DA PAZINHA
ADEQUADA. PARA O CONTROLE DE
TEMPERATURA CONTA COM O PAINEL
CONTROLADOR DE TEMPERATURA. POSSUI
SISTEMA ELETRICO E A GAS.

UNIDADE

RS
15.866,13

RS
19.900,00

RS
20.500,00

RS
18.755,38

03.241.334/0001-45
07.752.137/0001-41
36.288.393/0001-28
08.532.500/0001-86

18.755,37

ENVASADORA DE PASTOSOS SEMI
AUTOMATICA: AGO INOXIDAVEL AISI 304.
POSSUI UM FUNIL COM CAPACIDADE DE ATE 35
LITROS. TIPO DE ENVASE: 2 BICOS DE ENVASE.
COMPRESSAO DE AR 400L/MIN 0.6MPA.
CAPACIDADE DE ENVASE 100-1000 ML.
CAPACIDADE DE PRODUGAO 1200-3000
FRASCOS HORA. USO 1: LIQUIDOS E PASTOSOS.
DEVE VIR COM COMPRESSOR DE 10 PES
INCLUSO. CARACTERISTICA ADICIONAIS DO
COMPRESSOR DE AR: PRESSAO: 9,7 BAR / 140
LIBRAS. POTENCIA: 1500W. TENSAO: 220/380 V.
APLICAGAO: SISTEMA AR COMPRIMIDO;
CAPACIDADE TANQUE: 100 L; CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: CABECOTE. COM 2 PISTOES.

UNIDADE

RS
44.000,00

RS
38.500,00

RS
42.000,00

SERA
JUNTADO EM
UM UNICO
ITEM.
AGUARDANDO
ORCAMENTO

RS
41.500,00

15.287.545/0001-06
56.487.374/0001-38
14.050.364/0001-90
18.873.549/0001-56

83.000,00

ANALISADOR DE LEITE ULTRASSONICO. PARA
0OS MAIS VARIADOS TIPOS DE LEITE, REALIZA
ANALISES DE GORDURA, EXTRATO SECO
DESENGORDURADO, DENSIDADE, PROTEINA,
LACTOSE, SOLIDOS, AGUA ADICIONADA,
PONTO DE CONGELAMENTO E TEMPERATURA.

UNIDADE

1 RS

6.277,62

RS
6.195,00

RS
6.183,90

RS
6.218,84

11.491.468/0001-
42.
05.545.381/0001-08
74.586.124.0001/37
31.601.504/0001-90
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MEDIGAO: 60 AMOSTRAS/HORA; DESIGN
PORTATIL E COMPACTO; CALIBRAGAO:

70%, PRECISAO 3%; PONTO DE

0,001%; SAIS: 0,4% A 1,5%, PRECISAO

FONTE DE ALIMENTAGAO: 110/220 VCA.

E RS232. ALTURA: 30,00 CENTIMETROS.
LARGURA: 24,00 CENTIMETROS.
PROFUNDIDADE: 3,20 CENTIMETROS.

AUTOMATICA. MEDICAO: GORDURA: 0,01 A
25%, PRECISAO +/-0,10%;EXTRATO SECO: 3% A
15%, PRECISAO 0,15%;DENSIDADE: 1015 A
1040KG/M3, PRECISAO 0,3KG/M3;PROTEINA:
2% A 7%, PRECISAO 0,15%;LACTOSE: 0,01% A
6%, PRECISAO 0,2%; AGUA ADICIONADA: 0% A

CONGELAMENTO: -0,42C A -0,72C, PRECISAO
0,05%; TEMPERATURA DE TRABALHO: 10°C A
40°C;TEMPERATURA DA AMOSTRA LEITE: 1°CA
40°C; UMIDADE RELATIVA DO AR: 30% A 80%.

CONSUMO DE ENERGIA: 30W. ENTRADAS: USB
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DIGITOS: 3 UM. TIPO PAINEL: DISPLAY
TOUCHSCREEN COLORIDO DE 4,5.

BALANGA PRECISAO. CAPACIDADE MAXIMA:
5.200 G. RESOLUGAO: 0,01 G. QUANTIDADE

UNIDADE

w

RS
2.500,00

RS
2.500,00

RS
3.680,00

RS
2.893,33

10.698.323/0001-54
13.533.610/0001-00
31.601.504/0001-90

8.680,00

MATERIAL: AGO INOXIDAVEL, FORMATO:

PROGRAMAVEL, CAPACIDADE: 1.000 L,
ALTURA: 102 CM, CARACTERISTICAS

EXPANSAOQ. VALVULA DE SAIDA DO TIPO

10 E REALIZADA COM REGUA MILIMETRICA

ATRAVES DA TABELA DE CONVERSAO,

INJETADO DE ALTA DENSIDADE; PAREDE

INOX AISI 304; BASE DE FIXAGAO DO
RESERVATORIO E DA UNIDADE DE FRIO

NIVELADORES.

TANQUE EXPANSAO RESFRIAMENTO LEITE,

VERTICAL REDONDO, TIPO TACHO: INTERNO E
ARREDONDADO, TIPO AGITAGAO: AUTOMATICA

LARGURA: 136 CM, COMPRIMENTO: 210 CM,
ADICIONAIS: SISTEMA REFRIGERAGAO POR
BORBOLETA EM ACO INOX COM ROSCA SMS 2”;

A MEDIGAO DA QUANTIDADE (LITROS) DE LEITE

HOMOLOGADO PELO INMETRO; FUNDO EM
DECLIVE QUE FACILITA O ESCOAMENTO E A
LIMPEZA; ISOLAMENTO EM POLIURETANO

EXTERNA, INTERNA, TAMPA E FUNDO EM ACO

CONSTRUIDA EM AGO GALVANIZADO, COM PES

UNIDADE

RS
39.800,00

RS
31.248,31

RS
21.400,00

RS
30.816,10

07347114000151

36.288.393/0001-28
74.192.444/0001-02
09.488.932/0001-08

30.816,10

BOMBA CENTRIFUGA. MATERIAL: AGO
INOXIDAVEL. TIPO VEDAGAO EIXO: SELO

LABORATORIO PROCESSAMENTO LEITE.

CAPACIDADE DE SUCGAO 2 METROS DE
ALTURA. CAPACIDADE DE RECALQUE 25
METROS. CAPACIDADE DE ELEVAGAO 5
METROS.

MECANICO ALIMENTICIO. TIPO ENTRADA E
SAIDA: CONEXOES SANITARIAS. TENSAO: 220 V.
USO: INSTALAGCAO SANITARIA. APLICAGAO:

11 CARACTERISTICAS ADICIONAIS: BOMBA DE
TRANSFERENCIA DE LEITE. 60HZ. CAPACIDADE
33 LITROS/MINUTO OU 2000 LITROS/HORA.

UNIDADE

RS
2.422,79

RS
2.493,24

RS
2.166,07

RS
2.360,70

403.262.595/0001-
412.262.411/0001-
03
14.482.779/0002-14

2.360,70

12 ACO INOX; ISOLAMENTO TERMICO COM

TANQUE PARA AQUECIMENTO DE AGUA PARA
USO NO SISTEMA DE LAVAGEM CIP (CLEAN IN
PLACE). CAPACIDADE: 500 L. CONSTRUIDO EM

POLIURETANO EXPANDIDO; CONTROLADOR DE
TEMPERATURA DIGITAL; VALVULA SOLENOIDE,
PARA CONTROLAR A ENTRADA DE VAPOR;
BOMBA DE CIRCULACAO DE AGUA QUENTE.

UNIDADE

RS
22.800,00

RS
18.066,41

RS
23.000,00

RS
21.288,80

04.722.833/0001-17
36.288.393/0001-28
07.752.137/0001-41

21.288,80

SELADORA ELETRICA. TIPO: BANCADA
SOMENTE DE VACUO. VOLTAGEM: 220 V.

VACUO DE BANCADA SEMIAUTOMATICA.

COM UMA SOLDA GROSSA DE 1CM DE
DE DISTANCIA ENTRE AS DUAS BARRAS.

DE 40M¥/H.

APLICACAO: PRODUTOS QUE NECESSITEM
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: SELADORA A
PAINEL DIGITAL E AJUSTES, ONDE E POSSIVEL
REGULAGENS COMO: TEMPO E TEMPERATURA
13 DA SELAGEM, TEMPO E PRESSAO DO VACUO.
TAMPA DE ACRILICO. MUNIDA COM DUAS
BARRAS DE SELAGEM DE 400MM CADA UMA,
ESPESSURA. AREA UTIL DA MAQUINA: 320MM

MATERIAL: AGO INOX 304; BOMBA DE VACUO

UNIDADE

RS
8.027,99

RS
8.990,00

RS
8.494,00

RS
8.504,00

30.059.238/0001-53
15.287.545/0001-06
30.059.238/0001-53

8.503,99

14 SENSOR DE TEMPERATURA, SOLUGOES,

1800.

MEDIDOR DE PH DE BANCADA 0,00 A 14,00 PH
+-0,01PH COM COMPENSAGAO AUTOMATICA
DE TEMPERATURA, ELETRODO COMBINADO,

SUPORTE METALICO FIXO TIPO Z, MOSTRADOR
DIGITAL, 110/220 V — 50/60 HZ, MODELO SOL

UNIDADE

w

RS
2.154,00

RS
2.365,00

RS
2.709,19

RS
2.409,40

38.419.205/0001-89
07.256.500/0001-38
47.960.950/1088-36

7.228,19

1 = .
> 24 UNIDADES, ROTACAO ATE 1500,

TEMPORIZAGAO TEMPORIZADOR ATE 15.

CENTRIFUGA, TIPO P/ BUTIROMETRO, AJUSTE
DIGITAL, MICROPROCESSADA, CAPACIDADE ATE

RS
4.000,00

RS
5.517,00

RS
5.648,55

RS
5.055,18

29.090.352/0001-67
38.419.205/0001-89
03.262.595/0001-41

5.055,18
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CRIOSCOPIO DIGITAL, ANALISADOR
CONGELAMENTO DE LEITE, CONFECCIONADO
EM CHAPA DE ACO, COM PINTURA
ELETROSTATICA E ACO INOX POLIDO, COM
TRANSDUTOR ELETRICO, VELOC. TESTE:2MIN;
CAPACIDADE MINIMA 30 TESTES/HORA;
ALIMENTAGAO: 220V;50/60HZ; FUSIVEL 1A;
TEMPERATURA BANHO: (-6°C); COM
INDICADOR LUMINOSO, PARA LEITURA
MEMORIZADA NO DISPLAY E PRONTO PARA
USO. ACOMPANHA SOLUGOES: A = 0.000°H(200
ML) VALIDADE 3 MESES; B = (-0.621°H (200 ML)
VALIDADE 3 MESES; ANTI-CONGELANTE - AC
0603 (500ML) VALIDADE INDETERMINADA; 30
VIDROS PARA CRIOSCOPIA; SUPORTE PARA
VIDROS; CHAVE DE FENDA; MANUAL DE
INSTRUCOES. GARANTIA MINIMA DE 01 ANO

UNIDADE

RS
14.283,92

RS
16.500,00

RS
17.837,03

RS
16.206,98

11.491.468/0001-42
29.928.032/0001-33
18.917.693/0001-47

16.206,98

17

GELADEIRA/REFRIGERADOR DUPLEX, TENSAO
ALIMENTAGAO 110/220V, SISTEMA DEGELO
FROST FREE, 375 LITROS. COR BRANCA,
PRATELEIRA EM VIDRO OU ACRILICO.
CARACTERISTICAS ADICIONAIS CONTROLE
TEMPERATURA, SELO PROCEL "A", TIPO
VERTICAL

UNIDADE

RS
3.100,00

RS
3.075,06

RS
2.997,71

RS
3.057,59

31.033.647/0001-43
40.095.452/0001-19
31.588.978/0001-40

3.057,59

18

BATEDEIRA MANTEIGA INDUSTRIAL. TIPO:
CILINDRICA. MATERIAL TAMBOR: ACO
INOXIDAVEL. COMPONENTES: VALVULAS
ESCOAMENTO SORO E QUEBRA VACUO.
MATERIAL VISOR JANELA INSPEGAO: ACRILICO.
CAPACIDADE: 25 L.

UNIDADE

RS
16.189,80

RS
15.319,52

RS
14.731,21

RS
15.413,51

08.776.664/0001-59
36.288.393/0001-28
03.262.595/0001-41

15.413,51

19

MESA DE PAREDE LISA COM CUBA LATERAL.
MATERIAL: ACO INOXIDAVEL 304. DIMENSOES
MINIMAS: ALTURA: 85 CM. COMPRIMENTO:
120 CM. LARGURA: 60 CM CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: COM CUBA REDONDA EM ACO
INOXIDAVEL DIMENSOES MINIMAS:
50X40X25CM. FORMATO: TRAPEZOIDAL .

UNIDADE

RS
3.244,49

RS
2.882,00

RS
2.809,36

RS
2.978,62

12.501.214/0001-20
27.042.473/0001-08
81.406.746/0001-
00.

5.957,23

20

REFRATOMETRO, TIPO APARELHO: PORTATIL,
TIPO DISPLAY: DIGITAL, FAIXA MEDIGAO: ATE 95
% BRIX, FAIXA MEDIGAO 1: CERCA DE 1.3000 A
1.6000 IR

UNIDADE

RS
2.225,00

RS
2.340,00

RS
2.250,00

RS
2.271,67

37.641.908/0001-94
34.514.779/0001-85
52.078.276/0001-96

2.271,66

21

CARRINHO PLATAFORMA 2 PLANOS. CARRINHO
TRANSPORTE. MATERIAL: AGO INOXIDAVEL.
ALTURA: 90 CM. LARGURA: 60 CM.
QUANTIDADE RODAS: 4 GIRATORIAS. TIPO: 2
BANDEJAS. CARACTERISTICAS ADICIONAIS:
ALCA DE APOIO. COMPRIMENTO: 90 CM.
APLICACAO: TRANSPORTE DE ALIMENTOS.

UNIDADE

RS
2.823,56

RS
3.266,66

RS
2.967,35

RS
3.019,19

81.406.746/0001-
00.
52.078.276/0001-96
69.040.939/0001-86

12.076,76

22

DATADOR. ACIONAMENTO: ELETROIMA. USO:
EMBALAGENS
PLASTICAS/PAPEL/PAPELAO/LAMINADO.TEMPO
IMPRESSAO: 1.500 H. CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: UMA OU MAIS OPGOES
CORES/IMPRESSAO REGULAVEL. TIPO
IMPRESSAO:
FIXA/AUTOMATICA/SINCRONIZADA. TENSAO:
110/220 V. APLICAGAO: MOVIMENTAGCAO
MATERIAL. COMPOSTO POR UM PORTA-
DIGITOS COM ESPAGO PARA 3 LINHAS DE
IMPRESSAO E ATE 15 DIGITOS POR LINHA.
IMPRESSAO FEITA POR TERMO
TRANSFERENCIA.

UNIDADE

4 RS 620,48

RS 721,57

RS 622,99

RS 655,01

15.287.545/0001-06
56.487.374/0001-38
14.050.364/0001-90

2.620,05

23

ESTANTE DE ACO COM 6 PRATELEIRAS, FEITA
NA CHAPA 26, UTILIZANDO PARAFUSOS PARA
MONTAGEM, EM COR UNICA, COM REFORGO
EM XIS. ALTURA: 1,98CM. PROFUNDIDADE: 42
CM, LARGURA: 92 CM, CHAPA PRATELEIRA: 26
CHAPA COLUNA: 20

RS
2.763,00

RS
3.225,56

RS
2.969,75

RS
2.986,10

10.490.181/0001-35
04.722.833/0001-17
12.501.214/0001-20
75.086.785/0001-66

17.916,62

24

BALANGA ELETRONICA DIGITAL: CAPACIDADE
DE 2 KG , SENSIBILIDADE 0,01G, COM PESAGEM
EM 8 UNIDADES DE MASSA (G, KG, GR, DWT,
02, OZT, CT E LB), CONTAGEM DE PECAS,
CALIBRAGAO AUTOMATICA COM

PESO EXTERNO, SAIDA INFERIOR PARA
PESAGEM HIDROSTATICA. DIMENSAO DO
PRATO: 202 X 156 MM. TENSAO 100/240 VCA,
50/60HZ. INMETRO 211/2003.

UNIDADE

RS
2.500,00

RS
2.973,66

RS
2.723,22

RS
2.732,29

2.732,29

25

LAMINADORA. CILINDRO LAMINADOR
ELETRICO, ENGRENAGEM EM FERRO FUNDIDO;
BANDEJA EM INOX; ROLOS COM 39 CM DE
LARGURA. CAPACIDADE: 4 KG DE MASSA POR
OPERAGAO; ROLOS: 07 X 39CM, DE ACORDO
COM PADROES DA INMETRO.

UNIDADE

RS
6.533,53

RS
6.006,53

RS
7.733,97

RS
6.758,01

33.041.260/0652-90
30.223.154/0001-03
02.551.354/0001-50
27.044.495/0001-07

6.758,01

26

MASSEIRA. MATERIAL: CHAPA METALICA
PINTADA/CUBA EM INOX. APLICAGAO:
ELABORACAO DE MASSAS PARA PANIFICACAO.
CAPACIDADE: 15 KG. TIPO: RAPIDA. TENSAO
ALIMENTAGAO: 110/220 V.POTENCIA MOTOR:
1/2 CV. CARACTERISTICAS ADICIONAIS:
MASSEIRA EM ESPIRAL, 2 VELOCIDADES, DE
ACORDO COM PADROES DA INMETRO.

UNIDADE

RS
13.852,09

RS
9.584,32

RS
8.729,00

RS
10.721,80

02.551.354/0001-
50,
04.920.658/0001-72
27.883.368/0001-00

10.721,80
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27

CAMARA CLIMATICA. TEMPERATURA:
CONTROLE DE TEMPERATURA ATE 35 °C.
COMPONENTES: ATE 40 BANDEJAS. AJUSTE:
TEMPORIZADOR ELETRONICO PROGRAMAVEL.
ADICIONAL: C/ VEDAGAO, PORTA DE VIDRO.
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: CAPACIDADE DE
1200 L, COM RODINHAS PARA DESLOCAMENTO
DO PRODUTO E REVESTIMENTO INTERNO EM
AGO INOX. COM VAPORIZADOR PARA
UMIDIFICAR A MASSA, COM FUNGAO DE
REFRIGERAR (+5 A +102C) E AQUECER (+30 A
+40 2C) E CONTROLADOR ELETRONICO COM
INDICADOR DE TEMPERATURA. PORTAS CEGAS.
PRATELEIRAS REGULAVEIS.

UNIDADE
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1

RS
13.501,54

RS
14.776,30

RS
13.055,18

RS
13.777,67

07.962.082/0001-02
33.041.260/0652-
90|
95.276.069/0001-59

13.777,67

28

FORNO ELETRICO. MATERIAL EXTERNO: FRENTE
E PORTA EM ACO INOXIDAVEL ESCOVADO.
APLICACAO: INDUSTRIAL. CAPACIDADE: - .
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: 5 ESTEIRAS,
VISOR DE VIDRO E FECHO REFORGADO,
VOLTAGEM: TRIFASICO. CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: ILUMINAGAO INTERNA,
ISOLAMENTO TERMICO COM LA BASALTICA,
PAINEL DE COMANDO COM TECLA GERAL,
TURBINA, LAMPADA E FUSIVEL,- MICRO CHAVE
LIGA/DESLIGA TURBINA AO ABRIR/FECHAR A
PORTA, RODIZIOS QUE FACILITAM O
DESLOCAMENTO, TURBINA LIGA E DESLIGA
AUTOMATICAMENTE AO ABRIR E FECHAR A
PORTA. RESISTENCIA MINIMA DE 8000 WATTS.

UNIDADE

RS
8.745,87

RS
7.456,91

RS
10.891,94

RS
9.031,57

43.095.381/0001-42
43.059.568/0001-90
24.419.569/0001-54

9.031,57

29

BALCAO FRIGORIFICO. ACABAMENTO
SUPERFICIAL: INOXIDAVEL. LARGURA: 2 M.
TENSAO ALIMENTAGAO: 110 V. MATERIAL
ESTRUTURA: METAL. CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: CAPACIDADE MINIMA DE 500L,
TEMPERATURA: + 1° A + 7°C; REFRIGERAGAO:
AR FORCADO COM SERPENTINA ALETADA;
CONTROLE DE TEMPERATURA: CONTROLADOR
ELETRONICO DIGITAL, COM INDICADOR DE
TEMPERATURA DIGITAL E DEGELO
AUTOMATICO NATURAL; PRATELEIRAS:
ARAMADAS E REGULAVEIS PORTAS: CEGAS

UNIDADE

RS
7.639,48

RS
8.513,23

RS
8.596,91

RS
8.249,87

43.095.381/0001-42
07.962.082/0001-02
02.551.354/0001-
50,

8.249,87

30

FREEZER HORIZONTAL QUE FUNCIONA COMO
REFRIGERADOR E COM CONTROLE DE
TEMPERATURA - 202C A 02C; CAPACIDADE: 335
LITROS (335L OU MAIS); VOLTAGEM: 110V OU
220V; SISTEMA DE REFRIGERAGEO
ECOLOGICAMENTE CORRETO LIVRE DE CFC.
ISOLAMENTO TéRMICO COM BAIXA DISSIPAGEO
DE TEMPERATURA E PORTA CONSTITUIDA COM
VEDA¢E0 MAGNETICA COM ALTO PODER DE
VEDACE0

UNIDADE

RS
4.608,00

RS
3.719,90

RS
3.524,00

RS
3.950,63

62.058.318/0007-
76.
33.041.260/0652-90
13.986.197/0001-21
35.764.167/0001-03

3.950,63

31

MAQUINA FATIADORA. MATERIAL: ACO
INOXIDAVEL. APLICACAO: FATIAMENTO DE
PAES. FREQUENCIA: 50/60 W. ALIMENTAGAO:
110/220 V. POTENCIA: 1/3 CV. MATERIAL
LAMINA: ACO INOXIDAVEL. TIPO MOTOR:
MONOFASICO. CARACTERISTICAS ADICIONAIS:
FATIADEIRA DE PAES, COM DISPOSITIVO PARA
EMBALAR PAO E BANDEJA PARA RESIDUOS, DE
ACORDO COM PADROES DA INMETRO.

UNIDADE

RS
8.621,17

RS
8.159,38

RS
7.699,98

RS
8.160,18

07.962.082/0001-02
02.551.354/0001-
50,
02.485.014/0001-78

8.160,17

32

FORNO DE MICROONDAS COM CAPACIDADE
MINIMA DE 30 LITROS, POTENCIA DE NO
MINIMO 800W, 220V, PRATO GIRATORIO,
ACABAMENTO INTERNO PINTADO. FUNCOES
AUTO-AQUECER, AUTO-COZINHAR E
DESCONGELAMENTO RAPIDO, RELOGIO,
TECLAS PRE-PROGRAMADAS. CLASSIFICACAO
ENERGETICA "A". GARANTIA MINIMA DE 12
MESES A CONTAR DA DATA DA EFETIVA
ENTREGA DO PRODUTO.

UNIDADE

RS 649,90

RS 668,00

RS 660,00

RS 659,30

33.788.611/0001-03
12.130.958/0001-86
23.191.397/0001-41

1.318,60

33

APARELHO PURIFICADOR DE AGUA, TIPO
OSMOSE REVERSA, VOLTAGEM 110/220,
CAPACIDADE 15, VAZAO 0,75, MATERIAL
GABINETE METALICO/POLIPROPILENO,
CARACTERISTICAS ADICIONAIS PRESSAO
MAXIMA 90 PSI, MiNIMA 30 PSI, PARA
BANCADA.

UNIDADE

R$ 592,50

RS 599,64

RS 600,00

R$ 597,38

34.887.479/0001-41
41.819.055/0001-05
33.518.624/0001-54

597,38

34

ARMARIO DE CRESCIMENTO 20 ESTEIRAS.
ARMARIO PANIFICAGAO. MATERIAL: CHAPA DE
ACO. ALTURA: 1,98 M. LARGURA: 65 CM.
PROFUNDIDADE: 72 CM. ACABAMENTO
SUPERFICIAL: PINTADO EM EPOXI.
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: COM 20
ESTEIRAS MODELO FECHADO, VISOR DE VIDRO
NA PORTA.

UNIDADE

RS
1.908,73

RS
1.830,00

RS
1.892,52

RS
1.877,08

03.249.735/0001-41
42.202.943/0001-47
28.289.078/0001-97

7.508,33

35

MESA MANIPULA¢EO TOTALMENTE EM A¢O
INOX AISI 304, DIMENSGES MiNIMAS 1,80X
0,70 X 0,75 M. TAMPO SUPERIOR COM
CAPACIDADE DE SUPORTE MiNIMO DE 300KG E
PRATELEIRA GRADEADA COM CAPACIDADE DE
SUPORTE MINIMO DE 100KG.

UNIDADE

RS
1.599,64

RS
2.089,00

RS
1.550,00

RS
1.746,21

04.920.658/0006-87
08.532.500/0001-86
97.525.889/0001-62

1.746,21
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36

MESA MANIPULAGAO TOTALMENTE EM AGO
INOX AISI 304, DIMENSOES MINIMAS 1,00 X
0,90 X 0,90 M. TAMPO SUPERIOR COM
CAPACIDADE DE SUPORTE MINIMO DE 300KG E
PRATELEIRA LISA COM CAPACIDADE DE
SUPORTE MINIMO DE 100KG.

UNIDADE
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w

RS
3.180,11

RS
3.842,13

RS
3.009,50

RS
3.343,91

81.406.746/0001-
00.
02.551.354/0001-
50,
27.042.473/0001-08

10.031,74

37

MESA EM AGO INOXIDAVEL INDUSTRIAL 201
OU 304. COM PRATELEIRO DUPLO.
ACABAMENTO DA MESA EM INOX ESCOVADO.
COM PES REGULAVEIS. ESPESSURA DA CHAPA
0,08 MM. ALTURA 0,85 M. LARGURA 0,70 M.
COMPRIMENTO 1,80M.

UNIDADE

RS
1.668,11

RS
1.310,00

RS
1.690,23

RS
1.556,11

35.398.903/0001-57
25.171.732/0001-75
10.490.181/0001-35

1.556,11

38

BALANGA ELETRONICA, CAPACIDADE PESAGEM
30, VOLTAGEM 110/220, CARACTERISTICAS
ADICIONAIS COM DIVISOES DE 5 EM 5 GRAMAS

UNIDADE

RS
1.164,60

RS
1.096,35

RS
1.370,00

RS
1.210,32

00.776.574/0006-60
29.302.348/0001-15
31.499.939/0001-76

10.892,85

39

CAMARA FRIGORIFICA - MINI CAMARA DE
CONGELAMENTO; PARA PRODUTOS
CONGELADOS AGO INOX ESCOVADO.; POSSUI
GANCHEIRA EM TUBO DE ACO GALVANIZADO,
GABINETE EXTERNO FEITO DE ACO INOX 430
ESCOVADO COM ISOLAMENTO TERMICO EM
POLIURETANO INJETADO E PES REGULAVEIS.
REFRIGERAGAO: AR FORGADO ; CONTROLE DE
TEMPERATURA: CONTROLADOR ELETRONICO
DIGITAL COM INDICADOR DE TEMPERATURA -
GABINETE EXTERNO E PRA TELEIRAS EM AGO
INOX ESCOVADO. PES REGULAVEIS.

MOTOR E TODA A UNIDADE DE REFRIGERAGAO
INCORPORADOS AO EQUIPAMENTO.; FAIXA DE
TEMPERATURA: 15°C A -187C; - DIMENSOES
(CXLXA): 210X120X210 CM.; QUANTIDADE DE
PORTAS: 01 UNIDADE

UNIDADE

RS
13.427,35

RS
15.065,57

RS
13.752,91

RS
14.081,94

35.289.561/0001-
37.
36.348.595/0002-07
41.478.996/0001-22

28.163,88

40

CAMARA FRIGORIFICA. MINI CAMERA
VERTICAL, CORPO EXTERNO, PORTAS E
DOBRADICAS EM ACO INOXIDAVEL, CORPO
INTERNO EM ALUMINIO LISO NAVAL, PORTAS
INTEIRICAS, EQUIPADAS COM SISTEMA DE
FECHAMENTO MAGNETICO E PUXADOR
LATERAL EM POLIAMIDA 6.0 (NYLON),
CANTONEIRAS PARA RECEBER CAIXAS
PLASTICAS (CAIXAS NAO INCLUSAS); UNIDADE
DE REFRIGERAGAO INCORPORADA ,
DIMENSOES (MM): 1900X760X2050
(COMPRIMENTO X LARGURA X ALTURA),
QUANTIDADE DE PORTAS: 02 PORTAS.
CAPACIDADE DE CAIXAS: 20 CAIXAS, POTENCIA
DO COMPRESSOR: 1/2+HP. VOLTAGEM: 220V.
GARANTIA MiNIMA DE UM ANO.

UNIDADE

RS
20.006,85

RS
18.700,00

RS
19.200,00

RS
19.302,28

07.962.082/0001-02
36.348.595/0002-07
41.478.996/0001-22

19.302,28

41

SELADORA A VACUO DE PLATAFORMA.
MAQUINA DE PLATAFORMA PARA
EMBALAMENTO A VACUO COM DUAS BARRAS
DE SELAGEM DE 40CM CADA UMA, COM UMA
SOLDA GROSSA DE 1CM DE ESPESSURA. A AREA
UTIL DA MAQUINA POSSUI 45CM DE DISTANCIA
ENTRE AS DUAS BARRAS. CONSTRUIDA COM
AGO INOX 304. POSSUI TAMPA DE ACRILICO E
UMA BOMBA DE VACUO DE 40 M¥H. O
PROCESSO E SEMIAUTOMATICO E DURAGAO
QUE VARIA DE 0 A 60 SEGUNDOS POR CICLO.

UNIDADE

RS
22.664,89

RS
19.059,24

RS
19.419,11

RS
20.381,08

23.956.048/0004-16
05.984.457/0001-00
15.287.545/0001-06

20.381,08

42

BANHO MARIA. MATERIAL: ACO INOX AISI 304.
MEDIDAS DO PRODUTO INTERNAMENTE
(BACIA). PROFUNDIDADE: 70 CM.
COMPRIMENTO: 50 CM. ALTURA: 15 CM.
MEDIDAS DO PRODUTO EXTERNAMENTE:
PROFUNDIDADE: 89 CM. COMPRIMENTO: 55
CM. ALTURA: 81 CM. CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: ALIMENTAGAO: GAS. 1
QUEIMADOR COM O CONSUMO DE 250 GR/H.
ACOMPANHA CAVALETE DE ACO
GALVANIZADO.

UNIDADE

RS
2.402,67

RS
2.285,90

RS
2.298,41

R$ 3.719,90

RS
2.328,99

27.042.473/0001-08
10.368.118/0001-20
34.258.007/0001-20

2.328,99

43

MULTIPROCESSADOR ALIMENTOS. MATERIAL:
AGO INOX/ALUMINIO. FUNGAO: PULSAR
(PROCESSAR, MOER, CORTAR, MISTURAR,
TRITURAR. ALTURA: 840 MM. COMPRIMENTO:
460 MM. LARGURA: 390 MM. POTENCIA: 3.000
W. TENSAO: 110/220 V. PESO: 28 KG

UNIDADE

RS
5.067,80

RS
4.231,08

RS
5.053,56

RS
4.784,15

15.287.545/0001-06
07.335.996/0001-35
27.173.989/0001-91
33.041.260/0652-90

4.784,14

44

TACHO INOX. TACHO COZEDOR ENCAMISADO
PARA DOCES — 50L - FABRICADO EM AGO INOX
AISI 304; SISTEMA DE AQUECIMENTO
ELETRICO; TAMPA BIPARTIDA; AGITACAO FEITA
POR MOTO-REDUTOR; ENCAIXE DO AGITADOR
NO MOTO-REDUTOR POR LUVA DE ENGATE;
PAINEL DE CONTROLE; ESPESSURA DA CHAPA
MINIMO 1.5MM; ACABAMENTO SANITARIO
INTERNO E EXTERNO; POLIDO INTERNO E
EXTERNO; CAMISA DUPLA EM TODA PAREDE;
AGITADOR AUTOMATICO: MOTOR 0.42
AMPERES / 34 RPM.

UNIDADE

RS
13.621,49

RS
12.400,00

RS
14.509,00

RS
13.510,16

36.288.393/0001-28
08.532.500/0001-86
08.776.664/0001-59

13.510,16

45
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TANQUE PASTEURIZADOR. PASTEURIZADOR DE
SUPERFICIE RASPADA DE 120 L PARA SUCOS,
COM SISTEMA ELETRICO E A GAS, COM

UNIDADE

RS
14.454,00

RS
15.900,00

RS
15.000,00

RS
15.118,00

08.532.500/0001-86
36.288.393/0001-28

15.118,00
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MOTOAGITADOR AUTOMATICO E PAINEL DE
CONTROLE DE TEMPERATURA. MATERIAL: ACO
INOX 304, EM CHAPA DE 1,5 MM DE
ESPESSURA. TEMPERATURA MAXIMA DE 95 OC.
ACOMPANHA TERMOSTATO E RELOGIO
TERMOMETRO. MODELO REDONDO;
DIMENSOES: DIAMETRO INTERNO: 550 MM X
550 MM DE ALTURA .
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ENVASADORA DE PASTOSOS SEMI
AUTOMATICA: AGO INOXIDAVEL AISI 304.
POSSUI UM FUNIL DE 70CM DE DIAMETRO POR
1M DE ALTURA, COM CAPACIDADE DE ATE 35
LITROS. TIPO DE ENVASE: 1 BICO DE ENVASE.
COMPRESSAO DE AR 400L/MIN 0.6MPA.
CAPACIDADE DE ENVASE 100-1000 ML.
CAPACIDADE DE PRODUGAO 600-1500
FRASCOS HORA. POTENCIA: 20 W, USO 1:
LIQUIDOS E PASTOSOS. VOLTAGEM 220 V. DEVE
VIR COM COMPRESSOR DE 10 PES INCLUSO.
CARACTERISTICA ADICIONAIS DO COMPRESSOR
DE AR: PRESSAO: 9,7 BAR / 140 LIBRAS.
POTENCIA: 1500W. TENSAO: 220/380 V.
APLICACAOQ: SISTEMA AR COMPRIMIDO;
CAPACIDADE TANQUE: 100 L; CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: CABECOTE. COM 2 PISTOES.

UNIDADE

RS
13.127,96

RS
15.700,00

RS
14.500,00

RS
14.442,65

15.287.545/0003-60
15.287.545/0004-40
15.287.545/0001-06

14.442,65

47

DESPOLPADEIRA FRUTAS. MATERIAL: ACO
INOXIDAVEL. MATERIAL ESCOVA: ALUMINIO.
CAPACIDADE PRODUGAQ: 60 KG/H. POTENCIA:
1/2 CV; CONSUMO: 60 HZ; VOLTAGEM: BIVOLT;
DIMENSOES APROXIMADAS: (AXLXP): 69 X 24 X
84 CM; PESO: 27 KG.

UNIDADE

RS
5.730,00

RS
4.788,40

RS
4.800,00

RS
5.106,13

95.276.069/0001-59
15.200.867/0001-68
41.729.596/0001-42

5.106,13

48

CONGELADOR ELETRICO. ULTRACONGELADOR
DE BANDEJAS - CHAPARIA EM ACO INOXIDAVEL
304, GABINETE MONOBLOCO COM
ISOLAMENTO EM POLIUREANO, SEM ORIFiCIOS
LATERAIS, VEDACAO ENTRE PORTA E GABINETE
COM PVC MAGNETICA E OLDURA DA PORTA
AQUECIDA, VALVULA DE EXPANSAO
ELETRONICA, CONGEAMENTO A -182C NO
NUCLEO DO ALIMENTO, SONDA ESPETO PARA
MONITORAR TEMPERATURA DO ALIMENTO,
DRENO, COMPRESSOR, RODIZIOS GIRATORIOS,
FUNGAO PRE-RESFIAMENTO. CICLO DE
CONGELAMENTO 15 KG, CICLO DE
RESFRIAMENTO 30KG, 220V, DIMENSOES (ALT X
LARG X PROF) 1195MM X 820MM X 812MM.

UNIDADE

RS
36.349,99

RS
39.607,04

RS
36.286,13

RS
37.414,39

02.485.014/0001-78
37.035.035/0001-76
33.041.260/0652-
90|

37.414,38

49

REFRATOMETRO TIPO APARELHO PORTATIL,
DISPLAY ANALOGICO, ESCALA 1 (0 A 42% -
1.333 A 1,40), ESCALA 2 (42 A 71% - 1,40 A
1,47), ESCALA 3 (71 A 90% - 1,47 A 1,52),
COMPENSACAO AUTOMATICA DE
TEMPERATURA E PARA FAIXA DE 102C A 309C;
FAIXA DE ESCALA: 0 A 90% BRIX (ND 1.333 A
1.520), ESCALA MINIMA: 0,2% (0,001 ND),
PRECISAO: +0,2%, DIMENSOES: 28 X 38 X 200
MM.

UN

1 RS 480,00

RS 443,03

RS 495,24

RS 472,76

18.552.346/0001-68
11.491.468/0001-42
05.545.381/0001-08

472,75

50

CAMARA FRIA. MINI CAMERA VERTICAL,
CORPO EXTERNO, PORTAS E DOBRADICAS EM
AGO INOXIDAVEL, CORPO INTERNO EM
ALUMINIO LISO NAVAL, PORTAS INTEIRIGAS,
EQUIPADAS COM SISTEMA DE FECHAMENTO
MAGNETICO E PUXADOR LATERAL EM
POLIAMIDA 6.0 (NYLON), CANTONEIRAS PARA
RECEBER CAIXAS PLASTICAS (CAIXAS NAO
INCLUSAS); UNIDADE DE REFRIGERACAO
INCORPORADA , DIMENSOES (MM):
1900X760X2050 (COMPRIMENTO X LARGURA X
ALTURA), QUANTIDADE DE PORTAS: 02 PORTAS.
CAPACIDADE DE CAIXAS: 20 CAIXAS, POTENCIA
DO COMPRESSOR: 1/2+HP. VOLTAGEM: 220V.
GARANTIA MINIMA DE UM ANO.

UNIDADE

RS
10.040,00

RS
10.400,00

RS
11.310,78

RS
10.583,59

34.246.709/0001-93
17.410.111/0001-79
42.262.411/0001-03

21.167,18

51

DESIDRATADOR DE ALIMENTOS 20 BANDEJAS -
220V — DIMENSOES (A) X (P) X (L): 89 CM X 55
CM X 47 CM, PESO : 37 KG, POTENCIA : 2000 W,
TEMP. INTERVALO: (302C - 902C), VOLTAGEM
220 V, TAMANHO DAS BANDEJAS: 39 CM X 34,5
CM, DECIBEIS: 50-65 DB, MATERIAL: BANDEJAS
DE ACO INOX. TIME DIGITAL DE ATE 24 HORAS.
3 MOTORES. PORTA DE VIDRO TRANSPARENTE.
20 FOLHAS ANTIADERENTES DE TEFLON
REUTILIZAVEIS. PAINEL DE CONTROLE DIGITAL.
AREA DE SECAGEM DE 3M2.

UNIDADE

RS
14.465,65

RS
14.645,65

RS
14.743,00

RS
14.618,10

01.534.080/0001-28
45.543.915/0846-95
08.532.500/0001-86

14.618,10

52

LIQUIDIFICADOR INDUSTRIAL DE ALTA
ROTA¢30, CAP. 02 LITROS. PESO 4,1 KG,
110V.CARACTERISTICAS: POSSUI 18.000
ROTAGBES. COPO EM A¢O INOX COM TAMPA DE
ALUMINIO POLIDO REVESTIMENTO EXTERNO
DO MOTOR EM AgO INOX. SISTEMA DE LAMINA
EM A¢O INOX. VOLTAGEM - 110. FREQUENCIA
(HZ)- 50/60. POTENCIA (CV)- 650W. CONSUMO
(KW/H)- 0,70. CAPACIDADE - 02 LITROS.
GARANTIA DE FABRICA DE 06 MESES.

RS
1.579,00

RS
1.666,66

RS
1.725,00

RS
1.656,89

11.094.173/0001-32
42.262.411/0001-03
24.419.569/0001-54

3.313,77
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3@'! @ Documento assinado eletronicamente por Larissa de Oliveira Ferreira Rocha, Servidor (a), em 23/06/2022, as 11:19, conforme horério oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, §
19, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.

assinatura
eletronica

-
:’EI! @ Documento assinado eletronicamente por Nathalia de Andrade Neves, Servidor (a), em 23/06/2022, as 14:18, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do
Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.

assinatura
eletronica

-
)EI! @ Documento assinado eletronicamente por Keyla Carvalho Pereira, Servidor (a), em 24/06/2022, as 06:59, conforme horério oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do
( assinatura Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.

eletronica

.' A autenticidade deste documento pode ser conferida no site https://sei.ufvim.edu.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0,
1 informando o cédigo verificador 0676757 e o c4digo CRC 551EC25C.
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