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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR - IN 58/2022

1. INFORMACOES BASICAS
Processo administrativo n® 23086.017099/2023-86
Documento de formalizagao da Demanda(DFD): 1257336, 1307291

2. OBJETO

O presente Estudo Técnico Preliminar tem por objetivo encontrar uma solucdo para a
necessidade de fornecimento de alimentagdo a comunidade académica dos Campi do Mucuri, de Unai e de
Janauba da Universidade Federal dos Vale do Jequitinhonha e Mucuri - UFVIM.

3. SUPORTE LEGAL

As contratagdes de servigos, mediante execucao indireta, devem ser precedidas de Estudos
Preliminares para andlise de sua viabilidade e o levantamento dos elementos essenciais a futura
contratagao de forma que melhor atenda as necessidades da Administracao.

A Instru¢do Normativa (IN) 05/2017 disp0s sobre as regras e diretrizes do procedimento de
contratacdo de servicos sob o regime de execugdo indireta no &mbito da Administragdo Publica federal
direta, autarquica e fundacional.

A IN n° 58, de 22 de agosto de 2022, ¢ aplicada obrigatoriamente pelos 6rgdos e entidades
integrantes do Sistema de Servigos Gerais (SISG).

O SISG foi instituido pelo Decreto 1.094 de 1994, sendo integrado pelos 6rgaos e entidades da
Administragao Federal direta, autarquica e fundacional:

Art. 1° Ficam organizadas sob a forma de sistema, com a designacdo de Sistema de Servigos
Gerais (SISG), as atividades de administracdo de edificios publicos e imodveis residenciais,
material, transporte, comunicagdes administrativas e documentagao.

§ 1° Integram o SISG os orgdos e unidades da Administracdo Federal direta, autarquica e
fundacional, incumbidos especificamente da execucdo das atividades de que trata este artigo.

[...]
Art. 2° O SISG compreende:

I - o orgdo central, responsavel pela formula¢do de diretrizes, orientacdo, planejamento e
coordenacdo, supervisdo e controle dos assuntos relativos a Servigos Gerais;

II - os orgdos setoriais, unidades incumbidas especificamente de atividades concernentes ao SISG,
nos Ministérios e orgdos integrantes da Presidéncia da Republica;

IIT - os orgdos seccionais, unidades incumbidas da execugdo das atividades do SISG, nas autarquias
e fundagdes publicas.

Nesse sentido, aplica-se o disposto na Instru¢do Normativa 05/2017, e suas alteragdes, sendo
que as contratacdes publicas devem ser realizadas observando as seguintes fases:

Art. 19. As contratacdes de servicos de que trata esta Instrucdo Normativa serdo realizadas
observando-se as seguintes fases:

I - Planejamento da Contratacdo;

II - Selecao do Fornecedor; e

IIT - Gestao do Contrato.

Paragrafo unico. O nivel de detalhamento de informagdes necessarias para instruir cada fase da



contratagdo devera considerar a analise de risco do objeto contratado.
No que diz respeito a fase do Planejamento da Contratag¢do a IN 05/2017 determina que:

Art. 20. O Planejamento da Contratacdo, para cada servico a ser contratado, consistirda nas
seguintes etapas:

I -Estudos Preliminares;
II - Gerenciamento de Riscos; e

IIT - Termo de Referéncia ou Projeto Basico.
[...]

A Instru¢ao Normativa n° 58 /2022, define que os orgaos e entidades da Administragdao Publica
Federal direta, autarquica e fundacional terdo de elaborar um Estudo Técnico Preliminar (ETP) para a
aquisicao de bens e a contratagcdo de servigos e obras, demonstrando a viabilidade técnica, socioecondmica
e ambiental do futuro processo licitatorio.

Art. 1° Esta Instru¢do Normativa dispde sobre a elaboracdo dos Estudos Técnicos Preliminares -
ETP, para a aquisicdo de bens e a contratacdo de servigos e obras, no ambito da administracao
publica federal direta, autarquica e fundacional, e sobre o Sistema ETP digital.

Art. 3° Para fins do disposto nesta Instrugdo Normativa, considera-se:

I - Estudo Técnico Preliminar - ETP: documento constitutivo da primeira etapa do planejamento de
uma contratagdo que caracteriza o interesse publico envolvido e a sua melhor solugdo e da base ao
anteprojeto, ao termo de referéncia ou ao projeto basico a serem elaborados caso se conclua pela
viabilidade da contratagdo;

IT - Sistema ETP Digital: ferramenta informatizada integrante da plataforma do Sistema Integrado
de Administracdo de Servicos Gerais - Siasg, disponibilizada pela Secretaria de Gestdo da
Secretaria Especial de Desburocratizagdo, Gestdo e Governo Digital do Ministério da Economia,
para elaboracao dos ETP pelos 6rgaos e entidades de que trata o art. 1°.

O Termo de Referéncia ou projeto basico serd elaborado pelo setor requisitante, conforme
dispde o art. 29 da IN 05/2017, a quem cabera avaliar a pertinéncia de modificar ou ndo os Estudos
Preliminares e o Gerenciamento de Risco, a depender da temporalidade da contratagdo. Deverdo ser
utilizadas as minutas padronizadas da AGU.

Art. 29. Devem ser utilizados os modelos de minutas padronizados de Termos de Referéncia e
Projetos Basicos da Advocacia-Geral Unido, observadas as diretrizes dispostas no Anexo V, bem
como os Cadernos de Logistica expedidos pela Secretaria de Gestdo do Ministério do
Planejamento, Desenvolvimento e Gestdo, no que couber.

§ 1° Quando o orgdo ou entidade que ndo utilizar os modelos de que trata o caput, ou utiliza-los
com alteragdes, devera apresentar as devidas justificativas, anexando-as aos autos.

§ 2° Cumpre ao setor requisitante a elaboracdo do Termo de Referéncia ou Projeto Basico, a quem
caberd avaliar a pertinéncia de modificar ou ndo os Estudos Preliminares e o Gerenciamento de
Risco, a depender da temporalidade da contratagdo, observado o disposto no art. 23.

Ainda segundo o Art. 9° da IN n°® 58/2022 os Estudos Preliminares devem conter, quando
couber, as seguintes informacdes:

I - descricdo da necessidade da contratacdo, considerado o problema a ser resolvido sob a
perspectiva do interesse publico;

IT - descrigdo dos requisitos da contratacdo necessarios e suficientes a escolha da solucdo, prevendo
critérios e praticas de sustentabilidade, observadas as leis ou regulamentagdes especificas, bem
como padroes minimos de qualidade e desempenho;

IIT - levantamento de mercado, que consiste na analise das alternativas possiveis, e justificativa
técnica e econdmica da escolha do tipo de solugdo a contratar, podendo, entre outras opgdes:

a) ser consideradas contratagdes similares feitas por outros 6rgdos e entidades publicas, bem como
por organizagdes privadas, no contexto nacional ou internacional, com objetivo de identificar a
existéncia de novas metodologias, tecnologias ou inovagdes que melhor atendam as necessidades
da Administragao;

b) ser realizada audiéncia e/ou consulta ptblica, preferencialmente na forma eletronica, para coleta
de contribuigdes;

¢) em caso de possibilidade de compra, locacdo de bens ou do acesso a bens, ser avaliados os
custos ¢ os beneficios de cada opgao para escolha da alternativa mais vantajosa, prospectando-se
arranjos inovadores em sede de economia circular; e



d) ser consideradas outras opg¢des logisticas menos onerosas a Administragdo, tais como
chamamentos ptblicos de doagdo e permutas.

IV - descri¢do da solugdo como um todo, inclusive das exigéncias relacionadas @ manutencéo e a
assisténcia técnica, quando for o caso;

V - estimativa das quantidades a serem contratadas, acompanhada das memorias de calculo e dos
documentos que lhe ddo suporte, considerando a interdependéncia com outras contratacdes, de
modo a possibilitar economia de escala;

VI - estimativa do valor da contratagcdo, acompanhada dos pregos unitarios referenciais, das
memorias de céalculo e dos documentos que lhe dao suporte, que poderdo constar de anexo
classificado, se a Administragdo optar por preservar o seu sigilo até a conclusao da licitagdo;

VII - justificativas para o parcelamento ou nao da solucéo;
VIII - contrata¢des correlatas e/ou interdependentes;

IX - demonstrativo da previsdo da contratagdo no Plano de Contratagdes Anual, de modo a indicar
o seu alinhamento com o instrumentos de planejamento do 6rgao ou entidade;

X - demonstrativo dos resultados pretendidos, em termos de economicidade e de melhor
aproveitamento dos recursos humanos, materiais e financeiros disponiveis;

XI - providéncias a serem adotadas pela Administragdo previamente a celebrag@o do contrato, tais
como adaptagdes no ambiente do 6rgdo ou da entidade, necessidade de obtencdo de licengas,
outorgas e autorizagdes, capacitagdo de servidores ou de empregados para fiscalizagdo e gestdo
contratual,

XII - descricao de possiveis impactos ambientais e respectivas medidas mitigadoras, incluidos
requisitos de baixo consumo de energia e de outros recursos, bem como logistica reversa para
desfazimento e reciclagem de bens e refugos, quando aplicavel; e

XIII - posicionamento conclusivo sobre a adequagdo da contratacdo para o atendimento da
necessidade a que se destina.

§ 1° O ETP devera conter ao menos os elementos previstos nos incisos I, V, VI, VII e XIII do
caput deste artigo e, quando ndo contemplar os demais elementos, apresentar as devidas
justificativas.

Constituirdo ainda o referencial normativo da presente contratagdo os seguintes normativos
legais:

- Constituicao Federal do Brasil de 1988.

- Lei n° 14.133, de 01 de abril de 2021: Lei de Licitagdes e Contratos Administrativos.
(aplicacao subsidiaria)

- Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013: Dispde sobre a responsabilizagdao administrativa e
civil de pessoas juridicas pela pratica de atos contra a administracao publica, nacional ou estrangeira, ¢ da
outras providéncias.

- Decreto n° 1.094 de 23 de marco de 1994: Dispde sobre o Sistema de Servicos Gerais
(SISG) dos orgaos civis da Administragdao Federal direta, das autarquias federais e fundagdes publicas, e
da outras providéncias.

- Decreto n° 9.507 de 21 de setembro de 2018: Dispde sobre a execugdo indireta, mediante
contratacao, de servicos da administracao publica federal direta, autarquica e fundacional e das empresas
publicas e das sociedades de economia mista controladas pela Unido.

- Instru¢do Normativa n° 01, de 19 de janeiro de 2010: Dispde sobre os critérios de
sustentabilidade ambiental na aquisi¢ao de bens, contratacdo de servigos ou obras.

- Instru¢do Normativa n° 58, de 22 de agosto de 2022: Dispde sobre a elaboracao dos
Estudos Técnicos Preliminares - ETP, para a aquisicdo de bens e a contratacdo de servi¢os e obras, no
ambito da administragdo publica federal direta, autarquica e fundacional, e sobre o Sistema ETP digital.

- Instrucao Normativa 05, de 29 de maio de 2017: Dispde sobre as regras e diretrizes do
procedimento de contratagao de servigos.

- Instrucdo Normativa n° 65, de 07 de julho de 2021: Dispde sobre o procedimento
administrativo para a realizacao de pesquisa de precos para aquisi¢do de bens e contratagao de servigos em
geral, no ambito da administracdo publica federal direta, autarquica e fundacional.



- RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004: Dispde sobre Regulamento Técnico de Boas
Praticas para Servigos de Alimentagao.

- RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002: Dispde sobre o Regulamento Técnico de
Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Industrializadores
de Alimentos e a Lista de Verificagdo das Boas Praticas de Fabricagdo em Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos.

A contratagdo se sujeita ainda aos demais requisitos legais e normativos que regem a matéria.

Importante destacar a necessidade da contratacdo deve estar alinhada com o Planejamento
Estratégico da instituicdo conforme art. 1° da IN 05/2017:

As contratacdes de servicos para a realizacdo de tarefas executivas sob o regime de execucdo
indireta, por 6rgaos ou entidades da Administragdo Publica federal direta, autarquica e fundacional,
observardo, no que couber:

[.]

III - o alinhamento com o Planejamento Estratégico do 6rgao ou entidade, quando houver.

A licitagdo ¢ um principio que visa, além da isonomia e busca de vantajosidade para a
administracdo publica, transparéncia, efetividade e promog¢ao do desenvolvimento econdmico nacional
sustentavel.

A obrigatoriedade de licitar ¢ principio constitucional estampado no art. 37, XXI, da
Constitui¢do Federal, aplicavel, ressalvados casos especificos, a todo ente da administragao publica direta
ou indireta. Todo contrato de obra, servigo, compras e aliena¢des, bem como concessdo e permissao de
servigcos publicos, deve ser precedido de um procedimento licitatorio.

Art. 37. A administragdo publica direta e indireta de qualquer dos Poderes da Unido, dos Estados,
do Distrito Federal e dos Municipios obedecera aos principios de legalidade, impessoalidade,
moralidade, publicidade e eficiéncia e, também, ao seguinte:

[.]

XXI -ressalvados os casos especificados na legislacao, as obras, servigos, compras ¢ alienagdes
serdo contratados mediante processo de licitagdo publica que assegure igualdade de condigdes a
todos os concorrentes, com clausulas que estabelecam obrigagdes de pagamento, mantidas as
condicdes efetivas da proposta, nos termos da lei, o qual somente permitird as exigéncias de
qualificagdo técnica e econdmica indispensaveis a garantia do cumprimento das obrigacdes. (Art.
37, Inc. XXI da Constitui¢ao Federal de 1988).

No artigo intitulado: "Permissdo de Uso de Bem Publico ndo se sujeita a licitacdo, por ser
precaria e se inserir no poder discricionario da Administragdo Publica — Falta de tipicidade para o
ajuizamento de a¢do de improbidade administrativa" de Mauro Roberto Gomes de Mattos, trazemos os
esclarecimentos acerca da aplicagdo do forma de sele¢do dos interessados:

Por ser precéria, a permissdo de uso de bem publico é um ato unilateral da Administragdo Publica,
firmado através de termo e ndo de contrato administrativo, apesar de ser regido pelas normas de
direito publico.

A licitagdo, segundo a dic¢do do art. 37, inc. XXI c¢/c com o art. 22, inc. XXVII, ambos da CF, nio
¢ direcionada para os atos precarios, celebrados através de termo, sem as garantias do contrato
administrativo, onde o contratado possui ndo s6 deveres, como também direitos.

Sobre o tema, José Afonso da Silva, em seu “Comentario Contextual a Constitui¢do” assim aduna:
“A autorizagdo ¢ ato administrativo unilateral, discricionario e precario; ndo se destina apenas a
execugdo do servigo publico, pois ha autorizagdo administrativa ao particular também para a pratica
de utilizagdo de bens publicos. Também se admite permissdo administrativa para o uso de bens
publicos, nesse caso ela ainda pode ser conceituada como ato negocial, discricionario e precario...”.

Em igual sentido, Hely Lopes Meirelles, corrobora o que foi dito: “Permissdo de uso ¢é ato negocial
unilateral, discricionario e precario através do qual a Administracdo faculta ao particular a
utilizagdo individual de determinado bem publico. Como ato negocial, pode ser com ou sem
condigdes, gratuito ou remunerado, por tempo certo ou indeterminado, conforme estabelecido no
termo proprio, mas sempre modificavel e revogavel unilateralmente pela Administracdo, quando o
interesse publico o exigir, dados sua natureza precdaria e o poder discricionario do permitente para
consentir e retirar o uso especial do bem publico.”



Para Diogo de Figueiredo Moreira Neto: “O regime permissional, menos rigido, tem sido
caracterizado na doutrina tradicional como vinculo produzido por simples manifestagdo de vontade
unilateral da Administragdo, através de um ato administrativo, discricionario e precario, que seria,
por isso revogavel a qualquer tempo.” (Diogo de Figueiredo Moreira Neto. Curso de Direito
Administrativo. 12. ed. Rio de Janeiro: Forense, 2001. p. 264).

A autorizag@o ou permissdo, no magistério de Maria Sylvia Zanella Di Pietro5 “¢ o ato unilateral e
discricionario pelo qual o Poder Publico faculta ao particular o uso privativo de bem publico, a
titulo precario.”

A ndo menos ilustre Odete Medauar, ratificando o que foi dito pela refinada doutrina ja declinada,
deixou grafado em seu magistral “Direito Administrativo Moderno”, a desnecessidade do certame
licitatorio para o deferimento da autorizagdo de permissdo de uso de bem publico: “a) Autorizacdo
de uso — ¢ o ato administrativo discricionario e precario, pelo qual a Administragdo consente que
um particular utilize privativamente um bem publico. Pode incid ir sobre qualquer tipo de bem. De
regra, o prazo de uso € curto; poucas ¢ simples sdo suas normas disciplinadoras: independe de
autorizagdo legislativa e licitagdo; pode ser revogada a qualquer tempo.”

A precariedade, € verificada pela possibilidade de desfazimento do ato de permissdo de uso de bem
publico a qualquer momento. E o que a doutrina chama de permissdes condicionadas.

(https://bd.tjdft.jus.br/jspui/handle/tjdft/10680)

Através do artigo "O Instituto da Permissdo de Uso e a Prescindibilidade de Licitagdo —
Aplicabilidade nos Entes da Administragao Publica Indireta" a conclusdo se coaduna com o entendimento.

I - A cessdo de uso de bens publicos imdveis das Autarquias (caso das Institui¢des de Ensino
Superior) ¢ possivel, seja sob regime de concessao ou permissdo de uso, com base no Art. 103 do
Codigo Civil ¢/c a Lei n® 6.120/74.

II- Por disposi¢do da Lei supracitada, a cessdo, seja sob que regime for, deve ser sempre onerosa,
devendo o processo ser instruido com prévia pesquisa de precos sobre o real valor “locaticio” do
imével, devendo-se, na medida do possivel, incluir custos de energia, agua ¢ demais expensas a
pessoa cessionaria, inseridos no valor da mensalidade.

III- Tendo em vista tratar-se de Ato Administrativo precario, a permissdo de uso de bem publico
prescinde de prévio procedimento licitatorio, salvo os casos em que legislagdo especifica o exigir.

I'V- A formalizacdo da permissao deve se dar por meio de “Termo de Permissdo de uso”, assinado

pela autoridade administrativa maxima da entidade (Reitoria) ou autoridade delegada,
acompanhado de um documento de justificativa em que se ateste o interesse publico envolvido na
cess@o de uso do bem imovel.

(https://www.jusbrasil.com.br/artigos/o-instituto-da-permissao-de-uso-e-a-prescindibilidade-de-
licitacao-aplicabilidade-nos-entes-da-administracao-publica indireta/136074986).

Como condig¢do preliminar verificou-se que o objeto ndo fere o art. 3° do Decreto 9.507/2018

que estabelece:

Art. 3° Nao serdo objeto de execugdo indireta na administragao publica federal direta, autarquica e
fundacional, os servigos:

I - que envolvam a tomada de decisdo ou posicionamento institucional nas areas de planejamento,
coordenacgao, supervisao e controle;

IT - que sejam considerados estratégicos para o orgdo ou a entidade, cuja terceirizagdo possa
colocar em risco o controle de processos e de conhecimentos e tecnologias;

IIT - que estejam relacionados ao poder de policia, de regulagdo, de outorga de servigos publicos e
de aplicacdo de sangdo; e

IV - que sejam inerentes as categorias funcionais abrangidas pelo plano de cargos do 6rgdo ou da
entidade, exceto disposicdo legal em contrario ou quando se tratar de cargo extinto, total ou
parcialmente, no ambito do quadro geral de pessoal.

§ 1° Os servicos auxiliares, instrumentais ou acessorios de que tratam os incisos do caput poderdo
ser executados de forma indireta, vedada a transferéncia de responsabilidade para a realizagdo de
atos administrativos ou a tomada de decisdo para o contratado.

Para a relacdao nao ha envolvimento de fornecimento de mao de obra, através de dedicagao

exclusiva.

Os servicos enquadram-se nos pressupostos da Portaria n® 443, de 27 de dezembro de 2018
que estabeleceu os servigos que serdo preferencialmente objeto de execugdo indireta, em atendimento ao
disposto no art. 2° do Decreto n® 9.507, de 21 de setembro de 2018.


https://bd.tjdft.jus.br/jspui/handle/tjdft/10680
https://www.jusbrasil.com.br/topicos/10723287/artigo-103-da-lei-n-10406-de-10-de-janeiro-de-2002
https://www.jusbrasil.com.br/legislacao/91577/codigo-civil-lei-10406-02
https://www.jusbrasil.com.br/legislacao/110180/lei-6120-74
https://www.jusbrasil.com.br/artigos/o-instituto-da-permissao-de-uso-e-a-prescindibilidade-de-licitacao-aplicabilidade-nos-entes-da-administracao-publica%20indireta/136074986

Art. 1° No ambito da administragdo publica federal direta, autirquica e fundacional, serfo
preferencialmente objeto de execugdo indireta, dentre outros, os seguintes servigos:

I - alimentagao;

()

Paragrafo nico. Outras atividades que ndo estejam contempladas na presente lista poderdo ser
passiveis de execucdo indireta, desde que atendidas as vedagdes constantes no Decreto n® 9.507, de
2018.

Para definir a forma administrativa de utilizagdo do espago publico por parte de terceiros faz-
se necessario promover a analise das diversas formas administrativas de outorga de uso. Para tal
utilizaremos partes do artigo intitulado: Ocupagdo por terceiros de espago fisico em bens imoveis de
orgaos publicos: andlise da juridicidade, de autoria de Marcelo Neves e Denise Hollanda C. Lima,
publicado na Revista do TCU 108:

Sobre a utilizagdo de espacos fisicos de bem publico de uso especial, que serda a questdo
examinada, ¢ basico que essas areas tenham como destinacdo primordial o atendimento do
interesse imediato da administragdo publica, ou seja, visam a comportar a estrutura operativa com
com vistas ao seu pleno funcionamento.

Uma vez comportada a mencionada estrutura, ndo ha impedimento legal na outorga de uso desses
bens a terceiros, sendo que os instrumentos possiveis sdo a autorizagdo de uso, a permissao de uso,
a concessdo de uso, a cessao de uso e a concessao de direito real de uso, todos institutos sujeitos ao
regime juridico de direito publico.

Autorizacao de uso, como preleciona uniformemente a doutrina, é ato administrativo unilateral e
discricionario, pelo qual a administracdo consente, a titulo precério, que o particular se utilize de
bem publico com exclusividade de forma gratuita ou onerosa. A_utilizagdo ndo é conferida com

vistas a utilidade publica, mas no interesse do particular, sendo essa uma das caracteristicas que
distingue esta modalidade das demais.

Permissdo de uso ¢ ato administrativo unilateral, discricionario e precario, gratuito ou oneroso,
pelo qual a administracdo publica, faculta a utilizacdo privativa de bem publico para fins de
interesse publico, sendo esse o tragco distintivo da autoriza¢do. O fato de tratar-se de bem
destinado, por sua natureza ou destinagdo legal, ao uso coletivo (ex.: bancas de jornais, exposi¢ao
de arte, etc.) impede que o uso privativo seja permitido ou autorizado para fins de interesse
exclusivo do particular.

A concessao de uso consiste em contrato administrativo pelo qual a administragdo ptblica faculta
ao particular a utilizagdo privativa de bem publico, para que o exerca conforme a sua destinacdo.
Sua natureza ¢ a de contrato de direito publico, sinalagmatico, oneroso ou gratuito, comutativo e
realizado intuitu personae. A concessdo € o instituto empregado, preferentemente a permissio, nos

casos em que a utilizacdo do bem publico objetiva o exercicio de atividades de utilidade publica de
maior vulto e, por isso mesmo, mais onerosas para o concessiondrio. Elemento fundamental na

concessdo de uso ¢ relativo a finalidade. Ficou expresso no seu conceito que o uso tem que ser

feito de acordo com a destinac¢do do bem. A utilizacdo que ele exercer tera de ser compativel com a
destinagdo principal do bem.

A concessio de direito real de uso ¢ o contrato administrativo pelo qual o Poder Publico confere
ao particular o direito real resoliivel de uso de terreno publico, estando regulado pelo Decreto-lei n°
271/67. Este instrumento ¢ bastante parecido com a concesséo de uso.

A cessao de uso, na ligdo de Hely Lopes Meirelles, ¢ a transferéncia gratuita da posse de um bem
publico de uma entidade ou 6rgdo para outro, a fim de que o cessionario o utilize nas condicdes
estabelecidas no respectivo termo, sendo ato de colaboracdo entre reparticdes publicas, em que
aquela que tem bens desnecessarios aos seus servigos cede o uso a outras que deles esta
precisando.

Na obra "Direito Administrativo Brasileiro", de acordo com Hely Lopes Meirelles pela
autorizagao consente-se numa atividade ou situacao de interesse exclusivo ou predominante do particular;
pela permissdo faculta-se a realizagdo de uma atividade de interesse concorrente do permitente, do
permissionario e do publico.

4. DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO, CONSIDERADO O
PROBLEMA A SER RESOLVIDO SOB A PERSPECTIVA DO INTERESSE PUBLICO - IN
58/2022 - ART. 9° - INCISO I - OBRIGATORIO

Este topico, observando o determinado pelo inciso I do art. 9° da IN/SEGES n° 58/2022,
dedica-se a descricdo da necessidade da contratacdo, considerando o problema a ser resolvido sob a



perspectiva do interesse publico.

O presente Estudo Técnico Preliminar tem por objetivo encontrar uma solu¢do para a
necessidade de fornecimento de alimentacdo a comunidade académica dos Campi do Mucuri em Teéfilo
Otoni e de Janauba da Universidade Federal dos Vale do Jequitinhonha e Mucuri - UFVIM, em
atendimento aos DFDs (1257336 ¢ 1307291).

A Equipe de Planejamento ampliou o estudo referente a oferta de lanches e refeigdes a todos
os seus Campi em virtude da necessidade abranger todos os esses espagos, uma que trata-se de demanda
continuada e, principalmente porque, no Campus de Unai o atual contrato de fornecimento de refeicdes e
lanches finaliza a sua vigéncia em 11/112024. Dessa forma ha uma otimiza¢do dos processos de
planejamento.

O estudo abrangera entdo a demanda também para os seguintes Campi:

CAMPUS JK - CAMPUS I - DIAMANTINA

O Campus JK possui uma grande area de ocupagdo, dispondo de 1 restaurante e 02 cantinas.
Necessario avaliar a necessidade de ampliar a oferta de lanches a edificacdes que estdo distantes destes
pontos, no entanto nao foi apresentada oficialmente a demanda para fornecimento de lanches neste
Campus.

O Campus I nao dispde de lanchonete ou restaurante, no entanto, esta localizado no centro do
municipio, em area urbana que oferta servicos de restaurantes e lanchonetes em seu entorno, neste Campus
nao foi apresentada oficialmente a demanda para este tipo de fornecimento, ainda hd que se considerar que
a cessdo de qualquer espaco levaria a restri¢ao a visibilidade do Permissiondrio considerando que a espago
destinado a lanchonete esta localizado no interior do Campus I.

A edificagdo da lanchonete - Campus [ apresenta os problemas abaixo relacionados,
levantados no ambito do processo 23086.001900/2023-71 que inviabilizam a sua cessao para exploragao
do fim a que se destina:

1. Nao existe PSCIP aprovado ou em fase de elaboragao.
2. Manutencao do teto de PVC;
3. Manutengao das torneiras das pias;

4. Avaliacao do Sistema Elétrico.

CAMPUS DO MUCURI - TEOFILO OTONI

Levando em consideracgdo a localizacdo geografica do Campus do Mucuri e diante da auséncia
de fornecedores de lanches proximos a Instituicdo vislumbra-se, na cessdao proposta, uma possibilidade de
que os usuarios do Campus do Mucuri tenham um suporte logistico capaz de viabilizar a permanéncia dos
discentes, servidores, prestadores de servicos e comunidade em geral no interior do campus, sem que haja
necessidade de deslocamento para locais mais distantes com a finalidade de suprirem sua demanda de
lanches.

A oferta desses servicos no Campus do Mucuri mostra-se de suma relevancia, considerando
que o Campi fica localizado aproximadamente a 4 Km da area central da cidade, o que dificulta o
deslocamento do corpo docente e discente nos intervalos das atividades académicas, bem como servidores
e colaboradores nos intervalos intrajornadas e o publico geral.

As atividades do Campus do Mucuri estdo ligadas a oferta de cursos de Graduagdo e de pos-
graduacdo, com funcionamento nos trés turnos. O campus conta com cerca de 1.400 estudantes
matriculados na graduagdo e 69 em trés programas de pos-graduacdo; cerca de 77 servidores técnicos
administrativos e 183 docentes; cerca de 70 terceirizados, além da comunidade externa que acessa
diariamente o campus. Neste contexto, ¢ relevante a oferta de lanches.

O Campus do Mucuri possui edificacao onde funciona de servigos de restaurante, portanto nao
¢ necessario incluir o fornecimento de refeigoes..



O Campus do Mucuri ndo conta com edifica¢do destinado ao funcionamento de lanchonete, no
entanto, em espacgo adaptado ofertou os servi¢os de lanchonete através do contrato n® 031/2020 firmado
com a Lanchonete Favorita LTDA, inscrita no CNPJ 08.468.606/0001-68 vigente até fevereiro/2024 para
o qual a contratada ndo teve interesse em renovar.

Foi entdo solicitado pela Diretoria do Campus do Mucuri, através do DFD (1257336), a
demanda para a concessao do espago destinado a exploragdo dos servigos de lanchonete no Campus do
Mucuri.

Instalada a equipe de planejamento e iniciado os estudos verificou-se que o espago destinado a
lanchonete, no Campus do Mucuri, trata-se de espago adaptado e que ndo dispdes de projeto de prevengao
e combate a incéndio instalado - OFICIO N° 23/2024/PROAD (1324790):

1. Ao cumprimenta-lo cordialmente, em atendimento ao OFiCIO  N°
11/2024/PLAN/DIPLAC/PROPLAN - 1314466 informo que a Pré Reitoria de Administracio
nio possui, até o presente momento, laudo ou AVCB do Corpo de Bombeiros para a alocagio
de lanchonetes nos Campi Janatba e do Mucuri.

2. Ressalto que as equipes das Pro Reitorias de Administragdo e de Planejamento e Orgamento
trabalham no planejamento de um processo licitatorio, para a contragdo de Empresa Especializada
na Elaboragdo de Projetos, onde certamente, constard a demanda para elaboragdo de projeto de
combate a incéndio para as edificagdes dos campi.

3. Mesmo que ja existissem projetos, haveria a necessidade de implementagdo. Somente apds
passar pela vistoria dos profissionais do Corpo de Bombeiros.

()

Através do processo 23086.004558/2023-61 o Campus do Mucuri estd recebendo em
doacao Projetos de Prevengao e Protegao de Combate a Incéndio (PPCI) destinados ao referido Campus,
0s quais encontram-se em fase de aprovagao junto ao Corpo de Bombeiros. Aprovados os projetos havera
a necessidade da implantacdo do projeto para futura utilizacdo dos espacos, o que ndo ha previsao de
concretizagdo em curto espago de tempo.

CAMPUS JANAUBA

O Campus de Janauba estd localizado a 7 km da area central do municipio e ndo dispde de
edificagdo ou espago especifico para o funcionamento de um estabelecimento para fornecimento de
alimentagdo e também ndo existe nas proximidades nenhum ponto comercial que oferte lanches ou
refeigdes.

A oferta deste servigo tem como finalidade proporcionar comodidade a comunidade académica
para realizarem seus lanches e refeicdes no momento de intervalos intrajornada de trabalho, bem como nos
intervalos das atividades académicas.

As atividades do Campus de Janauba estdo ligadas a oferta de cursos de Graduacdo, com
funcionamento em dois turnos. O campus conta com cerca de 284 estudantes matriculados na graduacdo;
cerca de 38 servidores técnicos administrativos e 50 docentes; cerca de26 terceirizados, além da
comunidade externa que acessa diariamente o campus. Neste contexto, ¢ relevante a oferta de refeigdes e
lanches.

O Campus de Janatiba, em espaco adaptado, oferta os servigos de lanchonete através do
contrato n°008/2019 firmado com aempresa Lucinei Ferreira Leal Barbosa, inscrita no CNPJ
19.761.702/0001-16, em processo de prorrogacdo excepcional até 18 de marco de 2025.

Foi entdo solicitado pela Diretoria de Administracao, através do DFD (1307291), a demanda
para a cessdo do espago destinado a exploragdo dos servigos de lanchonete no Campus de Janatiba.

Instalada a equipe de planejamento e iniciado os estudos verificou-se que o espago destinado a
lanchonete e oferta de refei¢Ses, no Campus de Janauba, trata-se de espago adaptado e que néo dispdes de
projeto de prevengao e combate a incéndio instalado - OFICIO N° 23/2024/PROAD (1324790):

1. Ao cumprimenta-lo cordialmente, em atendimento ao OFiCIO N°
11/2024/PLAN/DIPLAC/PROPLAN - 1314466 informo que a Pré Reitoria de Administracio
niao possui, até o presente momento, laudo ou AVCB do Corpo de Bombeiros para a alocagao
de lanchonetes nos Campi Janatiba ¢ do Mucuri.



2. Ressalto que as equipes das Pro Reitorias de Administragdo e de Planejamento e Orgamento
trabalham no planejamento de um processo licitatorio, para a contragdo de Empresa Especializada
na Elaboracdo de Projetos, onde certamente, constarda a demanda para elaboracdo de projeto de
combate a incéndio para as edifica¢cdes dos campi.

3. Mesmo que ja existissem projetos, haveria a necessidade de implementagdo. Somente apos
passar pela vistoria dos profissionais do Corpo de Bombeiros.

()

CAMPUS UNAI

O Campus de Unai estd localizado a 11 km da 4rea central do municipio e ndo dispde de
edificacdo ou espago especifico para o funcionamento de um estabelecimento para fornecimento de
alimentacdo e também ndo existe nas proximidades nenhum ponto comercial que oferte lanches ou
refeigdes.

As atividades do Campus de Unai estdo ligadas a oferta de cursos de Graduagdo, com
funcionamento em dois turnos. O campus conta com cerca de 633 estudantes matriculados na graduacao;
cerca de 36 servidores técnicos administrativos e 61 docentes; cerca de 29 terceirizados, além da
comunidade externa que acessa diariamente o campus. Neste contexto, ¢ relevante a oferta de refeigdes e
lanches.

Atualmente mantém o contrato 009/20219, com vencimento previsto para 11/11/2024, firmado
com a empresa Matusalém Mendes Prado, inscrita no CNPJ 13.577.790/0001-14, no entanto, considerando
que nao dispde de espago em condi¢des obter alvard de funcionamento para exploragao de servigos de
lanchonete, ndo sera possivel manter o tipo de contratagdo atualmente praticado.

REQUISITOS LEGAIS PARA EXPLORACAO DE FORNECIMENTO DE LANCHES
E REFEICOES

Conforme a legislacao vigente no Estado de Minas Gerais, as empresas devem passar por um
processo de licenciamento junto ao Corpo de Bombeiros Militar de Minas Gerais (CBMMG) para que seja
obtido o alvard de funcionamento. O licenciamento da empresa junto ao CBMMG serd obtido quando da
emissdo do Auto de Vistoria do Corpo de Bombeiros (AVCB), documento que comprova que a edificagdo
possui condi¢des seguras para abandono em caso de panico, acesso facil para os integrantes do Corpo de
Bombeiros, além de equipamentos para combate a incéndio. Os espacos disponiveis para exploracdo de
servicos de lanchonete, localizados no Campus do Mucuri, Janauba e Unai, ndo possuem AVCB.

Considerando que serdo cedidos espacos com a finalidade a exploragdo de servico de
Lanchonete, incluindo o fornecimento de refeicdes, € imprescindivel a obtencdo dos Alvards de
Funcionamento e Sanitario junto aos setores de Vigildncia Sanitaria (VISA) e Receita Municipal na
Prefeitura, para tal ¢ necessario, dentre outros documentos, o Auto de Vistoria do Corpo de Bombeiros
(AVCB), portanto a UFVJM deve cumprir os postulados legais para que seja possivel a futura emissdo do
AVCB e consequente liberacao dos alvaras de funcionamento.

A falta do AVCB inviabiliza a instalacao de uma lanchonete ¢ o fornecimento de refeigdes nos
espacos pretendidos.

Diante das ponderagdes acima justifica-se a contratagdo de solug¢do destinada ao fornecimento
de lanches para o Campus do Mucuri e de refei¢des e lanches para o Campus de Janauba e Unai.

5. AREA REQUISITANTE E RESPONSAVEL

Area Requisitante Responsavel

Diretoria de Administragdo Cynthia Regina Fonte Boa Pinto

6. DESCRICAO DOS REQUISITOS DA CONTRATACAO NECESSARIOS E

SUFICIENTES A ESCOLHA DA SOLUCAO, PREVENDO CRITERIOS E PRATICAS DE



SUSTENTABILIDADE, OBSERVADAS AS LEIS OU REGULAMENTACOES ESPECIFICAS,
BEM COMO PADROES MINIMOS DE QUALIDADE E DESEMPENHO - IN 58/2022 - ART. 9° -
INCISO 11

Esta contratagdo ndo comprometera recursos or¢amentarios da Administragdo Permitente, pois
ndo implicard em despesas ou investimentos a serem custeados pela UFVJM.

Sao categorias deste tipo de objeto:

CATEGORIA NOME

Food truck e trailer movel: O Food Truck e trailer mével (rebocado por veiculo
automotor) pode ser definido como uma cozinha movel, de dimensdes pequenas (seis
A metros de comprimento, dois metros de largura e trés metros de altura) sobre rodas,
que transporta e vende alimentos de forma itinerante. Nessa modalidade podem se
encaixar trailers fechados, furgdes, caminhonetes, 6nibus ou caminhdes adaptados.

Veiculos ndo automotores: Sao considerados veiculos ndo automotores carrinhos de
B picolé, food bikes, carrinhos de pipoca, carrinhos de churros, crepe, espetinho,
carrinhos de cachorro-quente, etc, ou seja, veiculos tracionados pela for¢a humana.

Barracas desmontaveis: Sdo consideradas como barracas desmontaveis, bancas,
C quiosques estruturas pequenas que podem ser montados e desmontados com
facilidade.

Ambulantes: Sdo considerados ambulantes os fornecedores que utilizam isopor,
D bandejas ou caixas para venda dos produtos como algoddo doce, balas, doces,
bolachas, agua, refrigerante, etc.

1. Credenciamento de pessoas fisicas/juridicas especializadas no ramo alimenticio, para
permissdo onerosa de uso de espacos fisicos ndo edificados visando a instalagdo de estabelecimentos
moveis de vendas de lanches:

- Categoria A: Food truck/trailer/similares - Campus do Mucuri - Campus de Unai - Campus
de Janatba, consumo mediante demanda dos usuarios.

Edital de Chamamento, de fluxo continuo, para Credenciamento destinado a permissao de uso
de espaco para exploragao de servicos de food truck/trailer/similares.

2. Credenciamento de pessoas juridicas especializadas no ramo alimenticio, para permissao de
entrega de refeicdes prontas, mediante a oferta através de prego maximo estabelecido pela UFVJIM.

- Restaurantes para entrega de refeigdes prontas - Campus de Janauba e Campus de Unai
consumo mediante demanda dos usudrios.

Edital de Chamamento para Credenciamento, de fluxo continuo, destinado a autorizacao de
fornecimento de refeigdes.

Durante a vigéncia do Chamamento podera haver exclusdo ou a inclusdo de novas categorias e
areas de permissao, em qualquer dos Campi da UFVJM, mediante atualizagdo do Edital de Chamamento
vigente, observadas todas as regras estabelecidas neste planejamento.

O Chamamento Publico tera fluxo continuo, enquanto houver interesse da UFVIM.



O valor da cessdo serd reajustado a cada 12 (doze) meses contados a partir da data de
publicacao do Edital.

O valor méximo das refeigdes sera revisto a cada 12 (doze) meses para manutengdo do
equilibrio financeiro.

A permissao de uso terd vigéncia de 06 (seis) meses, prorrogavel por uma unica vez.

Poder4 haver a prorrogacdo do Termo de Permissdo de Uso por igual periodo caso ndo haja
outros interessados disponiveis na Relacdo dos Credenciados.

Havendo outros credenciados o Termo de Permissdo ndo sera prorrogado e sera convocado o
proximo classificado para exploragdo do espaco.

A classificagdo dos credenciados serd efetuada por ordem cronoldgica de credenciamento para
os food trucks/trailer/similares.

O credenciado que ndo tiver o seu Termo de Permissdo prorrogado voltara, caso tenha
interesse € desde que nao tenha sido impedido de participar, a compor a Relagao de Credenciados.

Os seguintes requisitos devem ser atendidos pela Permissiondria para que esta contratagdo seja
efetivada:

Declaragao do permissionario de que tem pleno conhecimento das condigdes necessarias para
a exploracao do servigo.

Cumprir todas as obrigagdes constantes no Edital, seus anexos, bem como aqueles aos quais se
vincule por meio da sua proposta, assumindo como exclusivamente seus riscos e as despesas decorrentes
da boa e perfeita execu¢do do objeto;

Iniciar a prestacdo do servico objeto do Termo de Referéncia no prazo de até 10 (dez)
dias apos a assinatura do Termo de Permissdo e na data indicada por este instrumento juridico;

A prestagdo do servico ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Permissionaria e
a Administracdo, vedando-se qualquer relacdo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinacao
direta;

Responsabilizar-se por todas as despesas decorrentes da contratacdo de pessoal, salarios de
empregados, transporte dos mesmos e quaisquer outros encargos, inclusive acidentes de que possam vir a
ser vitimas, quando em servico, ¢ por tudo quanto as leis da Previdéncia Social e trabalhistas lhes
assegurem e, ainda, por quaisquer danos ou prejuizos porventura causados a terceiros;

Obedecer integralmente a legislagao vigente para a prestacao dos servicos;

Nao divulgar, nem fornecer dados ou informacdes obtidas em razdo do Termo de Permissdo e
ndo utilizar o nome da permitente para fins comerciais ou em campanhas e material de publicidade, salvo
com autorizacao prévia e formal da Permitente;

Manter durante toda a permissao de uso as condi¢des de habilitacdo e qualificacdo exigidas;

Responder por danos causados diretamente a Administracao ou a terceiros decorrentes de sua
culpa ou dolo durante a prestacao do servigo;

Nao transferir a outrem, no todo ou em parte, a prestagdo ou entrega do servico sem prévia
anuéncia da UFVIM;

Prestar o servigo objeto desta contratagao de forma plena e ininterrupta durante a vigéncia do
Termo de Permissdo de Uso;

Responsabilizar-se pela manutencdo das instalagdes, inclusive efetuando diariamente a
higienizagdo, limpeza e conservagao de pisos, paredes, mesas, equipamentos e todas as dependéncias, por
sua inteira responsabilidade;

Reparar ou indenizar todas e quaisquer avarias ou danos causados aos bens da Universidade
pelo pessoal encarregado da execucao dos servigos;



Arcar com todos os Onus resultantes da exploracdo da atividade, inclusive os custos com
telefone, gas, material de limpeza, impostos e taxas, bem como a manutengao de equipamentos;

Atender com presteza as reclamagdes, principalmente as que se referem a qualidade dos
servigos executados, providenciando sua imediata corre¢cdo, sem Onus para a permitente;

Prestar o servi¢o de acordo com as especificagdes solicitadas;

A permissdao em proposi¢do ndo implica a Permissiondria a exclusividade na exploragdo dos
servicos nos Campi de instalagdo, podendo vir a serem cedidos outros espacos com a mesma finalidade ou
de natureza similar.

Os servigos ndo poderdo sofrer solugdo de continuidade durante todo o prazo da sua vigéncia,
devendo ser executados por empregados da Permissiondria, sob a inteira responsabilidade funcional e
operacional desta, mediante vinculo de subordinagdo dos trabalhadores para com a empresa
Permissionaria, sobre os quais mantera estrita e exclusiva fiscalizacao.

A convocacgdo dos credenciados para uso do espago serd realizada conforme demanda da
UFVIM, seguindo o procedimento:

Serdo cedidos 02 espagos (por turno de funcionamento);
Um dos espacos sera disponibilizado, obrigatoriamente, para a comercializacdo de lanches;

A permissdo sera emitida por ordem cronoldgica de credenciamento, desde que ndo haja
empate no produto principal a ser servido e nimero maior de interessado em relagao a quantidade de
espaco disponivel;

Havendo um nimero maior de interessados, em relagdo a quantidade de espago disponivel,
caso o produto principal seja 0 mesmo, sera realizado sorteio publico.

No momento do chamamento, serdo avaliados os seguintes requisitos:
a) Apresentagdo de todos os documentos necessarios a habilitagio;

b) Apresentacao de lista de produto principal a ser comercializado, acompanhado dos demais
produtos que pretenda comercializar;

c) No momento anterior a convocacdo sera realizada pesquisa e juntada aos autos as certiddes
de regularidade juridica, fiscal e trabalhista, que podera ser substituidas pelo SICAF, e também o CADIN e
CEIS do interessado.

Caso o credenciado se oponha a permissdao de uso ou ndo esteja habilitado conforme item
anterior, a UFVJM convocara o proximo credenciado constante da Relagdo de Credenciamento.

Quando todos os credenciados forem convocados, sera chamado, novamente, o primeiro da
relacdo e assim sucessivamente até que seja encerrada a vigéncia da Relagao de Credenciamento.

O periodo de credenciamento estara disponivel por um periodo de 12 (doze) meses,
prorrogavel por até 60 (sessenta) meses.

FOOD TRUCK/TRAILER/SIMILARES:

Poderdao ofertar propostas pessoas fisica/juridicas com atuagdo no ramo alimenticio, que
atendam a legislagdo pertinente a esse ramo de comércio, apresentando licencas e regularizagdes,
especialmente quanto a:

1) Formulario de Inscri¢ao

2) Alvaré ou Licenca de Funcionamento do Municipio
3) Licengas da Vigilancia Sanitaria

4) Declaragao da categoria e item de interesse

5) Comprovante de inscricdo e situagdo cadastral ativa no Cadastro Nacional de Pessoas
Juridicas (CNPJ) e Contrato Social

6) Documento de identificacdo do(s) representante(s) legal(is) da empresa: RG e CPF ou CNH



7) Declaragdo do permissionario de que tem pleno conhecimento das condi¢cdes necessarias
para a exploragdo do servigo

8) Copia do cardapio que se pretende praticar, com expressa menc¢do do produto principal e
demais produtos com aos valores de cada item.

9) Enviar fotos de identificagdo do veiculo
10) Documento atualizado do veiculo - CRLV

11) Lista de equipamentos instalados internamente no veiculo, inclusive referente a deposito
de gas GLP

12) Prova de regularidade para com a Fazenda Federal

13) Prova de regularidade relativa a Seguridade Social e ao Fundo de Garantia por Tempo de
Servi¢o - FGTS

14) Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas-CNDT
15) Certidao emitida pelo CADIN (https://cadin.pgfn.gov.br/#/home)
16) Consulta ao CEIS (https://portaldatransparencia.gov.br/pagina-interna/603245-ceis)
Os itens 12,13,14 poderao ser substituidos pelos SICAF
Aplicar-se-4 acessoriamente, as normas estabelecidas na Legislacdo Municipal a saber:
Lei Municipal 7.311/2018 - Regulamenta o comércio ambulante no Municipio de Teofilo Otoni, e

da outras providéncias;

Lei Municipal 7.391/2019 - Dispoe sobre a obrigatoriedade da utilizagdo de canudo comestivel,
biodegradavel e/ou reciclavel individual e hermeticamente embalados com material semelhantes
nos restaurantes, bares, lanchonetes, ambulantes e similares autorizados pela Prefeitura no
Municipio de Teofilo Otoni.

Lei Municipal 4.255/1997 - Cria Cédigo de Vigilancia Sanitaria e da outras providéncias.

Lei Complementar Municipal 3/1991 - Institui o codigo de posturas do municipio de Unai, Estado
de Minas Gerais.

Lei Complementar Municipal 57/2006 - Altera a Se¢do II do Capitulo I do Titulo IV da Lei
Complementar n.° 3, de 14 de junho de 1991, que contém o Cddigo de Posturas do Municipio de
Unai (MG).

Lei Municipal 1.753/1999 - Estabelece Programa de Vigilancia Sanitaria Integral, dispde sobre o
selo sanitario para os estabelecimentos comerciais do ramo de alimentos e da outras providéncias.

Lei Municipal 1.909/2011 - Institui o cddigo de posturas municipal - CPM de Janauba e da outras
providéncias.

Lei Municipal 2.116/2015 - Altera e acrescenta dispositivos na lei n" 1.909, de 28 de junho de
2011, que institui o codigo de postura do municipio de Janatba.

Outras legislacdes relativas ao objeto da permissao.

A Permissiondria devera apresentar o produto principal e lista de produtos ofertados, e os
respectivos pregos a serem praticados, que serdo validados pela Administragdo com base nos pregos
praticados no mercado do respectivo municipio.

A equipe técnica da UFVIM realizard uma visita aos veiculos a fim de verificar se:
Possuem cozinha movel e lixeiras organizadas de forma a evitar contaminagao;
Possuem volume de agua potavel compativel com a atividade;

Possuem compartimento para o armazenamento de residuos gerados, ficando armazenada e
descartada apos os trabalhos em local proprio;

Possuem sistema de refrigeragdo suficiente para manter os alimentos em temperatura segura
durante o periodo de armazenamento, seja no transporte ou durante a prestacao do servigo;

A cozinha movel possui sistema para a higienizacdo de maos, sabao liquido bactericida ou
neutro e alcool gel para desinfecgdo, papel toalha 100% nao reciclado.

Os alimentos transportados sdo acondicionados e mantidos em condi¢des de tempo e



temperatura que ndo comprometam a qualidade higiénico-sanitéria.

Caso a equipe técnica constate alguma desconformidade referente aos critérios de avaliacao
mencionados acima, a empresa proponente serd considerada inapta a receber o Termo de Permissao.

Poderdo ocorrer visitas técnicas periddicas, pela Permitente, sem aviso prévio ou
agendamentos nas dependéncias da Permissiondria durante o periodo de vigéncia do Termo de Permissao.

RESTAURANTES:

Poderao ofertar propostas pessoas juridicas com atuagdo no ramo alimenticio, que atendam a
legislagdo pertinente a esse ramo de comércio, apresentando licengas e regularizagdes, especialmente
quanto a:

1) Formulario de Inscri¢ao

2) Alvaré de Funcionamento do Municipio.

3) Licengas da Vigilancia Sanitéria.

4) Cardapio e valores a serem cobrados em cada item;

5) Comprovante de inscricdo e situagcdo cadastral ativa no Cadastro Nacional de Pessoas
Juridicas (CNPJ) e Contrato Social

6) Documento de identificagdo do(s) representante(s) legal(is) da empresa: RG ¢ CPF ou
CNH;

7) Declaracao do permissionario de que tem pleno conhecimento das condi¢gdes necessarias
para a exploragao do servigo

8) Copia do cardapio que se pretende praticar, com expressa menc¢do do produto principal e
demais produtos com aos valores de cada item

9) Prova de regularidade para com a Fazenda Federal

10) Prova de regularidade relativa a Seguridade Social e ao Fundo de Garantia por Tempo de
Servigo - FGTS

11) Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas-CNDT

12) Certidao emitida pelo CADIN (https://www.gov.br/pt-br/servicos/consultar-inclusao-no-
cadin-sisbacen-pela-receita-federal)

13) Consulta ao CEIS (https://portaldatransparencia.gov.br/pagina-interna/603245-ceis)
Os itens 9,10,11 poderdo ser substituidos pelos SICAF.
Aplicar-se-4 acessoriamente, as normas estabelecidas na Legislacdo Municipal a saber:

Lei Municipal 7.391/2019 - Dispde sobre a obrigatoriedade da utilizagdo de canudo comestivel,
biodegradavel e/ou reciclavel individual e hermeticamente embalados com material semelhantes
nos restaurantes, bares, lanchonetes, ambulantes e similares autorizados pela Prefeitura no
Municipio de Teofilo Otoni.

Lei Municipal 4.255/1997 - Cria Codigo de Vigilancia Sanitaria e da outras providéncias.

Lei Complementar Municipal 3/1991 - Institui o codigo de posturas do municipio de Unai, Estado
de Minas Gerais.

Lei Complementar Municipal 57/2006 - Altera a Segdo II do Capitulo 1 do Titulo IV da Lei
Complementar n.° 3, de 14 de junho de 1991, que contém o Codigo de Posturas do Municipio de
Unai (MQG).

Lei Municipal 1.753/1999 - Estabelece Programa de Vigilancia Sanitaria Integral, dispde sobre o
selo sanitario para os estabelecimentos comerciais do ramo de alimentos e da outras providéncias.

Lei Municipal 1.909/2011 - Institui o cddigo de posturas municipal - CPM de Janauba e da outras
providéncias.

Outras legislagdes relativas ao objeto da permissao.

Em relacdo ao Cardapio, devera a Permissiondria fornecer, no minimo, as refeigdes



determinadas pela Administracdo. Os pregos praticados ndo poderdo ultrapassar os valores estabelecidos.

A equipe técnica da UFVIM fara uma visita no local onde serd produzida a refeicdo a ser
transportada, objeto deste certame, objetivando verificar: as instalagdes, as condi¢des higiénico-sanitarias
do local, os equipamentos, o espaco fisico, a equipe técnica e operacional capacitada, o fluxo da produgao
e armazenamento dos alimentos in natura e prontos, as condi¢des do veiculo de transporte da refei¢do, a
existéncia da documentagao exigida pela legislacao no local, dentre outros fatores julgar importante no ato
da vistoria.

Caso a equipe técnica constate alguma desconformidade referente aos critérios de avaliacao
mencionados acima, a empresa proponente serd considerada inapta a receber o Termo de Permissao.

Poderdao ocorrer visitas técnicas periddicas, pela Permitente, sem aviso prévio ou
agendamentos nas dependéncias da Permissiondria durante o periodo de vigéncia do Termo de Permissao.

CRITERIOS E PRATICAS DE SUSTENTABILIDADE

Nos termos da Instru¢ao Normativa SLTI/MPOG n0 1, de 19/01/2010, da Instru¢cao Normativa
SLTI/MPOG n0 5, de 25/05/2017, a Permissionaria devera adotar as seguintes providéncias:

a) usar produtos de limpeza e conservagao de superficies e objetos inanimados que obedegam
as classificagdes e especificacdes determinadas pela ANVISA;

b)racionalizar o consumo de energia (especialmente elétrica);

A Permissiondria se responsabilizara pelo correto acondicionamento dos residuos gerados no
estabelecimento;

A Permissionaria fica obrigada a orientar os colaboradores no inicio dos fornecimentos sobre
maneiras eficientes de reduzir o consumo de energia elétrica e de agua e reducdo de producao de residuos
solidos, observadas as normas ambientais vigentes, em especial os seguintes critérios e praticas
sustentaveis conforme Guia Nacional de Contratagdes Sustentaveis e Decreto n® 9.178, de 23 de outubro
de 2017:

Baixo impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e 4gua;

Preferéncia para materiais, tecnologias e matérias-primas de origem local;

Maior eficiéncia na utilizagdo de recursos naturais como agua e energia;

Maior geragdo de empregos, preferencialmente com mao de obra local;

Maior vida 1util e menor custo de manuten¢ao do bem;

Uso de inovagdes que reduzam a pressao sobre recursos naturais; €

Origem sustentdvel dos recursos naturais utilizados nos bens, nos servigos e nas obras.
A Permissionaria deverd observar:

Uso racional de 4gua e energia elétrica, adotando medidas para evitar o desperdicio, bem como
fazer manutengao periddica dos equipamentos elétricos utilizados a fim de garantir a eficiéncia energética;

Observar as Resolugdes ANVISA, bem como legislacdo e/ou normas de 6rgdos de vigilancia
sanitaria estaduais e municipais;

Utilizagao de produtos de acordo com as diretrizes da Anvisa e Inmetro, se existentes;

A Permissionaria sera responsavel pela limpeza de suas dependéncias tanto da area de
producdo, quanto das areas de comercializagdo e/ou consumo, bem como dos mobilidrios existentes no
local e area contigua ao local de funcionamento;

Deveré adotar procedimentos de limpeza e de conservagdo que reduzam o consumo de agua;
Usar produtos de limpeza e conservagao de superficies que sejam aprovados pela ANVISA;
Adotar procedimentos de limpeza que sejam aprovados pela ANVISA;

Utilizar equipamentos que apresentem melhor eficiéncia energética, conforme classificacao



disponivel ANEEL e PROCEL;

E proibido o descarte de 6leos e gorduras de origem vegetal ou animal decorrente de uso
culinério nas aguas, solo e ar;

A destinacdo devera se orientar pelas boas praticas ambientais como a reciclagem do produto
ou juntamente com os fornecedores estabelecer responsabilidade compartilhada.

TERMO DE PERMISSAO

Food Truck / Trailer / Similares: O Termo de Permissdo terd duracdo de 06 (seis) meses,
podendo ser prorrogado uma Unica vez, se cabivel.

Fornecimento de Refeigoes: O Termo de Permissao terd duracao de 06 (seis) meses, podendo
ser prorrogado uma Unica vez, se cabivel.

A UFVIM lavrara o Termo de Permissao concedido em carater pessoal e intransferivel, a titulo
precario, observadas as condi¢des inerentes ao comércio a ser exercido.

O Termo de Permissdo daréd direito ao credenciado, de utilizar apenas 01 (uma) permissao,
exceto se o0 permissionario concorreu a mais de uma vaga.

A Permissao podera ser revogada pela Administragcdo a qualquer tempo, desde que configurada
situacdo de conveniéncia e/ou oportunidade, sem que caiba & Administracdo ressarcimento ou indeniza¢ao
de qualquer espécie, seja a que titulo for nos termos da legislagao vigente.

A exploragdo comercial da area autorizada devera ser feita pela permissionaria.

A recusa injustificada por parte do Credenciado em assinar o Termo de Permissao, dentro do
prazo de 02 (dois) dias tteis, a contar da data em que for convocado, caracteriza o descumprimento total
da obrigagdo assumida. Nesta hipotese, ¢ facultada a Administracdo convocar os cadastrados
remanescentes e exclusido do credenciado no cadastro.

E vedada a subcontratacio, cessdo ou transferéncia parcial ou total do objeto da Permissao,
bem como utiliz-la para fim diverso do ora estipulado.

Para os food truck / Trailer / Similares: O valor da cessdo ¢ fixo e irreajustavel para os
primeiros (06) seis meses, €, caso a prorrogacao seja vantajosa para a Administracdo, serd reajustado pelo
Indice de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA) ap6s 12 (doze) meses.

Para o fornecimento de refeigdes ndo havera nenhuma cobranca de cessdo, por ndo implicar
em uso dos espagos da UFVIM.

No momento nao ha no mercado nenhum indice especifico para medir com exatiddo a variagdo
de pregos no mercado imobiliario, sendo que o mais utilizado ¢ o Indice Geral de Pregos ao Mercado
(IGPM), bastante influenciado pela variagdo cambial e pelos precos internacionais. Por isso, o (IPCA) ¢ a
melhor alternativa para esta contratacdo, ja que trata-se de um indice menos impactado pelos pregos
internacionais, ficando restrito a mensuracao do custo de vida no pais. Além disso, essa definicao segue o
disposto no Art. 11 da INSTRUCAO NORMATIVA N° 87, DE 1° DE SETEMBRO DE 2020 da SPU,
como segue:

Art. 11, VI - os valores pactuados nos contratos de cessdo de uso onerosa sofrerdo corre¢do anual
utilizando-se o Indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo - IPCA, divulgado pela Fundagio
Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE, ou o que vier a substitui-lo.

Quando for necessaria a utilizacdo de pontos de energia disponibilizados pela UFVJM, os
valores referentes ao consumo de energia elétrica serdo aferidos de acordo com seu consumo mensal,
utilizando-se a média estabelecida no Anexo I- Tabela de Consumo - Eletrobrds para os equipamentos
utilizados pela Permitente e serdo atualizados quando ocorrer reajustes e/ou revisoes das tarifas praticadas
pela cessiondria prestadora dos servigos.

Nao havera cobranca de valores de 4gua, cujo custo ja integra o valor da cessao.
O reajuste serd realizado por apostilamento.

A Permissionaria podera solicitar sua exclusao do rol de credenciados, notificando a motivagao
e de forma fundamentada, via requerimento, a UFVIM, por intermédio da equipe de fiscalizacdo, com



antecedéncia minima de 15 (quinze) dias.

O Termo de Permissdo poderd ser revogado pela UFVIM a qualquer tempo, através de
comunicagdo a Permissionaria com antecedéncia minima de 15 (quinze) dias (Permissdo Precéria).

REAJUSTE E REVISAO DOS PRECOS DAS REFEICOES

Os seguintes parametros deverdo ser atendidos para a efetivacdo de qualquer reajuste e revisao
dos pregos das refei¢oes:

Os precos das refeigdes poderdo ser reajustadas visando a adequacdo aos novos precos de
mercado, observando o interregno minimo de 12 meses da data da apresentagcdo da proposta e mediante
solicitagao de reajustamento por parte da Permissiondria.

O valor das refeigdes, serdo reajustados aplicando-se o Indice de Pregos ao Consumidor
Amplo (IPCA), considerando a variagao dos ultimos 12 (doze) meses da data do or¢amento, definido pela
data da Andlise Critica da Pesquisa de Pregos (1408984).

Caso o indice estabelecido para reajuste venha a ser extinto ou de qualquer forma nao possa
mais ser utilizado, serd adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela legislagdo entdo em
vigor.

Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice
oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

A revisdo dos precos poderd ocorrer a qualquer tempo durante a prestagdo dos servigos,
objetivando manter o equilibrio econdmico-financeiro inicial do ajuste, na hipotese de sobrevirem fatos
imprevisiveis ou previsiveis, porém de consequéncias incalculaveis, retardadores ou impeditivos da
execu¢do do ajustado, ou, ainda, em caso de for¢ca maior, caso fortuito ou fato do principe, configurando
alea econdmica extraordindria e extracontratual.

PESQUISA DE SATISFACAO

A Pesquisa de Satisfagdo serd realizada mensalmente, pela Permitente, com os usuarios,
conforme itens constante no Anexo II (1424035).

Os resultados da pesquisa serdo divulgados pela UFVJIM.

Reclamacdes e Sugestdes dos Usuarios do Restaurante Universitario serdo recebidas por meio
de endereco eletronico institucional da UFVIM, sendo as sugestdes/criticas/elogios analisadas e
repassadas a Permitente para prevengao e corre¢cao de problemas.

A UFVJM estabelecera a forma de realizagdo da pesquisa, dando pleno conhecimento e
possibilidade de acompanhamento ao Permissionario.

7. LEVANTAMENTO DE MERCADO, QUE CONSISTE NA ANALISE DAS
ALTERNATIVAS POSSIVEIS, E JUSTIFICATIVA TECNICA E ECONOMICA DA ESCOLHA
DO TIPO DE SOLUCAO A CONTRATAR - IN 58/2022 - ART. 9° - INCISO III

No ambiente das universidades, verifica-se ser comum a existéncia de espagos para o
fornecimento de alimentagdo aos estudantes, além de ser também um espago destinado a convivéncia
social. As lanchonetes e restaurantes, em sua maioria, sdo espagos dentro dos prédios publicos destinados
especificamente para tal fungdo. No entanto apesar de as vezes se ter a estrutura fisica, torna-se
antiecondmico para as universidade a prestacao direta desse servigo, podendo, ao invés disso, concentrar
seus esforcos no cumprimento de sua atividade fim. Assim, € pratica comum entre a maioria dos 6rgaos
publicos brasileiros, além das universidades, oferecem, por meio da cessdo onerosa do espago publico,
servigos de alimentagdo ao seu publico.

Conforme relatado no tépico da Necessidade da Contratagdo os Campi de Tedfilo Otoni,
Janatba e Unai ndo dispde de espago passiveis de obtencao de alvard de funcionamento. Dessa forma nao



hé4 como fazer a cessdo dos espagos anteriormente ocupados por lanchonetes.

Atualmente, percebe-se que varias inovagdes estrangeiras estdo sendo introduzidos no
mercado de alimentagdo rapida no Brasil, como por exemplo as franquia de grandes rede de alimentagao,
Food Trucks, maquinas automadticas de vendas de alimentos, quiosques € montagens de estruturas em
containers.

Logo, torna-se relevante neste estudo analisar algumas destas tendéncias de mercado a fim de
conseguir atender as necessidades da comunidade académica de forma eficaz e conveniente na prestacdo
dos servicos de alimentagdo. Foram estudadas quatro alternativas possiveis para solucionar o problema.

1. FOOD TRUCKS e TRAILER MOVEL

Food truck e trailer movel: O Food Truck e trailer movel (rebocado por veiculo automotor)
pode ser definido como uma cozinha moével, de dimensdes pequenas (seis metros de comprimento, dois
metros de largura e trés metros de altura) sobre rodas, que transporta e vende alimentos de forma
itinerante. Nessa modalidade podem se encaixar trailers fechados, furgdes, caminhonetes, 6nibus ou
caminhdes adaptados.

A primeira possibilidade seria a oferta de servigo de alimentacdo movel, tipo "food truck" ou
trailer, onde se tem veiculos adaptados para produzir e servir refeicdes, de forma movel e itinerante,
atendendo as exigéncias da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (Anvisa), Denatran (Departamento
Nacional de Transito), Detran (Departamento Estadual, de Transito), Inmetro (Instituto Nacional de
Metrologia, Qualidade e Tecnologia) e legislagdo municipal e estadual.

Esta modalidade seria vantajosa para administracdo, pois verifica-se a facilidade de se
gerenciar a localizagdo dos food-trucks de acordo com a demanda interna segundo critérios de
conveniéncia e oportunidade. Outra vantagem desta solugdo, refere-se aos custos operacionais de um
food-truck, que costumam ser menores aos de uma lanchonete fixa. Os gastos com energia, agua e
manutengdo sdo geralmente reduzidos devido ao tamanho compacto e a operacdo relativamente mais
simplificada. Isto pode tornar os espacos disponibilizados economicamente mais atrativos, diminuindo a
possibilidade de uma licitagdo deserta.

Importante destacar que esta modalidade de servigo apresenta também algumas desvantagens
que devem ser ponderadas pela Administracdo. Entre elas a limitacdo de espago para preparo dos
alimentos, o que pode dificultar a preparacdo de alimentos mais elaborados, restringir o tamanho da
equipe de cozinha e a diversificacdo de alimentos a serem fornecidos. Os food-trucks foram pensados para
atender a eventos especificos que concentram grande aglomeracdo de pessoas, a auséncia dessa
aglomeracao nas unidades académicas pode ndo se adaptar ao modelo na Instituicdo. Outro ponto seria as
limitacdes climaticas, as condi¢des climaticas podem afetar significativamente as operagdes do food-truck.
E n3o menos importante a baixa variedade de produto ofertados, os food- trucks sdo, em sua maioria,
empreendimentos tematicos, especializados em tipo de prato.

A Equipe de Planejamento analisou os mercados dos municipios de Diamantina, Teodfilo
Otoni, Janauba e Unai para verificar a disponibilidade de food-trucks:

Teofilo Otoni (1428789): Foram identificados 06 food-trucks/traillers que comercializam
lanches, refrigerante e sucos. A necessidade da UFVIM para este Campus ¢ fornecimento de lanches.

Unai (1428789): Nao foram identificados no Municipio servicos méveis de alimentacao, tais
como traillers e food trucks. A necessidade da UFVJM para este Campus ¢ fornecimento de lanches e
refeigdes.

Janatba (1428789): Na cidade ha poucos food truk, trailer e afins que comercializam lanches e
estes nao trabalham com a distribuicdo de refeicoes. A necessidade da UFVIM para este Campus ¢
fornecimento de lanches e refeigoes.

Diamantina (1428790): Foram identificados 06 food-trucks/traillers que comercializam
lanches, refeicdo rapida, refrigerante e sucos. Este Campus ja dispde de 02 (duas) lanchonetes que
fornecem lanches através de contrato de cessao onerosa. Autorizar o acesso de food truck/trailer pode
gerar a diminuicdo de publico nos espacos cedidos através de contrato administrativo, dificultando a
permanéncia desta forma de exploragdo de servigos. Diante disso a proposi¢ao ¢ que seja negociado com



as atuais cantinas a possibilidade de implantagcdo do sistema de delibery de lanches nos prédios mais
distantes das lanchonetes.

Esta alternativa atende aos Campi do Mucuri, de Janaiba e de Unai, no que se refere ao
fornecimento de lanches.

O Campus do Mucuri ja dispde de fornecimento de refeicdo através de restaurante.

Para os Campi de Janatuba e Unai, no que se refere ao fornecimento de refeigdes, esta solugdo
ndo se mostra vidvel considerando que necessita ser servido, no minimo, pequenas refei¢cdes, além dos
lanches, uma vez que os Campi nao dispdem de restaurante, além da pesquisa ao mercado ter demonstrado
pequena disponibilidade de food truck/trailer.

2. AQUISICAO DE CONTAINERES

Este estudo avaliou também a possibilidade de aquisicao de Conteineres para atendimento da
demanda. Os conteineres sdo solu¢cdes muito praticas, com estruturas que oferecem seguranga, conforto e
praticidade, além de ser um investimento mais econdmico em comparacao as construgdes em alvenaria, se
destacando também por ser um projeto rapido e ambientalmente responsavel.

Contudo verifica-se alguns pontos a serem analisados neste tipo de solugdo. Necessidade de
um estrutura que viabilize a instalacdo do contéiner, como escolha e preparacdo do terreno, criacdo de uma
estrutura que sirva de base para, ligacdes elétricas e hidrossanitarias e a customizagao interna e externa de
tais equipamentos, gerando um custo elaboracdo de projetos, instalacdes, mao de obra qualificada e
posterior cessao desses espacos.

A Equipe de Planejamento pesquisou esta solugdo tendo localizado no mercado empresas que
fazem a venda de containeres customizados para funcionamento de lanchonete (1341521):

CONTAINER LANCHONETE 6 METROS: 6x2,44x2,89 m comprimento x largura x altura ¢
Area Total 14.64 m? « Cozinha industrial 13.64 m? « Banheiro Lavabo 1.00 m? » Acabamento em inox e
Piso Ceramico com rodapé * Banheiro lavabo ¢ Baixo custo ¢ 2 Exaustores ¢ 1 Porta Material do Container
1,00x2,10 m (cozinha) ¢ 1 Basculante para atendimento 4,00x1,00 m (cozinha) 1 Balcao de atendimento
4,00x0,80 m (cozinha) ¢ 1 Porta Material do Container 0,80x2,10 m (banheiro) ¢ Instalagdo Elétrica
Completa * Instalagdo Hidraulica Completa ¢ Paredes com 8cm ¢ Revestimento interno aco inox e
Revestimento externo ago corten ¢ Isolamento térmico espuma expansiva de poliuretano ¢ Revestimento
interno/externo ago corten.

CONTAINER MODULAR ACO CARBONO 5,00X2,00 E ALTURA DE 2.20. MEDIDAS
EXTERNAS: Material de estrutura em aco carbono dimensionados estruturados para paredes em ago
carbono com tratamento prime anti corrosivo e pintura . Paredes do interior com fundo prime e pintura .
Piso em madeirite tipo naval plastificado. 02 janelas estilo basculante e 01 porta bipartida em cada.
Elétrica basica com eletroduto anti chamas e hidraulica bésica ja pronta. Piso resistente composto com
perfis estruturais enrijecidos, com barrote de aco carbono nas transversais e fechamento superior em
madeira tratada naval duplamente prime.

Esta alternativa ndo ¢ vidvel para o Campus do Mucuri uma vez que ha a possibilidade da
contratacao de food truck/trailer e ja contar com espago destinado a instalagdo de lanchonetes necessitando
que sejam dados os encaminhamentos para emissao de futuro alvara de funcionamento.

No entanto cabe esclarecer que sdao necessdrias contratagdes correlatadas destinadas a
viabilizar o funcionamento para a finalidade pretendida:

- Realizar o processo licitatério para a compra dos containeres;
- Constru¢do da base de instalacdo e espago destinado ao uso pelo publico;
- Fornecimento de rede de abastecimento de agua e luz;

- Realizagdo de processo para cessdo do espago destinado a exploragdo do fornecimento de
lanches e refei¢des.

Esta alternativa atenderia aos Campi de Unai e Janauba cujos mercados ndo tem quantidade
consideravel de food trucks e que nao dispdem de espago para instalacao de lanchonete ou restaurante, por



se tratar de solu¢do disponivel no mercado, capaz de ofertar lanches e refei¢des rapidas.

No entanto, diante da necessidade de fornecimento de lanches e refeigdes nos Campi de
Janauba e Unai e diante do prazo envolvido na implementacdo desta alternativa haveria indisponibilidade
de lanches e refei¢des nestes Campi que estdo distantes dos municipios € ndo ha comércio proximo para
atender a comunidade académica.

Diante do exposto esta ndo ¢ uma solucdo a ser considerada em curto prazo e ademais se
estabelecendo os food trucks e havendo sinalizagdo de construgao de edificacao destinada a lanchonete ¢
restaurante ndo € interesse investir nesta modalide.

3. FORNECIMENTO DE REFEICOES PRONTAS NOS CAMPI, MEDIANTE
DEMANDA DOS USUARIOS

A solugdo ¢ a autorizacdao de fornecimento de refei¢des, preparadas em instalagdes adequadas
com profissionais capacitados das empresas interessadas e colocados a disposi¢do da comunidade
académica para, mediante livre demanda, solicitar o envio das refei¢des a sede do Campus.

Dessa forma a UFVIM promoveria a contratagdo de empresa especializada, regularmente
constituida, para realizar a entrega de refeicoes em seus Campi.

Esta alternativa atenderia aos Campi de Unai e Janauba cujos mercados ndo tem quantidade
consideravel de food trucks/trailer, que nao dispdem de espago para instalagdo de lanchonete ou
restaurante até que seja disponibilizada melhor solugdo seja através da aquisicdo de container lanchonete
ou mesmo a construcao de edificacdo destinada a instala¢ao de lanchonete ¢ restaurante.

4. CESSAO ESPACO PARA INSTALACAO DE MAQUINAS AUTOMATICAS DE
VENDAS DE BEBIDAS E ALIMENTOS

Outra inovacdo também j4 bem aceita no mercado nacional sdo as maquinas automaticas de
vendas e bebidas e alimentos, conhecida como "vending machines”. Os itens s3o fornecidos ao
consumidor a partir da inser¢cdo do pagamento e escolha do produto desejado. O procedimento ¢ feito de
forma totalmente segura, rapida e automatizada.

Atualmente, no mercado ha uma grande variedade de produtos ofertados que podem ser
fornecidos pelas maquinas de venda automatica, podendo a Administragdo selecionar aqueles que melhor
atende a necessidade da comunidade académica, considerando que produtos pereciveis necessitam
de vending machines especificas para evitar que estraguem.

As vending machines, podem operar continuamente, oferecendo conveniéncia ao usuarios,
exigem um menor espago fisico para instalacdo, sendo vidvel a distribuicdo em diversas partes dos
campos, atendendo um quantitativo maior de alunos, que ndo teriam que se deslocar a pontos especificos
para fazer um lanche rapido no intervalo da aulas, considerando a amplitude de cada campus e a distincia
entre estes pontos e os prédios de aulas e laboratorios.

Por outro lado este tipo de servigco também apresenta algumas desvantagens, pois vemos que
os produtos ofertados sdo limitados, dependendo da capacidade da maquina alguns itens podem nao ser
adequados para venda. O maquinario precisa de constante manutengdo e abastecimento, onde estes
desabastecimento temporarios podem ocorrer sem que a solugdo se apresente no momento da ocorréncia,
ficando o usuario sem o servigo por determinado periodo.

As vending machines podem ser alvo de vandalismo, roubo ou fraudes, portanto precisam
ser instaladas em locais seguros e protegidas adequadamente para evitar danos e perdas, além da
possibilidade de baixa aceitagdo do publico-alvo devido a restrigdo da oferta de produtos e falta de
interagao social.

ALTERNATIVA ESCOLHIDA

Entendendo que a prestacdo dos servigos relacionados ao objeto ndo podera ser satisfeita
através de processo de licitagdo na modalidade Pregdo ou outra, pois o interesse publico enseja o



oferecimento do objeto pretendido por uma pluralidade de prestadores e que a pluralidade de prestadores
impoe a necessidade de tratamento isondmico em razao principal quanto a localiza¢do geografica de tais
fornecedores/prestadores de servigos, tendo em vista a necessidade nos servigos que devem ser prestados
constatando-se a inviabilidade de competi¢ao:

Credenciamento, de fluxo continuo, de food truck/trailer/similares para exploracdo de servigos
de lanches, pelos precos praticados pela Permissiondria, demanda mediante consumo dos usudrios;

Credenciamento, de fluxo continuo, de restaurante para fornecimento de refei¢des prontas,
pelo prego méaximo estabelecido pela UFVJM, demanda mediante consumo dos usuarios.

Foram identificadas as seguintes contratagdes similares em outros 6rgdos ou entidades da
administracao publica:

CONTRATACOES SIMILARES:

, ~ PRECO DA
ORGAO OBJETO MODELO ADOTADO DATA CESSAO
Termo de Permissdo onerosa
com pagamento de valor
mensal de R$ 2,60 por metro
quadrado  ocupado. Esse
valor foi determinado
mediante a aplicagdo por
similaridade da tabela de
valores para concessdao de
Credenciamento de licenf?a ¢ alvard  para
pessoas juridicas 1008.1.128.@2106
especializadas 1o funcionamento, conforme
ramo alimenticio, ANEXO I da LCI, _no
para permissio 602/1989, o Codigo
onerosa de uso de | Iributdrio Municipal, para
espacos atividades semelhantes.
INSTITUTO fisicos nao
FEDERAL edificados  do 1 | © Food Truck deve oferecer R$ 2,60 por metro
) somente alimentos e bebidas, | 09/03/2023 .
GOIANO - ’ Goiano Campus tais como: Café. chd. doua quadrado utilizado
CAMPUS IPORA |Ipora, visando a| . ", ’ > a8
instalagdo de npnergl, agua de coco,
estabelecimento vitamina de frutgs, suco
moveis de vendas de patural, refrlger?ntes,
lanches 10gurte, paes, sanduiches,
popular’mente quitandas, salgadqs, salada
conhecidos como de frutas, frutas in natura,
Food Truck. sobremesas geladas, bolos,

etc.

Poderdo ser vendidos outros
produtos alimenticios
conforme a especialidade do
permissiondrio, tais como,
marmitas de almocgo,
"jantinha", pamonha, hot-dog
, tapioca, panqueca, etc.




PREFEITURA
DO MUNICIPIO
DE MONTE
CASTELO

Credenciamento de

empresas para
fornecimento de
marmitas e ou

refeigdes (destinadas
aos funcionarios
publicos municipais
lotados em todas as
secretarias e fundos

quando estdo
realizando servigos
fora da sede do pago
municipal).

As empresas / prestadores de
servigos do ramo pertinente
que comprovarem as
aptidoes necessarias para o
referido
CDREDENCIAMENTO,
fardo parte de um Banco de
Prestadores de Servicos aos
quais os Orgdos que integram
a ADMINISTRACAO
MUNICIPAL DE MONTE
CASTELO/SC  recorrerao,
através do sistema de
rotatividade, e segundo as
suas necessidades,
independente de quantidade
ou tempo e mediante a
emissdo de cada AF -
Autorizagdo de Fornecimento
e Servigos expedida pelo
Departamento de Frotas e/ou
Departamento de Compras.

Feijao, arroz, massa, farofa,
carne branca ou carne
vermelha de primeira
qualidade e salada.

31/05/2022

R§ 18,78




alimentos

O preco publico
mensal a ser pago
corresponderd  a
10% (dez por
cento) do wvalor

Categoria  A: venal do metro
comercializados em veiculos quadrado de
automotores, assim terreno na regido
considerados 0s do Butant,
equipamentos montados calculado para a
sobre veiculos a motor (Food 4rea publica
Truck) ou rebocados por aprovada para uso
. . estes (Trailer), com o pelo
Edital ‘de selegdo e comprimento maximo de ermissionario
E?i:g;ig:nto r(lis 6,30m (seis metros e trinta P '
; centimetros), considerada a PPM = AP (x) P
E‘%CULDADE ch’ir:lllee‘;g:ngl ére(eili soma do comprimento do (x) 0,10 onée:) Y
veiculo e do reboque, e com| 04/04/2022 PPM = Pr
ARQUITETURA |da  Faculdade  de |y Jargura mixirma do 2.00m | o000 [pon o rese
E URBANISMO Arqultptura ©(dois metros e vinte AP _ A;ea
Urbanismo c~la centimetros); Publica total
Universidade de Sao
Paulo. Categoria  D:  alimentos ocupa}dq : ‘pelo
e : ) permissionario
comercializados em trailer (m?);
fixo, contéiner ou outra PV = preco venal
estrutura nao contemplada do metro
nas categorias anteriores, quadrado de
com area maxima de até 14 ferreno na regiio
m? (quatorze metros do Butanti,
quadrados) equivalente nesta
data a R$ 2.500,00
0,10 = 10% (dez
por cento).
PPM: RS 3.500,00
Contratacao de| Cada refeigao devera ser
empresa composta por:
especializada  para| a) 1 (uma) Entrada
UNIVERSIDADE prestagao Qe servicos | b) 1 (um) prato principal ou
FEDERAL DO de fornemmento de| 1 (uma) opgao vegana;
RIO DE refeigdes prontas | c) 1 (uma) guarnicao 2021 RS 16,63
JANEIRO transportadas em| d) 2 (dois)
caixas térmicas | acompanhamentos (arroz
gastronomicas  do| parboilizado ou 1 opg¢do de
tipo “hot-box” | arroz integral e feijao)

(almogo e jantar)

e) 1 (uma) sobremesa.




Credenciamento
para a permissao
remunerada de uso,
a titulo precario e
oneroso, de espagos
nos Campi da

Categorias:

ggé\égiilg%DE UFMG na ci'dade Lanches, Refeigoes, Gerlados, 19/07/2018 | RS 335,49
de Belo Horizonte, |Doces/Sobremesas/Café/
MINAS GERAIS ~
para exploracdo Chocolate
comercial de
servigos de
alimentacao na
modalidade food
truck.
Credenciamento
para autorizacao de
exploracao Servigos:
comercial do I - Servigo de refeicoes.
servigo alimentacao |II - Servicos de laches e
FUNDACAO na modalidade salgados.
UNIVERSIDADE | FOOD TRUCK, a |III - Servigos de bebidas nao
FEDERAL DE titulo precario e alcoolicas quentes e frias. 18/10/2023 | R$ 179,50
MATO GROSSO | oneroso, SEM IV - Servigo de sobremesas.
DO SUL OCUPACAO V - Servico de alimentos
FIXA, para diversos.

fornecimento de
lanches, refei¢des e
bebidas nao
alcodlicas.

VI - Servico de alimentos
especiais.




Agua Mineral ¢/ Gas 500
ml- R$ 2,30

Agua Mineral s/ Gas 500 ml
-R$ 2,30

Bolo (fatia
aproximadamente 150
gramas) - R$ 3,20

Cachorro Quente - R$ 4,30
Café (200 ml) - RS 2,84
Calzone - R$ 4,30

Doce (Aproximadamente 50
gramas) - R$ 2,50

INSTITUTO Empanado Assado - R$
FEDERAL DE Cessdo Onerosa de | 4,70
EDUCACAO, Espago Piblico Misto quente - R$ 4,60
CIENCIA E para a exploragdo Pao de Queijo - RS 2,45
TECNOLOGIA comercial de Pizza (Fatia) - R$ 4,15 24/09/2018 | R$ 324,61
DO RIO servigos de Refeicao (Prato Feito ou
GRANDE DO lanchonete (food Buffet por Kg) - R$ 12,60
SUL - CAMPUS | truck). Refrigerante Lata (350 ml) -
ROLANTE R$ 3,30
Salada de Frutas (copo 300
ml) - R$ 3,90
Salgado Assado - R$ 4,30
Salgado frito - R$ 3,80
Sanduiche com hamburguer
(carne bovina ou carne de
frango) - R$ 6,30
Sanduiche Natural - R$ 4,88
Suco Natural (Copo 300 ml)
-R$ 3,90
Vitamina (Copo 300 ml) -
R$ 4,10
Cessao de uso, em
carater oneroso € A CESSIONARIA podera
precario de areas comercializar SOMENTE
UNIVERSIDADE fisicas da lifgd para | lanches répidps, por
FEDERAL DA a exploragao de exemplo (tapioca, salgados, RS 60,00 e R$
GRANDE servigos de doces em geral, sucos, caldo | 18/03/2019 80,00
DOURADOS lanchonete, fast de cana, churros, bolo em

food e outros
similares, por meio
de food trucks e
trailers moveis

pote, cha, vitaminas,
refrigerantes, dgua, garapa,
bebidas em geral).




Disputa pelo valor global,
porém os valores unitarios
de cada produto ofertado
nao poderia ser maio que os

Concessao de uso ) .
estabelecidos no Edital.

de espaco publico,

UNIVERSIDADE a titulo oneroso Salgados assados - R$ 5,37
FEDERAL DE para instalagdo ’e Salgados fritos - RS 4,29 20/03/2023 | R$ 403,20
LAVRAS funcionamento de Pédo com manteiga - R$ 1,64
food truck Agua mineral sem gas - R$
2,56
Café americano - R$ 1,50
Café com leite - R$ 2,50
Refrigerante - RS 4,44
Sanduiche hamburguer
(carne bovina)
Misto quente
Salgado frito
Salgado assado
Pao de queijo
Chamamento Empanados assadqs
Publico para Sanduiches naturais
Selecdo de I(:?at(;h(z;ro quente
% Interessados na atla de p1zza
FUNDACAQ obtenciio do Termo | Batata frita 2019 RS 500,00
BUTANTAN de Permissiio para o Salgadinhos em pacote
Fornecimento de Pipoca
Alimentos nas Salada de frutas
Areas do Butantan. Bolo
Doces

Agua mineral
Refrigerante lata
Suco natural
Vitamina

Café

Trata-se de servigos de apoio as atividades fim da universidade.
O Art. 207 da Constitui¢do Federal (CF/88) assim dispde:

Art. 207. As universidades gozam de autonomia didatico-cientifica, administrativa e de gestdo
financeira e patrimonial, e obedecerdo ao principio de indissociabilidade entre ensino, pesquisa e
extensao.

Portanto, busca-se por meio do credenciamento ceder espago pertencente a autarquia federal de
ensino para a oferta de servigos de apoio as suas atividades fim, conforme disciplinado no Art. 12 do
Decreto n° 3.725, de 10 de janeiro de 2001, como segue:

Art. 12. Nio sera considerada utilizagdo em fim diferente do previsto no termo de entrega, a que se
refere o § 2° do art. 79 do Decreto-Lei n° 9.760, de 1946, a cessdo de uso a terceiros, a titulo
gratuito ou oneroso, de areas para exercicio das seguintes atividades de apoio necessarias ao
desempenho da atividade do 6rgdo a que o imovel foi entregue:

I - posto bancério;

II - posto dos correios e telégrafos;
III - restaurante e lanchonete;

IV - central de atendimento a saude;
V - creche; e

VI - outras atividades similares que venham a ser consideradas necessarias pelos Ministros de
Estado, ou autoridades com competéncia equivalente nos Poderes Legislativo e Judiciario,



responsaveis pela administragdo do imovel.

Paragrafo unico. As atividades previstas neste artigo destinar-se-30 ao atendimento das
necessidades do 6rgdo cedente e de seus servidores.

A contratagdo pretendida ndo serd uma terceirizagdo de servico ou mao de obra, mas tdo
somente a cessdo de area para exploracdo de comércio de lanches e refeicdes para interessados
devidamente credenciados, a responsabilidade integral da execucdo do servigo ficard a cargo da
Permissionaria.

Portanto, o objeto ndo viola nenhuma das regras de terceirizagdo disciplinadas no Decreto n°
9.507, de 21 de setembro de 2018, que dispde sobre a execucao indireta, mediante contratacdo, de servigos
da administragdo publica federal direta, autarquica e fundacional e das empresas publicas e das sociedades
de economia mista controladas pela Unido, bem como obedecer integralmente as regras da Portaria n°® 443,
de 27 de dezembro de 2018/ MPDG, que estabelece os servigos que serdo preferencialmente objeto de
execugao indireta, em atendimento ao disposto no art. 2° do Decreto n® 9.507, de 21 de setembro de 2018.

O presente caso trata-se de permissao de utilizagdo de espago para exploragdo de servigos de
lanchonete e permissdao de comércio de refeigdes, os credenciados serdo selecionados por meio de
processo de chamamento publico, mediante a apresentacdo de documentagao para habilitagao.

8. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO, INCLUSIVE DAS EXIGENCIAS
RELACIONADAS A MANUTENCAO E A ASSISTENCIA TECNICA, QUANDO FOR O CASO -
IN 58/2022 - ART. 9° - INCISO IV

Os interessados credenciados serdo convocados para assinatura do Termo de Permissdo de Uso
quando houver interesse da UFVIM.

FOOD TRUCK/TREILER/SIMILARES

Trata-se de permissao de uso de area, a titulo oneroso, destinado a exploragao dos servicos de
Lanchonete, através de food truck/treiler/similares, nos seguintes enderegos:

CAMPUS DO MUCURI

Enderec¢o: Rua do Cruzeiro, n° 01, Jardim Sao Paulo , Teéfilo Otoni (MG).
Local n° 1: Destinado, obrigatoriamente, a comercializacdo de lanches.
Periodo Diurno: 01 permissiao

Periodo Noturno: 01 permissao

Em frente ao prédio de salas de aulas, o local ¢ plano, pavimentado com pedra mao e possui
acesso pela rua principal e por uma rua secundaria, ambas pavimentadas com pedra mao. A area contigua
ao local ¢ cimentada, havendo a possibilidade de instalacao de toldo ou tenda e colocagdo de mesas e
cadeiras pelos fornecedores, para melhor conforto dos usudrios ao se alimentarem. Os banheiros do prédio
de salas de aula estao ha menos de 5 metros de distancia e poderdo ser utilizados pelos colaboradores dos
fornecedores. No prédio também hé bebedouros que poderdo ser utilizados. A area a ser disponibilizada
para o estacionamento do veiculo ¢ de aproximadamente 36 metros quadrados, havendo disponibilidade de
ponto de 4gua e energia elétrica, caso sejam requeridos pelos fornecedores.




Alocagao do food truck/treiler/similares Local para mesas
Local n° 2:

Periodo Diurno: 01 permissiao

Periodo Noturno: 01 permissao

Localizado na éarea de convivéncia dos miniauditdrios, o local ¢ cimentado e tem acesso pela
via principal pavimentada em pedra mao. O acesso ¢ estreito (2 metros de largura) ndo havendo
possibilidade de entrada de um veiculo de grande porte. O local possui disponibilidade de ponto de dgua e
energia elétrica, caso sejam requeridos pelos fornecedores. A area contigua é cimentada e hé possibilidade
de instalacdo de toldo, mesas e cadeiras pelos fornecedores, para melhor conforto dos usudrios. Nos
miniauditérios ha banheiros, que poderao ser utilizados pelos colaboradores dos fornecedores. A area a ser
disponibilizada para o estacionamento do veiculo ¢ de aproximadamente 12,5 metros quadrados (2,50 x
5,00 metros).

Local para alocagao do food truck/treiler/similares Local para mesas

CAMPUS DE UNAI

Endereco: Avenida Universitario, n° 1.000, Unai, Minas Gerais



Periodo diurno: 02 permissdes
01 Permissao sera destinada, obrigatoriamente, a comercializagdo de lanches.

Localizado estrategicamente junto ao prédio do campus Unai, o local com &area de
aproximadamente 36 metros quadrados ¢ plano e nao pavimentado, possui acesso por via nado
pavimentada. Haverd disponibilidade de ponto de 4gua e energia elétrica para uso dos fornecedores que o
requeiram. Na area ao lado da disponibilizada existe um local que pode ser utilizado como refeitorio para
melhor conforto dos usudrios. Também hé espago para instalagdo de toldo ou alguma cobertura. Os
colaboradores dos fornecedores poderao utilizar banheiros e bebedouros do campus.

Local para alocagdo do food truck Area contigua com refeitorio para usudrios

CAMPUS JANAUBA

Endereco: Avenida Um, n° 4.050, Janauba, Minas Gerais

Periodo Diurno: 02 permissoes

01 Permissao sera destinada, obrigatoriamente, a comercializa¢ao de lanches.

Serd disponibilizada uma area plana e ndo pavimentada, de aproximadamente 36 metros
quadrados, estrategicamente localizada proxima as edificacdes existentes, facilitando o acesso e a
visibilidade para os frequentadores do campus. Haverd ponto de energia elétrica disponivel para o food
truck, garantindo a operacao continua e segura dos equipamentos necessarios para o preparo ¢ venda de
alimentos. Sera fornecido acesso a 4gua potavel, atendendo as necessidades de higiene e preparo dos
alimentos pelos food trucks.



Local para alocacao do food truck

O permissionario prestara o servigo de comercializagdo de alimentos e bebidas de acordo com
a categoria a qual esté habilitado e cadastrado.

Inicialmente seré autorizada a categoria A:

CATEGORIA

NOME

DESCRICAO

Food truck e trailer movel: O
Food Truck e trailer movel
(rebocado por veiculo
automotor) pode ser definido
como uma cozinha movel, de
dimensdes pequenas (seis metros
de comprimento, dois metros de
largura e trés metros de altura)
sobre rodas, que transporta e

vende alimentos de forma
itinerante. Nessa modalidade
podem se encaixar trailers

fechados, furgdes, caminhonetes,
onibus ou caminhdes adaptados.

Alimentos e bebidas comercializados em veiculo
automotor ou rebocavel adaptado, com instalagdes que
propiciem o desenvolvimento de operagdes minimas de
manipulacdo e armazenamento de alimentos, com
sistema autdbnomo de 4gua e depdsito dos respectivos
residuos liquidos gerados.

Considerando o comportamento do publico usuério o
food truck, destinado a comercializa¢do de
lanches, DEVE oferecer os seguintes lanches bdasicos
além de seu item principal de comercializagdo: salgado
frito, salgado assado, pao de queijo, sanduiche natural,
bolo (no minimo 3 opgdes) café e suco.

As areas objeto da permissao de uso nao sao edificadas. A UFVIM disponibilizara pontos de
agua e/ou energia que serdo utilizados a critério do permissionario.

Serao de responsabilidade do permissionario, caso queira, o fornecimento de mesas, cadeiras,
tendas ou estruturas similares para acomodagdo de seus clientes.

Também correrdo por conta do comerciante quaisquer custos e despesas relativas ao
funcionamento do seu negbcio, a exemplo de taxas de licengas, custos operacionais e
administrativos, despesas com pessoal, estrutura fisica, materiais, equipamentos, utensilios, etc.

Além do espago vazio disponibilizado para o estacionamento e funcionamento da atividade, o
permissiondrio e seus colaboradores poderdo fazer uso pessoal dos banheiros e bebedouros da UFVIM.




A Permissionaria ficara responsavel pela execucdo dos servicos de acordo com a legislacao
vigente, sujeitando-se a fiscalizacdo dos 6rgaos competentes em ambito federal, estadual e municipal.

E vedada a utilizagdo das dependéncias do estabelecimento para qualquer outro fim diverso do
estipulado na contratacao.

O espago sera entregue a Permissiondria, no estado de conservagdo em que se encontra e
cabera a mesma realizar as adaptagdes que julgar necessarias, mediante autorizacdo da Pro Reitoria de
Administragdo, para atender todas as legislacdes aplicaveis.

O valor dos lanches sera pago diretamente pelo cliente a Permissionaria, ndo tendo a
Permitente qualquer participagdo ou responsabilidade pelo pagamento.

A Permissionaria devera disponibilizar numerario suficiente para troco na caixa registradora,
nos casos de pagamento em espécie;

Nao sera autorizada, sob pena de aplicag¢ao de penalidade:

- Utiliza¢ao de alto-falante e/ou congénere que produzam som ou ruidos, prejudicial ao
andamento das aulas;

- A guarda ou deposito de produtos inflamaveis, explosivos corrosivos, toxicos ou de forte
odor;

- Comercializagdo de bebidas alcodlicas, bilhetes lotéricos, caca-niqueis, cigarros e quaisquer
produtos toxicos, todo e qualquer tipo de medicamento, produtos relacionados a quaisquer tipos de jogos
de azar.

Quanto as condigoes:

Trata-se area que compde a sede da UFVJM, no Campus do Mucuri.
Trata-se area que compde a sede da UFVJM, no Campus de Janatba.
Trata-se area que compde a sede da UFVJIM, no Campus de Unai.

E de responsabilidade tinica e exclusiva da Permissionaria prover os moveis, equipamentos,
maquinas, vasilhames e utensilios inexistentes e necessarios para a prestacdo dos servigos, bem como
aparelhos de refrigeracdo e/ou resfriamento para o armazenamento dos produtos alimenticios pereciveis ou
alteraveis, a serem fornecidos em quantidade suficiente, em bom estado de conservagdo e apresentagao,
para proporcionar um atendimento adequado aos usuarios.

Sdo de inteira responsabilidade da Permissionaria a instalacdo dos equipamentos que deverao
estar de acordo com as normas pertinentes, como por exemplo, as normas sanitarias em vigor da ANVISA.

O acesso aos espagos ¢ franqueado a Comunidade da UFVJM e a visitantes;
E vedada a Permissionaria a subcontratago total ou parcial dos espacos cedidos.

As despesas dos espagos relativas a vigilancia, limpeza exterior, desinsetizacdo e desratizacao,
entre tantas outras sdo de responsabilidade da Permissiondria.

A Permissiondria devera assumir todas as despesas e providéncias necessarias a legalizacdo e
ao funcionamento da atividade objeto da cessdo (licengas, alvards, autorizagdes, etc.), devendo entregar
copia dos documentos a fiscalizagdo da UFVIM.

A UFVIM realizard pesquisas periddicas junto a comunidade universitaria para verificar,

dentre outros quesitos, a qualidade do servigo prestado, conforme modelo constante do Anexo II
(1424035).

Servicos a serem prestados

O objeto sera formado pelo comércio do Produto Principal e demais produtos a serem
ofertados pela Permissionaria ¢ do pagamento do valor mensal da cessao, pelo uso do espago, bem como
as despesas relativas a energia elétrica se utilizada.



Nao sera permitida a venda de bebidas alcoolicas, bem como de cigarros, cigarrilhas, charutos,
cachimbos ou de qualquer outro produto fumigeno derivado ou ndo do tabaco;

Os itens de sua comercializagdo deverdo estar em conformidade com a média de precos de
venda destes produtos em condigdes comerciais semelhantes na cidade do respectivo Campus.

Além do item principal e dos itens basicos (para a categoria que serve lanches) ¢ facultado a
Permissionaria a comercializagdo de géneros de conveniéncia, alimentos prontos para o consumo
(salgados fritou e/ou assados, pao de queijo, café, suco, refrigerante, biscoitos e salgadinhos de pacote,
chocolates, doces, sobremesas, sorvetes, panificacdo e confeitaria, os quais devem ser informados junto a
sua proposta de precos ou no momento do inicio de sua comercializa¢do e que também devem praticar
precos compativeis aos encontrados no mercado local.

Os critérios de apuracdo do valor de mercado do item devem ser compativeis com os que estdo
previstos na IN SEGES 65/2021.

A Permiente poderd, se necessario, solicitar a redugdo desses pregos, em qualquer época, se
verificada a incompatibilidade com os praticados no mercado local.

A Permitente podera cancelar a venda de toda e qualquer mercadoria e/ou produto, quando
julgar inconveniente ao interesse publico e a sua imagem.

Todos os lanches servidos deverdo ser, obrigatoriamente, preparados no dia correspondente a
venda direta aos usuarios. Os sucos naturais e as vitaminas devem ser preparados na hora, se ofertados.

A comercializacdo de itens sem atendimento das exigéncias anteriores podera caracterizar
desvirtuacao da finalidade da cessdo e ensejar a revogacao do Termo de Permissao pela Administragao a
qualquer tempo, sem que a Permissionaria tenha direito a qualquer indenizacao.

Os produtos oferecidos pela Permissiondria devem apresentar embalagens integras, proprias
para cada produto e com identificacdo correta no rotulo, devendo atender as recomendagdes dos fiscais da
UFVIM.

A Permissiondria devera assumir os custos de todos os insumos da produgdo, além de adotar
medidas para garantir o consumo racional e para reduzir o impacto ambiental de sua produgdo.

A Permissionaria deve utilizar as instalagdes cedidas exclusivamente no cumprimento do
objeto pactuado, correndo as suas expensas a conservagao, guarda e manuten¢ao do espago.

A Permissiondria devera apresentar tabela de pregos, indicando os pregos médios que pretende
praticar.

A tabela de precos devera ser previamente aprovada pela Administragdo da UFVIM, através
do setor designado.

A tabela de precos praticados serd exposta aos usudrios/consumidores, devendo ser, ainda,
supervisionada pela UFVJM, por meio do fiscal, por outro 6rgdo ou por outro servidor regularmente
investido.

Uma vez verificada a incompatibilidade mercadolégica dos pregos praticados pela
Permissionaria no relacionamento com os consumidores, a UFVIM poderd, justificadamente, e apds o
devido processo legal, determinar a redu¢do dos precos ao padrao de mercado verificado.

Todos os meios de pagamento devem ser aceitos (PIX, cartdo de débito e crédito) entre outros
amplamente difundidos no mercado, independente do valor consumido, em conformidade com a
legislagao aplicavel.

Horario de funcionamento

A critério da UFVIM poderd ndo haver expediente em dias tuteis observado o calendario
escolar da UFVJM. O calendario pode ser consultado Portal da UFVJM.

Nos periodos de recesso académico, paralisagdes superiores a 15 dias e, em outros periodos em
que eventualmente a demanda por produtos seja comprovadamente reduzida podera ser negociado, com a
Diretoria do Campus, horario de atendimento reduzido.



http://www.ufvjm.edu.br/prograd/regulamento-dos-cursos/cat_view/45-calendario-academico/398-.html

Os food trucks/trailer/similares deverdo estar disponiveis ao publico de segunda-feira a sexta-

feira, inclusive em periodos de férias académicas, nos horarios abaixo descritos:

Campus Unai e Janatba H(fr.a rio de H?ralzlo de
Inicio Término

Segunda a Sexta-feira 07:00 18:00
Segunda a Sexta-feira (periodos de recesso
académico, paralisa¢des superiores a 15 09:00 16:00
dias)
Campus do Mucuri Horario de Horario de

~ ;. L Turno
Opcao 1 Inicio Término
Segunda a Sexta-feira 07:00 17:00 Diurno
Segunda a Sexta-feira
(periodos de recesso 09:00 16:00 Diurno
académico, paralisagdes
superiores a 15 dias)
Campus do Mucuri Horario de Horario de

~ ;. L. Turno
Opgio 2 Inicio Término
Segunda a Sexta-feira 17:00 22:00 Noturno
Segunda a Sexta-feira
(periodos de recesso Sem Sem

. o . . Noturno
académico, paralisacdes | Funcionamento | Funcionamento
superiores a 15 dias)

Aos sédbados e domingos a critério da UFVIM, mediante acordo entre as partes.

Os servicos serdo prestados de forma continua, ndo sendo admitida sua interrup¢ao por motivo
de qualquer natureza, sem justa causa e prévia comunica¢ao. Com aviso formal e antecipado de 10 (dez)
dias, desde que autorizado pela UFVIM, ter seus horarios de funcionamento alterados.

Mediante acordo estabelecido entre a permissiondria e a UFVJM, os dias e horarios de
prestacdo de servigos poderdo ser flexibilizados, de forma que o food truck possa participar de eventos
fora da Universidade, devendo esta concessdo atender as seguintes condigdes:

a) Funcionamento continuo de no minimo 75% dos food trucks autorizados, nos horarios
obrigatorios;

b) Revezamento nas permissdes, quando houver mais de um permissiondrio interessado.

Descricio detalhada do servico
O servico contém o seguinte detalhamento:
FOOD TRUCK/TRAILER/SIMILARES

Os alimentos fornecidos deverao estar em condi¢des higi€nico-sanitarias adequadas, conforme
legislacao vigente, e apresentar qualidade sensorial;

Os alimentos deverao ser armazenados separadamente respeitando-se as devidas categorias, €
em consonancia as normas legais que regulamentam a atividade objeto desta cessao;

Para os itens servidos e consumidos, ndo pode ser cobrado valor diferenciado para usudrios
que optem pelos servicos de “viagem”, devendo a Permissiondria disponibilizar vasilhame aceito e
regulamentado pelas normas aplicaveis a comercializagao e acondicionamento de alimentos;

Durante a distribui¢do dos lanches devera oferecer gratuitamente: ketchup, mostarda e



maionese em sachés, canudo e palito de dente embalados individualmente, e guardanapos acondicionados
em um porta guardanapo.

As sugestdes para os lanches poderdo softrer altera¢des levando-se em conta o comportamento
dos usuarios frente a alimentacdo servida, com autorizagdo e condi¢des impostas pela Permitente ou
fiscalizagdo. Importante a observancia ao Manual da Cantinas Escolares Sauddveis do Ministério da

Saude.

Deve-se utilizar alimentos, bebidas e produtos de 1* qualidade, fornecer os lanches de 6tima
qualidade, paladar e apresentacdo, dentro das boas condi¢des de higiene e técnicas culindrias, em
conformidade com a legislacdo proposta pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA),
seguindo as normas das Boas Praticas no preparo de alimentos, devendo obrigatoriamente prepara-las no
dia de sua distribui¢do, levando em consideragao ainda, que o alimento deve permanecer exposto 0 menor
tempo entre o seu preparo € 0 consumo.

Deve permitir o livre acesso da fiscalizagdo a todas as dependéncias, em quaisquer horarios e
dias, para inspecionar e vistoriar as areas e servigos da Permissionaria. Podera ser solicitado documentos e
explicacdes, e determinar providéncias para melhoria dos servigos prestados.

O pessoal necessario a execugao dos servicos, objeto da presente cessdo, serd de exclusiva
responsabilidade da Permissionaria , observando-se a legislagdo trabalhista e as normas de Seguranca e
Higiene do Trabalho.

Deverdo ser observadas as Normas de Fornecimento de Alimentos constantes do Anexo 111
(1424037).

Quanto a estrutura fisica, aos bens, equipamentos e utensilios:

A érea sera entregue a Permissionaria nas condi¢des em que se encontra, cabendo a UFVIM,
apenas o fornecimento de pontos de energia e dgua.

As adequagdes a serem realizadas nas areas disponibilizadas serdo consideradas de interesse
unico ¢ exclusivo da Permissionaria, razdo pela qual ndo cabera amortizagdo ou qualquer tipo de
indenizacdo. No entanto, qualquer alteragdo, necessariamente, devera ser previamente autorizada pela Pro
Reitoria de Administracao da UFVIM.

A Permissiondriadevera prover os moveis (mesas, cadeiras, materiais de escritorio),
equipamentos, maquinas e outros necessarios para o adequado funcionamento e atender com qualidade aos
servicos oferecidos.

A Permissiondria se responsabilizarad pela manuteng@o e conservacao dos espacos.

A Permissionaria ficara obrigada a entregar a area nas mesmas condigdes que a receber,
conforme termo de entrega a ser firmado entre as partes, que passara a integrar o Termo de Cessao de uso
para todos os efeitos.

Quaisquer benfeitorias necessarias a serem realizadas no espago cedido deverdo ser
previamente autorizadas pela Permitente e estas se reverterdo automaticamente ao patrimonio da
Permitente, sem que caiba a Permissiondria qualquer indenizagao.

As benfeitorias realizadas pela Permissiondria na area da cessdo, quando de interesse da
UFVIM, passam a integra-la, e nela deverdo permanecer apds o término da ocupacdo, ndo se obrigando a
UFVIJM a pagar qualquer tipo de indenizacao por tais benfeitorias.

As benfeitorias ja existentes no local, pertencentes a Permitente, poderdo ser usadas pela
Permissionaria, desde que nao desvirtuada sua finalidade, observada a conservacgdo, respeitado o seu
aspecto arquitetonico e estrutural, devendo ser restituidas, ao final do prazo contratual, em condi¢des de
uso idénticas as da €poca do recebimento, ressalvada a deterioracao pelo tempo ou pelo longo uso em
servigo e as modificagcdes consentidas;

A cessao em proposicao nao implica as Permissionarias a exclusividade na exploragao dos
servigos objeto deste certame, ja que podem ser cedidos em outros espacos com a mesma finalidade ou de
natureza similar.



Nao serd permitida a movimentagao dos food-trucks/trailer dos locais previamente designados
sem autorizagdo por escrita da Administracao.

Apds o expediente didrio, o pernoite sera permitido desde que com prévia autorizagdo por
escrito da Administragao.

A UFVJM ndo se responsabiliza por qualquer danos e avarias causados nos veiculos estejam
em movimento ou estacionados no campus, inclusive, no caso em que o pernoite for autorizado.

O prazo de entrega do imdvel pela Permissiondria a Permitente sera de até¢ 30 (trinta) dias a
contar da data do término da vigéncia contratual.

A Permissiondria devera responsabilizar-se pela seguranga do food truck/trailer/similar.

Toda manuten¢do e/ou reparo nas instalagdes fisicas decorrentes do uso e tempo de uso do
espago serdo de responsabilidade da Permissiondria. Nos servigos e reparos que porventura forem
executados deverdo ser mantidos os mesmos padrdes de materiais € acabamentos, aprovados previamente
pela DESENG.

Na hipotese da comissao de fiscalizacdo encontrar inconformidades na inspecao inicial ou
outra inspecdo qualquer, a Permissiondria sera notificada e terd prazo determinado para corrigir as
irregularidades.

PAGAMENTO PELA CESSAO DE USO
A Permissionaria devera pagar mensalmente o valor da cessao da area.

Obedecendo a Lei 6120/1974, que dispde sobre a alienacdo de bens imdveis de instituicdes
federais de ensino, a Administragao cobrara da Permissionaria os custos relativos ao uso do espago fisico e
energia elétrica.

O valor da cessdo devera ser pago até o 5° (quinto) dia util do més da utilizagdo do espago, por
meio de Guia de Recolhimento da Unido (GRU).

A primeira mensalidade deve ser paga antes do inicio da utilizacdo do espago.

O pagamento da taxa mensal de utilizagdo fora dos prazos acarretara o recolhimento de multa
de 10% (dez por cento) sobre o valor da cessdo e juros de mora de 2% (dois por cento) ao més.

A ocorréncia de atraso no pagamento da remuneracao mensal por mais de 30 (trinta) dias ou
ainda, a ocorréncia de 03 (trés) atrasos de pagamento no semestre (consecutivos ou nao), mesmo que por
prazo inferior a 30 (trinta) dias, podera implicar na suspensao temporaria da atividade, sem prejuizo das
penalidades cabiveis

Durante os periodos de recesso académico, paralisacdes superiores a 15 dias e, em outros
periodos em que eventualmente a demanda por produtos seja comprovadamente reduzida, a requerimento
expresso da Permissiondria, o valor pelo uso do espago publico decorrente da cessdo onerosa podera ser
suspenso, a fim de manter o equilibrio econdmico-financeiro do ajuste.

Os comprovantes de pagamento da cessao devem ser entregues a fiscalizagao da UFVJM.

DO RESSARCIMENTO DO CONSUMO MENSAL DE ENERGIA

Quando for necessaria a utilizacdo de pontos de energia disponibilizados pela UFVJM, os
valores referentes ao consumo de energia elétrica serdo aferidos de acordo com seu consumo mensal,
utilizando-se a média estabelecida no Anexo I - Tabela de Consumo - Eletrobras (1412246) para os
equipamentos utilizados pela Permissionaria e serdo atualizados quando ocorrer reajustes e/ou revisdes das
tarifas praticadas pela cessionaria prestadora dos servicos.

Consumo mensal de energia em kWh, multiplicado pela tarifa disponibilizada no sitio da
concessionaria de energia do estado de Minas Gerais no enderego

https://www.cemig.com.br/atendimento/valores-de-tarifas-e-servicos/, para o consumidor B3 — DEMAIS


https://www.cemig.com.br/atendimento/valores-de-tarifas-e-servicos/

CLASSES - Bandeira Tarifaria Vigente no periodo do consumo, ou outro indice que vier a substitui-lo;

A consulta ao site da cessionaria de energia do estado de Minas Gerais, que comprova a tarifa
vigente no periodo de uso, bem como a relacdo de equipamentos devera ser anexada ao processo de
Permissao de Uso;

O valor serd apurado pela fiscalizagdo no inicio da Permissdo e entregue ao Permissionario
para os devidos recolhimentos.

O valor apurado devera ser recolhido por meio de GRU aos cofres da Permitente.

O Permissiondrio devera efetuar o recolhimento da GRU até o 5° (quinto) dia util do més do
meés subsequente ao do vencimento da obrigagao.

As mensalidades vencem no ultimo dia de cada més.

O ressarcimento fora dos prazos acarretara ao estabelecimento o recolhimento de multa de 2%
(dois por cento) e juros de mora de 1% (um ponto percentual), limitada a 30 dias.

A ocorréncia de atraso no pagamento por mais de 30 (trinta) dias ou ainda, a ocorréncia de 03
(trés) atrasos de pagamento no semestre (consecutivos ou nao), mesmo que por prazo inferior a 30 (trinta)
dias, podera implicar na suspensdo temporaria da atividade, sem prejuizo das penalidades cabiveis

Os comprovantes de pagamento do consumo de energia elétrica devem ser entregues a
fiscalizacdo da UFVJM.

METODO DE AVALIACAO DA QUALIDADE E ACEITE DO SERVICO
EXECUTADO

A avaliagdo da qualidade, bem como o aceite dos servigos executados, sera realizada, de
acordo com a verificagdo, quanto ao cumprimento das atribuigdes, por fiscal designado pela UFVIM.

Serdo utilizados como metodologia de avaliagdo da qualidade e aceite dos servigos os
seguintes critérios:

Pesquisas de satisfacdo dos usuarios e Avaliagdo Técnica, conforme Anexo I1 (1424035).

RESPONSABILIDADES DA PERMISSIONARIA
A Permissionaria esta obrigada a:

Buscar as atualizagdes da legislagdo sanitaria em vigor, respondendo com exclusividade por
todas e quaisquer multas ou interpelagdes das autoridades competentes, bem como por problemas causados
aos usuarios relativos aos alimentos fornecidos, configurando-se falta grave a interdicdo da Unidade por
qualquer motivo.

Arcar com os prejuizos sofridos pela Permitente ou pelos usudrios do servigo, em virtude de
disturbios organicos, comprovados por exames médicos, causados em 2 (duas) ou mais pessoas que
tenham se alimentado da mesma refei¢ao/lanche.

Efetuar o ressarcimento mensal de despesas de consumo de energia elétrica (quando utilizada
estrutura da UFVIM) e do valor referente a cessdao onerosa de uso.

Manter a servigo disponivel ao puiblico conforme os dias e horarios estabelecidos.

Manter nos locais de trabalho somente empregados aptos para o trabalho e que tenham a idade
permitida por lei.

Dispor de balconistas em niimero suficiente para atendimento nos horarios de maior demanda,
devendo sempre prestar aos usuarios, um atendimento cordial, rapido e eficiente.

Providenciar, sem qualquer 6nus para a UFVJIM, a obten¢ao de licengas, autorizagdes, alvaras
e outros, junto as autoridades competentes, necessarios ao funcionamento do espaco fisico dentro das
normas legais vigentes, respondendo por eventuais infragdes a essas normas.

Prestar, a qualquer momento, todos os esclarecimentos e informagdes administrativas ou



técnicas, que lhes forem solicitadas pelos fiscais.

Responsabilizar-se pela guarda e seguranga dos equipamentos, ndo cabendo a Permitente
qualquer ressarcimento por furto ou danos.

Responsabilizar-se por qualquer acidente ou dano que venha a ocorrer no ambito do espago
cedido envolvendo pessoas e/ou bens.

Assumir integral responsabilidade por todos os atos ou omissdes que venham a praticar seus
empregados, durante a permissao de uso.

Responsabilizar-se por todos os tributos, encargos, multas e penalidades.

Facilitar a supervisdo da permitente, na execug¢do dos servicos € no cumprimento das
obrigacdes pactuadas.

Proceder as manutengdes preventivas e corretivas dos equipamentos, de forma a ndo ocasionar
prejuizo a execugao dos servigos.

Cumprir os regramentos da UFVJM e a legislacdo ambiental aplicavel, sob pena de aplicagdo
das sang¢des penais, civis € administrativas cabiveis.

Tratar os usudrios com cortesia, moralidade, boa conduta, urbanidade, disponibilidade e
atencao, aperfeicoando continuamente o processo de comunicagao e contato com o publico.

Manter os dados de cadastro atualizados junto a UFVJM.
Exercer exclusivamente o servico previsto na Permissao de Uso.
Exercer a prestacao do servigo somente em dias, horarios e locais permitidos.

Zelar pela area objeto da Permissdao de Uso e comunicar de imediato a equipe de fiscalizagao
da UFVIM sobre a ocorréncia de quaisquer acidentes, incidentes, danos ou infragcdes eventualmente
ocorridos na UFVIM.

Devolver o local autorizado nas mesmas condigdes recebidas, sob pena de aplicacdo de
sancdes e obrigagdes de reparacao cabiveis.

Responder civil, penal e administrativamente pelos atos de seus empregados, bem como por
eventuais danos ou prejuizos causados a terceiros e a UFVIM.

Adotar medidas preventivas para evitar a presenga ¢ introducdo de vetores e pragas na

UFVIM.

Permitir a vistoria da area objeto da Permissao a qualquer tempo pela equipe de fiscalizagao da
UFVJM.

Manter seus equipamentos em perfeito estado de conservagdo e funcionamento para prestagao
do servico.

Prestar informagdes a UFVJM, quando solicitado, sobre o quantitativo de pessoas atendidas
e/ou quantidade de itens comercializados.

Manter em local visivel, durante o periodo de operagdo, os documentos de identificacdo do
Permissionario, principalmente o Termo de Permissdo de Uso e o

Alvara/Licenca de Vigilancia Sanitaria obtido junto a Secretaria Municipal de Saude.

Instalar e recolher toda a estrutura movel e mobiliario, como cadeiras, mesas e tendas, antes e
apos a finalizagdo de sua operagao.

Garantir que os alimentos pré preparados possuam identificagdo, como denominacdo do
produto, nome do produtor e endereco, data e hora de preparo, além da temperatura ideal de conservagao e
validade.

Garantir as adequadas condigdes higi€nico-sanitarias dos alimentos, observados os requisitos
de Boas Praticas de Manipulagdo em Servigos de Alimentagdo, conforme as normas vigentes.

Manter conservada e limpa a area de consumacgao, durante a operacao e imediatamente apds
seu encerramento.



Possuir deposito de captagdo dos residuos liquidos gerados, incluindo de 6leo de cozinha, para
posterior descarte adequado.

Aos permissionarios é vedado:

Prestar servigos sem o Termo de Permissdao de Uso emitido pela UFVIM.

Prestar aos usuarios servicos que ndo estejam devidamente permitidos.

Vender produtos nao autorizados, conforme Termo de Permissdo de Uso.

Utilizar faixas para divulgagdo do servico em locais ndo autorizados.

Realizar a prestacao do servigo fora das areas delimitadas e autorizadas pela UFVIM.

Utilizar caixas de som, aparelhos sonoros, geradores externos ou outros equipamentos que
emitam ruidos em volume audivel a distancia, passiveis de serem
considerados excessivos pelas equipes de fiscalizagdo ou que interfiram no bem-estar ou conforto dos
usuarios.

Usar lampadas, refletores ou dispositivos emissores de luz em intensidade ou volume que
possam interferir no bem-estar ou conforto dos usuarios.

Vender, locar, arrendar ou ceder, a qualquer titulo, o Termo de Permissao de Uso.
Abandonar na UFVJM dejetos produzidos a partir da prestacao do servigo autorizado.

Comercializar ou manter em seu equipamento produtos sem inspe¢do, sem procedéncia,
alterados, adulterados, fraudados e com prazo de validade vencido.

Danificar, perfurar ou alterar permanentemente vias ou calcadas.

O nao atendimento das obrigacdes e vedacdes poderd ensejar na aplicacdo das penalidades
estabelecidas no Edital.

FORNECIMENTO DE REFEICAO
Trata-se de permissdo de fornecimento de refei¢des pronta, nos seguintes enderegos:

Campus de Unai: Permissdo a todos os interessados - Avenida Universitario, n° 1.000,
Unai, Minas Gerais

Campus de Janauba: Permissao a todos os interessados - Avenida Um, n° 4.050, Janauba,
Minas Gerais

Correrdo por conta do comerciante quaisquer custos € despesas relativas ao funcionamento do
seu negocio, a exemplo de taxas de licengas, custos operacionais e administrativos, despesas com pessoal,
estrutura fisica, materiais, equipamentos, utensilios, etc.

A Permissiondria ficard responsavel pela execu¢do dos servigos de acordo com a legislacao
vigente, sujeitando-se a fiscalizagdo dos 6rgaos competentes em ambito federal, estadual e municipal.

E vedada a utilizagdo das dependéncias do estabelecimento para qualquer outro fim diverso do
estipulado na contratacao.

As refeicoes devem estar acondicionadas e prontas para consumo, embaladas individualmente,
de facil transporte e distribuicao nos locais indicados para consumo, em condi¢des higiénico sanitarias
adequadas.

A refeigdo preparada (marmitex) devera ser transportada em recipientes térmicos que garantam
a temperatura no qual foi embalado;

Todos as refei¢cdes fornecidas deverdo ser, obrigatoriamente, preparados no dia correspondente
a venda direta aos usudrios. Os sucos naturais e as vitaminas devem ser preparados na hora, se ofertados.

A Permissionaria devera disponibilizar solu¢ao online para consulta do cardapio e realizagdo
dos pedidos. O cardéapio devera ser variado e saudavel.

Todos os meios de pagamento devem ser aceitos (PIX, cartdo de débito e crédito) entre outros



amplamente difundidos no mercado, independente do valor consumido, em conformidade com a
legislagdo aplicavel.

O valor dos produtos comercializados sera pago diretamente pelo cliente a Permissiondria , ndo
tendo a Permitente qualquer participacao ou responsabilidade pelo pagamento.

Nao sera autorizada, sob pena de revogagao da permissao:

- Utiliza¢do de alto-falante e/ou congénere que produzam som ou ruidos, prejudicial ao
andamento das aulas;

- Comercializagao de bebidas alcodlicas, bilhetes lotéricos, caga-niqueis, cigarros e quaisquer
produtos téxicos, todo e qualquer tipo de medicamento, produtos relacionados a quaisquer tipos de jogos
de azar.

A UFVIM realizard pesquisas periddicas junto a comunidade universitaria para verificar,
dentre outros quesitos, a qualidade do servigo prestado, conforme modelo constante do Anexo II
(1424035).

E vedada a Permissionaria a subcontratagdo total ou parcial dos espagos cedidos.

FORNECIMENTO DE REFEICOES - Minimo obrigatério

DESCRICAO DO ITEM - CAMPUS DE

ITEM |y \NAUBA

ESPECIFICACAO

Fornecimento de refei¢des prontas (almogo) somente
entrega, com peso minimo de 750 gramas,
acondicionadas em embalagens tipo marmitex,
composta por conjunto do PRATO DO DIA +
ACOMPANHAMENTO. As refei¢des deverao ter sua
composi¢ao variada, de acordo com o cardapio do dia,
1 contendo no minimo no marmitex: 01(um) tipo de
proteina — peso minimo de 100g (carne, peixe, frango,
opgao vegetariana), arroz, feijao, 01(um) tipo de
guarni¢ao, 01 (um) tipo de saladas crua.

O restaurante deve disponibilizar o seu cardapio para
que o usuario faga a escolha dos itens que vao compor
0 marmitex.

Unidade minima
750¢g

Fornecimento de refei¢cdes prontas (almogo) somente
entrega, com peso minimo de 500 gramas,
acondicionadas em embalagens tipo marmitex,
composta por conjunto do PRATO DO DIA +
ACOMPANHAMENTO. As refei¢des deverdo ter sua
composicdo variada, de acordo com o cardapio do dia,
2 contendo no minimo no marmitex: 01(um) tipo de
proteina — peso minimo de 100g (carne, peixe, frango,
opc¢ao vegetariana), arroz, feijao, 01(um) tipo de
guarni¢do, 01 (um) tipo de saladas crua.

O restaurante deve disponibilizar o seu cardapio para
que o usuario faga a escolha dos itens que vao compor
0 marmitex.

Unidade minima
500g

| ITEM | DESCRICAO DO ITEM - CAMPUS DE UNA{ ESPECIFICACAO |




Fornecimento de refei¢cdes prontas (almogo) somente
entrega, com peso minimo de 750 gramas, acondicionadas
em embalagens tipo marmitex, composta por conjunto do
PRATO DO DIA + ACOMPANHAMENTO. As
refeigdes deverdo ter sua composi¢do variada, de acordo
com o cardapio do dia, contendo no minimo no marmitex: | {ypidade minima
1 01(um) tipo de proteina — peso minimo de 100g (carne, 750g

peixe, frango, opcdo vegetariana), arroz, feijao, 01(um)
tipo de guarni¢do, 01 (um) tipo de saladas crua.

O restaurante deve disponibilizar o seu cardapio para que
o usuario faga a escolha dos itens que vdo compor o
marmitex.

Fornecimento de refei¢cdes prontas (almogo) somente
entrega, com peso minimo de 500 gramas, acondicionadas
em embalagens tipo marmitex, composta por conjunto do
PRATO DO DIA + ACOMPANHAMENTO. As
refeigdes deverdo ter sua composigdo variada, de acordo
com o cardapio do dia, contendo no minimo no marmitex: | Unidade minima
01(um) tipo de proteina — peso minimo de 100g (carne, 500g

peixe, frango, op¢do vegetariana), arroz, feijao, 01(um)
tipo de guarni¢do, 01 (um) tipo de saladas crua.

O restaurante deve disponibilizar o seu cardapio para que
o usuario faga a escolha dos itens que vd3o compor o
marmitex.

Além dos itens acima a Permissiondria poderd vender itens relacionados a sua
comercializacdo, com exce¢ao de lanches que ja estejam sendo comercializados no Campus, que sO sera
permitido, durante o tempo em que nao houver a oferta no respectivo Campus.

A Permissionaria devera disponibilizar diariamente opgdes variadas de refeigdes e ofertar o
carddpio minimo gerenciado pela Permitente. No caso de ndo poder ofertar algum item do cardapio
minimo, a fiscalizagdo devera ser comunicada e o item podera ser substituido, temporariamente, por outro
de caracteristicas e qualidade semelhante ou superior, por quantidade ndo superior a 5 vezes mensal.

Todos os géneros, condimentos ou quaisquer componentes utilizados na elaboracdo dos
lanches, bem como de seus acompanhamentos, deverdo ser de primeira qualidade e apresentarem-se em
perfeitas condi¢cdes de preservacdo, garantindo a ndo deterioracdo ou contaminacdo até a sua utilizacao,
podendo a Fiscalizagcdo acompanhar quando julgar conveniente. Nao sera permitido o reaproveitamento de
sobras.

Os alimentos servidos deverdo ser preparados com géneros de qualidade aferivel pela
apresentacdo, sabor agradavel e devera obedecer, em todas as fases, as técnicas corretas de culindria e as
recomendacdes da ANVISA, respeitando as caracteristicas proprias de cada ingrediente, assim como o0s
diferentes fatores de modificacdes fisicas, quimicas e biologicas, no sentido de assegurar a preservagao
dos nutrientes, qualidades a serem aferidas pelo fiscal em pesquisa de satisfagao.

Os itens de sua comercializagdo deverdo estar em conformidade com a média de precos de
venda destes produtos em estabelecimentos comerciais semelhantes (bares, lanchonetes, conveniéncias,
etc) na cidade do respectivo Campus.

A lista de todos os itens comercializados e seus valores devem ser apresentados no momento
de apresentacdo da proposta ou no momento do inicio de sua comercializacao

Em caso de dentincia de sobrepreco, os mesmos sera avaliados pela Administragao
considerando a média no mercado, e deverao ser reduzidos se for comprovado o sobreprego.

Os critérios de apuragao do valor de mercado do item devem ser compativeis com os que estao
previstos na IN SEGES 65/2021.

A Permitente poderd, se necessario, solicitar a reducao desses precos, em qualquer €poca, se
verificada a incompatibilidade com os praticados no mercado local.

A Permissionaria devera apresentar tabela de precos, indicando os pregos médios que pretende
praticar.



A tabela de pregos devera ser previamente aprovada pela Administracdo da UFVIM, através
do setor designado.

A tabela de pregos praticados serd exposta aos usudrios/consumidores, devendo ser, ainda,
supervisionada pela UFVIM, por meio do fiscal, por outro 6rgdo ou por outro servidor regularmente
investido.

Uma vez verificada a incompatibilidade mercadologica dos pregos praticados pela
Permissionaria no relacionamento com os consumidores, a UFVIM podera, justificadamente, e apds o
devido processo legal, determinar a reducao dos pregos ao padrao de mercado verificado.

A Permitente podera cancelar a venda de toda e qualquer mercadoria e/ou produto, quando
julgar inconveniente ao interesse publico e a sua imagem.

As refei¢cdes minimas obrigatorias deverdo ter o preco maximo conforme estabelecido pela
UFVIM.

A comercializagdo de itens sem atendimento das exigéncias anteriores podera caracterizar
desvirtuacao da finalidade da cessdo e ensejar a revogacdo do Termo de Permissdo pela Administragao a
qualquer tempo, sem que a Permissiondria tenha direito a qualquer indenizagao.

Horario de funcionamento

A critério da UFVJM podera ndo haver expediente em dias uteis observado o calendario
escolar da UFVJM. O calendéario pode ser consultado Portal da UFVIM.

As refeicdes deverao estar disponiveis ao publico de segunda-feira a sexta-feira, inclusive em
periodos de férias académicas, no horéario compreendido entre 11:00 e 14:00 horas.

A Permissiondria pode definir um horario fixo, observado o horario acima, se entender
necessario.

A forma de solicitacdo e pagamento das refei¢cdes sera definida pela Permissiondria .

Os servigos serdo prestados de forma continua, ndo sendo admitida sua interrup¢dao por motivo
de qualquer natureza, sem justa causa e prévia comunicagao.

Nos periodos de recesso académico, paralisagdes superiores a 15 dias e, em outros periodos em
que eventualmente a demanda por produtos seja comprovadamente reduzida podera ser negociado, com a
Diretoria do Campus, horario de atendimento reduzido.

Descriciao detalhada do servico
O servigo contém o seguinte detalhamento:

Limitagao dos valores maximos da refeicdes a serem cobradas para os itens consumidos
devendo a contratada disponibilizar vasilhame aceito e regulamentado pelas normas aplicaveis a
comercializagcdo e acondicionamento de alimentos;

As refeigdes devem ser acondicionadas em embalagens atoxicas, proprias para alimentos,
totalmente vedadas, integras, do tipo marmitex retangular com 4 divisorias, material em isopor ou
aluminio acompanhadas de kit de talheres descartaveis, contendo neste: 1 (uma) faca, 1 (um) garfo e um
guardanapo descartavel,

As sugestoes para as refeicdes poderdo sofrer alteragdes levando-se em conta o comportamento
dos usudrios frente a alimentacdo servida, com autorizacao e condi¢des impostas pela Permitente ou pela
fiscalizagdo. Importante a observancia ao Manual da Cantinas Escolares Saudaveis do Ministério da
Saude.

Deve-se utilizar alimentos, bebidas e produtos de 1* qualidade, fornecer refeicdes de 6tima
qualidade, paladar e apresentacdo, dentro das boas condi¢des de higiene e técnicas culindrias, em
conformidade com a legislagdo proposta pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria (ANVISA),
seguindo as normas das Boas Praticas no preparo de alimentos, devendo obrigatoriamente prepara-las no
dia de sua distribui¢do, levando em consideracao ainda, que o alimento deve permanecer exposto 0 menor


http://www.ufvjm.edu.br/prograd/regulamento-dos-cursos/cat_view/45-calendario-academico/398-.html

tempo entre o seu preparo € 0 consumo.

Deve permitir o livre acesso da fiscalizagdo a todas as dependéncias, em quaisquer horarios e
dias, para inspecionar e vistoriar as areas e servigos do restaurante. Podera ser solicitado documentos e
explicagdes, e determinar providéncias para melhoria dos servicos prestados.

O pessoal necessario a execucdo dos servigos, objeto da presente cessdo, serd de exclusiva
responsabilidade da Permissiondria, observando-se a legislacdo trabalhista e as normas de Seguranca e
Higiene do Trabalho.

Quanto a estrutura fisica, aos bens, equipamentos e utensilios:

A Permissiondria devera prover toda a estrutura, bens, equipamentos e utensilios para o
adequado funcionamento e atender com qualidade aos servigos oferecidos.

A UFVIJM disponibilizara local para a distribuicao das refei¢des.

METODO DE AVALIACAO DA QUALIDADE E ACEITE DO SERVICO
EXECUTADO

A avaliacdo da qualidade, bem como o aceite dos servigos executados, sera realizada, de
acordo com a verificagdo, quanto ao cumprimento das atribuigdes, por fiscal designado pela UFVIM.

Serao utilizados como metodologia de avaliagdo da qualidade e aceite dos servigos os
seguintes critérios:

Pesquisas de satisfagdao dos usuarios e Avaliagdo Técnica, conforme Anexo II (1424035).

RESPONSABILIDADES DA PERMISSIONARIA
A Permissionaria esta obrigada a:

Buscar as atualizacdes da legislagdo sanitaria em vigor, respondendo com exclusividade por
todas e quaisquer multas ou interpelagdes das autoridades competentes, bem como por problemas causados
aos usudrios relativos aos alimentos fornecidos, configurando-se falta grave a interdicdo da Unidade por
qualquer motivo.

Arcar com os prejuizos sofridos pela Permitente ou pelos usuérios do servigo, em virtude de
distarbios organicos, comprovados por exames médicos, causados em 2 (duas) ou mais pessoas que
tenham se alimentado da mesma refeicao/lanche.

Manter a servigo disponivel ao publico conforme os dias e horarios estabelecidos.

Manter nos locais de trabalho somente empregados aptos para o trabalho e que tenham a idade
permitida por lei.

Dispor de balconistas em nimero suficiente para atendimento nos horarios de maior demanda,
devendo sempre prestar aos usudrios, um atendimento cordial, rapido e eficiente.

Providenciar, sem qualquer 6nus para a UFVJM, a obtencdo de licencas, autorizacdes, alvaras
e outros, junto as autoridades competentes, necessarios ao funcionamento do espago fisico dentro das
normas legais vigentes, respondendo por eventuais infragdes a essas normas.

Prestar, a qualquer momento, todos os esclarecimentos e informacdes administrativas ou
técnicas, que lhes forem solicitadas pelos fiscais.

Responsabilizar-se por qualquer acidente ou dano que venha a envolver a Permissiondria e
seus empregados envolvendo pessoas e/ou bens.

Assumir integral responsabilidade por todos os atos ou omissdes que venham a praticar seus
empregados, durante a vigéncia do Termo de Permissao.

Responsabilizar-se por todos os tributos, encargos, multas e penalidades.

Facilitar a supervisdo da Permitente, na execucdo dos servigos € no cumprimento das



obrigagdes pactuadas.

Proceder as manutencdes preventivas e corretivas dos equipamentos, de forma a ndo ocasionar
prejuizo a execugdo dos servigos.

Cumprir os regramentos da UFVIM e a legislacdo ambiental aplicavel, sob pena de aplicacao
das sancdes penais, civis e administrativas cabiveis.

Tratar os usudrios com cortesia, moralidade, boa conduta, urbanidade, disponibilidade e
ateng¢do, aperfeicoando continuamente o processo de comunicacdo e contato com o publico.

Manter os dados de cadastro atualizados junto a UFVIM.
Exercer exclusivamente o servigo previsto na Permissao de Uso.
Exercer a prestacdo do servico somente em dias, horarios e locais permitidos.

Responder civil, penal e administrativamente pelos atos de seus empregados, bem como por
eventuais danos ou prejuizos causados a terceiros € a UFVJM.

Adotar medidas preventivas para evitar a presenca e introducdo de vetores e pragas na
UFVJM.

Manter seus equipamentos em perfeito estado de conservagdo e funcionamento para prestagao
do servigo.

Prestar informagdes a UFVIM, quando solicitado, sobre o quantitativo de pessoas atendidas
e/ou quantidade de itens comercializados.

Garantir que os alimentos possuam identificacdo, como denominacdo do produto, nome do
produtor e enderecgo, data e hora de preparo, além da temperatura ideal de conservagao e validade.

Garantir as adequadas condi¢des higi€nico-sanitarias dos alimentos, observados os requisitos
de Boas Praticas de Manipulagdo em Servigos de Alimentagdo, conforme as normas vigentes.

Aos permissionarios ¢ vedado:

Prestar servigos sem o Termo de Permissdao de Uso emitido pela UFVJM.

Prestar aos usuarios servi¢os que ndo estejam devidamente permitidos.

Vender produtos ndo autorizados, conforme Termo de Permissao de Uso.

Utilizar faixas para divulgacao do servi¢o em locais nao autorizados.

Realizar a prestacdo do servico fora das areas delimitadas e autorizadas pela UFVIM.
Vender, locar, arrendar ou ceder, a qualquer titulo, o Termo de Permissao de Uso.
Abandonar na UFVIM dejetos produzidos a partir da prestacdo do servigo autorizado.

Comercializar ou manter em seu equipamento produtos sem inspecdo, sem procedéncia,
alterados, adulterados, fraudados e com prazo de validade vencido.

O nao atendimento das obrigacdes e vedacdes poderd ensejar na aplicacdo das penalidades
estabelecidas no Edital.

INFORMACOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA

Nao h4 uma estimativa de quantidades de lanches ou demais itens a serem servidos pelo food
truck/trailer/similar.

Nao hd uma estimativa de quantidade de refeicdes a serem consumidas, considerando que a
demanda ¢ mediante solicitagao dos usuarios.

O publico estimado neste semestre € o seguinte:

Campus do Mucuri: aproximadamente 1.800 pessoas, entre estudantes, servidores e
funciondrios terceirizados.

Campus de Janauba: aproximadamente 400 pessoas, entre estudantes, servidores e
funcionarios terceirizados.



Campus de Unai: aproximadamente 760 pessoas, entre estudantes, servidores e funcionarios
terceirizados.

Desse quantitativo, nem todos frequentam a instituigdo simultaneamente. Desse modo,
esclarecemos que esse publico representa apenas uma demanda em potencial, aproximada, a fim de trazer
aos interessados um panorama para que estimem o numero de possiveis clientes. Obviamente, ndo se pode
afirmar quantas dessas pessoas diariamente, consumirao os produtos vendidos pelos Food Truck's .

A UFVIM NAO se responsabiliza pela quantidade de pedidos efetuados considerando que esta
demanda ¢ gerada pelo usuario. NAO haverd pagamentos por parte da UFVIM. As refeicoes e lanches
serdo pagos diretamente pelo usuario.

A Permitente ndo tem compromisso com a remuneracdo de uma quantidade minima diaria,
mensal ou anual. Portanto, ficard a cargo da Permissiondria realizar a previsdo de compra e preparo de
produtos para fornecimento.

O calendario académico, a possibilidade de greves, bem como, a necessidade de novo
isolamento social devem ser levados em conta ao prever a variagdo do numero de usuarios na composi¢ao
de seus custos.

Por solicitagdo da Permissionaria e com a anuéncia da Permitente os servigos poderdao ser
interrompidos, total ou parcialmente, em periodos de recesso, feriados € em outros periodos em que
eventualmente a demanda por alimentacdo seja comprovadamente reduzida. Fica a cargo da
Permissionaria encaminhar a solicitacdo de interrup¢do do fornecimento bem como a justificativa, por
escrito a Permitente, com no minimo 15 dias de antecedéncia.

Durante os periodos de recesso académico, paralisagdes superiores a 15 dias e, em outros
periodos em que eventualmente a demanda por produtos seja comprovadamente reduzida, a requerimento
expresso da Permissiondria, o valor pelo uso do espago publico decorrente da cessdo onerosa podera ser
suspenso, a fim de manter o equilibrio econdmico-financeiro do ajuste.

Nao havera cobranga para os Permissionarios autorizados a comercializagdo de refeigdes nos
Campi de Janauba e Unai.

Sera permitido o fornecimento de refrigerantes, sucos, sobremesas mediante solicitagdo e
pagamento pelo usudrio.

Para os restaurantes serd permitido o fornecimento de lanches, mediante solicitacdo e
pagamento pelo usudrio, desde que ndo haja oferta do item, na proposta principal, por outros
permissionarios, no Campus.

Somente a UFVIM podera realocar os food-trucks/trailer/similares em locais diferentes dos
previamente determinados no Termo de Permissdao de Uso, para atender a demanda interna.

Grande parte do publico demandante por lanches e refeicdes ¢ formada por estudantes que
possuem certa restri¢do financeira € a0 mesmo tempo precisam comer nos varios dias da semana em que
estdo em atividade escolar. Nesse ponto, ¢ importante o comerciante se atentar aos pregos praticados, a
fim de que lhe sejam rentaveis, mas também acessiveis a esse publico e entdo, a demanda seja atendida de
forma satisfatéria e com qualidade.

Todas as medidas preventivas e protocolos de higienizacao deverdo ser implementados assim
como as Regras de Ouro e quaisquer outras recomendagdes determinadas pela Vigilancia Sanitéria.

9. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM  CONTRATADAS,
ACOMPANHADAS DAS MEMORIAS DE CALCULO E DOS DOCUMENTOS QUE LHE DAO
SUPORTE, CONSIDERANDO A INTERDEPENDENCIA COM OUTRAS CONTRATACOES, DE
MODO A POSSIBILITAR A ECONOMIA DE ESCALA - IN 58/2022 - ART. 9° - INCISO V -
OBRIGATORIO

FOOD TRUCK/TREILER/SIMILARES
Serao cedidos 02 (espacos) situados no Campus do Mucuri com as seguintes caracteristicas:

Espaco 01 - Em frente ao prédio de aulas, local de estacionamento calgado assim como a rua
de acesso. Espaco adjacente cimentado podera ser utilizado para alocagdo de mesas, cadeiras, tenda/toldo



para conforto dos usudrios.

Espaco 02 - Na area externa dos miniauditorios, acesso por rua principal cal¢ada, sendo o
espago do estacionamento todo cimentado, assim como a area adjacente, a qual podera ser utilizada para
alocacao de mesas, cadeiras, tenda/toldo para conforto dos usuérios.

Serdo cedido 02 espacos no Campus de Janaiba com as seguintes caracteristicas:

Em frente ao prédio do Campus, local de estacionamento assim como a rua de acesso ndo
pavimentada.

Serao cedido 02 espacos no Campus de Unai com as seguintes caracteristicas:

Em frente ao prédio do Campus, local de estacionamento assim como a rua de acesso nio
pavimentada.

Serdo credenciados todos os interessados que atendam as exigéncias estabelecidas para a
prestagdo dos servigos.

REFEICOES

Serdo credenciados todos os interessados que atendam as exigéncias estabelecidas para a
prestagdo dos servigos.

Nao ha uma estimativa de quantidade de refei¢cdes a serem consumidas, considerando que a
demanda ¢ mediante solicitagao dos usuarios.

O publico estimado neste semestre € o seguinte:

Campus do Mucuri: aproximadamente 1.800 pessoas, entre estudantes, servidores e
funciondrios terceirizados.

Campus de Janauba: aproximadamente 400 pessoas, entre estudantes, servidores e
funciondrios terceirizados.

Campus de Unai: aproximadamente 760 pessoas, entre estudantes, servidores e funcionarios
terceirizados.

10. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO, ACOMPANHADA DOS
PRECOS UNITARIOS REFERENCIAIS, DAS MEMORIAS DE CALCULO E DOS
DOCUMENTOS QUE LHE DAO SUPORTE, QUE PODERAO CONSTAR DE ANEXO
CLASSIFICADO, SE A ADMINISTRACAO OPTAR POR PRESERVAR O SEU SIGILO ATE A
CONCLUSAO DA LICITACAO - - IN 58/2022 - ART. 9° - INCISO VI - OBRIGATORIO

FOOD TRUCK/TREILER/SIMILARES

Para defini¢do do valor da cessdo a Equipe de Planejamento da Contratagdo considerou os
precos apresentados pela Diretor de Servigos de Engenharia e Manutengéo dos Bens Patrimoniais - UFVIM, através
do OFICIO N° 101/2024/DSENG/PROAD (1435989) tendo sido adotado o total de R$ 60,00 para todas as
permissdes de exploragdo de servicos de lanches, através de food truck/trailer/similares no Campi da
UFVJM.

O valor da cessao ¢ fixo e serd reajustado a cada 12 (doze) meses contados da assinatura do
Termo de Permissao.

FORNECIMENTO DE REFEICOES

Como método para estimar o valor maximo das refei¢des, a Administragao realizou pesquisa
de precos obedecendo as disposi¢des da IN SEGES 65/2021, que dispde sobre o procedimento
administrativo para a realizagao de pesquisa de precos para a aquisicao de bens e contratagdo de servigos
em geral, no ambito da administra¢do publica federal direta, autdrquica e fundacional.



O detalhamento da pesquisa de pregos para a formagado do preco de referéncia estd disponivel
no documento Analise Critica de Pesquisa de Precos (1408984), conforme se verifica na tabela abaixo.

Dentro dos precos coletados, ndo se apresentaram pregos inexequiveis, inconsistentes ou
excessivamente elevados e os valores foram arredondados (<0,50 para baixo; >0,50 para cima).

MEMORIA DE CALCULO E CONCLUSAO

O prego estimado da contratagdo ¢ a média dos pregos coletados para o fornecimento de cada
unidade de marmitex correspondente respectivamente a :

Média Item 01 Média Item 02 Média Item 03 .
Marmitex Item 04
( marmitex peso | ( marmitex peso ( marmitex .

, . , . , . ( marmitex peso

minimo750g - minimo 500g - peso minimo ;.
minimo 500g -

Campus Campus 750g - Campus Campus Unai)

Janauba) Janauba) Unai) P

R$16,00 R$12,00 R$ 20,00 R$14,00

A Instrugdo Normativa n°® 65, de 7 de julho de 2021 do Ministério da Economia podera ser
utilizada como parametro para andlise de eventuais sobreprecos dos lanches comercializados.

11. JUSTIFICATIVAS PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUCAO, SE
APLICAVEL - IN 58/2022 - ART. 9° - INCISO VII - OBRIGATORIO

O parcelamento da solugdo ¢ a regra, devendo a licitagdo ser realizada por item, sempre que o
objeto for divisivel, desde que se verifique ndo haver prejuizo para o conjunto da solugdo ou perda de
economia de escala, visando propiciar a ampla participagdo de licitantes, que embora nao disponham de
capacidade para execu¢do da totalidade do objeto, possam fazé-lo com relagdo a itens ou unidades
auténomas.

O chamamento se dar4 por itens.

12. CONTRATACOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES - IN 58/2022 -
ART. 9° - INCISO VIII

Contratacdes correlatas sao aquelas que guardam relagdo com o objeto principal, interligando-
se a essa prestacao do servigo, mas que ndo precisam, necessariamente, ser adquiridas para a completa
prestagdo do objeto principal.

Contratagdes interdependentes sdo aquelas que precisam ser contratadas juntamente com o
objeto principal para sua completa prestacao.

Neste planejamento ndo foram identificadas necessidades de contratagcdes correlatas ou
interdependentes.

Durante a vigéncia do Chamamento podera haver exclusdo e a inclusdo de novas categorias e
areas de permissao, em qualquer dos Campi da UFVJM, mediante atualizagao do Edital de Chamamento
vigente, observadas todas as regras estabelecidas neste planejamento.

Dessa forma devera ser estabelecido um fluxo para apresentacdo de demandas, analise e
autorizacao da Administragdo, prevendo:

- Justificativa da Necessidade;
- Apresentag@o do publico a ser atendido;

- Autorizagdo do local pela Administracdo que devera disponibilizar pontos de agua e energia
elétrica (quando for o caso);

- Defini¢ao da categoria da permissao;

- Composi¢do de pregos maximos de itens a serem comercializados, se for o caso, observado



os critérios da IN 65/2021;
- Alteragdo do Edital de Chamamento e Divulgagao.

No futuro, como providéncia para regulamentar o credenciamento de permissdes para
exploracao de servicos de alimentagdo, nos Campi da UFVIM, faz-se necessario que seja providenciado
Normativo Interno, com vistas a estabelecer a padronizacdo e condigdes para emissdo dos Termos de
Permissao.

13. DEMONSTRATIVO DA PREVISAO DA CONTRATACAO NO PLANO DE
CONTRATACOES ANUAL, DE MODO A INDICAR O SEU ALINHAMENTO COM O
INSTRUMENTOS DE PLANEJAMENTO DO ORGAO OU ENTIDADE - IN 58/2022 - ART. 9° -
INCISO IX

Cessodes de espagos publicos da Unido ndo geram despesas para a Administragdo, muito pelo
contrario, constituem-se como fontes de receita para a autarquia federal. Por isso, a contratacdo ndo sera
registrada no Plano Anual de Contratagoes (PAC).

Por fim, a contratacdo se aplica indiretamente ao Plano de Desenvolvimento Institucional em
consonancia com a agdo estratégica GINS: Dotar as edificacdes e ambientes da UFVIM de infraestrutura
adequada para o desenvolvimento das atividades de ensino, pesquisa, extensao e administragao.

14. DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS, EM TERMOS DE
ECONOMICIDADE E DE MELHOR APROVEITAMENTO DOS RECURSOS HUMANOS,
MATERIAIS E FINANCEIROS DISPONIVEIS - IN 58/2022 - ART. 9° - INCISO X

Os servigos pretendidos, além de oferecerem servigos basicos de qualidade para os alunos,
atenderao também aos servidores e visitantes, assegurando a comodidade dos usuarios e a permanéncia da
comunidade académica no ambiente escolar. Além dos servigos citados permitird que os usuarios nao
precisem se deslocar do Campus nos horarios de servigo ou estudo.

Ressalta-se que nao existem nas proximidades deste Campus, nenhum tipo de servico de
conveniéncia.

Os servigos em questdo terdo por objetivo oferecer ao aluno, e demais integrantes da
comunidade académica, por meio de uma acdo efetiva, um importante instrumento de satisfagdo de uma
necessidade basica e de real fungdo académico social, a qual vem de forma completa contribuir para seu
melhor desempenho e formagdo integral, bem como reduzir a evasio escolar.

A contratacdo tem a finalidade de oferecer alimentos com a qualidade necessaria para a
promocao, manuten¢do ou mesmo recuperagdo da saude individual e coletiva dos usuérios. O objetivo ¢
satisfazer o cliente com o servigo oferecido, promovendo a boa convivéncia no ambiente fisico, zelando
pelas condi¢des de higiene das instalagdes e manipuladores, a cortesia no atendimento, entre outros.

15. PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS PELA ADMINISTRACAO
PREVIAMENTE A CELEBRACAO DO CONTRATO, TAIS COMO ADAPTACOES NO
AMBIENTE DO ORGAO OU DA ENTIDADE, NECESSIDADE DE OBTENCAO DE LICENCAS,
OUTORGAS OU AUTORIZACOES, CAPACITACAO DE SERVIDORES OU DE
EMPREGADOS PARA FISCALIZACAO E GESTAO CONTRATUAL - IN 58/2022 - ART. 9° -
INCISO XI

Nos Campi de Unai e Janatba, uma vez o credenciamento se destina a oferta dos servigos
provenientes do término de vigéncia dos atuais contratos de cessdo de espagos para exploracao de lanches,
cabe ao requisitante avaliar a elabora¢do do Termo de Referéncia e solicitar a publicacdo do edital em
prazo compativel com a necessidade de atendimento da demanda.

Campus de Janatuba: Contrato 008/2019 em processo de prorrogacdo excepcional até 18 de
margo de 2025.

Campus de Unai: Contrato 009/2019 com vencimento em 11/11/2024.

CAMPUS JK

- Avaliar junto aos contratos de cessao de espago a possibilidade de implantagdo do sistema de



delibery de lanches nos prédios mais distantes das lanchonetes.
CAMPUS DO MUCURI - FOOD TRUCK/TREILER/SIMILARES
- Disponibilizagao de pontos de agua e luz para funcionamento dos food truck/treiler.
CAMPI DE JANAUBA E UNAI
- Defini¢ao de espago para consumo das refeigdes pelos usudrios dos Campi.

- Disponibilizagdo de pontos de 4gua e luz para funcionamento dos food truck/treiler.

A MEDIO E LONGO PRAZO
Campus do Mucuri:
- Implantacao do projeto de prevencao e combate a incéndio;

- Realizagdo de processo para cessdo do espaco destinado a exploragdo do servico de
lanchonete.

Campi Unai e Janauba:
- Implantacao de projeto de prevencdo e combate a incéndio;
- Realizar o processo licitatorio para a compra dos containeres;

- Realizar o processo licitatorio para compra de equipamentos necessarios ao funcionamento
dos containeres;

- Construgdo da base de instalagdo e espacgo destinado ao uso pelo publico;
- Fornecimento de rede de abastecimento de agua e luz;

- Realizagdo de processo para cessao do espago destinado a exploragdo do fornecimento de
lanches ¢ refeigdes;

- Viabilizagdo de recursos e licitagdo para constru¢ao de espaco definitivo destinado a
refeitorio.

Para a fiscalizacdo dos servigos conforme IN 05/2017, devera ser providenciada capacitagdo
dos servidores para atuarem na gestdo e fiscalizagdo administrativa e técnica referente ao objeto da cessao.

16. DESCRICAO DE POSSIiVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS E RESPECTIVAS
MEDIDAS MITIGADORAS, INCLUIDOS REQUISITOS DE BAIXO CONSUMO DE ENERGIA
E DE OUTROS RECURSOS, BEM COMO LOGISTICA REVERSA PARA DESFAZIMENTO E
RECICLAGEM DE BENS E REFUGOS, QUANDO APLICAVEL - IN 58/2022 - ART. 9° - INCISO
XII

Para os critérios de sustentabilidade devem ser considerados, sempre que possivel, a adocao de
acdes que causem O menor impacto ao meio ambiente € o maior grau de seguranga a Comunidade
Académica.

A manipulagdo de qualquer produto ou equipamento necessario a execug¢do de quaisquer
dos servicos s6 serd admitida com a observancia de todas as normas de seguranca e utilizagdo vigentes,
incluindo o uso de EPIs (Equipamentos de Protecao Individual), minimizando possivel impacto ambiental
subsidiario.

A Permissiondria devera adotar boas praticas de sustentabilidade baseadas na economia
de recursos e na reducdo da poluicdo ambiental, conforme previsto na IN 06/2013/SLTI/MPOG, tais
como:

a) o uso de produtos de limpeza e conservacdo que obedecam as classificacdes e
especificagdes determinadas pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria/ANVISA;

b) a racionalizacdo do consumo de energia elétrica e de agua;

c) a destinagdo adequada dos residuos gerados nas atividades de limpeza, asseio e



conservacgao;

d) o treinamento periddico das equipes de trabalho sobre boas praticas de sustentabilidade, em
especial, sobre redugdo de consumo de energia elétrica, de consumo de 4gua e destinagdo de
residuos solidos, observadas as normas ambientais vigentes.

€) o incentivo aos usuarios, por meio de campanhas educativas, ao uso racional de recursos e
descarte adequado dos residuos.

Deverao ser observadas as regras contidas no Decreto n. © 7.746 de 2012, no que ¢ cabivel.

17. POSICIONAMENTO  CONCLUSIVO  SOBRE A ADEQUACAO DA
CONTRATACAO PARA O ATENDIMENTO DA NECESSIDADE A QUE SE DESTINA - IN
58/2022 - ART. 9° - INCISO XIII - OBRIGATORIO

Com base nos elementos anteriores do presente documento de estudos preliminares,
DECLARAMOS que:

(x) E viavel o Credenciamento de Fornecedores de lanches e refeigdes.

(x) E inviavel a Cessdo do Espaco para exploracio de Lanchonete no Campus do Mucuri e
Cessao do Espaco para exploragdo de Lanchonete e Restaurante nos Campi de Janauba e Unai, por nao
disporem de espaco passivel de obtengao de alvaras de funcionamento e sanitario.

JUSTIFICATIVA DA VIABILIDADE COM RESTRICOES.

o

O presente planejamento foi elaborado em harmonia com a Instru¢do Normativa n
005/2017/SEGES/MPDG, bem como em conformidade com os requisitos técnicos necessarios ao
cumprimento das necessidades e objeto da contratagdo. No mais, atende adequadamente as demandas de
negocio formuladas, os beneficios pretendidos sdo adequados, os custos previstos sdo compativeis e
caracteriza a economicidade, os riscos envolvidos sdo administraveis e a area requisitante priorizara o
fornecimento de todos os elementos aqui relacionados necessarios a consecugdo dos beneficios pretendidos,
pelo que recomendamos a contratacdo proposta.

Dessa forma, recomendamos que a gestdo universitaria realize as adequagdes no espaco a ser concedido
visando o enquadramento dos espacos a legislagdo vigente, conforme apontado no topico 15 deste estudo, a
fim de atender a Legislagdo Sanitaria, bem como garantir conforto e seguranca dos colaboradores da
Permissiondria e dos usudrios do servigo que serd prestado naquele prédio da UFVIJM no Campus do
Mucuri.

Além disso, as providéncias a serem tomadas para que o espacgo cedido esteja adequado para a boa prestacao
do servico permitem a gestdo universitaria gerenciar e mitigar os riscos envolvidos nesta cessdo, fortalecendo
cada vez mais as acgoes de planejamento e governanga, aprimorando as rotinas administrativas na instituicao,
objetivando alcangar o crescimento e o desenvolvimento nacional sustentavel da autarquia.

18. ANEXOS

Anexo I - Tabela Estimativa de Consumo Equipamentos Elétrico - Eletrobras (1412246)

Anexo II - Modelo de Pesquisa de Satisfagdao e Avaliacdo Técnica (1424035)

Anexo III - Normas para fornecimento de alimentos nas areas dos Campi da UFVIM (1424037)
19. EQUIPE RESPONSAVEL PELO ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

A Equipe de Planejamento declara que o presente Estudo Técnico Preliminar traz os contetdos previstos no
art. 9° da IN n° 58/2022.

Helen Cristina Soares e Soares - SIAPE: 3087730



Lucas Ethiene da Silva Moreira - SIAPE: 1560769
Rosalina Alves Prates - SIAPE: 2184527
Katia Aparecida de Almeida - SIAPE: 3047294
Gabriel Luiz Santos Eugénio - SIAPE: 3038210 - Em férias regulamentares
Equipe de Planejamento
PORTARIA/PROPLAN N° 02, DE 16 DE JANEIRO DE 2024
PROPLAN/UFVJM

DE ACORDO
Lilian Moreira Fernandes
Diretora de Planejamento das Contratagdes
Portaria n° 1642, de 29 de julho de 2021

20. APROVACAO DO ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

Aprovo o Estudo Técnico Preliminar ficando a responsabilidade pelas informacgdes técnicas
adstritas aos seus subscritores. O presente planejamento esta de acordo com as necessidades técnicas,
operacionais e estratégicas do orgdo, devendo ser observadas para prosseguimento da contratacdo as
orientagdes apresentadas no item 15. Encaminhe-se o processo ao Requisitante para a elaboragdao do
Termo de Referéncia no prazo de 05 (cinco) dias tteis.

Darliton Vinicios Vieira
Pro-Reitor de Planejamento e Or¢camento
Portaria n° 791, de 19 de abril de 2023
PROPLAN/UFVJM
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Documento assinado eletronicamente por Lucas Ethiene da Silva Moreira, Chefe de Divisido, em
14/06/2024, as 15:56, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto
n° 8.539, de 8 de outubro de 2015.
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Documento assinado eletronicamente por Gabriel Luiz Santos Eugénio, Servidor (a), em 14/06/2024,
as 16:00, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto n® 8.539, de
8 de outubro de 2015.
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Documento assinado eletronicamente por Rosalina Alves Prates, Servidor (a), em 14/06/2024, as
16:02, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto n°® 8.539, de 8
de outubro de 2015.
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Documento assinado eletronicamente por Katia Aparecida De Almeida, Servidor (a), em 17/06/2024,
as 14:43, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto n°® 8.539, de
8 de outubro de 2015.

Documento assinado eletronicamente por Lilian Moreira Fernandes, Diretora, em 17/06/2024, as
14:47, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto n°® 8.539, de 8
de outubro de 2015.
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Documento assinado eletronicamente por Darliton Vinicios Vieira, Pro-Reitor(a), em 17/06/2024, as
eletrbnica

15:04, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto n°® 8.539, de 8
de outubro de 2015.
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